mMetos

MATALALAMPOUUNI

CHV/RTV5 &7

Kayttajan ohjekirja

Ké&énnos valmistajan alkuperdisesté materiaalista

doc20171129wlp2rev10 | wp 03.10.20 (9.2.2021)

4172847, 4172848, 4172849



Metos CHV/RTV5 &7 9.2.2021

SISALLYSLUETTELO
VAROITUKSET .......ocooiierienesesessssssssssssssssssssssssssssssss st sssss s sssssssssss s s s snssssss s sansns 3
VAQtIMUKSEL........cccirieecciiscsc s e ee bR E e E e 4
ASENNUS ...ttt 4
IR 1L =TI 1 1T 5
Y NINISTYS ... 5
Valintakiekko (FOUCH WREEI) ... 5
PIKBKAYTEOONIE ..o 5
PEEVANKKO (IMEIN IVIBNU) ... 6
OhJeIMOIAUL ONJBIMEL. ... ..ceeve ettt 6
ORJEIMIEN ONJEIMOINTI ... 7
OJEIMISTON PAIVITYS. ...ttt 7
HACCP -Hiet0]8N [aTA8MINEN ......c.oiviiieiiiieie et 7
YHAPIEO ...cuvcereiec e b e R R R AR AR R 8
PAIVITEAINEN PUNGISTUS ..ot 8
PUNAISTUSTOIMENDITEET ... 8
OSIEN TUNNISTAMINEN ... e 9
TEKNISEE THEAOL........e e bbb 10

2 | metos



Metos CHV/RTV5 &7

9.2.2021

VAROITUKSET

A\

A\

> >

> > B

VAROITUS

Kontaminaatiovaara

\loi aiheuttaa vakavia sairauksia tai laitevahinkoja >> Puhdista laitteet paivittain valttdaksesi mahdollisen
saastumisvaaran.

Varmista turvallinen toiminta puhdistamalla laitteet paivittain. Jos nain ei tehda, haitalliset ker-
rostumat voivat kehittya, mika lisaa ruoan pilaantumisriskia ja vaarantaa asiakkaasi.

VAARA: Sahkoéisku- ja palovamman vaara

Laitteessa ei ole kayttajan huollettavia osia. Ota aina yhteys valtuutettuun huoltoon jos laite vikaantuu.
Tama laite kayttaa suurjannitteisia sahkojarjestelmia, korkean lampaétilan lammitysjarjestelmia ja kuuman
veden kosteutta. Vaarin kaytettynad mika tahansa naistd vaaroista voi aiheuttaa vakavan loukkaantumisen
tai kuoleman. Vélttaaksesi onnettomuusmahdollisuus, anna laitteiden huoltaa ainoastaan tarvittavan am-
mattipatevyyden omaava henkilo.

VAROITUS: Korkean lampétilan ja rasvan vaara
\loi vahingoittaa laitteita >>
Valta sijoittamasta laitteita korkean lammon lahelle tai rasvaiseen ympéristoon.

VAROITUS: Turvallisuusriski

Kayttotarkoitus

\loi aiheuttaa vakavia sairauksia tai vahinkoja laitteille >> Valvo kouluttamattomia, nuoria tai vammaisia

henkiloita

1. Henkilot (mukaan lukien lapset), joiden fyysiset tai psyykkiset valmiudet tai tietotaito eivat ole riittavat
eivat tule kayttaa laitetta ilman turvallisuudesta vastaavan henkilén valvontaa.

2. Lapsia on valvottava, etteivat paase leikkimaan laitteella

3. Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi kaupallisiin tarkoituksiin, esimerkiksi ravintoloiden, ruokaloiden,
sairaaloiden keittidissa ja kaupallisissa yrityksissa, kuten leipomoissa, lihakaupoissa jne., mutta ei
jatkuvaan elintarvikkeiden massatuotantoon.

VAROITUS: Korkean lampétilan vaara
Voi vahingoittaa laitteita >>
Tayta hoyrystin vedelld ennen virran kytkemista alaka anna hoyrystimen kayda kuivana.

VARMISTA, ETTA HOYRYSTIMELLA ON RITTAVASTI VETTA ENNEN VIRTAKYTKIMEN KYTKEMIS-
TA PAALLE. VESITASON PITAA OLLA SUURIN PIIRTEIN TAYTTOMERKIN KOHDALLA.

PIDA LAITTEEN OVi/ OVET SULJETTUINA KUN LAITETTA EI KAYTETA. Jos ruoan lampétila laskee liian
alhaiseksi annostelun aikana, nosta VAPOR TEMP -asetusta 11-17 °C halutun ruoan lampatilan ylldpitami-
seksi.

VAROITUS: Palovamman vaara
Nesteitd tai nesteytyvia ruoka-aineita sisaltavia astioita ei pida asettaa korkeudelle jolle kayttajalla ei ole
suoraa nakymaa.

VAROITUS: Palovamman vaara
Kuumaa hoyrya saattaa purkautua, kun ovi avataan.

VAARA: Sahkoéiskun vaara
Jos laitteen sahkdjohto on vaurioitunut, tulee se heti vaihtaa valtuutetun huollon toimesta.

Valmistaja ei ole vastuussa kayttoohjeiden vastaisesta kaytosté aiheutuneista vahingoista. Tall6in
raukeaa myos takuu.
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Vaatimukset

Asennus
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YLEISTA

Asenna laite tukevalle, tasaiselle ja suoralle alustalle paikkaan, jossa ympariston lampétila ei ylitad 38°C,
ja kaukana muiden laitteiden rasvaisista hoyryista. Laitteen tuuletuksen takaamiseksi on jatettava 5 cm
tila kaikilla puolilla, erityisesti mahdollisten tuuletusaukkojen ymparilla. Tarkista ennen kytkemista, etté
laitteen arvokilvessa mainitut arvot vastaavat asennuspaikan arvoja. Lue seuraavat asennusohjeet.

VESI

Jos tdytat laitteita manuaalisesti vedelld, taytd hoyrystinastia noin 9,5 litraa vettd (paitsi malli 04-HP jo-
hon mahtuu 4,7 litraa vetta). Kun vesi haihtuu, vedessa olevat mineraalit kertyvat hdyrystimen pinnalle.
Nama mineraaliesiintymat estavat lammon siirtymista. Kerrostumat voivat myds hajottaa ja vahingoittaa
ruostumatonta terasta. Kerrostumien vélttdmiseksi puhdista laite paivittdin. Ota tarvittaessa yhteytta ve-
silaitokseen saadaksesi neuvoja kerrostumien kertymisen minimoimiseksi.

VAROITUS: Korkean lampétilan vaara

Voi vahingoittaa laitteita >>

Kosteutta kaytettaessa, tayta hdyrystin vedelld ennen virran kytkemista alaka anna hoyrystimen kéyda kui-
vana.

Paikoissa, joissa on kovaa vettd, voidaan kalkkikerrostumien muodostuminen minimoida lisaamalla ve-
teen yksi ruokalusikallinen (15 ml) etikkaa tai sitruunamehua. Hoyrytysprosessi voi tiivistda vedessa ole-
vat kemikaalit tasolle, joka voi aiheuttaa vahingollisen reaktion ruostumattoman terdksen kanssa. Kayta
tarvittaessa vedenpehmenninta.

ILMASTOINTI

limakierto: Toimiakseen laite tarvitsee riittavasti tilaa ilmankiertoon. lImankierron takaamiseksi on jatet-
tava b cm tila kaikilla puolilla, erityisesti mahdollisten tuuletusaukkojen ympérilla. Laitetta ei tule sijoittaa
lahelld mitdan syttyvaa. Laite on asennettava mukana toimitetuille pydrille tai jaloille. Laitteet voidaan
pinota paallekkain vain valmistajan toimittamalla pinoamissarjalla pakkauksen mukana toimitettujen ohjei-
den mukaisesti. Takuu voi mitatoitya, jos et noudata naita ilmankiertovaatimuksia.

VAROITUS: Korkean lampétilan ja rasvan vaara
Voi vahingoittaa laitteita >>
Vlta sijoittamasta laitteita korkean lammon lahelle tai rasvaiseen ymparistoon.

Al4 sijoita laitetta paikalle, jossa ympariston lampotila ylittda 38°C. Limpdsuojaa voidaan tarvita lampod ja
rasvaisia hoyrya tuottavien laitteiden (kuten grillit, hoyrylaitteet, uunit jne.) laheisyydessa. Liiallinen 1ampd
ja rasva, joka tukeutuu laitteen sahkdisiin osiin voi aiheuttaa sahkdkomponenttien vaurioitumista.

Huuva: T4t4 laitetta ei yleensa tarvitse asentaa mekaanisen ilmanvaihtojarjestelman (huuvan) alle. Seuraa
paikallisia terveys- ja paloturvallisuusasetuksia ohjeita.

AUTOMAATTINEN VEDENTAYTTO

Automaattinen vedentayttd on saatavana lisdvarusteena. Automaattiset vedentayttojarjestelmat on liitet-
tava vesijohtoverkkoon. Tulevan veden lampétila ei saa ylittdd 60°C ja tulevan veden paineen on oltava
20-150 psi (1379 kPa - 1034 kPa). Laite joissa on automaattinen vedentayttojariestelma, EI SAA KAYTTAA
KUIVANA. Seurauksena voi olla vesiventtiilin lampdvaurio. On omistajan ja asentajan vastuulla varmistaa,
ettd asennus noudattaa kaikkia paikallisia ja kansallisia maarayksia.

HYLLYJEN KANTAVUUS
Maksimi kuormitus / hylly on 29.25kg
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Edellinen néytto ¢ Enter / Hyvéksy
Lampdtila

Laitteen ohjaus

Kaynnistys
H O Onko laitteen vesisailio taytetty merkkiin asti?
2

o Kytke laite paalle painamalla vilkkuvaa o -painiketta.
Kytke laite pois paalta painamalla o -painiketta milloin tahansa.
© vilkkuu Off-tilassa.

Valintakiekko (touch wheel)

Aseta sormesi valintakiekolle ja valitse haluttu toiminto vaihtoehdoista.
‘ Kun olet valinnut halutun vaihtoehdon, jatka aina painamalla ENTER.

Pikakayttoohje

Kypsennys ja lamposailytyslaitteet (Cook & Hold, CHV), lamposéilytyskaapit (Holding Cabinets, HOV) tai
lammitysuunit (Retherm Ovens, RTV)
1. Kaynnista laite kun vesisailio on taytetty vedella.

2. Valitse haluamasi esiasetettu ohjelma (channel). Naytdssa nakyy PREHEAT (esilammitys).
3. Laita ruoat laitteeseen ja paina ENTER kun néytdssa nakyy HEATED.
4. Poistu ohjelmasta painamalla ohjelman painiketta uudestaan kayton jalkeen.

Hyadyllisia vinkkeja - ohjelman valitseminen
1. Jos valitsit vaaran ohjelman etka viela kaynnistanyt sitd voidaan ohjelma vaihtaa painamalla valitu
ohjelman painiketta uudestaan ja sen jalkeen valitsemalla toinen ohjelma.

2. Jos haluat lopettaa ohjelman lampdséilytyksen aikana, voit sulkea ohjelman joko painamalla valaistua
ohjelmapaikiketta tai BACK -painiketta ja painamalla sitten ENTER.
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Padvalikko (Main Menu)

e \iew Channel (Nayta ohjelma) - Nayttaa ohjelmien asetukset.
e Ohjelmakanava - Valitse tdma, jos haluat ohjelmoida jokaisen ohjelman.

e Delay Start (Viivastetty kdynnistys) - Ajasta ohjelma kdynnistymaén automaattisesti. Maksimi ajastus-
aika on 99 tuntia

o Settings (Asetukset) - Mahdollistaa laitteen asetuksien asettamisen.

- Security (turvallisuus) - Koodin 2345 kayttaminen lukitsee tai avaa laitteen, jolloin vain paivittdinen
kaytto on sallittua.

~ Volume (A4nen voimakkuus) - Saéda kaiuttimien d&nenvoimakkuutta.

- Display (Naytto) - Sdada nayton ldmpatilandyttd nayttdmaan ilman lampatila tai hdyrystin.

- Temperature (Lampotilayksikko) - Valitse Fahrenheit tai Celsius.

- Channel Mode (Ohjelmatila) - Vaihda tavallisen nayton ja pelkan ajastinndyton valilla (vain Series 7).

- Time and Date (Aika ja paivamaara) - Maarita laitteeseen kalenteri, jotta HACCP -lataukset ovat
tarkkoja.

- Fill System (Tayttojarjestelma) - Vedentasoanturin asetukset (poissa kaytosta (disabled), anturi (pro-
be) tai koho (float)) ja vesiventtiilin asetukset (pois kdytdsta (disabled ) tai kéytossa disabled)).

- Tuning (S&4to) - Kalibroi kosteuden lampétilan yksikdn koon ja mallin mukaan maksimaalisen tark-
kuuden saavuttamiseksi.

o USB - Lataa HACCP -ldmpdtilatietoja, lataa asetukset tai suorita ohjelmistopaivityksia..

¢ About (Info) - Nayttaa ohjelmistoversion
¢ Reboot - Mahdollistaa yksikén uudelleenkéaynnistyksen

Ohjelmoidut ohjelmat

6| mMetos

COOK & HOLD

Channel 1 (Ohjelma 1): 135 CVap® Staging™ (Sous Vide Style) Timer/1:30/57/SV/ConvOn/In-
fHold/57/SV/ConvOn

Channel 2 (Ohjelma 2): 145 CVap® Staging™ (Sous Vide Style) Timer/1:30/62/SV/ConvOn/In-
fHold/62/SV/ConvOn

Channel 3 (Ohjelma 3): 165 CVap® Staging™ (Sous Vide Style) Timer/1:30/74/74/ConvOn/In-
fHold/74/74/ConvOn

Channel 4 (Ohjelma 4): Braising (hauduttaminen) (Saman péivan Ribsit, BBQ yén yli jne.)Timer/ 4:00/
Inf/93/115/HYOff/ConvOn/Inf/65/67/ConvOn

Channel 5 (Ohjelma 5): Gentle Steam (Hellavarainen kosteus) (Infinite Time- Steamed Veg, custards,
etc.) Timer/Inf/93/93/ConvOn.

Channel 6 (Ohjelma 6): Beef Roasting (Naudanlihan paahtaminen ) (Prime Rib) Timer/6:00/54/54/
HYOn/ConvOn/Inf/54/55/ConvOn

Channel 7 (Ohjelma 7): Max Cook (Aareton aika, max kosteus ja iimalTimer/Inf/93/177/ConvOn
Channel 8 (Ohjelma 8): All Purpose Hold (Lémpdsailytyksen yleisohjelma) Timer/Inf/65/80/ConvOn

LAMMITYS

Channel 1: Moist Bake (Esipakattu aamiainen, pizza, keksit jne.) Timer/:30/93/149/HYOff/ConvOn/
Inf/65/67/ConvOn

Channel 2: Bake (Leivitetyt tuotteet, kakut ym.) Timer/:40/150/350/HYOff/ConvOn/Inf/60/76/Con-
vOn ChefTip- lisaa 10 minuuttia jos laitteessa on >6 hyllya

Channel 3: Retherm (Valmiiksi keitetyt, vuoat, paistetut perunat jne.) Timer/1:00/93/177/HYOff/Con-
vOn/0:05/93/177/ConvOn Chef Tip- lisaa 15-20 minuuttia jos laitteessa on >6 hyllya

Channel 4: Crispy Bake (Tots, leivitetyt tuottee jen.) Timer/:30/130/350/HYOff/ConvOn/0:05/54/82/
ConvOn ChefTip- liséa 15-20 minuuttia jos laitteessa on >6 hyllya

Channel 5: Gentle Steam (Adretdn aika - hoyrytetyt vihannekset, vaniljakastikkeet jne.) Timer/Inf/93/93/
ConvOn

Channel 6: Beef Roasting (Prime Rib) Timer/5:00/54/71/HYOn/ConvOn/Inf/54/55/ConvOn
Channel 7: Max Cook (Aretdn aika, max kosteus ja iima) Timer/Inf/93/176/ConvOn

Channel 8: All Purpose Hold (Lampdsailytyksen yleisohjelma) Timer/Inf/65/77/ConvOn

*Huomaa - Ajan saatda saatetaan tarvita tuotteen koon ja ominaisuuksista aeka uunin tayton ansiosta.



Metos CHV/RTV5 &7 9.2.2021

Ohjelmien ohjelmointi

Liikuta sormeasi valintakiekolla ja valitse Program Channel... ja paina sitten ENTER.
2. Kun ndytossa lukee Select Channel, minka ohjelmanumeron alle haluat tallentaa (1-8).

3. Kun ohjelma on valittu, valitse prosessi valintakiekon avulla. Vaihtoehdot ovat Cook & Hold (Kypsen-
nys ja lamposailytys tai pelkka lampdsalytys. Paina lopuksi ENTER.

4. Jos valinta on Cook & Hold, valitse kypsennystapa valintakiekon avulla. Vaihtoehdot ovat aikaohjat-
tu tai anturiohjattu kypsennys (vain series 7 mallit) ja paina sitten ENTER. Aikaohjattuna kypsennys
paattyy asetetun ajan kuluttua. Anturiohjattu kypsennys paattyy kun asetettu ldmpatila on saavutettu.

5. Aseta aikaohjatun kypsennyksen aika valintakiekon avulla (XX:YY - XX =tunnit, YY = minuutit). Paina
lopuksi ENTER.

6. Aseta anturiohjatun kypsennyksen (vain series 7 mallit) haluttu loppuldmpétila valintakiekon avulla.
Paina lopuksi ENTER.

7 Aseta kosteuden lampétila (Cooking Vapor Temperature.) valintakiekon avulla (off tai 32-93°C). Paina
lopuksi ENTER.

8. Asetailman lampdtila (Cooking Air Temperature. ) Vaihtoehdot ovat Off, Sous Vide*, tai korkein ldmpé-
tila 177°C). Paina lopuksi ENTER. *HUOM: Sous Vide on mahdollinen vain, jos kosteudenn lampdtila
on 32°C - 65°C ja silld on maksimaalinen tarkkuus ruoan todellisille lampotiloille (ilman iimalampoa)

9. Séaada kiertoilmatoimintoa valintakiekon avulla . Vaihtoehdot On tai Off. Paina lopuksi ENTER (vain
series 7 mallit).

10. Saada High Yield (pieni painohavikki) valintakiekon avulla. Vaihtoehdot ovat On tai Off. Paina lopuksi
ENTER. High Yeild -toimintoa kaytetaan vain aikaohjatussa kypsennyksessé ja se alentaa ilman lam-
potilaa ensimmaisen ruskistuksen aikana painohavikin minimoimiseksi.

11. Saada Holding time (lampdsailytysaika) valintakiekon avulla. Vaihtoehdot ovat Aéreﬂtén (Infinite) (e
halytystd) tai: 01-99: 00 paina lopuksi ENTER. Jos et halua kéyttaa halytysta, valitse Adreton (Infinite)

12. Saada Holding Vapor Temperature (ldmposailytyksen kosteuden lampétila) valintakiekon avulla. Vaih-
toehdot ovat Off (pois paalta) tai 32-93°C, paina lopuksi ENTER.

13. Saada Holding Air Temperature (Idmpdsailytyksen ilman lampdtila) valintakiekon avulla. Vaihtoehdot
ovat Off (pois paaltd), Sous Vide* tai lampétilan saato, korkein lampdétila 177°C, paina lopuksi ENTER.
*HUOM! Sous Vide toiminnossa télld on maksimaalinen tarkkuus ruoan todellisille lampdtiloille (i-
man ilmalampoa)

14. Valitse Convection Holding (ilmankierto lampdséilytys valintakiekon avulla. Vaihtoehdot ovat On tai
Off, (Pois tai Paalla) paina lopuksi ENTER (vain series 7).

15. Yksikko tallentaa asetukset ja palaa paanaytolla.
Ohjelmiston paivitys
Kytke laite paalle. Nykyinen laiteohjelmistoversio nakyy kaynnistettdessa.

2. Siirry osoitteeseen https://foodservice.winstonind.com/firmware-updates/ selvittdaksesi, onko nykyi-
nen versio asennettu.

3. Paivita tarvittaessa laitteen ohjelmisto ohjeiden mukaan.
HACCP -tietojen lataaminen

Aseta USB -muistitikku

Valitse "USB" valintakiekon avulla ja paina ENTER.

USB -hakemistossa, valitse "DOWNLOAD HACCP RECORD" valintakiekon avulla ja paina ENTER.
Naytossa lukee "DOWNLOADING" ja USB-merkkivalo vilkkuu.

Valmistuttuaan ohjaus palaa paavalikkoon ja ndytossa lukee ""DOWNLOAD HACCP RECORDS'
Poista USB -muistitikku.

S N I

00 Hyodyllisia vinkkeja
(N (f 1.~ Voit milloin tahansa Enter -valinnan jalkeen painaa HOME -painiketta lopettaaksesi ohjelmoinnin. Kaik-
ki, jotka on valittu painamalla ENTER, on jo tallennettu.

2. Voit palata edellisiin vaihtoehtoihin milloin tahansa ohjelmoinnin aikana.

("
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Pdivittdinen puhdistus

A\

A\

Vaaditut puhdistustarvikkeet:

¢ Astia johon tyhjentaa hoyrystimen

e Elintarviketurvallinen antibakteerinen puhdistusaine
¢ Kalkinpoistoaine

VAROITUS: Korroosiovaara
Voi vahingoittaa laitteita >>
Puhdista laite paivittain mahdollisten korroosiovaurioiden valttamiseksi.

Puhdista hoyrystin paivittain kloridien (suolojen) kertymisen estamiseksi. Kloridit voivat aiheuttaa hoyrys-
tinsilion sydpymisen siind maarin, ettd vuotoja voi esiintya. Valmistajan takuu ei kata korroosion aiheut-
tamia vuotoja, jotka johtuvat paivittaisen puhdistuksen puutteesta.

VAROITUS: Palovamman vaara
Voi aiheuttaa vakavia vammoja >>
Anna laitteiden jadhtya vahintdan 30 minuuttia ennen puhdistus- tai yllapitotoimenpiteita.

Puhdistustoimenpiteet

8| metos

A\

Varmista, etta laitteiden puhdistuksessa kaytetyissa kemikaaleissa ei ole natriumia tai muita ai-
neita, jotka voivat syovyttaa metallia.
1. Katkaise laitteen virransy6tto ja anna sen jaahtya.

2. Aseta tyhja astia tyhjennysventtiilin alle, avaa tyhjennysventtiili ja anna hdyrystimen valua tyhjaksi.

3. Poista ja puhdista johteet elintarviketurvallisella antibakteerisella puhdistusaineella. Huuhtele ja anna
kuivua.

Poista hoyrystimen kansi ja puhdista ja anna sen sitten kuivua
Suihkuta ruokakammio ja hdyrystin elintarviketurvallisella antibakteerisella puhdistusaineella.
Poista kaikki ruokajadmat pyyhkimalla sisapinnat.

Tarkista, ettei sailion pinnalle ja anturiin ole muodostunut kalkkia. Levita kalkinpoistoainetta, esimer
kiksi Citranox. Lue KAIKKI varoitukset ja noudata kalkinpoistoaineen pakkauksessa olevia ohjeita.

~ o o s

VAARA: Sahkoiskun vaara
Voi aiheuttaa vakavia henkildvahinkoja tai laitevahinkoja >> Valta laitteen ulkopinnan tai hallintalaitteiden
ruiskuttamista vedella.

8. Huuhtele kaikki sisapinnat, mukaan lukien hoyrystin, ja kuivaa puhtaalla pyyhkeella. Ala suihkuta lait-
teen ulkopintaa tai hallintalaitteita vedella.

9. Asenna johteet takaisin.

10. Aseta hoyrystimen kansi takaisin paikalleen.

11. Sulje tyhjennysventtiili.

12. Liita laite uudelleen sahkoverkkoon ja valmista kayttGvalmiiksi.
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Osien tunnistaminen

Kuvassa taysikokoinen kaappi. Osat ovat samat kaikissa sdilytyskaapeissa.

1. Ohjauspaneeli - virtapainike ja muut hallintalaitteet. Mahdollistaa ruoan lampétilan ja koostumuksen
ohjelmoimisen. Paneeli on irrotettava mikroprosessorin huoltoa tai vaihtamista varten.

2. Oven tiiviste.

3. Ovija kahva. Katisyys vaihdettavissa

4. Saadettavat johteet - pelteja, pannuja, ritildita ja hyllyja varten. Sijaitsevat laitteen molemmilla puolilla.

5. Uunikammio

6. Haoyrystin ja lammitysvastukset (ei nakyvissa) - syottavat kosteutta kammioon kuumentamalla vetta
hoyrystimessa.

7 Kaukalo - keraa kosteuden, joka tiivistyy oveen.

8. Tyhjennysventtiili - mahdollistaa veden tyhjentamisen hoyrystimesta.
9. Johtokela (laitteen takana jos kuuluu varustukseen) - virtajohdon sailytysta varten.

10. Tyyppikilpi - nayttad mallinumeron, sarjanumeron (tarkea osien huoltoa ja tilaamista varten), jannit-
teen, tehon ja sdhkotiedot. Séhkdvaatimukset -tarra osoittaa, ettd laite on tarkoitettu kaytettavaksi
vain omassa sahkopiirissa.

11. llmalammitysvastukset (ei nakyvissa) - ruoan tekstuurin tarkkaan hallintaan.
12. Pydrat - mahdollistavat helpon siirtdmisen, kun etupyorat ovat lukitsemattomassa asennossa.
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Tekniset tiedot
Kapasiteetti* Ulkomitat** Sahkoliitanta Paino
pakkauksineen

Malli GN-astioita Korkeus | Syvyys Leveys Jéannite | Vaiheita Teho Virta
CHV5-04HP N/A 924 mm | 672 mm | 508 mm 240V 1 2400 W 10A 73 kg
CHV7-04HP
CHV5-04UV 4 907 mm | 869 mm | 704 mm 400V 3 4803 W 16 A 90 kg
CHV7-04UV
CHV5-05UV 5 996 mm | 869 mm | 704 mm 400V 3 4803 W 16 A 113 kg
CHV7-05UV
CHV5-05UV-ST 10 (2 X5) 1950 mm | 869 mm | 704 mm 400V 3 4803 W 16 A 226 kg
CHV7-05UV-ST
(PINOTTU PARI)
*¥ ¥
CHV5-14UV 14 1855 mm | 869 mm | 704 mm 400V 3 4803 W 16 A 190 kg
CHV7-14UV

* Kapasiteetti - Maaritetaan 3,5 tuuman (89 mm) saddettavalla etdisyydella, kuormitusrajana 65,25 kg (29,25 kg) per johdepari.

** Ulkomitat - Perustuu vakiovarusteisiin kuuluvien 3" pydriin.
-Vahenna 60 mm 1" pyérille
- LIsaa 54 mm 5" pyorille
- Lisad 4 mm 4" jaloille
- Lisad 55 mm 6" jaloille.

*** Pinotut yksikot vaativat kaksi litdntaa. Teho ilmoitetaan / yksikko.

Kapasiteetti* Ulkomitat*¥* Sahkoliitanta Paino
pakkauksineen

Malli GN-astioita Korkeus | Syvyys Leveys Jénnite | Vaiheita Teho Virta
RTV5-04UV 4 907 mm 869 704 mm 400V 3 7212W 16 A 90 kg
RTV7-04UV mm
RTV5-05UV 5 996 mm [ 869 mm | 704 mm 400V 3 7212W 16 A 13kg
RTV7-05UV
RTV5-05UV-ST 10 (2 X5) 1950 mm | 869 mm | 704 mm 400V 3 7212 W 16 A 226 kg
RTV7-05UV-ST
(Stacked Pair)
*%%
RTV5-14UV 14 1855 mm | 869 mm | 704 mm 400V 3 108156W [ 16A 190 kg
RTV7-14UV

* Kapasiteetti - Maaritetaan 3,5 tuuman (89 mm) saadettavalla etdisyydella, kuormitusrajana 65,25 kg (29,25 kg) per johdepari.

** Ulkomitat - Perustuu vakiovarusteisiin kuuluvien 3" pyoriin.
-Vahenna 60 mm 1" pydrille
- LIsda 54 mm 5" pyorille
- Lisad 4 mm 4" jaloille
- Lisad 55 mm 6" jaloille.

*** Pinotut yksikot vaativat kaksi litdntda. Teho ilmoitetaan / yksikko.
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