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1. Yleista
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1.1.

Kayttoohjeessa kaytettavia symboleja

Varoitus! Huomioi erityisesti varoitustekstiin oikealla

Palovammovaara, kuumista pinnoista.

Palovammavaara, hoyry.

Painepesurien kaytto kielletty
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Raajojen puristumisvaara

Palovaara
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HUOM, sahkovirta!
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AV-HUOMIOITA
Koko kasikirja koostuu 5 osasta:
A) Asennusohje B) Kayttoohje C) Liitteet D) Tekniset tiedot “TD” E) Kytkentékaavio “SP”

Lue huolellisesti koko kéayttoohje, ennen kuin aloitat laitteen kayton.
1.2. Yleiset varoitukset

Tama kasikirja antaa tietoja eri laitteista. Tunnista laite tyyppikilven avulla - katso kohta "Tyyppikilpi”
asennusohjeessa.

Sailyta kasikirja myohempaa kayttoa varten asennusta.

Piirustukset ja kuvat ovat kaavamaisia ja viittaavat geneeriseen laitteeseen; Riippuen mallista ja sen
toimnnoista voi ykstyiskohdat ja ulkopuoli vaihdella.

Laite on tarkoitettu vain elintarvikkeiden valmistelua ja ruoanlaittoon varten ammattikeittidissa. Kaikki
muu kayttd katsotaan vaaraksi ja vaaralliseksi ja johtaa vakaviin vammoihin ja / tai omaisuusvahinkoihin.

Laitetta ei saa missdan tapauksessa saa jattaa vartioimatta sen ollessa kaytossa.

Laitetta kayttavaa henkilokuntaa on koulutettava.

Henkilokunta, joka kasittelee kannellisia laitteita, taytyy pitaa riittdva turvaetaisyys (Jasenten puristus-
vaara)!

Henkildkunta, joka kasittelee kallistettavia laitetta, taytyy olla erityisen huolellisia ja valttaa loukkaan-
tumisia (puristusvaara).

Meidan yksikot ovat erittdin hyvin lampoeristetty mutta silti, koska ruoanlaittoon toimintojen kanssa
tarvittavat lampotaso tietyt osat saattavat kuumeta, esim kansi toppeja, sivuseinat, hormit jne. Tama
ei ole rakenteellinen vika, se perustaa vain fyysiseen tosiasiaan etta ruostumaton terds on hyva lam-
monjohdin.

Ala pese laitetta vesiletkulla tai painepesurilla.
Ala kaada vetta komponenttien palle, jotka eivét kestd vetts.

HUOM: Jos laitetta ei kdyteta pitkadn aikaan tulee se irrota sdhkdverkosta (asentaja suorittaa irtikyt-
kennan).

Toimintahairion sattuessa, katso liite A9 “Toimintahairiot ja vikakoodit" Jos ratkaisua ongelmaan ei
16ydy, katkaise laitteen virransyotto tai kaasunsyotto valittdmasti ja ota samantien yhteytta huoltoon.

Hatanumero tulee olla keittiossa nakyvilla.

Jos edelliset huomautukset jattaa noudattamatta voi laiteiden ja henkilokunnan turvallisuus
vaarantua. Huomautuksien noudattamatta jattdminen mitatéi myos takuun. Valmistaja irtisanoo
kaiken vastuun henkil6- tai omaisuusvahinkoja, jotka aiheutuvat virheellisesta asennuksesta, vir-
heellisesta huollosta tai kdyttoohjeiden noudattamatta jattaminen.

Valmistaja kieltaytyy kaikesta vastuusta kuten mahdolliset epatarkkuudet kasikirjassa paino- tai
transkriptiovirheiden takia. Pidatamme myds oikeuden tehda muutoksia tuotteisiin, jotka kat-
somme valttamattomaksi tai tarkoituksenmukaiseksi mutta ennen kaikkea tarpeellisa tai hyodyl-
lisia muutoksia, jotka eivat muuta tuotteiden olennaisia ominaisuuksia.
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2. Riskit ja vaarat

2.1. Vaaralliset alueet

Meidan laitteet on suunniteltu ja rakennettu suojaamaan kayttdjaa ja eivat omaa kayttajalle vaarallisia
terdvia reunoja tai pintoja. Vakaus on taattu ovien ollessa auki, vaikka se on kielletty.
Osa laitteet omaavat vetolaatikot. Avaa vain yksi laatikko kerrallaan. Laatikkoon nojaaminen tai sen paalle
istuminen on kielletty, jotta laite ei kaadu tai vahingoitu. Ald myoskaan kiipea laitteen paalle.

Laitetta ei ole suunniteltu asennettavan ympéristoon missa on rajahdysvaara.

Suurin tasaisin lastattu kuorma per kori, laatikko tai saleikké = 20kg.

KORKEISIIN LAMPOTILOIHIN LUTTYVAT RISKIT
& Alueilla lahelld keittoalueet ja muut alueet saattavat olla erittain kuumia.

Huomautus "PALOVAMMAN VAARA!

1. Kaytettdessa laitteita, jotka ovat varustettu rasvasailiolla / jaterasvasailiolla tulisi ottaa huomioon kaikki
tarvittavat varotoimenpiteet kasitellessa kuumaa rasvaa tai 0ljya, jotta tyhjennyksen aikana syntyvilta
sailion kaatumisilta ja niista johtuvista palovammoilta valtyttaisiin. Siksi olisi valttdmatonta: tarkistaa
oljyn maara saannollisesti, olla varovainen ja toimia hitaasti, kun 6ljyn kerdysastiaa poistetaan.

2. Varovaisuutta taytyy noudattaa luukkuja / ovia avatessa, jotta palovammoilta valtyttaisiin kuumien
hoyryjen purkautuessa.

3. Huolellisuutta on noudatettava avatessa hanoja, jotta kuumista roiskeista johtuvista palovammoista
valtyttaisiin.

é JANNITTEESEEN LIITTYVAT RISKIT
Riskit, jotka liittyvat sahkojannitteeseen on minimoitu suunnittelemalla sahkdasennukset voimassa olevi-
en pienjannite ja sahkdmagneettisten yhteensopivuus direktiivien mukaisesti.
Katso kohta 7.0 “Vastaavuustodistus”, mista [0ytyy taydellinen lista séannoksista.
Turvallisuussyisté on induktiolaitteiden kaytto kielletty henkilGilta, joilla on syddmentahdistin.

MELURISKIT
Maksimaalinen melu, joka syntyy koneesta, kun on 1 < 70 dB.

2.2. Toimenpiteet palon sattuessa

f o Oljy- tai rasvapaloja ei pida koskaan sammuttaa vedella!

¢ Palosammuttimet tulee jarjestaa siten, ettd ne ovat helposti saatavilla ja helppo kayttaa, mikali auto-
maattista sammutusjarjestelmaa ei ole.

e Sammuttimet tulee sijoittaa helposti ja turvalliseen asentoon, jotta ne ovat suojassa mahdolliselta
ympaériston vaikutuksesta ja eivat toimi automaattisesti.

¢ Kun automaattista sammutusjarjestelmaa kaytetdan, jossa sammutusaineena esim. Hiilidioksidi CO2.
Tulee ottaa huomioon aineen vaikutus lahiymparistodn ja varsinkin ihmisiin. Tydalue tulee taten varus-
taa halyttimilla, jossa aani- ja valoilmaisimet, jotka varoittavat keittichenkilokuntaa hyvissa ajoin ennen
kun sammutusaine vapautuu, jotta he pystyvat poistumaan alueelta turvallisesti. Tarkista asiaa kos-
kevat lait ja séadokset.

* Keittoalueilla missé kasitelladn rasvaa ja joihin on asennettu automaattinen sammutusjarjestelma.
Taytyy varmistaa ettei sammusaine ole sopimatonta kuten vesisprinklerit. Em. aineiden ei tulisi tulla
kosketuksiin kuuman rasvan kanssa.

e Erityista toimenpiteita voidaan toteuttaa palon liittyviin riskien erityispiirteisiin asennuspaikalle.
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3. Kaytto
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3.1. Yleiset suositukset
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Laite soveltuu vain ruuan valmisteluun ja tekoon suurkeittioymparistdssa kuten ravintoloiden, sairaaloi-
den, ruokaloiden, jne. Mika tahansa muu kayttd, joka ei vastaa laitteen alkuperaisté kayttotarkoitusta
on kielletty. Naiden ohjeiden noudattamatta jattamisesta voi aiheuttaa vakavia ruumiinvammoja ja / tai
aineellisia vahinkoja.

Laite on suunniteltu vain kdyttoohjeessa kuvattuihin kayttotarkoituksiin. Muu kayttéa on pidettava vaa-
rinkdytona.

Suljettuja astioita (kuten t6lkkeja, tolkkeja, pulloja, putkia jne.) Ei saa lammittaa laitteella koska ne saat-
tavat rajahtaa ylikuumenemisen takia aiheuttaen vakavia ruumiinvammoja.

Ylikuumennetut paistorasvat tai oljyt voivat helposti syttya! Siksi rasvojen ja dljyjen kanssa valmistet-
tujen ruokien valmistusta on aina seurattava.

Vltd kosketusta dljyn/rasvan ja muovimateriaalien valilla.

HUOMIO: Al koskaan jté laitetta vartioimatta, kun tydskentelet dljyn / rasvan kanssa. Kuuma dljy voi
syttya samanaikaisesti.

Kéyta sopivia sammuttimia sammuttaaksesi 6ljy- / rasvapaloja. Ala koskaan yrita sammuttaa 6ljy /
rasvapalo vedella.

Lika, rasva, ruoka tai muut tahrat on poistettava laitteesta.
-Ala pese yksikkoa vesi- tai hoyrysuihkulla tai korkeapainepesurilla. Al4 kaada vettd siihen.
Ala puhdista laitetta tulenarkoilla nesteill.

Palokaasujen poistoaukkoja ei saa missaan olosuhteissa peittaa. Polttimien toiminta voi olla vaarassa
jo osittaisella peittamisella.

Ennen laitteen kayttda henkildstolle on annettava asianmukaiset ohjeet laitteen kéytdsta ja noudatet-
tava tiukasti kaikkia annettuja suosituksia ja kayttoohjeita.

Yksikémme ovat erittdin hyvin lampderistettyjd, mutta silti tietyt osat kuumenevat ammattikeittididen
kayttossai esim. kansi, sivupaneelit, hormit jne. Tama ei ole rakenteellinen vika, se johtuu vain fysikaa-
lisesta tosiasiasta, ettd ruostumaton terds on hyva lammonjohdin. Laitetta kayttavan henkiloston on
ryhdyttava kaikkiin tarvittaviin varotoimenpiteisiin palovammojen valttdmiseksi.

Jos toimintahéiridita tai kaasun hajua ilmenee, sammuta laite heti, sulje kaasun paaventtiili ja ota
yhteys huoltoon!

Laitetta ei saa kayttaa rasvakeittimena. Tulipalon vaara!
On suositeltavaa tarkistuttaa laitteen turvalaitteet vuosihuollon yhteydessa.

Ylla mainittujen suositusten noudattamatta jattdminen vapauttaa valmistajan vastuusta laite
-ja / tai henkilovahingoissa. Takuu raukeaa jos edella esitettyja suosituksia ei noudateta.
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3.2. Toimenpiteita ennen ensimmaista kayttoa

Laitteen asennuksen jalkeen ja ennen ensimmaista kayttokertaa on suositeltavaa, etté laite puhdistetaan
perusteellisesti. Katso kappale "Puhdistus”

3.3. Alustavia toimenpiteita ennen jokaista kayttoa

Ennen kun laitetta kaytetaan. Tulee laitetta puhdistaa sopivalla puhdistusaineella.
Ennen laitteen kayttoa suositellaan lyhytta kuumennusaikaa hajujen muodostumisen estdmiseksi ensim-
maisten paistoprosessien aikana. Toimi samalla tavalla uunissa rasvan ja hajujen poistamiseksi.

4. Kayttoohjeet

4.1. Ennen kayttoa
é Ennen laitteen kayttoonottoa taytyy kayttajat perehdyttaa kayttoohjeisiin ja erityisesti turvalaitteisiin.

4.2. Kaasulieden kaynnistys

Katso liite AO “Ohjauspaneelindkyma” yksityiskohtainen kuvaus ohjaimista.

Sytysliekki

Kaynnista laite painamalla sytytettavan keittovydhykkeen nuppia ja kaantamalla sita kaynnistysliekki asen-
toon m(

Pidd nuppia painettuna ja sytyta sytytysliekki asianmukaisella sytyttimella tai tulpalla. Odota 8-10 sekun-
tia, jotta termoelementti lampiaa, vapauta sitten nuppi.

Jos kaynnistysliekki sammuu, toista toimenpide.

Suurin tehoasento

Kun sytytysliekki on syttynyt, paina halutun keittovyohykkeen vastaavaa nuppia ja kaanna sita vasemmal-
le / vastapaivaan, kunnes nuppi napsahtaa maksimitehoasentoon. Nuppi voidaan kaantaa myotapaivaan
pilottiasentoon painamatta sitd, kunnes se napsahtaa nakyvasti paikalleen. Jos maksimiteho saadetaan
pienimmaksi tai valitehoksi, on aina valttdmatonta painaa nuppia ja kaantaa sitd vastapaivaan, kunnes se
napsahtaa haluttuun asentoon.

Minimitehoasento

Kun sytytysliekki on syttynyt, paina halutun keittovyohykkeen vastaavaa nuppia ja kaanna sita vasemmal-
le /vastapdivaan, kunnes nuppi napsahtaa nakyvasti minimitehoasentoon. Jos vahimmaisteho saadetaan
maksimiarvoon, valitehoon tai pilottiasentoon, on aina valttdmatonta painaa nuppia ja kaantaa sita myota-
paivaan, kunnes se napsahtaa haluttuun asentoon.

metos |7



Metos CHEF 850 8GHUBE/80 10.10.2019

4.3. Kaasu-uunin kaynnistys

Avaa uunin luukku ja poista uuninpohjan peitelevy. Kaanna termostaatinuppi asentoon }::( ja paina
samalla virtapainiketta. Odota 8-10 sekuntia, jotta termoelementti ldmpenee, vapauta sitten nuppi. Jos
pilottiliekki sammuu, toista toimenpide. Tarkista kaikkien putkimaisten polttimien asianmukainen sytytys-
aste, ennen kuin asetat uuninpohjan peitelevyn takaisin paikoilleen.

HUOMIO: Uunin kaytt6 ilman uuninpohjan peitelevya ei ole sallittu!

Termostaattisen nupin lampdtilataulukko:

Asento Uunin lampatila
] 80°C CHEF 850

110°C
150°C
180°C
220°C
250°C
280°C

~N | ojo|lB |l

Kaanna termostaattinen nuppi haluttuun asentoon.

Jos uuni jatetaan kayttamatta lyhyeksi ajaksi, kddnna nuppi 'XZK -asentoon.
Padpoltin sammuu, mutta sytysliekki palaa. Ohjauksen liekki sammuu myos kaantamalla nuppi

" . " -asentoon.

Paistaminen ja keittaminen: Esilammitda molemmissa tapauksissa uunia noin 30 minuutin ajan. Esilam-
mityslampaotilan on vastattava keittolampdtilaa. Parhaan paistotuloksen saavuttamiseksi aseta leivinpelti
ylempiin johteisiin.

4.4. Kaasulieden ja -uunin sammuttaminen

Paina nuppia ja kaanna se asentoon . " sammutaaksesi laitteen.
Jos laite jaa kayttdmatta lyhyeksi ajaksi, sulje laitteen oma kaasuventtiili.

4.5. Sahkouunin kdaynnistys

Lampdtilan saato valilld 50° C - 300° C voidaan suorittaa kahdella itsendiselld nupilla, yksi ylaldmpéa var
ten ja toinen alalampda varten.

Oranssit merkkivalot osoittavat lammityselementin toimintatilan paalld / pois paalté ja asetetun lampdti-
lan saavuttamisen.

Paistaminen ja keittdminen: Esildmmitd molemmissa tapauksissa uunia noin 30 minuutin ajan.

4.6. HOT BASE Kaynnistys

Aseta nuppi haluttuun lampétilaan 30° C - 110° C valilld. Oranssi merkkivalo osoittavat paalld/pois paalla
tilan ja jos asetettu lampotila on saavutettu.

4.7. Sahkouunin ja HOT BASE sammuttaminen

8| metos

K&anna nupit asentoon " @) " sammutaaksesi laitteen. Oranssi merkkivalo sammuu.
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5. Puhdistus

5.1. Varoitukset
o Katkaise sahkdnsyottd ennen kuin ryhdyt minkaanlaisiin puhdistustoimenpiteisiin
o Al4 kayta pesuaineita, joissa rakeita tai laimennettuja liuoksia tai voimakkaita puhdistusaineita;
o Al4 kayta vesisuihkuja
o Al4 kayta painepesureita!
* Kayta sopivia pesuaineita ruostumattomalle terakselle

e Valta pidempi aikaista kosketusta rst-teraksen, teraksen ja raudan valilla, jottei pintaruostetta kehittyisi
pintoihin.

5.1.1. Yleisia neuvoja rst-teras laitteiden hoidosta ammattikeittioissa

Laitteen paivittdinen ja perusteellinen puhdistus estaa toimintahairidita ja rasvan kertymisen. Laitetta ei
saa missaan tapauksessa puhdistaa vesisuihkulla tai korkeapainepesureilla. Laite tulee puhdistaa sopivilla
puhdistusaineella ja huuhdellaan puhtaalla vedelld. Terdsvillaa tai vastaavia hiomatuotteita pitdisi koskaan
kayttaa puhdistukseen..

Terastyyppeja, joita kdytetaan suurien keittiokoneiden valmistuksessa ovat korkealaatuisia materiaaleja,
jotka valitaan positiivisten ominaisuuksiensa ansiosta elintarvikealalle.

Syy ruostumattoman terdksen korroosionkestavyyteen ovat sen kehittynyt passiivinen laminointi,

kun pinta paasee kosketuksiin hapen kanssa (ilmassa on riittavasti happea).

Mikali tata passiivista laminointia padsee mekaaninen tai kemiallinen reaktio vaikuttamaan ja tuhoamaan
pinnan ja jos uuden passiivisen laminoinnin muodostumisen estaa hapeton ymparisté voi korroosiota
syntya jopa ruostumattomassa teraksessa.

5.1.2. Kasiteltaessa rst-terasta tulisi seuraavia periaatteita noudattaa:

¢ Pintojen tulee olla kosketuksissa ilman kanssa ja ne on pidettava puhtaana. Korroosio voi johtua prote-
iineistd, tarkkelyksesta tai muut jdanteet, jotka saattavat estaa hapensaantia..

o Al4 kayta suolaliuosta tai rikkihappo liuoksia laitteen puhtaanapitoon. Sopivia desinfiointiaineita [6ytyy
markkinoilta kuten laimea etikkahappo, jota voi myds kayttaa.

o Kaytd sopivia pesuaineita, jotka puhdistaa rst-teras laitteita; Joskus voi myds heikkoa suolaliuosta
kayttaa. Puhdistuksen jalkeen huuhtele laite juomavedella ja kuivaa se.

e Jatd aina luukku auki, jotta raitis ilma paasee kosketukseen metallipinnan kanssa.

* Rst-terds ei saa olla kosketuksessa pidemman aikaa konsentroitujen happojen esim. etikkahapon,
vahvojen happojen kuten suolaliuos, sinappi tai maustesekoitusten kanssa. Nama voivat kemiallisesti
vahingoittaa passiivista laminointia optimaalisessa lampdtilassa. Huuhtele pinnat puhtaalla vedella.

o Keitintd ei pidd ainoastaan kayttda perunan, riisin tai pastan valmistamiseen suolaisessa vedessa.
Valilla pitdd myos valmistaa rasvaisia keittoja, hapankaalia tai vihanneksia, jotta korroosion synnylta
valtyttaisiin.,

* Suolaisen veden kéyttamisen jalkeen tulee laite huudella puhtaalla vedelld, Jéljelle jdanyt keittovesi voi
sisalta korkeita konsentraatioita suolaliosta, joka voi aiheuttaa korroosioita.

e Vilta pidempaa kosketusta rst-teraksen ja raudan tai tavallisen teraksen, jottei pintaruostetta syntyisi.
Jos rst-terds tulee kosketuksiin esim. terasvillan, rautalastujen, rautavedesta johtuen ruostuneesta
putkesta, mikrokemiallisista aktiivisista hiukkasista voivat synnyttaa korroosioita.

o Mikali ulkoinen ruoste syntyy, taytyy se valittdmasti poistaa. Poikkeustapauksissa miedolla hionnalla
tai hienolla hiekkapaperilla. Vahvan ruosteen voi poistaa 5% oksaalihappoliuoksella.
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5.2. Puhdistusohjeet painepesureille ja vesisuihkulle ammattikeittioissa

A
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Nama suositukset koskevat sekd kannettavia etta kiinteitd painepesurit, jotka ruiskuttavat vetta tai hoyrya
suurella paineella letkun tai putkin lapi.

Al4 puhdista ammattikeittiolaitteita painepesureilla tai vesiletkuilla!

Ei ole hyvaksyttavaa kosteuttaa energialla toimivia raskaita keittiokoneita, varsinkin sahkolammitteisia tai
sahkdisesti asennettuja. Asianmukaiset eurooppalaiset maaraykset iimoittavat selvasti:

Laitteisto, mika ei ole suunniteltu vesipesulle tai suojattu vedeltad ei saa puhdista vesisuihkulla huuhtelun
tai painepesun muodossa.

Miksi?

Perusteellinen puhdistus painepesulla (koskien myés sitd seuraava desinfiointia) kdytetdan tiettyja me-
netelmid, jotka tuottavat korkeaa painetta ja pulverisoituvaa pesuainetta. Taméa puhdistus tapahtuu me-
kaanisia elementteja hyddyntaen (vesisumu suurella nopeudella), kemiallisia aineita (puhdistusaineita,
aggressiivisia ja hionta-aineita) ja ldmpoa.

Vahinkoja syntyy yleensa, kun vesi tunkeutuu kaikkiin aukkoihin. Puhdistus vesiletkulla voi mys aiheuttaa
vahinkoa riippuen paineesta ja veden maarasta, mika tunkeutuu suurella nopeudella laitteistoon.

Jos lahella olevia raskaita keittidlaitteita puhdistetaan télla tavalla, niin vesi tunkeutuu laitteistoon kotelon
aukoista ja vaimentaa my0s sahkoosia. Nestemaiset pesuaineet johtavat sédhkda ja muodostavat ndin
maakosketuksen. Tama aiheuttaa vaaran kayttajalle, kuka seisoo maralla tai kostealla lattialla. Talla tavalla
myos laitteen kayttoturvallisuus heikkenee.

Huomautuksia:

Vaikka laite sammutettaisiin kokonaan, niin tdma ei poissulje sita mahdollisuutta vaaralle, koska laitteen
sahkokytkenta voi tuottaa jannitysta. Lisaksi voi tunkeutunut kosteus aiheuttaa toimintahairiota, kun laite
kytketaan paalle.

Laitteen sisdpintoja saa puhdistaa, kuten vesikeittimen tai kallistettavien patojen séiliditd. Kokemus on
osoittanut, ettei ainoastaan naita osia puhdisteta nain mutta myos suojalevyt, asennuspaikkoja, sivustoja,
palotiloja ym.

Vahinkoja johtuen korroosiosta: Jos pesuaineet tunkeutuvat laitteen sisdosiin voi se ruostuttaa putkis-
toja, asennuksia, vastuksia ja kaasuliittimia.

Miksi emme valmista vesitiiviita laitteita?

Ammattimaisia keittiolaitteita ei voi rakentaa vesitiiviiksi mutta ovat suojattuja vesisuihkuilta (IPX4) ja ve-
sihuuhtelulle (IPX5) johtuen seuraavista syista:

Ammattikeittidlaitteet ovat osa erilaisia valmistusprosesseja, joita suoritaan vaihtelevissa olosuhteissa
missé ldmpdtiloissa, jotka hipovat 100 °C keittoastioissa, 110 °C héyryuuneissa, 250 °C konvektiouuneis-
sa ja 300 °C leivinuuneissta.

Naissd kompakteissa koteloissas ruuanlaittokaappien vieressa on turvallisuus ja ohjausvalineta, jotka
asettavat rajoituksia tietysséa lampotilassa. Ongelmien valttédmiseksi ja laitteen pitkdn kayttoian varmis-
tamiseksi, taytyy naitd komponentteja tuulettaa, vaikka ne ovat hyvin eristettyja. Kaasulaitteille on oltava
riittdva maara primaari-ilman polttoa varten.

Tasta syystd aukot ja muut aukot ovat tarpeen. Nama ovat yleensa sijoitettu siten, ettd normaali puhdistus
vesi voi tunkeutua koteloon. Naita aukkoja ei voida suojata vesisuihkulta tai korkealta paineelta, joilla on
mahdollista pesta kaikki nurkat ja piilotettu kulmat.

Puhdistus suosituksia:

Suositellaan noudattaa puhdistusmenetelmia, joita kuvataan kayttéohjeessa kayton ja ylldpidon yhteydes-

sa. Ohjeet toimitetaan laitteen yhteydessa.

Yleisesti tulee aina huomioida:

e |rralliset kappaletta, jotka ovat liian likaisia kuten leivontaristikot, Oljysuodattimet, irrotettava teline-
kasetit tulee puhdistaa erilldan laitteesta esim. pinnoitetussa puhdistusainekaapissa.

* |attia, joka on suoraan yksikon edessa, lahelld ja takana tulee puhdistaa perinteisella tavalla, mika ei
sisalla vesiletkuja tai korkeapainepesua.

Kayttajan on vastuullisesti noudatettava néitad suosituksia sovellettavien eurooppalaisten maarayksien
mukaisesti.
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5.3. Ulkoisten pintojen puhdistus (paivittain)

Puhdista kaikki teraspinnat liasta (esim. rasva). Poista aina muodostunut lika valittdmasti. Puhdistuu hel-
posti ja vaivattomasti.

Lian (esim rasvan) puhdistus kylmilta teraspinnoilta, kayta saippuavetta tarvittaessa pesupulverin kanssa.
Kayttaen liinaa tai sienta. Kuivaa kaikki pinnat huolellisesti puhdistuksen jalkeen.

Mikali jadnnoksia, kayta kangasta / sienta kiillotussuuntaan ja huuhtele usein.

5.4. Lampimien pintojen puhdistus (paivittain)

Naiden pintojen puhdistus taytyy suorittaa paivittain.

Perusteellinen puhdistus on tarkea varsinkin pinnoissa, jotka ovat kosketuksessa elintarvikkeiden kanssa
(sailiot, astiat, lautaset, jne.). Jadnnokset on poistettava valittdmasti korroosion estamiseksi.
Normaalikdytossa pyyhi pehmeélla harjalla ja lampimalla vedelld rasvanpoistajaa kayttaen, huuhtele jal-
leen lampimalld vedelld ja kuivaa puhtaalla liinalla.

Kalsium jaannokset johtuen suolavedesté tai suolasta valmisteissa tulee poistaa kayttamalla kalkinpoisto
sopivia ratkaisuja ruostumatonta terasta.

5.5. Kaasulieden puhdistus

é 1. Sammuta laite aina ennen puhdistamista.
2. Puhdista kaasuliesi jokaisen kéyton jalkeen. Poista lika maralla liinalla tai sienella.

3. Liekinjakat ovat potkurien paalla. Poista talldin ruokajadmat liekinjakajista puhdistamalla ne miedolla
pesuaineilla. Lian poistamiseksi on suositeltavaa antaa liekinjakajien liota yhden yon pesuaineella li-
satyssa vedessa. Liekinjakajien aukkojen ja niiden ja polttimen yldosan valisten kosketuspintojen on
oltava puhtaita. Jos ndma aukot ovat osittain tai kokonaan tukkeutuneet, avaa ne kayttamalld hammas-
tikkua tai vastaavaa tyokalua ja puhdista liekinjakajats saippuavesiliuksella.

Huomio! Al kaytd metallitydkaluja - esim. porat, neulat. jne. - vélttaaksesi aukon halkaisijan kasva-
mista. Pyyhi liekinjakajat ennen niiden kokoamista.

4. Poista sitked lika kaapimilla tai lastalla.

5. Al kéyta rakeisia pesuaineita tai happamia tai voimakkaita pesuaineita, koska ne voivat vahingoittaa
pintoja tai vaurioittaa niita vakavasti.

6. Kalkkipitoiset vaa'at, sokeri- tai sitruunahappotahteet on poistettava heti, koska ne voivat vaikuttaa
pintoihin / vaurioittaa niitd vakavasti.

7 Kaytettaessa / puhdistettaessa kaasulietta on kiinnitettava huomiota siihen, etta pilottipoltin tai termo-
elementit eivat likaannu, koska tdma saattaa vaikuttaa laitteen asianmukaiseen toimintaan.

5.6. Laitteen paallisen / kannen puhdistus
1. Poista rasvaa ja likaa laitteen paalta kuluttajille tarkoitetuilla puhdistusaineilla.

2. Puhdistuksen jalkeen kasittele rst-teraspintoja erityisilld tuotteilla, huuhtele puhtaalla vedella ja kuiva-
kiillota (valta rakeisia puhdistusaineita).

5.7 Uunin puhdistus
1. Sammuta laite aina ennen puhdistamista.
Poista paallystetyt ruokajadgmat uunin pohjasta.
Uunin pohjapeite ja johteet voidaan poistaa kylmalla laitteella? puhdistamista varten.

Kytke uuni ja kuuma alusta puhdistamisen jalkeen kuivaamaan ne.

ok W

Puhdistuksen jalkeen ruostumattoman terdksen pinnat on kasiteltava erityisilla ja sopivilla pesuaineilla.
Huuhtele vedelld ja pyyhi pinnat (ala kayta rakeisia pesuaineita).

metos |1
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5.8. HOT BASE puhdistus
1. Sammuta laite aina ennen puhdistamista.

2. Puhdistuksen jalkeen ruostumattoman teraksen pinnat on kasiteltava erityisilla ja sopivilla pesuaineilla.
Huuhtele vedelld ja pyyhi pinnat (ala kayta rakeisia pesuaineita).

5.9. Pehmea-Rauta/Valurata pintojen puhdistus (optio)

Lika on poistettava nailta pinnoilta paivittain marall liinalla tai sopivalla kaavinta-aineella. Kytke laite paalle
nopeuttaaksesi toimintoa. Sammuta laite ja anna sen jaahtya, rasvaa sitten ohuella keittodljykalvolla.

5.10. Nappaimistolliset mallien puhdistus (optio)

Puhdista ndppaimist6 paivittdin kostealla linalla, miké on kostutettu pesuaineveteen.

5.11. Sisaisten komponenttien puhdistus (Jos huolto-ohjelma nain vaatii)

HUOM: Sisaisten komponenttien puhdistuksen saa ainoastaan hoitaa valtuutettu huoltohenkild, kuka
my0s tarkastaa ja puhdistaa valutusjarjestelman.

5.12. Pidempien kayttoseisokkien jalkeen

Seisokkien jalkeen, ota seuraavat varotoimet huomioon:

e Tarkista, ettd laite puhdistetaan perusteellisesti.
e Asennusalueen ajoittainen tuuletus.
o Kytke laite paélle pienimmalle teholle tunniksi, jotta kertynyt kosteus haihtuu.

o Kayttdessa laitetta ensimmaista kertaa kayttdseisokin jalkeen. Kytke laite paalle pienimmalle teholle
tunniksi, jotta kertynyt kosteus haihtuu.

e Laite taytyy tarkistaa ennen kun sita kdytetaan pidemman seisokin jalkeen.

12| metos
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6. Yllapito ja vianetsinta

6.1. Kayttajan suorittama yllapito

Kytke laite irti virransyotdsta ennen yllapito- tai korjaustoimenpiteita.

Kayttaja on vastuussa, etta laite toimii oikein. Erityisesti kaikki turvakomponentit kuten: suojus, kansi
turvallinen tiivistys jarjestelma, painemittari, turvatermostaatti, paineen ohjauslaite, sahkdinen ohjaus-
nappaimisto, lampadparit, jne.

Laitteen huoltovalit on maaritettava tapauskohtaisesti ja riippuu tydmaarasta ja kayttotunneista. Palvelu-
yritysten tarjoamia huoltosopimuksia kuitenkin suositellaan, esim. kerran vuodessa tai pidemman tauon
jalkeen.

HUOM: Hairio, joka estaa kayton, katso taulukkoa mista loytyy hairiot ja vikakoodit. Jos korjaavia
toimenpiteita ei Ioydy, kutsu huolto.

6.2. Valtuutetun asentajan suorittama yllapito

Patevat henkildt ovat osa organisaation palvelusta ja heiddt on koulutettu valmistajan nykyisten saanto-
jen, lakien ja vaatimusten mukaan, jotta ne voivat suorittaa huolto asiakkaan tiloissa.

Vialliset osat on vaihdettava alkuperaisiin varaosiin. Varaosia tai huoltoa tilatessa tulee aina mainita laitteen
malli ja sarjanumero. Nama tiedot kéyvat ilmi tyyppikilvesta katso luku “Tyyppikilpi” tassa ohjekirjassa.
Suorittaessa yllapitoa sahko- ja / tai kaasukomponentteihin liittyen, tulee niitd koskevia sdadoksia ja maa-
rayksia noudattaa. Laitteen turvallinen toiminto on testattava jokaisen huollon / korjauksen jalkeen.
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7. Laitteen loppusijoitus

I teita ei saa heittaa lajittelemattoman yhdyskuntajatteen joukkoon.

Jateastia, jonka paalle on merkitty rasti, tarkoittaa, ettd Euroopan unionin alueel-
la tuote on toimitettava erilliseen kerayspisteeseen, kun tuote on kaytetty lop-
puun.

Tama koskee seka laitetta etta talla symbolilla merkittyja lisélaitteita. Naita tuot-

71. Irtikytkenta

72. Sailytys

7.3. Havitys

14| metos

Tama laite tayttd EU-direktiivin 2002/96EC.

Yksikon erottaminen sahkonsyotosta tulee suorittaa valtuutettu asentaja.

Ennen purkamista ja loppusijoitusta laite on valiaikaisesti sailytettava ulkoilmassa, jos kaikki
sahko- ja vesipiirit ovat ehjat ja sinetoity.
Maéraykset, jotka koskevat sovellettavia ymparistomaarayksia on noudatettava kaikissa tapauksissa.

Valtuutetun henkilon taytyy suorittaa laitteen kaytosta poistotoimenpiteet.

WEEE-symboli eli sahké- ja elektroniikkalaiteromudirektiivi 2012/19/EU (WEEE-direktiivi) tarkoittaa, etta
tuotetta ei saa havittaa yhdyskuntajatteen joukossa vaan sahko- ja elektroniikkalaiteromuna. Tata noudat-
tamalla havitat tuotteen oikein, mika ennaltaehkaisee sahko- ja elektroniikalaiteromun syntymisté ja edis-
tad uudelleenkayttda, kierratysta ja muita hyodyntamistapoja, niin ettd loppukasittelyyn tulevan jatteen
maara vahenisi. Lisatietoja koskien havitysta saat tuotteen jalleenmyyjalta, lahimmalta jatehuoltoyhtié tai
paikalliselta jatehuoltoviranomaiselta.
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