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Grunderna for Sous Vide

Observeral

1. Forberedelser

2. Vakuum-
forpackning

3. Tillredning

4. Nedkylning

5. Kallférvaring

Nogrannhet och h6g hygien ar avgorande
kriterier vid anvandning av Sous Vide -
metoden.

Anvand endast farska ravaror. Forbered
ravarorna noggrannt.

Forpacka nedkylda samt farska ravaror i
pasar som anpassar sig for Sous Vide -
anvandning. Vakuumera pasarna med hjalp
av en vakuumeringsmaskin.

Fyll bassangen med varmt vatten. Varm upp
vattnet till dnskad temperatur med hjalp av
Diamond cirkulatorn. Placera den
vakuumerade pasen med mat i vattenbadet
da onskad temperatur natts. Tilred maten
lAngsamt i en lag, skonsam temperatur.

FOlj anvisningarna i Sous Vide —kokboken om
val av ratt tempratur verkar svart.

Kyl ned produkterna om de inte serveras
genast efter tillredning.

Nedkylningen sker enligt foljande: Avbryt
tillredningen litet innan tillredningstiden 16pt
ut och kyl hastigt, inom 90 minuter, ner
produkten till +3 C (37 °F). Detta sker lattast |
isvattenbad eller med hjalp av ett
snabbnedkylningsskap.

Forvara den nedkylda forpackningen i
kylskap i en temperatur pa hogst + 3 °C.



6. Uppvarmning FOrvarm den forpackade produkten i
vattenbad ett 6gonblick.

Slutfor tillredningen och servera.



Sakerhet

Ratt anvandning

Cirkulatorn ar planerad for
temperaturreglering av vattnet i ett
vattenbad for tillredning av mat enligt Sous-
Vide metoden (langsam tillredning av
vakuumforpackade produkterilag
temperatur).

Apparaten ar planerad speciellt for storkok.

Observera hygien och bestammelser
angaende hantering av livsmedel vid
tillredning.

/A\ Apparaten ar inte avsedd for direkt tillredning
av mat-produkter (sdsom framstallning av

soppor och saser).

Med direkt tillredning avses att oférpackade
produkter kommer i direkt kontakt med det
upphettande vattnet eller apparatens ytor.




Sakerhetsatgarder

Denna symbol informerar om ratt férfarande

A/ \ for att undvika majligheten till daligt
slutresultat, apparatskada eller risk for fara.
Bekanta dig noggrannt med dessa
anvisningar

@ Observeral
Det ar viktigta att alla som anvander

apparaten bekantar sig med
sakerhetsforeskrifterna i denna manual.

All personal som anvander apparaten bor
utbildas p& hur maskinen fungerar av den
som ar ansvarig for personalens sakerhet.
Apparaten bor inte anvandas av personer
som lider av fysisk eller psykisk ohalsa.
Denna apparat bor hallas utom rackhall for
barn.

Varning!
A/\ O Apparaten bor alltid anslutas till ett jordat
uttag som ar skyddat med en sakring.

Ett uttag far installeras endast av behorig
yrkespersonal.

O Stickproppen fungerar i ndGdsituationer
som nodstopp och bor darfor alltid vara
inom rackhall for anvandaren.

Varning!

Q Cirkulatorns delar samt vattenbadet och
dess lock blir heta under anvandning. An-
vand skyddshandksar, fara for brann-
skada!




O Lat alltid vattnet i bassangen svalna innan
det hanteras! Vattnets temperatur kan
granskas genom att apparaten kopplas
pa for ett gonblick.

QO Det ar mycket viktigt atta alla anvandare
bekanter sig med dessa bruksanvisningar

innan anvandning.

O Placera apparaten pa ett oantandbart
underlag.

Q Apparaten ar endast avsedd for
inomhusbruk, det ar férbjudet att
anvanda den utomhus!

U Anvand aldrig apparaten utan vatten!
Beroende pa vattnets hardhetsgrad
rekommenderar tillverkaren anvandning
av avkalkat/mjukt vatten. Byt vattnet
dagligen. Anvand endast rent vatten,
l6sningar som innehaller kemikalier kan
vara antandliga!

/A\ 0 TOom bassangen innan den flyttas.
Behandla apparaten varsamt och undvik

att skaka den. Apparatens inre delar kan
skadas om den tappas.




I\
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Warning!

U Vidror inte stickproppen eller

matarkabeln med vata hander. Fara for
elstot!

Stang alltid av apparaten och avlagsna

stickproppen fran uttaget
- innan apparaten rengors.
- innan apparaten flyttas.

Anvanda aldrig apparaten om den
lacker!

Det ar forbjudet att anvanda apparaten
om matarkabeln skadats. Matarkabeln
far bytas ut endast av behorig
yrkespersonal

Service och reparationer pa apparaten
far endast utfoéras av behorig
yrkespersonal.

Flottor for lag vattenniva

Q

Apparaten ar utrustad med en flottér som
mater vattennivan. Att avlagsna flottéren
eller att hindra dess funktion kan fororsaka
fara.

Granska alltid flottorens funktion innan
anvandning genom att trycka pa den latt
med ett verktyg.




Sakerhetsanvisningar angaende Sous Vide -tillredning

Sakerstall alltid ovillkorlig hygien. For att
garantera att metoden utfors ratt bor Sous
Vide tillredning overlatas at personer som har
fatt Sous Vide skolning.

Givna Sous Vide anvisningar och
begransningar bor alltid foljas.

Det ar av kritisk betydelse att folja procedurer
som minimerar risken att det uppstar
bakteriestammar, s som t ex clostridium
botulinum som orsakar botulims

Det ar viktigt att folja rdd givna av en person
som fatt utbildning i Sous Vide metoden eller
att félja anvisningarna i en teknisk kokbok.

@ Observera !
Kom ihag att observera foljande saker
O Anvand endast hogklassiga ravaror.

O Skilj &t omradet dar fardigt tillredd mat
handhas frAn omradet for ravaror.

O Observera den minsta andamalsenliga
temperaturen vid tillrening.

O Folj anvisningar angaende forvarings-
temperatur och -tid.

O Mark forpackningarna med
tilredningsdatum och bast fore -datum.

O Sorj for att arbetsredskapen ar sterila och
anvand alltid sterila skyddshanskar vid
pafyllning av vakuumpasar.

0 Anvand skilda redksap for vakuumering
av ravaror och fardigt tilredda produkter.

Observera HACCP  Det ar viktigt att alla steg allt fran ravarornas
bestammelserna leverans till servering av en fardig produkt



Observering av
vattenkvalitet

Sakerstall
kallkedjan

FOlj produktens
temperatur

foljs och dokumnetras enligt HACCP (Hazards
Analysis and Critical Control Points) systemet.

Observera vattenbadets vattenkvalitet. Byt
vattnet tillrakligt ofta. Beroende pa vattnets
kvalitet rekommenderars det, att apparaten
avkalkas med jamna mellanrum. Anvand ett
avkalkningsmedel som ar anpassat for
livsmedelsbruk.

Tag i beaktande mdgjliga avbrott i kallkedjan
eller onodiga forvaringstider.

FOrsakra att den tillredda produkten kyls ned
inom utsatt tid til och att den darefter
forvaras i kylskap i en temperatur pa hogst
3 °C (37 °F).

Vid pastdrisering bor livsmedlets temperatur
stiga till minst 65 °C (149 °F). Vid méatning av
produktens innertemperatur bor passande
temperaturgivare eller temperaturmatare
anvandas.

Vid hantering och tillredning av livsmedel bor
man strikt folja av myndigheterna givna
anvisningar och foreskrifter.



DIAMOND cirkulatorns konstruktion

Apparatens komponenter

Sedd framifran utan skyddsplat Sedd bakifrAn med skyddsplat

VFD display (se beskrivning) RS232 granssnitt for
anslutning till dator

72 Knappsats (se beskrivning) Huvudbrytare, belyst

<1 Flottor Sakringar 716 A
Pumpens utloppsror (08 Matarkabel med
stickpropp
Doppvarmare ‘" Skyddsplat

Anslutning for Pt100 (2 Faste
karntemperaturgivare

—
B

-H



Display and knappsats

‘& VFD display
72 Funktionsdisplay: Uppvarmning/Larm

B A
<1 Indikator for datalogger

Temperaturenhet(°C eller °F) och
temperaturgivare:

Int = temperaturgivare i vattenbadet
Ext = ansluten karntemp.givare

51 Huvuddisplay for aktuell temperatur

Display rad 1 for borvarde
74| Display rad 2 for tid
Timerknappar 1-3



Snabbvalsknappar for KOTT, FISK,
VEGE

(08 Knapp for karntemperaturgivare
HE Knappsats:

Pil-knappar for installning av
temperatur och timer.
OK-knapp for att spara installt varde

Knapp for korrigering av varden, for
att stoppa funktioner eller for att na
en meny (tryckt tillsammans med
knapp 10)

=



Tillaggsutrustning

Forljande tillaggsutrustning finns att tillga for
din Diamond.

Faste

Faste

Med hjalp av fastet fasts cirkulatorn i
bassangens kant.

Max. tjocklek for Del nr.
bassangens kant
Faste 60 mm 9FX1119

Tillaggsutrustning for bassangen
Indelningsgaller

Med hjalp av gallret kan bassangen indelas i
sektioner for att halla skillt pasar med olika
innehall. Detta ar praktiskt i synnerhet vid
tillredning av olika livsmedel som kraver olika
tillredningstider varvid pasarna avlagsnas
frAn bassangen vid olika tidpunkter.

Indelningsgaller finns att fa till bassanger av
olika storlekar.

Del nr.
Indelningsgaller for bassang S 4163624
Indelningsgaller for bassang M 4163626
Indelningsgaller for bassang L 4163628
Indelningsgaller for bassang XL 4163630



Tyngdgaller

Tyngdgallren placeras i bassangen ovanpa
pasarna med livsmedel for att halla dem un-
der vattenytan under hela tillredningstiden.

Del nr.
2 tyngdgaller for bassang S, M 9FX1125
2 tyngdgaller for bassang L, XL  9FX1126

Bollar for uppsamling av anga

Bollarna fungerar som ett isolerande lock
ovanpa bassangen. Fordela bollarna jamnt
pa vattenytan for att minimera varmespill.

Del nr.
Bollar for uppsamling av anga  9FX1142

Gourmet hallare iSi

Med hallaren fasts isi Gourmet -vispen vid
bassangens kant. Hallaren behovs speciellt
vid framstalining av skum och saser.

Del nr.
Hallare iSi 0.5 | 9FX1130
Hallare iSi 1.0 | OFX1131



Temperaturgivare
Karntemperaturgivare

Anvand karnetmeperaturgivaren for att
uppna optimal resultat vid tillagning av fisk
eller kott. Se kapitel “En narmare titt” for
detaljerad beskrivning om givarens
anvandning.

Del nr.
Karntemperaturgivare Pt100  9FX1150

OBS
&~

Den mat som har tillratts med
karntemp.givaren instucken bor endast
anvandas som referens. Det ar inte tillradligt
att konsumera mat om vakuumpasen har
penetrerats.

Manuell innertemperaturmatare (yttre)

Noggrann manuell matare for matning av
innertemperatur pa livsmedel.

Del nr.
Givare OFX1151

Tillslutningstejp

F&jst tejpen pa& vakuumpasen innan
temperaturmataren givare sticks igenom
pasen in i livsmedlet. Tejpen hjalper till att
uppratthalla vakuumet i pasen.

Del nr.
Tejp 4 m 4163644



Ovrig utrustning
Transportvaska

| vaskan rymms, forutom sjalva cirkulatorn
ocksa all tillaggsutrustning.
Del nr.

Transportvaska 4163638

Fargtejp

Olika fargers tejp gor det lattare att skilja pa
pasar med olika livsmedel enligt
tillredningstid.

Del nr.
Timertejp, réd 5 m 9FX1145
Timertejp, bla 5m OFX1146
Timertejp, gul 5 m OFX1147

Easy fusionchef programvara

Easy fusionchef programvara registrerar

tilagningsdata och visualiserar processen.
Del nr.

Easy fusionchef programvara  9FX1160

RS232 kabel
Kabel for anslutning av Diamond cirkulatorn
till dator.

Del nr.
RS232 kabel 9FX1162



USB adapterkabel

Kabel for anslutning av Diamond cirkulatorn
till dator.

Del nr.
USB adapterkabel 9FX1161




Installation och forberedelser

Uppackning och granskning av apparat
Packa upp apparaten och granska att den
ar hel och att alla tillbehor ar med.

Meddela transportéren omgaende om
forpackningen skadats under transporten.

Installation av Diamond -kombination

Installera Diamond Edition S, M, L, eller XL
kombinationen pa ett oantandligt, stadigt
underlag.

Installation av bassangens tomningskran

Installera tomningskranen enligt forljande:
1. Skruva ur avloppsrorets propp.

2. Skruva tomningskranen i avloppsroret
och fixera den med kontramuttern.

Installation av enskilld Diamond i en bassang
Bassang

Placere en passlig bassang pa ett
oantandligt, stadigt underlag.

Fast cirkularon i bassangen

Varning!
A/\ Fara for elstot!

Om apparaten inte fasts ordentligt |
bassangens kant foreligger det en fara att
apparaten faller ner i vattnet. Forfar enligt
follande om detta skulle ske:

O Avlagsna stickproppen frAn vagguttaget.




Q Apparaten bor granskas av behorig
servicepersonal innan den tas |
anvandning pa nytt.

Var noggrann och fast cirkulatorn ordentligt
med fastet i bassangens kant:

O Tjockleken pa bassangens kant kan vara
hogst 60 mm).

Pafyllning av vatten i bassangen

Fyll bassangen med vatten med lag kalkhalt.

Observera maximi- och minimi

pafyliningsmangder:

e Maximi pafyllningsmangd: 20 mm fran
bassangens 6vre kant.

e Minimi pafyllningsmangd: 86 mm fran
bassangens 6vre kant.

max [ 80 mm)
85558338 | £Ng6 mm/

00000000
00000000
00000000

00000000
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Som extra tillbehor finns ett faste for bassang
med 60 mm tjock kant att fa

Del nr. 9FX119. (Extra tillbehor)

FOrberedelser for anvandning

Varning!
/A\ O Forsakra fore anslutning till elnatet att

elanslutningen pa installationsplatsen
Overensstammer med de varden som
anges pa apparatens typskylt.

U Anslut alltid apparaten till ett jordat uttag!

O Stickproppen fungerar i ndGdsituationer
som nodstopp och bor darfor alltid vara
inom rackhall for anvandaren.

O ROr inte vid stickproppen eller vid
elkabeln med vata hander!

0 Anvand aldrig en skadad apparat!

0 Anvand aldrig apparaten om apparatens
elkabel har skadats!




U Anslut apparaten till elnatet och koppla
pa den med huvudbrytaren pa
apparatens baksida.

O Apparaten utfor en kort automat-check
(apparatens typ visas pa displayen). Efter
det gar apparaten i stand-by lage varvid
OFF visas pa displayen.




Inledande av anvandning

Detta avsnitt ar avsett for personer som har
liten eller ingen erfarenhet av Sous Vide
metoden. Om Sous Vide redan ar bekant
kan du hoppa over detta avsnitt och ga
vidare till sidan 30 och fortsatta fran ,,
Diamond cirkulatorns anvadning*

Forberedande atgarder

Tillredning kan inledas da apparaten har
installerats och ar i stand by -laget.

| detta avsnitt beskrivs anvandningen steg for
steg fOr att garantera ett lyckat resultat aven
om Sous Vide inte ar bekant fran forut.

1. Anvand hogklassigt notkott (helst file™).

2. Skéar biffar som ar hdgst 4 cm tjocka av
kottet och vakuumforpacka dem.
@ TIPS

Om Din charkuterist har en vakuumfor-
packningsapparat kan Du be om att fa
kottet fardigt skivat och vakuumforpackat.

3. Om Du inte tillreder kottet genast bor
vakuumforpackningen forvaras i kylskap i
en temperatur pa hogst +3 °C (37 °F).



Start av apparaten

Tillredningen kan paborjas da de
forberedande atgarderna har utforts.

1. FOrsakra att bassangen ar fylld med
vatten och att cirkulatorn fasts ordentligt i
bassangens kant.

2. Koppla pa apparaten med hjalp av
huvudbrytaren pa apparatens baksida.

| stand by laget visas tva temperaturer pa
displayen: P& 6vre raden visas den
installda temperaturen (s) och pa den
nedre raden visas vattenbadets verkliga
temperatur ().

3. Stall in 6nskad tillredningstemperatur med
hjalp av pil-knapparna. Stall forst in de tva
forsta siffrorna och tryck darefter pa OK.

Stall sedan in de de tva sista siffrorna och
tryck pa OK varvid den installda
temperaturen sparas. Tryck pa Esc for att
komma tillbaka till normal display.

n 4. Du kan ocksa valja en av de pa férhand
installda temperature for kottet: Tryck pa

val av p& férhand “Kott” -knappen varvid displayen visar

installda ordet MEAT och déar under den forsta pa

temperaturer forhand installda temperaturen. Fem olika
tamperaturer har stallts in pa forhand for
varje snabbvals-knapp. Varje gang
knappen trycks gar valet till foljande
temperatur

5. Nar du funnit onskad temperatur, tryck pa
OK s& sparas temperaturen. Vi
rekommenderar en starttemperatur pa
62°C (143.6 °F). | nedanstaende tabell
finns nagra tips pa olika
tillredningstemperaturer:

Stall in 6nskad
temperatur.



Tips pa temperaturer for notkott

Start av apparaten

Tillredning

6.

Blodig 56- 58 °C (132.8-136.4°F)
Medium 58-60 °C (136.4...140 °F)
Medium well  60-62°C (140...143,6 °F)

valstekt > 62 °C (143.6 °F)

Starta apparaten genom att halla OK -
knappen tryckt i ca. 2 sekunder varvid
pumpen borjar cirkulera vattnet och
doppvarmaren varmer upp det till installd
temperatur.

Displayen visar aktuell temperature med
stora siffror och under den med mindre
siffror den istallda temperaturen.

Sank ner den vakumférpackade
portionen i vattnet da det natt installd
temperatur.

Tillred i minst 60 minuter. Se en Sous Vide
kokbok for optimal tillredningstid.

Anvand timern enligt foljande: Tryck pa
Timer-knappen, stall in dnskad tid med
pilknapparna och tryck till sist pa OK for
att starta timern.

En ljudsignal hors da den installda
tillredningstiden 16pt ut. Lyft upp
vakuumpasen fran vattenbadet.

Oppna forpackningen, torka av kottet
och lat det dra sig i nagra minuter.

Bryn kottet latt p& bada sidor for att ge
det en vacker farg innan det serveras.



FOorbattring av resultatet
Flere olika faktorer inverkar pa
tilredningsresultatet:
e Kottets kvalitet
o Kottets tillskarning
e Skivornas individuella tjocklek
e Tillredningstid och -temperatur samt
e Personlig smak

Ar tillredningen Beroende pa det foregaende ar det
lyckad? sannolikt att resultatet inte vid forsta forsoket
blev det som dnskades.

Hur kan resultatet De basta tipsen far du av de personer som
forbattras? smakat pa maten. Var kottet for blodigt eller
for genomstekt.

FOr att effektivt utnyttja detta |6nar det sig att
gor anteckningar angaende tillrednings-
temperatur och —tider samt dvriga faktorer
som paverkade slutresultatet och genom att i
framtiden undvika att gora samma fel.



Hur paverka Néar cirkulatorn blivit bekant for dig kan du
slutresultatet? borja testa dig fram och varsamt &ndra pa
de tva viktigaste faktorerna i tilredningen:

O Tillledningstemperatur
Q Tillredningstid.

| fllande kapitel beskrivs det hur
tillredningstider och —-temperaturer stalls in
och hur de 6vervakas och uppratthalls. S&
lange de egna erfarenheterna inte ar sa
omfattande rekommenderar vi att folja
anvisningar och instruktioner i Sous Vide
kokbocker for att lara sid och forsta
tillredningstidens och —-temperaturens
inverkan pa slutresultatet.

Om du vill 6vervaka tillagningen och dina
resultat exakt, prova att anvanda en
karntemperaturgivare. Detta beskrivs i
kapitlet "En narmare titt" som borjar pa sidan
36.



Diamond cirkulatorns anvandning
Uppstart

Varning!
/A\ 0 Anvand aldrig en skadad apparat!

O Anvand aldrig apparaten om apparatens
elkabel har skadats!

1. Koppla pa apparaten med hjalp av
huvudbrytaren pa apparatens baksida.
Apparaten utfor en kort automat-check
varefter den gari det lage den var da
den standes av: Stand-by eller normal
funktion. Om apparaten var i funktion da
den stdndes av kommer uppvarmning till
senast installda temperatur att starta da
apparaten kopplas pa.

2. Starta apparaten genom att halla OK -
knappen tryckt i ca. 2 sekunder varvid
doppvarmaren varmer upp vattnet till
installd temperatur.

Apparaten atergar till Stand-by lage om
OK knappen trycks pa nytt.

Genast da apparaten kopplas pa kommer
apparaten att starta uppvarming av vattnet
till installd temperatur.

Anvandning
Funktionerna ar desamma i apparatens alla

grundfunktioner:

O Anvand pilknapparna for att stalla in ett
varde eller for att valja 6nskad installning
frAn en meny.



Q Installt varde sparas genom att man
trycker pa OK knappen.

0 Backa eller avbryt en funktionen med
hjalp av Esc -knappen.
Installning av temperatur
Den installda temperaturen kan justeras
bade i Stand-by lage och under tillredning.

1. Stallin en ny temperatur med hjalp av pil-
knapparna. Hela siffrorna &ndras forst.
Bekrafta ditt val genom att trycka pa OK.

2. Stall sedan in decimalerna. Bekrafta ditt
val genom att trycka pa OK.

Den installda temperaturen galler genast da
OK knappen tryckts.

Snabbvalsknapparnas anvandning

Apparaten ar utrustad med 3 snabbvals-
knappar (kott, fisk och grénsaker) med 5
forinstallda temperaturer per knapp.

Fisk 45° 52° 54° 56° 65°

Kott 58° 60° 62° 66° 80°

Gron-
skaker 80° 82° 85° 92° 95°

Dessa temperaturer kan valjas och anvandas
som borvarden.

1. Tryck kort pa 6nskad snabbvalsknapp
varvid forsta temperaturen for knappen
visas blinkande pa displayen.

2. Val en av de fem sparade tempe-
raturena genom att trycka pa knappen
pa nytt eller med hjalp av pilknapparna.

3. Tryk p& OK da onskad temperature visas
pa displayen.




Den installda temperaturen galler genast da
OK knappen tryckts.

Att Andra de installda temperaturerna

Nar du fatt mer erfarenhet av apparaten vill
du kanske justera de installda
temperaturerna. Detta kan goras pa tva satt:

Q Aterkalla en instélld temperatur och
andra pa den eller

O Spara aktuell temperatur pa dnskad plats
och darmed skriva over ett gammalt
varde.

Justera en sparad temperatur

1. Tryck kort pa 6nskad snabbvalsknapp
varvid forsta temperaturen for knappen
visas blinkande pa displayen.

2. Val en av de fem sparade tempe-
raturena genom att trycka pa knappen
pa nytt eller med hjalp av pilknapparna.

3. Tryck och hall OK tryckt i minst 2 sekunder
for att bekrafta valet.

1 ) 63.50 4. stallintemperaturen med hjalp av pil-
knapparna och spara det nya vardet
genom att trycka pa OK.

Det nya vardet kommer att sparas pa vald
programplats. Detta inverkar inte pa aktuellt
borvarde.

Spara aktuellt borvarde

Om aktuellt borvarde ar optimalt kan denna
teperatur sparas sa den latt kan aterkallas
igen.

Om du t ex har stallt in en temperatur pa 59.6
°C som ar perfekt for din notkotts filé kan du
spara denna temperatur i apparatens minne.



Denna temperatur ar fortfarande vald som
borvarde.

1. DA displayen arinormal temperatur-
visning, tryck 6snakd knapp (i detta fall
kott) och hall den tryckt i tva sekunder.

1 ( 59.60 Quick key 1 visas; endast nummern
blinkar.

2. Valj onskad programplats och tryck pa
OK.

Aktuellt borvarde sparad pa vald
programplats.

Timeranvandning

Diamond cirkulatorn ar utrustad med tre
timers som fungerar oberoende av varandra.
Om en timer ar aktiv lyser ifrAgavarande
knapp. Alla timers fortsatter att ga aven om
apparaten ar i stand-by lage tills ett timer
larm utloses eller tills timern avbryts .

Sa snart ett timer larm utloses, ges en
ljudsignal och motsvarande timer knapp
blinkar tills signalen avbryts genom att trycka
pa OK.

Installning av timer

Stall in en timer enligt féljande:

1. Tryck pa timerknappen och hall den
tryckt i minst tva sekunder.

Displayen visar den senast installda tiden
blinkande pa nedersta raden. Timerns
forinstallning ar alltid senast anvanda tid.
En timer utan forinstallning visaer endast
streck.




2. Stallin timmarna med hjalp av
pilknapparna och bekrafta ditt val
genom att trycka pa OK.

3. Stall in minuterna med hjalp av
pilknapparna.

Den langsta installbara timertiden ar 99
timmar 59 minuter.

4. Aktivera timern genom att trycka pa OK.

Timern aktiveras med installd tid.
Timerknappens signallampa lyser alltid da en
timer ar aktiv.

Timerdisplay

D& apparaten ar igang visas en aktiv timer
(med timernummer och aterstaende tid)pa
displayen under temperaturens borvarde.

Om flere &an en timer ar aktiv visas timern
med kortaste aterstdende tid.

Tryck pa onskad timerknapp for att visa en
annan aktiv timer.

Timern kommer att visas ett gonblick pa
displayen varefter displayen atergar till att
visa timern med kortaste aterstaende tid.

Andring av timerinstalining

Du kan justera en timer nar som helst medan
apparaten ar i drift, a&ven om signalen redan
har utlosts.

1. Tryck pa onskad timer-knapp for att visa
timern pa displayen.



2. Oka eller minska minuter med hjalp av
pilknapparna.

Maximi andring av tiden ar 999 minuter.
Tiden kan minskas hogst med den tid som
atersar.

3. Bekrafta andringarna genom att trycka
pa OK.
Den nya timertiden sparas och kommer att

anvandas som forinstallning nasta gang
timern programmeras.

Obs

Det finns 6vre och nedre granser for justering
av timern. Det sparade vardet (timerns
totaltid) far inte dverskrida 99 timmar och 59
minuter.

Att stanga av timern

Genom att halla timerns knappen tryckt i
minst 2 sekunder kan timern stangas av nar
som helst under apparatens funktion.

Timerinstallningen som var aktiv da timern
stangdes av sparas i apparatens minne tills
en ny tid stalls in.

D& timertiden l6pt ut

DA installd tid [6pt ut hors en ljudsignal (ett
kraftigt pip) samtidigt som signallampan for
ifrAgavarande timer blinkar.

Timertiden kommer att fortsatta att l6pa
aven efter ljudsignalen. Tiden som I0pt efter
ljudsignalen visas som ett negativt tal for att
gen en Overblick 6ver hur lange efter den
instalda tiden maten har varit i vattenbadet.



Dampning av Ljudsighalen dampas genom att man trycker
ljudsignalen pa OK knappen.

Detta kommer emellertid inte att stanga av
sjialva larmet. Timerknappens sighallampa
kommer att fortsatta att blinka och
timertiden kommer att |6pa. Tiden som Iopt
efter att larmet utlostes kommer att visas som
ett negativt tal.

After en tid (fabriksintallning 5 minuter)
kommer ljudsignalen att ges pa nytt.

Att stanga av Stang av larmet genom att halla timerns
larmet knapp tryckt i minst 2 sekunder.

Den tid som omfattates av timern kommer att
lagras och anvandas som forinstallt varde
nasta gang timern aktiveras.

Justering av timern  Timern kan justeras enligt ovanstaende aven
efter att larmet har  efter att larmet |6st ut.

aktiverats T ex om din filé inte &ar mor efter att timertiden
har |6pt ut kan du férlanga tiden med 10
minuter.
1. Tryck pa timer-knappen.
2. Stallin tiden +10M med pilknapparna
och tryck pa OK.

Timern startar och gar i 10 minuter till varefter
larmet aktiveras pa nytt.

En narmare titt

Karntemperaturgivare

FOr att uppna det basta mojliga resultat med
sous vide tekniken behover du
karntemperaturgivaren som finns att fa som
extra tilbehor. Anslut karntemperaturgivaren
till uttaget pa baksidan av apparaten.



Placera darefter givaren i maten som skall
tillredas. Nu ar det mgjligt att noggrannt folja
med matens temperatur under processen.

Det finns tva olika satt att anvanda denna
metod:

1. DA kottet nar installd innertemperatur
anser du det klart och fardigt att serveras.

2. Da kottet nar installd innertemperatur bor
det tillredas annu en viss tid for att
uppfylla relevanta HACCP
sakerhetsforeskrifter.

Givarlarmet Overvakar karntemperaturen. Du
bor stalla in ett separat larm for
karntemperaturgivaren: Larmet aktiveras nar
onskad innertemperatur uppnatts, da kan du
fortsatta tillreda maten.

Karntemperaturgivarens anslutningg

Vi rekommenderar att endast tillverkarens
orginalgivare anvands. Dessa har kalibrerats
pa fabriken for att uppna storsta mojliga
precision.

1. Anslut kartemperaturgivarens kabel |
Pt100 anslutningen pa apparatens
baksida.

Genast da givaren anslutits kommer
displayen att vaxla till att visa
karntemperaturgivarens varme istallet for
vattenbadets varme

Detta indikeras dessutom med Ext -
symbolen som visas ovanfor
temperaturen.



Att vaxla 2. FOr att vaxla till vattenbadets temperatur,
temperaturdisplay tryck pa OK en gang. Nu kommer
vattenbadets temperatur att visas. Detta
anges med symbolen Int ovanfor
temperaturen.
3. Tryck pa OK pa nytt for att aterga till
karntemperaturgivarens temperatur Ext.

Att sticka in karntemperaturgivaren

Obs!
&=

Trots attkarntemperaturgivaren sticks in i
vakuumpasen genom tillslutningstejpen, kan
vi inte utesluta méjligheten att maten
kommer att komma i kontakt med vatska
fran vattenbadet. Av hygieniska skal bor inte
mat frAn pasen i viken karntemperaturivaren
har stuckits in atas. Anvand i stallet innehalet
frAn den pasen som en referens for stycken
med samma storlek.

1. Klistra en bit tillslutningstejp pa
vakuumpasen.

2. Stick givaren genom tillslutningstejpen inii
maten sa att givarens spets kommer mitt i
maten.

Var forsiktig s givaren inte sticker hal i
pasens andra sida.

Installning av temperaturgivarens larm

FOrutom timerlarm kan ett larm for
karntemperaturgivaren stallas in. Stall in detta
larm enligt 6nskad karntemperatur for maten.
D& givaren detekterar denna temperatur
utléses larmet.



Installning och
aktivering av
larmet

Visning av
karntemp.givarens
larm

1. Stallin larmet genom att halla knappen
for karntemperaturgivaren tryck i ca 2
sekunder.

2. Stall in 6nskad karntemperatur med hjalp
av pilknapparna. Larmet meddelar nar
temperaturen ar 1 °C (33.8 °F) under
installd temperatur.

3. Tryck pa OK for att aktivera givarlarmet.

DA karntemperaturlarmet aktiveras borjar
knappen for kArnetperaturgivaren lysa och
larmets installda temperatur visas pa
displayens nedersta rad.

Om en annan timer ocksa ar aktiverad
kommer denna dock att visas pa displayen
istallet for kArntemperaturgivarens varde.

| detta fall fas karntemperatugivarens larm
att visas pa displayen genom att trycka pa
karntemperaturgivarens knapp en gang.

Att stanga av karntemperaturgivarens larm

Dampning av
larmsignalen

Att stanga av
larmet

Precis som med timer larmet kan aven
karntemperaturgivarlarmet dampas tillfalligt.

Dampa larmet genom att tryck en gang pa
OK. Larmet kommer att fortsatta I6pa och
givarlampan fortsatter att blinka.

Ljudsignalen hors pa nytt efter en tid
(fabriksinstallning 5 minuter). Se " Installning av
larmfordréjning ", sid 51.

Hall karntemperaturgivarens knapp tryckt i
minst 2 sekunder for att stanga av larmet.
Larmet har nu annulerats.



Temperatur- Om karntemperaturgivarens kontakt i misstag

givarens tas ur anslutningen pa apparatens baksida

anslutningsfel eller om kontakten bryts av n&n annan orsak
kommer givarlarmet att aktivaeras samtidigt
som displayen visar ett felmeddelande:

En ljudsignal hors och displayen visar CODE
15:

EXTERNAL SENSOR WARNING - CHECK EXTER-
NAL SENSOR

Om detta sker, granska att givarens kontakt
sitter ordentligt i anslutningen / granska var
kontakten ar bruten. Eliminera felet.

Automatisering av processerna
Automatisk detektering av tillagningstiden

Om du ar en professionell kock och vill uppna
jamna resultat med sous vide tekniken,
kommer du att dra nytta av automatisk
detektering av tillagningstiden.

Detektering av tillagningstiden sker med hjalp
av ett karntemperaturgivarlarm som du
sparat. Sa snart du har faststallt den optimala
tilagningstiden med hjalp av
karntemperaturgivaren kan du spara denna
tillagningstid bakom en av timerknapparna.
Denna tid kommer sedan att vara tillganglig
nar du anvander ifrdgavarande timer.

Med hjalp av denna sparade tillagningstid
kan du uppna jamna resultat utan att
anvanda karntemperaturgivaren.



Aktivering av automatisk detektering av tillagningstiden

CONFIG

CDETECT
ON

Ga till konfigurationsmenyn for att anvanda
den automatiska funktionen for detektering
av tillagningstiden.

1. Tryck pa Esc och karntemperaturgivarens
knappar samtidigt.

2. Valj CONFIG menyn med hjalp av
pilknapparna och bekrafta valet med OK.

3. Valj CDETECT och bekrafta valet med OK.
4. Valj ON och tryck pa OK.

Den automatiska detekteringen av
tilagningstiden tiden har nu aktiverats.

Start av automatisk detektering av tillagningstiden

Nar automatisk detektering av
tilagningstiden har aktiverats i menyn, kan
funktionen startas genom att aktivera
temperaturgivarlarmets installning.

1. Aktivera karntemperaturgivarlarmet anlig
anvisningarna.

2. Tryck karnetemperaturgivarknappen och
hall den tryckt.

3. Stall in 6nskad karntemperatur med hjalp
av pilknapparna.

4. Bekrafta ditt val genom att trycka pa OK.

Karntemperaturgivarlarmet har nu stallts in
och tillagningstiden kommer att registreras.

Att spara tillagningstiden

D& den valda karntemperaturen nas kommer
larmsignalen att horas som vanligt. Genast



Att inte spara
tillagningstiden

Forlangning av
tillagningstiden

da larmet stangts av ar det mojligt att spara
tillagningstiden i en timer.

1. LOs utlarmet genom att trycka
karntemperaturgivarknappen och halla
den tryckt i minst 2 sekunder nar maten
nar optimal temperatur.

Sa fort larmet utlosts ar det mojligt att
spara tillagningstiden till en av
apparatens timers. Meddelandet STORE
C-TIME visas pa displayen och alla tre
timer-knappar blinkar.

2. Spara tillagningstiden genom att trycka
pa onskad timerknapp.

Tillagningstiden kommer att sparas som
installd tid for ifrAgavarande knapp och
kommer att anvandas som borvarde nasta
gang ifragavarande timer anvads.

OBS

Tiden kan aven spara for en timer som ar |
anvandning. Timertiden som ar i anvandning
paverkas inte av detta.

Tryck pa Esc om du inte vill spara
tilagningstiden. D& kommer displayen att
overga till normal visning utan att tiden
sparas.

Om maten inte har natt optimal temperatur
da larmet har 16st ut kan tiden forlangas
genom att dampa ljudsignalen genom att
trycka en gang pa OK. Tiden som forloper tills



larmet aktiveras pa nytt laggs till
tilagningstiden (se nedan).

Att ersatta en tillagningstid

Att ersatta en tillagningstid ar enkelt.

1. Tryck och hall timerknappen med 6nskad
tillagningstid tryckt i minst 2 sekunder.
Timerns tid visas da pa displayen.

2. Stallin tiden enligt behov med

pilknapparna. Tryck darefter pa OK och
hall tryckt i minst 2 sekunder for att spara
den nya tiden.

Den installda tiden ar nu aktiverad.

Vad exakt sparas?

Tiden som registreras under automatisk

detekterin av tillagningstiden ar en summa
av forljande tider:

e Tiden mellan det att karntemperatur-
givaren aktiverades till att larmet utloses.

e Tiden mellan det att larmet dampades till
det att larmet utl6stes pa nytt.



| |

Tiden som sparas som en timertid

Nedan ett exempel:

1. Du aktiverar den automatiska
detekteringen av tillagningstiden.

2. Du staller in 6nskad temperatur for
karntemperaturgivaren.

3. DA karntemperaturen nas utloses larmet.
Den tid som forlopte mellan dessa tva
handelser sparas som tillagningstid.

4. Du konstaterar emellertid att kottet inte ar
mort annu och dampar darfér larmet.

5. Efter en viss tid utloses larmet pa nytt.
Tiden som forlopte mellan det att larmet
dampades tills att larmet utlostes pa nyt
laggs till tilagningstiden. Om larmet
dampas pa nytt galler foregaende.

6. Avbryt larmet f6r att spara tillagningstiden
for en av apparatens timers.



Specialfunktioner
Automatisk temperaturévervakning

Att anvanda den automatiska temperatur-
overvakningen

Vara enheter ar planerade for att uppna en
exakt temperatur i vattenbadet.
Temperaturvaxlingar som fororsakas av t ex
att nedkyld mat placeras i vattenbadet
kompenseras fort. Emellertid kan t ex
tillsattning av kallt vatten fororsaka storre
temperatuvaxlingar.

Automatisk temperaturdovervakning ger dig
mojlighet att exakt 6vervaka temperaturen
och haller dig informerad om eventuella
temperatur-avvikelser. Ett larm aktiveras nar
temperaturen i vattenbadet avviker fran den
installda temperaturen med ett visst antal
grader.

Installning av temperaturgranserna

1. Tryck pa Esc och knappen for
k&rntemperaturgivaren samtidigt.

CONFIG 2. Valj CONFIG menyn med hjalp av
pilknapparna och bekrafta genom att
trycka pa OK.

TEMPMON 3. Valj TEMPMON och bekrafta genom att
trycka pa OK.

4. Stall in ett antal grader i stallet for OFF.

Detta installda varde bestammer hur
mycket temperaturen far variera fran det
installda vardet innan larmet utloses. T ex
om temperaturens bérvarde ar

60 °C (140 °F) och den installda




temperaturgransen ar 0.5 °C (33 °F) sa far
temperaturen variera mellan 59.5 °C och
60.5 °C (139.1 - 140.9 °F).

5. Stall in 6nskad temperaturgrans med
hjalp av pilkknapparna och bekrafta
genom att trycka pa OK.

Temperaturévervakningen ar nu aktiverad.

Obs
=

Riktlinjer for temperaturgranser:

O Om du anvander en storre vatten-
behallare, satt da gransen fran 0,5 ° C till
1° C (33 °Ftill 34 ° F); i mindre behdallare,
valj ett storre omrade.

Aktivering av temperaturévervakningen

Temperaturévervakningen aktiveras sa snart
du stallt in temperaturgranserna i menyn.
Overvakningen aktiveras dock slutligt forst da
temperaturens borvarde har natts.
Temperaturévervakningen ar deaktiverad
medan enheten varms upp (eller svalnar).

Det samma galler da borvardet andras:

Om ett nytt borvarde stalls in kommer
temperaturdévervakningen att vara
deaktiverad till temperaturens nya borvarde

nas.
Temperaturover- DA temperaturens borvarde natts ges en
vakningslarm judsignal var gang temperaturen hamnar
utanfor de installda temperaturgranserna.
CODE 03: EXCESS WATER TEMPERATURE WARNING -

(Varning for hog vattentemperatur)



CODE 04: LOW WATER TEMPERATURE WARNING -
(Varning for |ag vattentemperatur)

Aven denna larmsignal kan dampas pa
samma satt som ovriga larm — genom att
trycka pa OK en gang. Larmmeddelandet
kommer att forbli pa displayen.

Larmet stangs av automatiskt sa fort
temperaturen igen ar inom det installda
temperaturomradet.

Registrering och exportering av data

Apparaten ar utrustad med en datalogger
som gor det mgjligt att spara
karntemperaturgivarens temperaturdata.
Detta gor det mgjligt att dokumentera alla
tilagningsprocesser i enlighet med HACCP
riktlinjer. Det ar mojligt att stalla in med vilkka
intervaller temperaturen mats.
Tenperaturdatan kan sedan exporteras till en
dator for vidare behandling.

Obs
=

Dataloggern registrerar temperaturer endast
da karntemperaturgivaren ar i anvandning.




CONFIG

TIME/DT

LOGGER

MODE

Installning av datum och tid

Datum och tid bor stallas in for att
dataloggern skall fungera korrekt.

1. Tryck pa Esc och knappen for
karntemperaturgivaren samtidigt.

2. Valj CONFIG menyn med hjalp av
pilknapparna och bekrafta med hjalp av
OK.

3. Valjt TIME/DT och bekrafta med hjalp av
OK.

4. Stallin tid, datum och ar och bekrafta
med hjalp av OK.

Aktivering av datatloggern

Dataloggern har tre olika installningar for
registrering av data. Denna instalining valjs i
samband med att loggern aktiveras.

1. Tryck pa Esc och knappen for
karntemperaturgivaren samtidigt.

2. ValjLOGGER menyn med hjalp av
pilknapparna och bekrafta med hjalp av
OK.

3. Valj MODE och bekrafta med hjalp av OK.

4. Valj bnskad installning och bekrafta med
hjalp av OK.

Dataloggern ar nu aktiverad och kommer att
registrera data enligt vald installining.

Ext symbolen blinkar da datloggern ar aktiv.
Minneskapaciteten anges med staplarna pa
vanster sida.



Dataloggerns installningar

OFF
ALWAYS

MEMFULL

S-ALARM

Dataloggern ar avstangd

Datalogger sparar data hela
tiden. Da minnet ar fullt skrivs den
alsta datan over.
Minneskapaciteten visas inte och
minnet kommer inte att raderas
da all data exporteras.

Dataloggern registrerar data
alltid da en temperaturgivare ar
ansluten. Med denna installning
registreras data tills minnet ar
fullt. Staplarna till vanster visar hur
stor del av minneskapaciteten
har anvants. D& minnet ar fullt
ges ett felmeddelande. For att
kunna fortsatta att registrera
data maste minnet tommas
genom att exportera datan eller
genom att radera den.

Dataloggern registrerar data
endast da karntemperatur-
givaren ar aktiv. Med denna
installning visas hur stor del av
minneskapaciteten har anvants
och ett felmeddelande ges da
minnet ar fullt. Minnet kommer
dock att raderas om
karntemperaturgivarens larm
omprogrammeras.

Justering av registreringsintervall

Dataloggern registrerar data med installda
mellanrum. Detta garanterar att viktig data



LOGGER

RANGE

registreras utan att minnet i onédan fylls. Den
fabriksinstallda registreringsintervallen ar fem
minuter.

Du kan justera denna intervall om du kraver
kortare registreringsmellanrum eller om
minnet fylls for snabbt.

1. Tryck pa Esc och knappen for
karntemperaturgivaren samtidigt.

2. ValjLOGGER med hjalp av pilkknapparna
och bekrafta med hjalp av OK.

3. Valj RANGE och bekrafta med hjalp av
OK.

4. Stallin onskad registreringsintervall mellan
1 och 240 minuter och bekrafta med
hjalp av OK.

Dataloggern kommer nu att registrera data

enligt den installda intervallen.

Radering av minnet

D& apparaten anvands i MEMFUL eller S-
ALARM laget ges foljande felmeddelande da
minnet ar fullt:

DATALOGGER MEMORY FULL - CLEAR OR
READOUT DATALOGGER

FOr att dataloggern skall kunna fortsatta att
registrera data bor minnets innehall antingen
exporteras eller raderas.



LOGGER

CLR MEM

Radera minnets innehall enligt féljiande:

1. Tryck pa Esc och knappen for
k&rntemperaturgivaren samtidigt.

2. ValjLOGGER med hjalp av pilkknapparna
och bekrafta med hjalp av OK.

3. Vval CLR MEM och bekrafta med hjalp av
OK.

Minnets innehall kommer nu att raderas.

Export av data frAn minnet

Programvaran Easy fusionchef (9FX1160) gor
det latt att exportera minnets innehall.

Tillaggsinastallningar

CONFIG

ALDELAY

Fler installningar kan goras i konfigurtions
menyn.

Installning av larmférdrdjning

D& man dampar ett temperaturgivarlarm
kommer det att aktiveras pa nytt efter en
installd tid. Denna tid ar pa fabriken installd till
10 minuter (600 sekunder) men den kan
stallas in enligt behov.

Stall in denna tid enligt foljande:

1. Tryck pa Esc och knappen for
karntemperaturgivaren samtidigt.

2. Valj CONFIG med hjalp av pilknapparna
och bekrafta med hjalp av OK.

3. Select ALDELAY med hjalp av

pilknapparna och bekrafta med hjalp av
OK.



4. Stall in dnskad tid (10 till 999) med hjalp av
pilknapparna och bekrafta med hjalp av
OK.

Den nya fordréjningan ar nu i kraft.
Knappljuden pa/av

Om sa onskas, kan enheten avge en kort
judsignal varje gang du trycker pa en knapp.
Du kan valja om enheten avger en ljudsignal
varje gang du trycker pa en knapp eller
endast for bekraftelser, sdasom
temperaturinstaliningar.

1. Tryck pa Esc och knappen for
karntemperaturgivaren samtidigt.

CONFIG 2. Valj CONFIG med hjalp av pilkknapparna
och bekrafta med hjalp av OK.
KEYSNDS 3. Valj KEYSNDS och bekrafta med hjalp av
OK.
4. Valj knappljudsinstalining enligt tabellen
nedan:

NEVER Inget knappljud ges.

CONFIRM Knappljud ges endast vid
bekraftningar.

ALWAYS Knappljud ges var gang en
knapp trycks.

5. Bekrafta med hjalp av OK.
Installning av temperaturenhet

Temperaturenhet kan stallas till Celsius eller
Fahrenheit.



CONFIG

UNIT

RESET

Andra temperaturenhet enligt foljiande:

1. Tryck pa Esc och knappen for
k&rntemperaturgivaren samtidigt.

2. Valj CONFIG med hjalp av pilknapparna
och bekrafta med hjalp av OK.

3. Valj UNIT och bekrafta med OK.

4. Stall in 6nskad temperaturenhet °C eller °F
och bekrafta med OK.

Aterstallning av fabriksinstéllningarna

Du kan aterstalla apparatens installningar till
de ursprungliga fabriksinstallningarna. Detta
kommer att leda till att du forlorar alla dina
installda varden. Dataloggerns minne och
vald temperaturenhet forblir dock
oforandrade.

1. D& apparaten ar i stand-by lage, tryck
och hall OK tryckt i minst 2 sekunder.

2. Tryck sedan pa Esc och knappen for
k&rntemperaturgivaren samtidigt.

3. Valj RESET och bekrafta med OK.

Apparatens fabriksinstallningar kommer nu
att aterstallas. Endast dataloggerns minne
och vald temperaturenhet forblir
oforandrade



Rengoring och underhall

| normala driftférhallanden klarar apparaten
bra av fortsatt anvandning. Regelbunden
service ar inte nédvandig om apparaten
rengors dagligen.

Byte av vatten

Vattnet som anvands i bassangen bor vara
mjuk/kalkfritt.

Vattnet i den rostfria bassangen bor bytas
med jomna mellanrum, tillverkaren
rekommenderar att vattnet byts dagligen

av foljande orsaker:

e Upprepad pafyllning av vatten Okar
koncentrationen av mineraler i vattnet
och fororsakar avsattning pa bassangens
kanter och pa cirkulatorns delar.

e Det kan finnas rester av mat och
orenheter pa vakuumforpackningarna
som overfors till vattnet.

Tomning av en kombinationsbassang
Tom med hjalp av tomningskranen da du
tdmmer en Diamond S, M, L, eller XL bassang.

1. Stang av apparaten med hjalp av
huvudbrytaren och avlagnsa
stickproppen frAn vagguttaget.

2. Stall ett karl som rymmer bassangens
vatten bredvid apparaten.

3. Oppna kranen och lat vattnet rinna fran
bassangen till karlet.



Avkalkning

Tomning av bassang for enskilld apparat

Cirkulatorn maste avlagsnas innan
bassangen toms.

1. Stang av apparaten med hjalp av
huvudbrytaren och avlagnsa
stickproppen fran vagguttaget.

2. Skruva loss fastet och avlagsna cirkulatorn
fran bassangen.

3. Nu kan bassangen tommas.

Beroende pa vattnets kvalitet
rekommenderars det att apparaten avkalkas
med jamna mellanrum. Anvand ett
avkalkningsmedel som ar anpassat for
livsmedelsbruk. F6lj avkalkningsmedel
tillverkarens anvisningar.

Apparatens rengoéring

>

9 QD b

Rengor apparaten dagligen.
Varning!

O Bryt alltid stromtillforseln till apparaten
innan rengoringsatgarder utfors.

Q0 Skydda cirkulatorn mot fukt.

O Anvandning av trycktvatt eller rinnande
vatten ar férbjudet. Sank aldrig ner
apparaten i vatten.

Observera!

Till och med rostfritt stal kan korrodera.
Genom att ta i beaktande nedanstaende



kan du skydda cirkulatorn mot rost och
korrosion:

0 Rengdrinte apparatens ytor eller
bassangen med stalull.

O Tillsatt inte salt i vattnet

O Kloret i vattenledningsvattnet kan orsaka
korrosion pa stalytorna.

O Jarnhaltigt vatten kan forsnabba
rostbildning.

1. Anvand mild reng6ringsmedellésning vid
rengdring av de delar av cirkulatorn som
sakns ner i vattnet (pump, flottor,
doppvarmare).

2. SkoOlj med rent vatten och torka till sist
med en ren duk.

3. Rengor cirkulatorns ytor med en duk
fuktad i mild reng6ringsmedelldsning.

4. Granska flottorens funktion

Granska flottérens funktion i samband
med rengoring. Hall apparaten uppratt
och forsadkra med fingrarna enligt bilden
att flottéren ror sig obehindrat.

Avlagsning och montering av skyddsplaten

FOr att utfora en grundlig rengdring och for
att kontrollera flottérens funktion bor
skyddsplaten avlagsnas. Avlagsning sker
enligt foljande:

1. Stang av apparaten med hjalp av
huvudbrytaren och avlagnsa
stickproppen frAn vagguttaget.



2. Lyft upp cirkulatorn ur bassangen.
3. Skruva loss skyddsplatens fyra skruvar.

4. Avlagsna skyddsplaten och rengor
apparaten.

5. Montera skyddsplaten tillbaka efter utférd
rengaoring.

Granskning av temperaturmatningens noggrannhet

Kalibrering av
Diamond i
isvattenbad

Kalibrering av den
yttre givaren

Fusionchef cirkulatorerna kalibreras pa
fabriken for noggrann temperaturmatning.
Varje enhet granskas skillt for sig innan
forpackning. Apparatens temperaturmatning
ar planerad for langvarigt fortsatt bruk. Aven
efter flere ars anvandning mater givarna
fortfarande temperaturen med endast en
marginell forandring. Kalibrering av givarna
behovs sdledes normalt inte utforas.

| det fall att det trots allt &r n6dvandig att
kalibrera enheten, kan du kalibrera den
enligt foljande i isvattenbad.

Sa& som sjalva enheten, ar
karntemperaturgivaren kalibrerad pa
fabriken innan leverans. Om du trots allt efter
lang tids anvandning marker onoggranna
eller osannolika varden, kan du kontrollera
dess riktighet. FOr att gbra detta, placera
sensorn i ett vattenbad och jamfor de interna
och externa temperaturer. Om de tva
temperaturerna avviker fran varandra,
kalibrera den yttre givaren enligt nedan



Kalibrering av den yttre givaren

SENSCAL

EXECUTE

Givarkalibrering

1.

5.

FOorsakra att apparaten ar i gang och att
vattentemperaturen har varit stabil i minst
3 minuter.

Placera den yttre temperaturgivaren i
narheten av pumpens utloppsror i och
fixera den da.

Tryck pd Esc och knappen for
karntemperaturgivaren samtidigt.

Valj SENSCAL med hjalp av pilknapparna
och bekrafta genom att trycka pa OK.

Valj EXECUTE och bekrafta med OK.

Givarkalibreringen startar. FOlj anvisningarna
pa displayen.

Att utféra en givar-kalibrering

Alla sakerhetsfunktioner kommer att vara i
drift. Kalibreringen kan avbrytas nar som helst
genom att trycka pa Esc.

1.

Om du inte redan har gjort det, placera
den yttre givaren i badet. Vanta tills OK
visas.

Kalibreringen kommer nu att utforas
automatisk. Vattenbadets temperatur
anvands som referensvarde for att
kalibrera den externa givare.

Tryck pd OK da apparaten visar att
kalibreringen ar avslutad.

Vardena for kalibrering av temperaturgivare
sparas.



SENSCAL

ERASE

Radering av senast gjorda kalibrering
Om en kalibrering var onddig eller om den
misslyckades kan den raderas.

1. Tryck pa Esc och knappen for
karntemperaturgivaren samtidigt.

2. Valj SENSCAL med hjalp av pilknapparna
och bekrafta genom att trycka pa OK.

3. Valj ERASE och bekrafta med OK.

Den senaste temperaturgivarkalibreringen
raderas.

Enhetens kalibrering i isvattenbad

&

Obs

Utfor kalibreringen endast om det ar absolut
nodvandigt eller om flere kontroller med yttre
matinstrument har pavisat att apparatens
matningar ar onoggranna.

Ratta forhallanden

Vattentemperaturen far inte vara for hog vid
kalibrering av enheten. Se darfor till att
temperaturen i vattenbadet inte ar éver 20°C
(68 ° F)

Det behdvs stora mangder av is for att utféra
kalibreringen. Forsakra att du har is s& det
racker.

Enheten bor vara i stand-by lage.

Mark att isvattenkalibreringen kommer att ta
ca 30 minuter.

Start

1. Tryck pa Esc och knappen for
karntemperaturgivaren samtidigt.



AUTOCAL 2. Valj AUTOCAL med hjalp av pilknapparna
och bekrafta genom att trycka pa OK.
EXECUTE 3. Valj EXECUTE och bekrafta med OK.

Kalibreringen kommer nu att starta. Under
kalibreringens gang ar alla funktioner
blockerade och varningssymbolen kommer
att lysa.



Att utféra en kalibreringen

Falj anvisningarna som visas pa displayen.

1.

Tappa vatten ur vattenbadet tills OK
borjar blinka (nivagivaren = varning for
lag vattennivd). Bekrafta genom att
trycka pa OK.

Fyll pa vattenbadet med is till maximi-
markningen och bekrafta genom att
trycka pa OK.

Pumpen startar och vattnet borjar
cirkulera da OK trycks. Detta kommer att
fa isen att smalta och temperaturen
kommer sakta att falla till 0 °C.

D& vattentemperaturen spabiliserats har 0
°C (32 °F) natts. Denna temperatur
kommer att fungera som referensvarde
for kalibreringen.

Sa fort detta referensvarde har natts
kommer OK att blinka pa displayen.
Bekrafta detta meddelande.
Kalibreringen har nu genomfaorts.

Stang av apparaten. Vanta i minst 10
sekunder innan du kopplar pa den pa

nytt.

Kalibreringen har nu slutforts.
FOlj anvisningarna som visas pa displayen om
ett felmeddelande visas.

Radering av senast gjorda kalibrering

Om en kalibrering var on6ddig eller om den
misslyckades kan den raderas.

1. Tryck pa Esc och knappen for

karntemperaturgivaren samtidigt.



AUTOCAL 2. Valj AUTOCAL med hjalp av pilknapparna
och bekrafta genom att trycka pa OK.
ERASE 3. Valj ERASE och bekrafta med OK.

Den senaste kalibreringen raderas och
fabriksinstallningarna aterstalls.



Felmeddelanden

FelsOkning

Displayen visar

| tabellen nedan raknas nagra
felmeddelanden upp samt orsakerna till dem
samt mojliga aterstallningsatgarder.

DA ett fel uppstar visias felmeddelandet pa
displayen samtidigt som en ljudsignal hors.
Dampa ljudsignalen genom att trycka pa
OK. Dampning av ljudsignalen paverkar inte
felmeddelandet, det visas fortfarande pa
displayen.

Du kan stota pa foljande felsituationer, men
dessa ar vanligtvis snabbt |6sta.

DATALOGGER MEMORY Dataloggerns minne ar fullt.

FULL Exportera datan till en dator eller
radera minnets innehall via menyn.
CODE 15: EXTERNAL Den yttre temperaturgivarens

SENSOR WARNING

anslutning har brutits.

Granska anslutningen: Koppla givaren
pa nytt i uttaget eller byt ut givaren
om kabeln har skadats.

CODE 03: EXCESS WA- Vattenbadets temperatur ar antingen

TER TEMPERATURE
WARNING

over eller under de istallda
temperaturgranserna.

CODE 04: LOW WATER Kontrollera temperaturgranserna.
TEMPERATURE WARNING Vanta tills vattentemperaturen ligger

inom granserna eller stang av
temperaturdévervakningen



CODE 40: LOW WATER  For lag vattenniva i badet.
LEVEL WARNING Fy” pé Vatten.

Felmeddelanden

DA foljande felmeddelanden ges stoppar
apparaten automatiskt (pumpen och
doppvarmaren upphor att fungera).

Apparaten kan inte startas pa nytt innan felet
har atgardats.

CODE 01: LOW WATER  Vattennivan i bassangen for lag:

LEVEL ALARM Stang av apparaten med
huvudbrytaren och fyll pa vatten och
starta apparaten pa nytt.

Om vattennivan i bassangen INTE ar
for lag har flottoéren skadats; Kalla pa

service.
CODE 05: WORKING Kalla pa service.
SENSOR ALARM
CODE 06: SENSOR Kalla pa service.
DIFFERENCE ALARM
CODE 07: INTERNAL Kalla pa service.

HARDWARE ERROR

CODE 12: TEMPERATURE Kalla pa service.
MEASUREMENT ALARM

CODE 14: EXCESSTEM-  Kalla pa service.
PERATURE PROTECTOR
ALARM

CODE 33: SAFETY Kalla pa service.
SENSOR ALARM



Information om apparaten

Modell

Produktnummer

9FT2000.33 9FT2113.33 9FT2B20.33
20°C...95°C (68 °F ...203 °F)
0°C...95°C (32 °F ...203 °F)

Temperturomrade
Temperaturens installningsomrade

Temperaturstabilitet +/- 0.01K
Temperaturinstéallning digital
Temperaturvisning VFD display
Temperaturvisningens 0.01°C (0.01 °F)
noggrannhet
Temperaturinstélining PID
Anslutningar

Datorgréanssnitt RS232

Inre temperaturgivare Pt100
Elanslutning 230 V/ 50-60 Hz
Stromférbrukning 9A
Uppvarmningseffekt 2.0 kW

Pump
Flode vid O bar
Tryck vid O liter
Matt (BxDxH) mm
Matt (BxDxH) tum
Vikt (tom)

14 I/min(3.7 gal/min)
0.3 bar (4.267 psi)
133x212x330 339(550)x190x330 332x577x374
5.23x8.34x13 13.3(21.6)x7.5x13  133x22.7x147
5 (11 Ibs) 6.5 (11 Ibs) 14 (30.86 Ibs)
- - 191 (5 gal)
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Standarder CE compliant, RoHs compliant
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Display och ljudsignal

+ 5°C...+ 40°C (41...104°F)



Alla uppgifter forutsatter markspanning och nominell frekvens
Arbetstemperatur: 70 ° C (158 ° F), omgivningstemperatur:

20 ° C (68 ° F), med vatten som vatska.

Rattigheterna for tekniska andringar behalls.

Produktnummer 9FT2B27.33 9FT2B44.33 9FT2B58.33

Temperturomrade 20°C...95°C(68 °F ...203 °F)
Temperaturens installningsomrade 0°C...95°C (32 °F ...203 °F)
Temperaturstabilitet +/- 0.01K
Temperaturinstéallning digital
Temperaturvisning VFD display
Temperaturvisningens noggrannhet 0.01°C (0.01 °F)
Temperaturinstallning PID
Anslutningar

Datorgranssnitt RS232

Inre temperaturgivare Pt100
Elanslutning 230 V/ 50-60 Hz
Stromférbrukning 9A
Uppvarmningseffekt 2.0 kW

Pump
Flode vid O bar 14 I/min (3.7 gal/min)
Tryck vid O liter 0.3 bar (4.267 psi)
Matt (BxDxH) mm 332x577x424  537x697x374  537x697x424
Matt (BxDxH) tum 13x22.7x16.7  21.1x27.4x14.7 21.1x27.4x16.7
Vikt (tom) 15 (33.1 Ibs) 21 (46.3 Ibs) 22.5 (49.6 Ibs)
Pafyliningsvolym 271 (7.1 gal) 441(11.6 gal) 581(15.32 gal)
Standarder CE compliant, RoHs compliant
Sakerhetsanordningar
Overhettningsskydd 105 °C (221 °F)
Vattennivaskydd Flottor
Temperaturvisning Realtid

Temperaturavvikelse

brukstermostat /sakerhetstermostat Skillnad > 35K

Felmeddelanden

Omgivningens temperatur

Display och ljudsignal
+5°C...+ 40°C (41...104°F)



EC Odverensstammelse

C€

Service

De produkter som namns i bruksanvisningen
foljer reglerna i féllande europeiska direktiv:

O LAgspanningsdirektiven for harmonisering
av de rattsliga reglerna i
medlemslanderna i frAdga om elektrisk
utrustning fo6r anvandning inom vissa
spannings-granser.

0 EMC-direktivet for harmonisering den
rattsliga regleringen av medlemsstaterna
om elektromagnetisk kompatibilitet.

Reparationer pa apparaten far utforas
endast av skolad yrkespersonal.

Observera foljande om Ni vill s&nda Er
apparate pa service till en befullmaktigad
servicefrma.

O Kom 6verens om forsandelsen pa
forhand.

O Rengoss apparaten och packa in den sa
att ytterligare skador inte uppstar under
transporten.

O Bifoga en tillraklig beskrivhing av
funktionsstérningen i leveransen.

Observera!l

Reparationen kan innebéara tekniska
forandringar pa apparaten.




Apparatens avstallning
Den 6verkorsade soptunnan pa hjul betyder
att inom EU maste produkten vid

slutet av dess livslangd féras till en separat
sopuppsamiling.

Detta galler inte bara denna enhet utan
aven alla tillbehdr som ar markta med

denna symbol. Kasta inte dessa produkter
med det vanliga hushallsavfalle!

Garanti

Tillverkaren ansvarar inte for fel som uppstatt
pa grund av fel anvandning allar felaktig
installation av apparaten.

Apparatens garanti galleri 1 ar.

Garantin tacker inte slitage som sker i normalt
bruk!
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