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1. [EJVAROITUS! Lue ennen laitteen kiyttoa

On térkeda lukea tama kayttoohje ja noudattaa siind lueteltuja ohjeita ennen koneen kayttoa.
Tama yleiskone on suunniteltu turvalliseksi ja tehokkaaksi elintarviketuotannossa, niin kauan kuin sita
kaytetdan ndiden kayttoohjeiden mukaisesti ja se on kayttdkunnossa.

Kayttaja on ryhtynyt seuraaviin varotoimiin, jotta laitteen kayttd olisi turvallista.

¢ Kaikkien kayttéjien on oltava véahintdan 18-vuotiaita ja heidat on koulutettava ja valvottava.
Liséksi kayttajat ovat lukenut taméan kayttoohjeen ja ymmartanyt sen.

¢ Omistaja ei saa antaa asiakkaalle, vieraalle tai muulle luvattomalle henkilélle lupaa koskea
tahan laitteeseen.

o Al4 kayta irtonaisia vaatteita tai sormuksia kayton aikana ja pida kadet, hiukset ja vaatteet
poissa liikkuvista osat.

¢ ALA KOSKAAN kayta jatkojohtoa laitteen kytkemiseen sahkoverkkoon.

¢ Varmista, etta suojus on kiinni ja etta kulho nostetaan oikeaan asentoon ennen kayttoa.
¢ ALA KOSKAAN kurota kulhoon sekoittimen ollessa kaynnissa.

o ALA KOSKAAN laita kattasi tai keittiovélineita kulhoon, kun kone on toiminnassa.

¢ Kun sekoitat tuotetta, noudata aina kapasiteettikavioin sekoittaja- ja nopeusasetuksia.
¢ Pysayta kone ennen kuin irrotat tai asennat lisalaitteita lisélaiteliitantaan.

o ALA KOSKAAN laita kattasi ja sormeasi syottokouruun, kun kaytét koneen lisévarusteita VH-12
Lihamylly ja V99S-vihannesleikkuri. Kayta aina tyontolevya kiinnittimella.

¢ [rrota kone aina virtalahteesta ennen puhdistusta tai huoltoa.

o ALA kayta vesiletkua tai painepesuria koneen pesemiseen.

o ALA KOSKAAN ohita, muuta tai muokkaa tata konetta. Se voi aiheuttaa vaaratilanteita ja mi-
tatoida takuun.

¢ Vilta koneen altistumista tarinalle

Jos sinulla on kysymyksia, niin ota yhteytta jalleenmyyjaan.

4| mMetos
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2. Laitteen yleiskuvaus

A) Kulho
D B) Irrotettava kulhoritila
S C) Lisalaiteliitin
C =
D) Ohjauspaneeli
B : . G
\\ E) Kulhon nostokahva
y /. » F
, F) Kulhohaarukka
A ‘ i E
— * G) Sekoittaja

HUOM: HATA-SEIS PAINIKE Ioytyy laitteen sivusta.

2.1. Ohjauspaneeli

A) Kaynnistyspainike

B) Ajastin

C) STOP-painike

D) + Nopeuden lisays

E) - Nopeuden vahennys

F) Nopeuspainike / Indikaattori

HUOM: Voit sdatda nopeutta vaiheittain painikkeilla + ja -.

metos |5
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3. Asennus

e Kone toimitetaan tehtaalta voideltuna ja valmiina kay-

o Asettaessasi sekoittimen tyotasoon, tulee se kiinnittaa

tettdvaksi. Laite tulee sijoittaa kiinteélle, tasaiselle ja liu- a3
kumattomalle tyopinnalle, joka ei ole palavaa. Asenna =i
tyGalueelle, jossa on riittavasti valoa ja tilaa. %

pulteilla tyotasoon. Laitteen jalustassa on nelja reikaa
pulttikiinnitysta varten.

o ALA yritd nostaa laitetta yksin. -
¢ Puhdista laite ennen kayttdd. On normaalia, etta laitteessa "
On runsaasti suojarasvaa, joka pitaa poistaa ennen kayt-
toonottoa.

o Al4 kallista laitetta yli 35 astetta kuljetuksen tai asennuksen aikana, jotta valtetdan vaihtoestodliyn
vuotaminen sailiosta. Kayta trukkia kuljetukseen. Katso kuva 1.

Kuva 1

3.1. Sahkoliitanta
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VAROITUS: ALA KOSKAAN KAYTA JATKOJOHTOA. Alhainen vastus voi vahingoittaa laitetta tai
aiheuttaa tulipalon.

VAROITUS: Kayttajan tulee asentaa koneen sisdantulevaan sahkoéverkkoon ylivirtasuojalaite
(esim. Sulake tai NFB) tai vikavirtasuojakytkin (GFCI) vikavirran riskin estamiseksi.

VAROITUS: Kone on suunniteltu TN-sahkéjarjestelmaan.

Ennen kuin kytket taman laitteen sahkoverkkoon, tarkista, etta laitteen tyyppikilven tiedot (sijaitsee ko-
neen takana) vastaavat sahkoliitdnnan.

Laite toimitetaan liitosjohdolla, jossa on valettu pistoke. Jos pistokkeen malli ei ole sopiva

pistorasan. Pistoke on katkaistava ja korvattava asianmukaisella pistokkeella.

Koneissa on varikoodatut johdot kaapelissa ja

(1) Ruskea: Vaihe
(2) Sininen: Neutraali
(3) Vihrea / keltainen: Maa

Koska johtimien vari ei valttdmatta vastaa varillisia merkkeja, jotka tunnistavat pistokkeesi liittimet,
sinun pitaisi toimia seuraavasti:
e Variltaan vaalea johto on kytkettava paatelaitteeseen, joka on merkitty kirjaimella N tai varillinen musta.

e \V/riltdan ruskeaa johto on liitettava liitimeen, joka on merkitty kirjaimella L tai varillinen punainen.
¢ \ihrea / keltainen johto on kytkettava siihen merkittyyn liittimeen kirjain E tai varillinen vihrea.

HUOM: Kytkiessi 3-vaihetta pistokkeeseen, varmista akselin oikea pyérimissunta, joka on myo6tapai-
vaan (Sama suunta kuin koneen etupuolella oleva nuolitarra).

Jos akseli menee vastapaivaan, vaihda johdot: R.S.T. (Yhdysvallat) L1, L2, L3, (Eurooppa). Korvaa johdot
toisiinsa, kunnes akseli menee myétapaivaan.

Laite on kytkettava pistorasiaan, joka eristaa kaikki pylvaat ja jolla on minimi kosketusvali on 3 mm ja se
sijaitsee lahella laitetta hatatilanteessa ja huollon helpottamiseksi.

Kone on asennettava potentiaaliseen tasausjarjestelmaan.

Taman laitteen vuotovirta ei ole suurempi kuin 1T mA / kW.

Jos koneen sahkéjohto vaurioituu, se on vaihdettava vastaavaan johtoon, joka tayttaa laitteen moottorin
kuormituksen vaatimukset.

Maadoitusjohto on kiinnitetty koneeseen ja tama liitdnta on sailytettava ehjana.

VAROITUS: Laite on maadoitettava.
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o Kaikkien sahkélaitteiden vahimmaisvaatimukset on toimia lampétilacissa + 5 ° C ja +40 ° C

¢ Sidhkolaitteet voivat toimia oikein, kun suhteellinen kosteus ei ylitd 95% maksimilampdtila on + 40 ° C.

o Sdhkolaitteet pystyvat toimimaan oikein jopa 1000 m korkeudessa.

o Sihkolaitteet on suunniteltu kestdmaan kuljetusta ja sailytyslampdtiloja -25 ° C - + 55 ° C ja lyhyiden,
enintdan 24 tunnin ajan jopa + 70 ° C.

DV-60Q2K(868)
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4. Kaytto

4.1. Ennen kayttoa

Varmista ennen laitteen kayttoa, etta kaikki kayttajat tuntevat laitteen oikean toiminnan. Erityisesti on
huolehdittava siitd, etta kulho ja sekoitustyokalut on asennettu oikein ja ettd kulhonsuoja on paikallaan
ennen koneen kdynnistamista.

4.2. TYOTURVALLISUUS

ALA KOSKAAN laita ktté tai keittivélinetta kulhoon.

Pida kadet, hiukset ja vaatteet poissa likkuvista osista.

Irrota kone pistorasiasta ennen osien tai lisdlaitteiden puhdistusa, huoltoa tai sdatoa.
Al kéyta konetta, jos kansi tai suoja on poistettu.

Laitteeseen on kiinnitetty tietyttja kayttajalle tarkoitettuja varoituksia, jotka ilmaisevat laitteen turvalli-
sesta kaytosta.

4.3. OFFICE, SHOPS AND RAILWAY PREMISES ACT, 1963

Edelld mainittu laki edellyttaa, etta tata laitetta ja lisalaitteita saa kayttaa vain asianmukaisesti valtuutettu
henkilé tai tyontekija, joka on asianmukaisesti opastetun henkilon valvonnassa.

Ohjeessa on mainittava mahdolliset vaarat ja noudatettavat varotoimet.

Laki edellyttad myos, ettd kukaan alle 18-vuotiaasta ei saa puhdistaa konetta, jos tdma altistaa hanet
vammautumisella koneen likkuvista osista tai lahistolla olevista koneista.

4.4. Oikeanlainen

8| metos

laitteen kaytto

Kayttajan vastuulla on kayttaa laitetta oikein sen suositeltujen rajoitusten sisalld. Noudata aina koneen
sivussa olevia ohjeita vaihdettaessa vaihdetta. Jos moottori kdy raskaasti, pysayta kone ja pienenna
sekoituksen kokoa valittdmasti. Vaaran kayton aiheuttamat vahingot mitatoivat takuun.

Kayttajan turvallisuutta varten koneessa on kulhonsuoja, joka on sahkoisesti lukittavissa. Varmista,
ettd sekoittimen toiminta ei onnistu, jos suoja on oikein sijoitettu ja kulho on nostettu. Liiallinen voima
kulhonsuojaimen avaamiseen ja sulkemiseen, voi vahingoittaa sahkoisesti lukittuvaa laitetta ja mitatoi
takuun.

Turvallisuuden lisdamiseksi laitteessa ei ole jannitettd, mika tarkoittaa, ettd sahkokatkon aikana, laite
kaynnistyy uudelleen vasta, kun ohjauspainiketta on painettu uudelleen. Tama jarjestely varmistaa, etta
kun virransyotto on palautettu, kone ei kaynnisty uudelleen itsestaan.

Pussillisten tuotteiden huolellinen kasittely minimoimalla korkeus kulhoon nahden kaadetaan.
Jauhopussien huolellinen leikkaaminen kulhon alaosaan, jotta jauhoja saadaan pélyttomaksi jauhoksi
mahdollista.

Kayta valiaikaisia kulhokansia minimoimaan aukkoja, joiden kautta jauhot voi levita.
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4.5. Tyovalineen valinta - —
Mela: Sekoittaa tasaisesti kuten valoa

Mela, vispilé ja taikinakoukku ovat vélineita leivonnaiset, leivonnaiset kekseja, jaapeitteja
nimensa mukaan. Ald kdytd melaa taikinan ﬂ téytteet ja jauhetut vihannekset,
tekemiseen tai vispildd muuhun tarkoituk-

seen kuin sekoittamiseen.

Taikinakoukku: Raskaat sekoitukset kuten taikina

Taulukossa 1 esitetaan tyypilliset kayttota- tai pirakkataikina.

vat jokaiselle tyovalineelle.

HUOM: Pese aina laite miedolla saip-
pualla ja lisaa pieni maara mineraalioljya
puhdistamisen jalkeen sekoittajaan.

Vispild: Kevyet sekoitukset kuten kermavaahto,
majoneesi, munavalkuaiset, pannukakut ja suf-
fleet.

4.6. Kulhon asettaminen Taulukko 1

Kun kulho on laskettu alas, aseta valittu sekoitustydkalu kulhoon ja
aseta kulho haarukkaan. Kulhossa on kolme kiinnityskohtaa. Kulhon haarukka
Katso kuva 2:

(1) Kulhon takaosassa oleva lukitusnasta asettuu haarukan vastaa-
vaan reikaan.

(2) Kulhon kahvojen kaksi reikaa tulee istua haarukan nastoihin.

(3) Varmista, etta kulho istuu hyvin haarukassa ennen kulhon lukitsi-
mien kiinnittdmista ennen laitteen kayttoa.

HUOM: Kulhoon on kytketty turvakytkin. Joten laitetta ei voi
kaynnistaa, jos haarukassa ei ole kulhoa.

4.7. Tyovalineiden asentaminen

Tyonna sekoittimen bajonettiliitin kayttoakseliin ja kierrd myotapaivaan kunnes [@1
se kiinnittyy paikalleen. Sekoittimen irrottamiseksi liu'uta tyokalua hieman ak-
selista ja kierra sitd vastapaivaan. Katso kuva 3.

HUOM: Asenna kulho ENNEN sekoittimien asettamista.

HUOM: Sekoittimien tulisi aina pyorid myotapaivaan kulhossa. Jos se-
koittimet pyorivét vastapaivaan, ota valittomasti yhteytta valtuutettuun
sahkoasentajaan vaaran johdatuksen korjaamiseen.

Kuva 3

4.8. Kulhon nosto ja kulhon suojus

Kulhon haarukka ja kulhonsuoja ovat sahkdisesti lukittuneet siten, etta kone toimii vain kulhon haarukan
ollessa korotetussa asennossa ja haarukassa on oltava kulho.

Taman lisaksi kulhonsuoja on lukittava paikalleen liu'uttamalla se paikalleen kulhoon, kunnes se ei enaa
liu'u.

HUOM: Vain sen jalkeen, kun haarukka on korotettu kulholla ja kulhon suoja on lukittu, kone voi
toimia. Nain varmistetaan kayttajan turvallisuus kaikkina aikoina. Kun suoja on avattu tai kulho
lasketaan, kone pysahtyy valittomasti. Koneen voi kaynnistaa uudelleen vain painamalla kaynnis-
tyspainiketta uudelleen.

Sekoitusprosessin aikana oikealla puolella sijaitsevalla kouru pitkin voidaan lisata lisdaineita kulhonsuojan
puolella.

metos |9
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4.9. Kulhosuojan poistaminen

Lukittavan kulhosuojan voi irrottaa puhdistusta varten. Eril-
lisilla kahvoilla voi helposti irrottaa ja puhdistaa kulhosuojan
pesualtaassa tai astianpesukoneessa.

4.9.1. Kulhosuojan avaaminen / sulkeminen

Avaa kulhosuoja, pida kiinni erillisesta kahvasta ja kierra myo-
tapdivaa. (Katso kuva A)

Sulje kulhosuoja kiertdmélld vastapaivad kunnes kulhosuoja
on lukitusasennossa. (Katso kuva B)

HUOM: Jos kulhosuoja on auki tai ei ole asetettu kunnol-
la paikoilleen, laite ei toimi.

4.9.2. Kulhosuojan poistaminen / liittaminen

HUOM: Ennen kulhosuojan irrottamista tai liittdmista,
varmista, etta kulho on ala-asennossa ja, ettd sekoittaja

alkaa pyoria.

Irrottaaksesi kulhosuojan, paina kahvan vastakappaleet eri
suuntiin (ylempi 0sa - vastapaivaa, alempi osa - myotapaivaa)
ja jaa kahva. (Katso kuva C)

Kun kahva jakautuu, pida kiinni alemmasta kahvasta ja jatka
kulhosuojan kaantamista myotapaivaa kunnes se irtoaa lait-
teen kiinnitysrenkaasta.

Liittddksesi kulhosuojan uudestaan paikoilleen, aseta se
kiinnitysrenkaan tasolle laitteen vasemmalle puolelle; nosta
kulhosuoja varovasti paikoilleen ja kierré suojan alempi kahva
vastapdivaa kunnes se napsahtaa paikoilleen ylemman kah-
van kanssa.

10| Mmetos
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4.10. Hallintalaitteet

Ajastin (B) pysdyttad kone automaattisesti, kun asetettu aika on loppunut. Ajastamaton toiminto on
saadetty manuaalisia sekoitusohjelmia varten.

Ennen sekoittimen kdynnistdmista on tarpeen asettaa TIMER (Ajastin) tai valitse UNTIMED OPERATION
(Ajastamaton kaytto).

4.10.1. Ajastettu kaytto

Ajastettua kaytto varten aseta TIMER (B) painamalla painikkeitaTja lja aseta valitsemasi aika (ajan
voi asettaa 1 - 30 minuutin valiin kokonaisina minuutteina) ja paina vihreata kaynnistys-painiketta (A)
kaynnistadksesi laitteen. Kun asetettu aika on kulunut loppuun, pysahtyy laite automaattisesti. Jos on
tarpeellista pysayttaa laite ennen ajastetun aikajakson paattymista, paina punaista Stop-painiketta

4.10.2. Ajastamaton kaytto

Jos toivot manuaalista hallinta laitteesta, valitse ajastamaton tila asettamalla TIMER aika numero 99.

HUOM: Laitteen kyljessa on HATA-SEIS-PAINIKE. Hatatilanteissa kayta HATA-SEIS-PAINIKETTA
katkaisemaan virta laitteessa.

4.11. Nopeuden valinta

Nopeus on valittava ennen virran kytkemista paalle.

Valittu nopeus riippuu suurelta osin sekoitettavan tuotteen maarasta ja koostumuksesta. On suositel-
tavaa aloittaa sekoitus aina alimmalla nopeudella ja kasvaa asteittain haluttuun nopeuteen. Hatéatilanne
aina kayttda punaista hatapysaytyspainiketta koneen pysayttamiseksi. Taulukossa 2 on esitetty suositellut
nopeudet tyokalujen alueelle.

1. vaihde 2. vaihde 3. vaihde 4. vaihde 5. vaihde | 6. vaihde
Vispila >
Mela >
Taikinakoukku —>
Taulukko 2

TARKEAA: Kun sekoitat tuotteita seuraa aina suositeltuja nopeuksia ja asetuksia.

Laite on varustettu moottorin ylikuormitussuojauksella. Jos laite sammuu kayton aikana, vahenna

eran koko ja odota 2 minuuttia. Paina stop-painiketta ja paina sitten kaynnistys-painiketta.
Raskaammille kuormille sekoittimen ei pida kestaa kauemmin kuin 15 minuuttia keskeyttamatta jaahtya
vahintdan 15 minuuttia ennen sekoittajan aloittamista. Kevyempia kuormia varten mikseri ei saa kestaa
kauemmin kuin 30 minuuttia iiman keskeyttamista jaahtymisjakson jalkeen vahintdan 30 minuuttia tai
enemman ennen kuin sekoittajaa jatketaan.

metos |1
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5. Kulhokaavin

HUOM: Kaavin on optio. Se on saatavilla jalleenmyyjalta.
Kaavinta kdytetaan vispildn tai sekoittimen kanssa. Kaapimen voi helposti kiinnittaa tarvittaessa kiinikkee-
seen. Samalla kun laite sekoittaa tuotetta, kaavin kaavaa koko sekoitusastian sisalta jatkuvasti.

5.1. Edut/Ratkaisut

o Vdhentaa tyon maaraa: Poistaa tuotannon pysayttdmisen tarpeen, kun ei tar
vitse kaapia kesken sekoittamisen.

o V3hentaa reseptiin tarvittavaa aikaa: Ei enaa pysahdyksia sekoituksen aikana.
Kulhokaapimen kéytté poista useampia vaiheita respeteistd. Useimmissa ta-
pauksissa se pienentaa ainesosien sisallyttdmiseen tarvittavaa aikaa.

e Lisdantynyt tuottavuus: Vahentynyt tydaika ja reseptiaika lisaa aikaa lisatuotan-
toon ja muihin tehtaviin.

¢ Tuotteen johdonmukaisuus: Jatkuva kaapiminen tarjoaa johdonmukaisemman
tuotteen tulokset, era eran jalkeen.

5.2. lIdeaaliset reseptit kulhokaapimelle

* Perunamuusi

* Pannukakku ja vohvelit
o Kakkupohjat

o Sokerikeksit

o Jaadykkeet

e Majoneesi

e Juustokakut
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5.3. Lisalaitteet

HUOM: Lisalaiteliitanta on optio

Lisdlaitteet, joita voidaan kayttaa lisalaiteliitdnnassa, on
lueteltu alla. Kun kaytat lisalaitetta, voitele kiinnitysak-
seli (D) elintarvikkeille soveltuvalla rasvalla tai dljylla.
Lisélaitteen littdminen laitteeseen lisdlaiteliitannalla kat-
s0 kuva 4. LOysaa ruuvia (G) ja liu'uta lisélaitteen akseli
napaan, varmistaen, etta kiinnitysakseli (D) kytkeytyy
napaan. Kierra lisdlaitetta paikkatapin (E) tasalle, kun-
nes paikkatapin liitosreikd on navassa ja tyonna se tiu-
kasti loppuun asti. Kirista lopukis ruuvi (G).

VAROITUS: Kiinnita ainoastaan lisélaitteet, kun laite
on paikallaan ja ei koskaan, kun se on kdynnissa.
Ala kayta lisalaitteita sekoittimen sekoittaessa tuo-
tetta.

>

Suositeltu nopeusalue tietyille lisdlaitteille kay ilmi taulukossa alla:

Suositellut nopeudet

1.vaihde | 2.vaihde | 3.vaihde

VO9S Vih.leik

B
-

VH-12 lihamylly

.

-

V99S Vihannesleikkuri

Kasvisten valmistukseen 8 eri levyn
viipalointia, raastamista tai murskaa-
mista kaikentyyppisista vihannek-
sista ja hedelmisté pahkindista ja
kaaliista porkkanaan ja juustoon.

VH-12 Lihamylly

lihasta, kalasta ja vihanneksista.

No.12 myllyliitaanta, joka tekee ihmeita

HUOM: Varmista, etta kulho on ylospain ja etta kulhonsuoja on suljettu, muuten sekoittaja ei voi

olla paalla.

HUOM: Jos et vielakaan ymmarra tai epailet laitteen toimintoja, ala kayta laitetta ja ota yhteytta

paikalliseen edustajaan.
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6. Puhdistus

6.1. Pida huolta laitteestasi

6.2. Yllapito

VAROITUS: KYTKE VIRTA AINA IRTI LAITTEESTA ENNEN PUHDISTUSTA.

Laite on suunniteltu yksinkertaiseen huoltotoimintaan. Sdanndllisin vélein voi olla tarpeen kéyttaa hieman
vaseliinia ja 6ljya tankoihin, joihin kulhonhaarukka liukuu. Lisaa talloin vahan elintarvikkeille soveltuvaa
voiteluainetta, varmistaen, ettei ylimaarainen oljya, joka voisi saastuttaa ruoka-aineseosta. Puhdista laite
huolellisesti kayton jélkeen. Kun kone on kytketty irti sahkdverkosta. Pyyhi runko kostealla liinalla. Ala
ruiskuta vetta laitteen paalle tai upota sita veteen. Ala unohda puhdistaa koneen takaosa ja ala
anna takaluukkujen tukkeutua, se voi johtaa ylikuumenemiseen.

Kiinnita erityista huomiota kulhon nastoihin ja kehyksen ymparoiviin alueisiin seoksen keraantyminen,
koska tama voi estaa kulhon oikean asetuksen. Samasta syysta varmista, ettd vaantdakseli ja jokainen
tyokalujen liittimet puhdistetaan perusteellisesti. Kulhon ja tyokalujen tulee pesta kuumalla saippuavedel-
la, huuhtoa ja kuivata ennen varastoimista. Ald pese laitetta astianpesukoneessa koska astianpesukemi-
kaalit vaikuttavat haitallisesti laitteen rungon pintaviimeistelyyn.

On suositeltavaa, etta yllapitotoimenpiteet suorittaa valtuutettu ja ammattitaitoinen huoltohen-
kilo tai sahkoasentaja.

VAROITUS: KYTKE VIRTA POIS PAALTA LAITTEESTA AINA ENNEN YLLAPITOA
Saanndllinen yllapito on tarpeen kaikille laitteille, jotta ne pysyvat hyvassa kayttokunnossa. On vahvasti

suositeltavaa, ettd kaikki yllapitotoimenpiteet hoitaa ammattitaitoinen huoltoasentaja valtuutetulta huol-
toyhtiolta.

6.2.1. Saannollinen yllapito

Puhdista kone huolellisesti kaytdn jalkeen ja voitele tangot vaseliinilla tai voiteludljylla kulhokotelon liu'ut.
Puhdista pulttiakseli ja voitele kevyesti vaantoakseli vaseliinilla ruostumisen estamiseksi.

6.2.2. Vuotuinen yllapito

Tarkista, etta kaikki pultit ovat tiukasti kiinni ja ettd suojus on paikallaan.
e Suorita useammin, jos konetta kaytetaan saannollisesti.

e Kun osia on vaihdettu teknikon toimesta, kirista tiivisteaineella, jotta vaihteistodljyn vuodoilta valtyttai-
siin vaihdon jalkeen.

o Al4 laita mitaan esineitd moottorin iimanpoistoritildn eteen tai kulhoon.
* |rrota laitteen pistoke, kun et kayta laitetta.

6.3. Vaihdelaatikon voitelu

Tayta vaihdelaatikon voiteluaine joka 5. vuosi. Suosittelemme, ettd tdma huolto tai huoltotydt suorittaa
valmistajan hyvaksyma taho.
VAROITUS: Kayta joko Mobil-voiteluainetta “XHP 222" tai Brugarolas “GRASA AGUILA PLEX
2-BOLSA" tayta vaihteisto.

6.4. Sekoittajayksikon voitelu
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Lisaa vain kaksi pumppausta rasvaa sekoittajan rasvanippaan kerran vuodessa. Jos iimenee outoa melua
sekoittajayksikosta, lisadd uudelleen voiteluainetta sekoittajayksikkdon rasvapistoolilla. Me suosittelem-
me, ettd taman huolto- tai huoltotdiden suorittavat koulutetut teknikot valmistajan hyvaksymalta taholta.

VAROITUS: Kayta MOKLU-rasvaa “SP-2980" voitelemaan sekoittajayksikkoa.
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7. Vianetsinta

Vika Tarkista

Mahdollinen syy ja korjaava toimenpide

Virtaa ei tule laitteelle 1. Tarkista pistoke

2. Tarkista pistotulpan johdatukset
3. Tarkista sulakkeen pistoke

4. Tarkista tai vaihda kaapeli

5. Tarkista mikrokytkin

6. Tarkista katkaisija yli kuorman tai
lyhyt

7 Tarkista hatapysaytys nappi

1. Laitetta ei ole kytketty suoraan liitdntaan tai sita ei ole
kytketty paalle

2. Kytke vaarin langallinen liitanta oikein uudelleen

3. Mahdollinen viallinen sulake - vaihda sulake

4. Kaapeli vaurioitunut tai jaettu - vaihda kaapeli

5. Rajakytkin vaurioitunut tai viallinen - vaihda kytkin

6. Katkaisija katkeaa tai pyséaytetaan jatkuvasti tai vaihda katkai-
sija (nollataan automaattisesti).

7. Varmista, ettd hatapysaytyspainike on vapautettu

Laite ei toimi 1. Tarkasta kulhonsuoja / nosto

2. Tarkista ajastinasetus

1. Laite ei toimi, kun suojat ovat auki
2. Laite toimii ajastimella tai manuaalisesti vain.

Laite pitad melua 1. Tarkista kulho ja tyokalut

2. Tarkista tyopinta

3. Tarkista laakerin kuluminen
4. Tarkista vaihteisto

5. Tarkista planeettayksikko

1. Varmista, etta kulho ja tyokalu on oikein paikallaan.

2. Epatasaiset pinnat aiheuttavat liiallista resonanssia.

3. Kuluneet laakerit - vaihda laakerit

4. Vaurioitunut tai viallinen vaihteisto - vaihda vaihteisto

5. Lisaa korkean paineen rasvaa rasvanipasta. (Katso YLLAPI-
T0)

Laite menettaa tehoa 1. Tarkista kapasiteetti
2. Tarkista vaihteisto

3. Tarkista akselin suuntaus

1. Kulhon ylikuormitus - vahentaa kuormaa
2. Vaihteisto vaurioitunut tai kulunut - vaihda hihna
3. Vaurioitunut tai viallinen vaihteisto - vaihda akselin suunta

Moottori ylikuumenee | 1. Tarkista kapasiteetti / nopeus

2. Tarkista syottojannite

1. Katso lisatietoja taulukosta 2 ja 3
2. Jannitteen tulee vastata arvokilvetta

Oljyinen sekoittaja Tarkista 0ljytiiviste

Kulunut éljytiiviste - vaihda tiiviste

Sekoitustyokalu ei irtoa | Tarkista sekoittaja-akseli
sekoittaja-akselista. taipunut, likainen tai ruosteinen

1. Sekoittaja-akseli vaantynyt tai taivutettu - vaihda sekoittaja-
akseli.

2. Sekoittaja-akseli ruostunut - kéyta kalkinpoistoainetta ruos-
teen poistamiseen.

3. Kierra sekoittaja-akselia vastapaivaan, jotta se kohtaa nelio-
uran, koputa varovasti tyovaline irti.

¢ On suositeltavaa, ettd huolto- tai huoltotoitd saa suorittaa vain koulutettu teknikko tai sahkoasentaja.
¢ |rrota laite sahkoverkosta irrottamalla pistoke pistorasiasta ennen puhdistusta tai huolto.
¢ [rrota laite sahkonsyotosta irrottamalla pistoke pistorasiasta pitkdn ajanjakson jalkeen kayttaa.
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8. Sekoittajan lisalaitteet

Lisélaite Kayto Tuotteet Suositukset
o Monikayttoinen laite e Perunamuusi o Kayta 1:std nopeutta kaynnistyk-
o Kakkupohjat sessa
o Jaddykkeet ¢ Keskinopeutta vimeistelyyn
LITTEA MELA
* Maksimaalinen sekoitus ilmaa kevyei- | ® Kermavaahto * 2. ja 3. nopeudella 3-vaihteisella
* 3. ja 4. nopeudella 4-vaihteisella
laitteella
LANKAVISPILA
e Sekoitus o |eivat * 1. ja2. nopeudet.
e \aivaus ¢ Pizzataikinat

e Taikinan venyttdminen

&

IIED"
Taikinakoukku
o Sekoitus e |eivat * 1.ja 2. nopeudet.
e \Vaivaus ¢ Pizzataikinat
e Taikinan venyttdminen
IIEII
Taikinakoukku
¢ Raskaat vispaukset e Perunat * 1 ja 2. nopeudet.
¢ \oit
¢ Majoneesit

o Kevyet jaadykkeet

"c"
SIIPIVISPILA
¢ Raskaat vispaukset ¢ Sienikakut * 2. ja 3. nopeudella 3-nopeuksisel-
o Kevyt vaahtokaramelii | a laitteella
* 3.ja 4. nopeudella 4-nopeuksisel-
la laitteella.

LANKAVISPILA

HUOM: "E" TAIKINAKOUKKU, "C" SIIPIVISPILA JA RASKAS LANKAVISPILA ovat lisévarusteita. Ota yhteys paikalliseen jalleenmyy-
jaan.
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9. Y VARNING Las igenom innan du anvinder maskinen

Det ar viktigt att ldsa igenom denna bruksanvisning och f6lj instruktionerna innan du anvénder maskinerna

Denna blandare ar konstruerad som en saker och effektiv livsmedelsbearbetningprodukt sa lange som
maskinen anvands i enlighet med anvisningarna i den hér handboken och underhalls pa ratt satt.
Anvandaren har vidtagit féljande forsiktighetsatgarder for att kunna anvéanda blandaren pa ett sakert sétt.

¢ Alla operatorer borde vara minst 18 ar och ar tillrackligt utbildade och dvervakade. De ska ocksa
ha last och forstatt denna bruksanvisning.

o Agaren ska forhindra kund, besokare eller andra obehoriga att komma i kontakt med denna
maskin.

¢ Anvand inte l6sa klader eller ringar under drift och hall handerna, haret och kladerna borta fran
rorliga delar.

e Anvind ALDRIG en forlangningssladd for elanslutningen.

¢ Se till att sakerhetsskyddet ar stangt och kitteln lyfts till ratt Iage fore anvanding.

¢ Rack aldrig handen in i kitteln nér blandaren kors.

¢ Placera aldrig din hand eller nagot koksredskap i kitteln medan apparaten ar i drift.

¢ Vid blandning av produkterna f6lj alltid rekommenderade installningarna enligt kapacitetsdia-
grammet.

¢ Stoppa maskinen innan du tar bort eller monterar tillaggsutrustning i kraftuttaget.

¢ Placera aldrig din hand och finger i matningsrutan nar du anvander apparatens bifogade f,
inkludera VH-12 kottkvarn och V99S gronsaksskivare. Anvand alltid skjutplattan med tillbehor.

¢ Alitid KOPPLA UR kontakten innan du rengor eller gor underhall.
¢ Tvatta inte maskinen med vattenslag eller trycktvatt.

o Det ar forbjudet att gora andringar pa maskinens konstruktion. Detta kan dventyra maskinens
sakerhet och leda till farliga situationer. Harvid upphor dven garantin att galla.
¢ Undvik att utsatta maskinen for vibrationer.

Om du har fragor, var vanlig och ta kontakt med aterforsaljaren.
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10. Maskinoversikt

A) Kittel

D B) Kittelsskydd
S C) Kraftuttag for tillagsutrustning

C =1

D) Kontrollpanel
B : . G

\\ E) Lyftspak for kitteln
y m— F .
, F) Kittelfaste

A ‘ i E

— \ G) Blandare

0BS: Det finns en NODSTOPP-knapp vid sidan av apparaten.

10.1. Kontrollpanel

A) Start knapp

B) Timer

C) STOP-knapp

D) + Oka hastigheten

E) - Minska hastigheten

F) Hastighetsknapp / Indikator

OBS! Du kan trycka pa + och - for att justera hastigheten steg for steg.
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11. Installation

e Maskinen levereras fabrikssmord och klar for anvandning. Den ska placeras pa alla fast, jgmn och icke-
brandfarlig arbetsyta. Arbetsutrymmet bér ocksé ha tillrdckligt med ljus och utrymme.

o For sakerhets skull skall apparaten placeras pa en arbet-
syta och féstas i underlaget med bultar. Det finns fyra
hal i maskinens fotter

o Forsok inte att lyfta apparaten ensam.

* Rengor apparaten fére anvandning. Det &r normalt for
fabriken att anvanda en riklig mangd fett i och pa maski-
nen fore forsta anvandningen.

e Vid transport eller montering, luta inte maskinen 6ver 35
grader for att undvika oljeldkage fran vaxelladan.

e Anvand gaffeltruck for transport. Se figur 1.

Ly

11.1. Elanslutning Figur 1.

VARNING: Det ar forbjudet att anvanda skarvsladdar. For lag spanning kan skada apparaten och

A orsaka brand.

VARNING: Anvandaren bor installera en dverstromskyddsanordning (t.ex. sakring)eller jordfels-
A brytare i maskinens inkommande kraftuttag for att forhindra felstrom.

VARNING: Maskinen ar konstruerad for TN-system..

A Innan du ansluter maskinen till elnatet, kontrollera att specifikationerna pa typskylten (pa maskinens
baksida) motsvarar specifikationerna i din elektriska anslutning.
Maskinen ar forsedd med en ledning férsedd med en gjuten stickkontakt. Om stickkontakten inte &r
lamplig for uttaget du planerar att anvanda, maste kontakten brytas och bytas ut till en ldmplig kontakt.
Maskinerna &r utrustade med en fargkodad tre karnkabel enligt féljande:

(1) Brun: Fas
(2) Bla: Neutral
(3) Gron / Gul: Jord

Eftersom tradens farg kanske inte motsvarar de fargade markeringar som identifierar terminalerna i
kontakten,du borde fortsatta som foljer:
e Traden som é&r fargad bla maste anslutas till terminalen som &r markt med bokstaven N eller svart.

e Den trdd som ar fargad brun maste anslutas till terminalen som ar markt med bokstaven L eller fargad
rod.

e Den trad som é&r fargad gron / gul méste anslutas till terminalen som &r markt med bokstaven E eller
fargad gron..

OBS: Nér det galler 3-fas, nar maskinen ar placerad och ansluten till kontakten, var vénlig och kontrollera

att axeln gar medurs (Samma riktning som pilmérket som ligger pa framsidan av maskinen)

Om axeln gar moturs, vanligen byt ut ledningarna: R.S.T. (USA) L1, L2, L3, (Europa). Anslut tills axeln gar

medurs.

Maskinen ska vara ansluten till ett stromuttag som isolerar alla poler och har ett minimum kontaktavstand

pa 3 mm och ligger nara maskinen for anvandning i en nddsituation och for att underlatta service. Maski-

nen maste inforlivas i ett potentiellt utjdmningssystem.

Lackstrommen fér denna maskinen ar inte storre an 1 mA / KW.

Om elnatet till maskinen skadas méste det bytas ut av en specifikation eller hdgre och [amplig for mas-

kinens motorbelastning. Jordtraden &r fastsatt p4 maskinen och denna anslutning maste hallas intakt.

Jordledningen ar ansluten till maskinen och den har anslutningen maste hallas intakt.

VARNING: Blandaren maste vara jordad.
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e Minimikravet fér all elektrisk utrustning ar korrekt drift mellan lufttemperaturenav + 5 och + 40 ° C.

e FElektrisk utrustning kan fungera korrekt nar relativ fuktighet inte 6verstiger 95% vid en maximal tem-
peratur pd + 40 ° C.

e Elektrisk utrustning kan fungera korrekt vid hojden upp till 1000m.

e Elektrisk utrustning ar konstruerad for att klara sig skyddad mot transportens effekter, och lagringstem-
peratur inom intervallet -25 ° C till + 55 ° C och i korta perioder hdgst 24 timmar uppét till + 70 ° C.
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12. Anvandning

12.1. Innan anvandning

Innan du anvander maskinen, se till att alla anvandare &r bekanta med att maskinen fungerar korrekt.
Sarskilt bor man se till att kitteln och blandningsverktygen ar korrekt monterade och att kittelskyddet ar i
lage innan maskinen startas.

12.2. Saker anvandning

Placera aldrig din hand eller nagot koksredskap i kitteln medan maskinen ar i drift.
Hall hander, héar och klader borta fran rorliga delar.

Isolera maskinen fran elndtet genom att ta bort kontakten fran uttaget fore rengdring, service eller
justering av delar eller tillbehor.

Anvand inte maskinen med nagot skydd eller skydd som tagits bort.
Sakerhetsanvisningar om saker anvandning av denna maskin fastsatta pd maskinen.

12.3. OFFICE, SHOPS AND RAILWAY PREMISES ACT, 1963

Ovanstaende lag kraver att denna maskin och tillaggsutrustning endast ska opereras av en korrekt instrue-
rad person eller av en anstalld som ar under uppsyn av en ordentligt instruerad person. Instruktionerna
ska innehalla uppgifter om eventuella faror som uppstar och de forsiktighetsatgarder som ska foljas.
Lagen kraver ocksa att ingen personer under 18 ar ska rengdra en maskin om detta utsatter honom for
risk for skada fran en rérlig del av maskinen eller ndgon angransande maskin.

12.4. Riktig anvandning
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Det ar operatorens ansvar att anvanda maskinen korrekt inom de rekommenderade begransningarna.
Folj alltid anvisningarna pa sidan av maskinen nar du byter vaxel. Om motorn gar tungt, var god stoppa
maskinen och minska omedelbart blandbara produktens storlek. Skada som harror fran felaktig an-
vandning, kommer att upphéva garantin.

For operatorssakerhet &r maskinen forsedd med en kittelskydd skydd som ar elektriskt kopplingshar
till Se till att maskinen inte kan fungera om inte skyddet ar korrekt placerat och kitteln &r upptagen.
Overdriven kraft som anvands for att dppna och sténga kittelskyddet kan skada den elektriska sparren,
och upphaver garantin.

For extra sékerhet har maskinen en funktion som inte frigor elektrisk spanning , vilket innebér
att vid héndelse av ett stromavbrott, kommer maskinen att starta om forst efter att man har
tryckt pa kontrollknappen igen. Detta arrangemanget sakerstaller att nar atermatningen aters-
talls kan maskinen inte starta om av sig sjélv.

Noggrann hantering av pasade produkter genom att minimera héjden ovanfor kitteloasen fran vilken
de halls.

Noggrann slitting av pasar i skalens nedre del for att tillata dammfri utslapp av mjol som mjél som
mojlig.
Anvand tillfalliga kittelskydd fér att minimera Gppningar genom vilka mjol manga flyr.
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Spade, visp och degkrok ar verktyg vilka andvands en-
ligt deras namn. Anvand inte spaden for att gora deg
eller vispen for nagot annat an vispning, luftning eller

Spade: Stabila blandingar
sdsom kaksmet,
tartfyliningar o.dyl.

blandning av latta blandningar.

Tabellen 1 visar de typiska anvandningarna for var och
en av verktyg.

Degkrok:Tyngre blandningar
sasom bréddeg

OBS: Tvatta alltid omroraren med mild tval och
applicera latt mangd mineralolja till blandaraxeln

Visp: Latta blandingar sasom vis-
pgradde, majannas, dggvita o.dyl.

efter rengoring.

12.6. Montering av kitteln

Med kitteln sankt, placera det valda blandningsverktyget i kitteln och
placera kitteln pa vaggan. Det finns tre platspunkter nar du monterar
kitteln. Vanligen se Figur 2:

1. Laspiggen pa baksidan av kitteln ska passa pa vaggan.

2. De tva halen pé kittelhandtagen passar in i piggarna pa kittelhal-
laren.

3. Setill att kitteln sitter ordentligt pa hallaren innan du faster kittellas-
ningslocken fore anvandning.

OBS:Det finns en sakerhetsbrytare pa kitteln. Sa maskinen kan
inte vara paslagen om det inte finns nagon kittel pa kittelhalla-
ren.

12.7. Montering av verktyg

Skjut bajonettfattningen pa verktyget upp pa drivaxeln och vrid med-
sols tills verktyget lases pa plats. For att avldgsna omroraren, glida
verktyget uppat pa axeln nagot och vrid moturs. Se figur 3.

OBS: Montera kitteln INNAN omrérare monteras.
OBS: Omrorare ska alltid rotera i rétte riktning runt kittelen. Om

agitatorsmove moturs, kontakta omgaende elektriker omedel-
bart for att atgarda felaktigt ledningsdragning.

12.8. Kittellyft och kittelskydd

Kittelhallaren och kittelskyddet ar elektriskt kopplade sa att maskinen endast kommer att fungera med

kitteln i upplyft lage och det méste finnas en kittel pa vaggan.

Tabell 1

Kittelhallaren

Forutom detta maste kittelskyddet vara last pa plats genom att glida det i position dver kittelns dverdel till

det punkt dar det inte glider langre.

OBS: Endast nar grenen ar upptagen med en kittel pa den och kittelskyddet last kan maskinen
arbeta. Salunda garanteras total anvandarsakerhet hela tiden. Nar kittelngrenen har oppnats eller
kitteln sankt stannar maskinen omedelbart. Maskinen kan bara startas om genom att trycka pa

startknappen igen.

Under blandningsprocessen kan ytterligare ingredienser tillsattas av rannan pa hoger sida

sida av kittelskyddet.
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12.9. Borttagbara kittelskyddet

Kittelskyddet ar nu borttagbart for rengéring. Med separerade
handtag kan man enkelt ta ut kittelskyddet och stada i disk-
banken eller diskmaskinen.

12.9.1.0ppna / stinga kittelskyddet:

For att Gppna kittelskyddet haller du det separerade handta-
get och roterar medurs. (Se figur A)

For att stanga kittelskyddet roterar du moturs tills kittelskyd-
det &rilast lage. (Se figur B)

OBS! Nar skyddet ar oppet eller inte installerat korrekt,
kommer inte maskinen att fungera.

12.9.2.Ta bort och fast kittelskyddet:
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OBS! Innan du tar bort eller monterar kittelskyddet, se
till att kitteln ar i nedat / nedre lage och agitatorn tar loss
fran blandaraxeln.

For att ta bort kittelskyddet trycker du pa den évre och nedre
delen av separerade handtag pa olika satt (Gvre delen - mo-
turs, nedre delen - medurs) och dela handtaget.

(Se figur C)

Nar handtaget ar avskilt, hall det nedre handtaget och fortsatt
vrid skyddet medsols tills skyddet sldpper ut fran ringen pa
maskin en.

(Se figur D)

For att fasta kittelskyddet, satt upp ringen pa fastet pa vanster
om maskinen; Lyft skyddet forsiktigt pé plats och rotera skyd-
dets nedre handtag moturs tills det sndpper pa plats med
handtagets dvre del.
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12.10. Kontrollpanel

Timer (B) &r anordnad att automatiskt stoppa maskinenefter det valda intervallet. En obestamd position
tillhandahalls manuellt kontrollerade blandningscykler.
Innan du startar maskinen ar det nddvandigt att stélla in TIMER eller valj UNTIMED OPERATION.

12.10.1. Tidstyrd drift

For tidsinstalld drift, stélla in timern (B) genom att tryck pa T och lfér att stalla in 6nskad tid (varaktighe-
ten ar markerad fran 1 till 30 med en minuts noggrannhet) och tryck sedan pa den gréna startknappen
(A) for att starta maskinen. Efter den tidsintervall som du stéller in stoppar mixern automatiskt. Om det
ar nodvandigt att stoppa mixern fore slutet av den tidsbegransade perioden, tryck pa den roda stoppk-
nappen (C).

OI§S! For nodsituationer, tryck pa NODSTOPP KNAPPEN for att stanga av maskinens strom.
NODSTOPP KNAPPEN finns pa baksidan av maskinen.

12.10.2.0begransad drift

Om du vill gora en blandning manuellt, valj da det obegransade laget genom att stélla in TIMER vérdet
till nummern 99.

OBS: Det finns en NODSTOPP KNAPP vid sidan av maskinen. For nddsituationer, vnligen tryck pa NOD-
STOPP KNAPPEN for att avbryta maskinens strom.

12.11. Val av blandningshastighet

Den nddvandiga hastigheten maste valjas innan strommen kopplas till maskinen.

Den valda hastigheten beror till stor del pa produktens kvantitet och konsistens. Det ar rekommenderat
att blandningen startas alltid med lagsta hastighet och 6kas gradvis till dnskad installning. | en nddsitua-
tion anvand alltid den réda nodstoppsknappen for att stoppa maskinen. Tabell 2 nedan visar rekommen-
derade hastigheter for sortimentet av verktyg.

T:avaxeln [ 2:avaxeln | 3:evaxeln |4:evaxeln |[b5:evaxeln |6:e vaxeln
Visp >
Spade £
Degkrok —

Tabell 2

VIKTIGT: Vid blandning av produkter foljer alltid rekommenderad omrérare och hastighetsinstall-
ningar. Maskinen ar utrustad med ett motorskydd for att skydda mot Gverbelastning. Om maskinens
stangs av under drift, minska batchstorleken och vanta 2 minuter. Tryck pa stoppknappen och tryck
sedan pa startknappen. For tyngre belastningar borde maskinen inte kéras langre an 15 minuter utan
att pausa for en nedkylningstid pa& minst 15 minuter eller mer innan aterupptagning av blandningen. For
|attare belastningar bor maskinen inte kéras langre an 30 minuter utan att pausa for en nedkylningstid pa
minst 30 minuter eller mer innan aterupptagning av blandningen.
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13. Skrapving

Obs: Skrapan ar option. Den at tillganglig fran aterforsaljare.
Skrapan anvands med en spade eller tradvisp. Skrapan kan fastsatt latt med hjélp av ett fastelement. Me-
dan anordningen blandar produkten, innehéller skraparformeln kontinuerligt inom hela blandningskarlet..

13.1. Fordelar/Losningar

e Minskar arbetsbelastningen: Avldgsnar batchstopp fran mddosam skrappro-
dukt inuti skalen.

e Minskar recepttiden: Inget stannar under blandningstiden. De flesta recepten
kan ha flera steg reducerade genom att anvanda en skrapa. | de flesta fall
minskar den tid som krévs for den forsta inforandet av ingredienser.

o Okad produktivitet: Minskad arbetstid och recepttid ger tid till ytterligare saker
och uppgifter.

* Produktkonsistens: Kontinuerlig skrapning ger mer konsekventa produktresul-
tat, satsvis efter sats.

13.2. Ideala recept for skrapvingen

* Potatismos

e Pannkaka

e Sockerkakor

o Glasyrer

* Majonnas

¢ QOstkakor

o Cremerande &gg / socker
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13.3. Tillaggsutrustning

OBS: Kraftuttaget ar en option.

Utstrackningen for tillaggsutrustning som kan anvandas
fran navfastet visas nedan. Smorj drivaxeln (D) nar du
anvander en tillaggsutrustning genom att anvénda ett B
fett eller olja av matkvalitet. For att fastsatta i maskinen,

se Figur 4. L6s pé skruven (G) och skjut in skaftet pa
tilldggsutrustning i kraftuttagets halighet och forsakra att
drivaxeln (D) kopplas.

Vrid pa fastet for att stalla upp styrpiggen (E) med sitt ~
parningshal i navet och tryck ordentligt. Dra at tumskru-
ven for att sakra.

VARNING: Montera endast tillaggsutrustning nar
maskinen ar stillastaende och aldrig nar den ar i
drift. Anvand inte tillaggsutrustning nar blandaren ar i drift.

Det rekommenderade varvtalet for nagra av tillaggsutrustningarna visas i tabellen nedan.

Rekommenderade hastigheter
1.vaxeln | 2.véxeln | 3.véxeln

V99S >
VH-12 >

V99S VH-12 Kottkvarn

Gronsaker forberedare med en serie En nr. 12 kottkvarns tillaggs som gor

. av 8 plattor att skiva, riva underverk med kott, fisk och gronsaker
7| eller strimla alla typer av gronsa- lika.a.
E ker och frukt fran notter och kal till
' mordtter och ost.

OBS: Se till att kitteln ar upp och kittelskyddet ar stiangt, annars kan inte maskinen slas pa.

OBS: Om du fortfarande inte forstar eller har nagra tvivel om hur maskinen fungerar, anvand inte
maskinen och kontakta den lokala representanten.
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14. Rengoring

14.1. Ta hand om din maskin

VARNING: Férsakra innan rengoring eller service att apparaten inte ar kopplad till elnatet.

Maskinen ar konstruerad for enkel underhall utfors av operatorerna. Det kan vara nddvandigt att tidvis
applicera lite vaselin och olja pa stavarna som kitteln viker p&. Anvand i sa fall lite smérjmedel av livsme-
delskvalitet, se till att det inte finns nagon Gverflédig olja som kan férorena livsmedelsblandningen.
Rengdr maskinen noggrant efter anvandning. Efter att ha isolerat maskinen fran elférsérjningen ska ytor
na torkas ner med en fuktig trasa. Spraya inte maskinen eller nedsank den i vatten. Glom inte att
rengora maskinens baksida och lat inte de bakre ventilerna tappas till eftersom det kan leda till
overhettning.

Var sarskilt uppméarksam pa kitteln och eventuella omgivande omraden i kittelhllaren for att forhindra
ackumulering av blandningsprodukt, eftersom detta kan forhindra kitteln fran att placeras korrekt. Av
samma skél maste du forsékra dig om att réret och axlarna pa verktygen rengérs noggrant. Kitteln och
verktygen ska tvattas i varmt tvalvatten, skoljas och torkas innan de lagras. Tvétta inte omroraren i disk-
maskin, eftersom den polerade ytan paverkas negativt av diskmedelet.

15. Underhall

Det rekommenderas att service eller underhallsarbete utfors av en utbildad tekniker eller elekt-
riker.

VARNING: Forsakra innan rengoring eller service att apparaten inte ar kopplad till elnatet.

Regelbundet underhall ar nodvandigt pa alla maskiner om de ska férbli i gott skick. Det rekommenderas
starkt att allt underhall utférs av utbildade tekniker fran en utsedd av distributéren.

15.1.1. Regelbundet underhall

Rengor maskinen noggrant efter anvandning och smorj stavarna med vaselin eller smorjolja som kittel-
héllaren glider pa. Efter rengdring av ventilatorn ska du torka och smérja drevaxeln med latta smor vaselin
for att forhindra rostning.

15.1.2.Pa arlig basis *

Kontrollera att alla bultar ar tata och kittelkyddet ar sakert.
o Utfor frekventare om maskinen anvéands hard.

e FEfter att du har bytt ut delar av tekniker, snurra du noga med det lackande lagret for att undvika att
vaxeloljan lacker ut efter ersattning.

e Satt inga foremal in i luftventilationen pa motorn eller i kitteln.
* Koppla ur kontakten nar du inte anvander maskinen.

15.1. Vaxelladans smérjning

Fyll p& smérjmedlet i véaxelladan var 5: a ar. Vi rekommenderade att detta service- eller underhallsarbete
utfors av utbildade tekniker fran en utsedd SPAR-distributdr.

VARNING: Anvénd antingen Mobil smérjmedel “XHP 222" eller Brugarolas "GRASA AGUILA PLEX
2-BOLSA" for att fylla pa vaxelladan..

15.2. Blandarenhetens smoérjning

Lagg endast 2 pumpar fett till blandarens fettmontering en gang om aret. Om det férekommer konstigt
buller fran blandarenheten, anvand omedelbart fett till blandarheten med hjélp av fettpistolen. Vi rekom-
menderas att detta service- eller underhallsarbete utfors av utbildade tekniker utsedd av distributoren.
VARNING: Anvand MOKLU-fett “SP-2980" for att smorja planetenheten.
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16. Felsdkning

Fel

Granska

Maijlig orsak och korrigerande atgard

Ingen strom till maski-
nen

1. Kontrollera pluggen

2. Kontrollera pluggarna for kontakten
3. Kontrollera sakringspluggen

4. Kontrollera eller byt ut kabeln

5. Kontrollera mikrobrytaren

6. Kontrollera strombrytaren Gver
belastning eller kortslutning

7 Kontrollera nodstoppsknappen

1. Blandaren &r inte ansluten till ett vagguttag eller inte pésla-
gen

2. Anslut den felaktigt anslutna kabeln - anslut den korrekt

3. Eventuellt felaktig sakring - byt sakring

4. Kabel skadad eller delad - byt ut kabeln

5. Limbrytare skadad eller defekt - byt ut strombrytaren

6. Kretskortet stangs av eller standigt aterstalls eller byt strom-
brytaren (automatiskt aterstall).

7. Se till att nodstoppsknappen slapps

Maskinen fungerar inte

1. Kontrollera kittelskydd / lyft
2. Kontrollera tidsinstalining

1. Maskinen fungerar inte med vakter éppna
2. Mixer kommer att fungera i timer eller manuellt lage
endast.

Maskinen ar bullrig

1. Kontrollera kitteln och verktygen
2. Kontrollera arbetsytan

3. Kontrollera lagret for slitage

4. Kontrollera vaxellada

5. Kontrollera blandarenheten

1. Se till att kitteln och verktyget sitter ordentligt.

2. Ojamna ytor skapar Gverdriven resonans.

3. Slitna lager - byt lager

4. Skadad eller felaktig vaxellada - byt vaxellada

5. Applicera hogtrycksfett via fettmontering.
(Vanligen se UNDERHALL)

Maskinen forlorar effekt

1. Kontrollera kapacitet
2. Kontrollera vaxelladan
3. Kontrollera axelférspanning

1. Overbelastning av kittel - minska belastning
2. Skador som ar skadade eller slitna - Byt ut béltet
3. Skadad eller felaktig véxellada - byt axelforspanning

Motorn Overhettas

1. Kontrollera kapacitet / hastighet
2. Kontrollera matningsspéanningen

1. Se tabell 2 och 3 for detaljer
2. Spanning ska motsvara markskylten

Oljig blandare

Kontrollera oljetatning

Sliten oljetatning - Byt tétning

Blandningsverktyg  har
fastnat pa blandaraxeln

Kontrollera blandaraxeln béjd, oren
eller rostad.

1. Blandaraxeln vridd eller béjd - vanligen andra blandaraxeln.
2. Blandaraxeln har rostat - anvand avkalkare for avrostning.

3. Vrid blandaraxeln moturs for att mota fyrkantsparet, sla for
siktigt ned blandningsverktygen.

¢ Det rekommenderas att service eller underhallsarbete utfors av en utbildad tekniker eller elektriker.
¢ Isolera maskinen fran elforsorjningen genom att ta ur kontakten ur uttaget fore rengoring eller service.
¢ Isolera maskinen fran elférsorjningen genom att ta bort kontakten fran uttaget efter lang tid utan anvandning.
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17. Blandarens tillaggsutrustning

Tillaggsutrustning

Bruk

Produkter

Rekommendationer

FLATA SPADEN

e Multi-purpose omrorare

¢ Mosning av potatis
e Blanda kakor
® glasyrer

e Anvand 1: a hastighet for att starta
Medium hastighet for efterbehandling

¢ Maximal blandning av luft i lat-

¢ \Vispad gradde

2: a och 3: e hastighet for 3-hastighets-

" c ”

ta produkter o Agg slar blandare
* 3: e och 4: e hastighet for 4-hastighets-
blandare
TRADVISPEN
¢ Blandning e Brod * T:aoch 2: ahastigheter
e Hopfallbar ¢ Pizzadeg
IIED"
Degkrok
¢ Blanda e Brod * 1:aoch 2: a hastigheter
¢ Knadning ¢ Pizzadeg
e Stracker degen
IIEII
Degkrok
: ¢ Tunga vispningar * Potatisar * T:aoch 2: ahastigheter
* Smér
¢ Majonnas
e Ljusisning

TUNG
TRADVISP

® Tunga vispningar

e Svampkakor
e | 4tt marshmallow

* 2:aoch 3: e hastighet for 3-hastighets-

* 3: e och 4: e hastighet for 4-hastighets-

blandare

blandare

OBS: "E" DEGKROK, "
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18. @Y] CAUTION! Read before you operate the machine

It is important to read this manual and following the instructions before operate the machines.
This mixer is designed as a safe and efficient food processing product as long as the machine is used in

accordance with the instructions in this manual and is properly maintained.

User has taken following precautions in order to operate the mixer safely.

® All operators should be at least 18 years old and are adequately trained and supervised.
Also, have fully read and understood this manual.

® Owner should not let customer, visitor or other unauthorized people come in contact with this
machine.

® Do not wear loose clothes or ring while operating, and keep hands, hair and clothing away the

moving parts.

® NEVER use an extension cord to connect electrical power.

® Make sure the safety guard is closed and bowl is lifted to right position before operating.

® NEVER reach into the bowl when the mixer is running.

® NEVER place your hand or any kitchen utensil in the bowl whilst the mixer is in operation.

® When mixing product always follow the recommends agitator and speed setting according to the
capacity chart.

® STOP the mixer before removing or installing attachments into the hub.

® NEVER put your hand and finger into the feed chute when using any mixer’s attachments, include
VH-12 Meat Mincer and V99S Vegetable Slicer. Always use the pusher plate with attachment.

® Always UNPLUG before cleaning or doing any maintenances.

® DO NOT hose down or pressure wash any part of mixer.

® NEVER bypass, alter or modify this machine. Doing so may create hazard and will void warranty.

® Avoid exposing to vibration environment

If you have any questions, please contact any local representative or SPAR directly.
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19. Overall view of the mixer

A) Bowl

. B) Removable Bowl Guard

C) Attachment Hub

D
- D) Control Panel
=
c . E) Bowl Level
B . .
[ 1 \\ G F) Bowl Cradle
——— X 7 .'. G) Planetary Shaft
¥ E
A ~— \&x o I|I
N—
| f"f
/
/

NOTE: There is an EMERGENCY STOP BUTTON at side of the machine.

19.1. Control panel

(A) START BUTTON

(B) TIMER

(C) STOP BUTTON

(D) + INCREASING SPEED

(E) — DECREASING SPEED

(F) SPEED BUTTON / INDICATOR

NOTE: You can press + and — button to adjust the speed step by step.

31| metos



Metos SD-200-B 20.5.2019

20. Installation instructions

- The machine is supplied factory lubricated and ready to run. It should be positioned on any solid,
level and non-skid work surface that is nonflammable. Install in work area with adequate light and
space.

- For safety, when put the mixer on a working bench, the mixer should be BOLTED in position using
all four holes located in the legs.

- DO NOT attempt to lift the mixer alone.

- Clean the mixer before use. It is normal for the factory to apply a
generous amount of grease in and on the machine before initial use. =
- During the transportation or fitting, please do not lean over 35 degree E . .
to avoid the gear oil leaking from the gear oil container. ?
- Please use forklift to transporting. Please refer to Figure 1. PJL'L
==
ELECTRICAL CONNECTION

Figure 1
CAUTION: NEVER USE EXTENSION CORD. Low amp supply could damage the mixer or cause a fire.
CAUTION: The user should install an over-current protection device (e.g. fuse or NFB) or Residual
Current Device (GFCI) in the machine incoming site power lines to prevent a fault current risk.
CAUTION: The machine is designed for TN power system.

Before connecting this machine to the electrical supply, check that the details on the rating plate
(located on the rear of the machine) correspond to the details of your electrical connection.

The mixer is supplied with a trailing lead fitted with a molded plug. If the style of plug is unsuitable for
the socket you plan to use, the plug must be cut off and replaced with an appropriate plug.

Machines are fitted with a color coded three core cable as follows:
(1) Brown: Live

(2) Blue: Neutral

(3) Green/Yellow: Earth

As the color of the wires may not correspond to the colored markings identifying the terminals in your plug,
you should proceed as follows:
- The wire which is colored blue must be connected to the terminal which is marked with the letter
N or colored black.
- The wire which is colored brown must be connected to the terminal which is marked with the
letter L or colored red.
- The wire which is colored green/yellow must be connected to the terminal which is marked with
the letter E or colored green.
NOTE: In terms of the 3-phase, when the mixer is located and connected with the plug, please make sure
that the shaft goes clockwise. (Same direction as the arrow sticker that located on the front of the machine)
If the shaft goes counterclockwise, please replace the wires: R.S.T. (USA) L1, L2, L3, (Europe). To replace the
wires each other until the shaft goes clockwise.
The mixer should be plugged into a switched socket which isolates all poles and has a minimum
contact clearance of 3mm and located close to the mixer for use in an emergency and to facilitate servicing.
The machine must be incorporated into a potential equalization system.
The leakage current for this appliance is no greater than 1 mA/KW.
If the electrical supply cable to the machine becomes damaged, it must be replaced by a specification
or higher and suitable for the Mixer’s motor load.
The ground wire is fixed to the machine and this connection must be kept intact.
CAUTION: The mixer MUST be grounded.
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Installation Instructions

- The minimum requirement for all electrical equipment is correct operation between air temperature
of +5°C and +40C.

- Electrical equipment is capable of operating correctly when the relative humidity does not exceeding 95% at
a maximum temperature of +40°C.

- Electrical equipment is capable of operating correctly at altitude up to 1000m.

- Electrical equipment is designed to withstand to protected against the effects of transportation, and
storage temperature within a range of -25°C to +55°C and for short periods not exceeding 24h at up
to +70°C.

21. Operating instructions

BEFORE USING THE MIXER

Before using the mixer, ensure that all users are familiar with the correct operation of the machine. In
particular, care should be taken to ensure that the bowl and mixing tools are correctly fitted and that the
bowl guard is in position prior to starting the machine.

SAFETY AT WORK

- NEVER place your hand or any kitchen utensil in the bowl whilst the mixer is in operation.

- Keep hands, hair and clothing away from moving parts.

- Isolate the machine from the electrical supply by removing the plug from the socket before
cleaning, servicing or adjusting any parts or attachments.

- Do not use the machine with any cover or guard removed.

- Certain operator notice advising about the safe use of this mixer is attached to the machine.

OFFICE, SHOPS AND RAILWAY PREMISES ACT, 1963

The above Act requires that this machine and attachments shall be operated only by a properly
instructed person or by an employee who is under the supervision of a properly instructed person. The
instruction shall include indication of the possible dangers arising and the precautions to be observed. The
Act also requires that no person under the age of 18 shall clean a machine if this exposes him to risk of
injury from a moving part of that machine or any adjacent machine.

CORRECT USE OF THE MIXER

- It is the responsibility of the operators to use the mixer correctly within the recommended
limitations. Always follow the instructions on the side of the machine when changing gear. If the
motor labors, please stop the machine and reduce the size of the mix immediately. Damage
resulting from improper use is will void the warranty.

- For operator safety, the machine is fitted with a bowl guard which is electrically interlocker to
ensure that the mixer cannot operate unless the guard is correctly positioned and the bowl is raised.
Excessive force used to open and close the bowl guard may damage the electrically interlocker, and
will void the warranty.

- For additional safety, the mixer has a no volt release feature which means that in the event of a
power failure, the machine will only restart after the control button has been pressed again. This
arrangement ensures that when the supply is restored, the machine cannot restart on its own.

- Careful handling of bagged products by minimizing the height above the bowl base from which they
are poured.

- Careful slitting of bags in the lower part of the bowl to allow dust free discharge of flour as flour as
possible.

- Use temporary bowl covers to minimize openings through which flour many escape.
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Operating Instructions

TOOL SELECTION

The beater, whisk and spiral dough hook are tools for
the work implied by their names. Do not use the beater
for dough making or the whisk for anything other than
whisking, aerating or mixing light mixtures.

The Table 1 shows the typical uses for each of the
tools. For more details, please refer to Page 14.

Beater: Firm mixes such as light
pastry, cakes biscuits, icings
fillings and mashed vegetables.

Spiral Dough Hook: Heavy mixes
such as dough, pie pastry. .

NOTE: Always wash agitator with mild soap and apply Whisk: Light mixes such as
light quantity of mineral oil to planetary shaft after whipped cream, mayonnaise,
cleaning. egg whites, pancakes and
soufflés.
FITTING THE BOWL Table 1
With the bowl cradle lowered, place the chosen mixing tool in the bowl Bowl Cradle

and position the bowl on the cradle. There are three location points when
fitting the bowl. Please refer to Figure 2:

(1) The locking pin at the rear of the bowl should fit on the cradle.

(2) The two holes in the bowl handles must engage on the pins located on the
cradle.

(3) Please ensure that the bowl is seated correctly on the cradle before
securing the bowl locking latches prior to use.

NOTE: There is a safety switch on bowl. So the machine cannot be power on
if there is no bowl on the cradle.

FITTING THE MIXING TOOL T

Slide the bayonet fitting of the agitator onto the drive shaft and twist clockwise to N

|
secure it in position. To remove the agitator, slide the tool up the shaft slightly and twist & J
counter clockwise. Please refer to Figure 3.

NOTE: Install the bowl BEFORE inserting agitators.

NOTE: Agitators should always rotate in a clockwise direction around bowl. If agitators
move counterclockwise, please contact licensed electrician immediately to remedy
incorrect wiring. Figure 3

BOWL LIFT & BOWL GUARD

The bowl cradle and bowl guard are electrically interlocked so that the machine will only operate with
the bowl cradle at the raised position and there must be a bowl on the cradle.

In addition to this, the bowl guard must be locked into place by sliding it into position across the top of
the bowl to the point where it will slide no further.
NOTE: Only once the cradle is raised with a bowl on it and the bowl guard locked, the machine can
operate. Thus ensuring total user safety at all times. Once the guard has been opened or the bowl
lowered, the machine will stop immediately. The Mixer can only be restarted by pressing the start button
again.

During the mixing process, additional ingredients can be added by the chute located on the right hand
side of the bowl guard.
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Operating Instructions

THE REMOVABLE BOWL GUARD

The interlocking bowl! guard now is available to remove for cleaning
purpose. With separated handles, it can easy take out the bowl guard and
cleaning in a sink or dishwasher.

Open / Closing the Bowl Guard:

To open the bowl guard, holding the separated handle, and rotating
clockwise. (See Figure A)

To close the bowl guard, rotating counterclockwise until the bowl guard is in
the locked position. (See Figure B)

NOTE: When the guard is open or not properly installed, the mixer will not
operate.

Removing and Attaching the Bowl Guard:

NOTE: Before removing or attaching the bowl guard, make sure the bowl is in
the down/lower position and the agitator is taking off from the planetary
shaft.

To remove the bowl guard, push the upper and lower part of the
separated handle in different way (upper part — counterclockwise, lower part —
clockwise) and divide the handle. (See figure C)

When the handle separated, hold the lower handle and continue turning
the guard clockwise until the guard releases from the ring catch on the mixer.
(See figure D)

To reattach the bowl guard, line up the ring catch on the
left of the mixer; lift guard gently into place and rotate the
guard’s lower handle counterclockwise until it snaps back into
place with the upper part of the handle.
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Operating Instructions

A C
CONTROLS A A A
| |
The Timer (B) is arranged to automatically stop the machine 0 rnem:;:ls @
after the selected interval. An untimed position is provided for
E
manually controlled mixing cycles. E] D
Before starting the mixer it is necessary to set the TIMER or n a n B 6 F

select the UNTIMED OPERATION.
SPEED

TIMED OPERATION

For timed operation, please set the Timer (B) by pressing 1 and | to the desired time (duration is
marked from 1 to 30 in graduations of one minute) and then press the Green Start Button (A) to start the
mixer. After the timed period you set, the mixer will stop automatically. If it is necessary to stop the mixer
before the end of the timed period, press the Red Stop Button (C).
NOTE: For emergency situation, please press the EMERGENCY STOP BUTTON to CUT OFF machine’s
power. You can find the EMERGENCY STOP BUTTON at rear side of the machine.

UNTIMED OPERATION

If you wish to manually control a mix, select the untimed mode by setting the TIMER at 99 number.

NOTE: There is an EMERGENCY STOP BUTTON at side of the machine. For any emergency situation, please
PRESS the EMERGENCY STOP BUTTON to cut off machine’s power.

SPEED SELECTION

The necessary speed must be selected before power on the machine.

The speed selected depends largely on the quantity and consistency of the product. It is recommended
that mixing is always started at the lowest speed and progressively increased to the desired setting. In an
emergency situation always use the Red Emergency Stop Button to stop the machine. Table 2 shows the
recommended speeds for the range of tools.

Recommended speed
1% Speed | 2™ Speed | 3™ Speed | 4™ Speed | 5" Speed | 6™ Speed

Whisk
Beater
Hook

v

v

v

Table 2
IMPORTANT: When mixing products always follow the recommended agitator and speed setting.

The mixer is equipped with a motor overload protection. If the mixer shuts off during operation, reduce
the batch size and wait 2 minutes. Press the stop button then press the start button.
For heavier loads, the mixer should not run longer than 15 minutes without pausing for a cool down period
of at last 15 minutes or more before resuming mixer. For lighter loads the mixer should not run longer than
30 minutes without pausing for a cool down period of at last 30 minutes or more before resuming mixer.
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BOWL SCRAPER

NOTE: Bowl Scraper is an optional accessory. Please consult the local dealer for ordering.

The Bowl Scraper is used in conjunction with the Beater or Wire Whip agitator. The Bowl| Scraper is
easily attached to the mounted bracket when needed. While the agitator is mixing the product, the scraper
is continuously scraping the entire inside of the mixing bowl.

BENEFITS/SOLUTIONS

©®© Reduces Labor: Eliminates the task of stopping mid batch to laboriously scrape
product from inside of bowl.

®Reduces Recipe Time: No more stopping during mixing time. Most recipes can
have multiple steps reduced by use of the Bowl Scraper. In most cases, reduces
time required for initial incorporation of ingredients.

®lncreased Productivity: With reduced labor time and recipe time, more time
can be scheduled for additional batches and other assignments.

®Provides Product Consistency: Continuous scraping provides more consistent
product results, batch after batch.

IDEAL RECIPES FOR USE WITH THE BOWL SCRAPER >
®Scratch Mashed Potatoes
®Instant Mashed Potatoes
®Pancake and Waffle Batters
®Cake Batters

®Sugar Cookies

®lcings

®Mayonnaise

®Biscuit Batter
®Cheesecakes

®Creaming Shortenings
®Creaming Eggs/Sugar

L.
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ATTACHMENTS

NOTE: Attachment Hub is optional.

Hub
using

The ranges of attachments that can be operated from the Attachment
are listed below. When using an attachment, lubricate the Drive Stud (D) B
a food quality grease or oil. To fix to the mixer refer to Figure 4. Release the
Thumbscrew (G) and slide the shaft of the attachment into the hub P
ensuring that the Drive Stud (D) engages in the socket within the hub.

Rotate the attachment to line up the Location Peg (E) with its mating hole in
hub and push firmly home. Tighten thumbscrew to secure.

the

Figure 4
CAUTION: Only fit attachments when the mixer is stationary and never when it is
operating. Do not use attachments when mixer is mixing stuff.

The recommended speed range for some of the attachments available is shown in table below.

Recommended speed

1% gear | 2" gear | 3" gear

V99sS Veg. Prep. |

VH-12 Mincer _—
V99s VH-12 Mincer

Vegetable Preparation With a A no.12 mincing attachment which
range of 8 plates to slice, grate works wonders with meat, fish and
or shred all types of vegetable [t ;D vegetables alike.

and fruit from nuts and

cabbage to carrots and cheese.

NOTE: Make sure the bowl is up and the bowl guard is closed, otherwise the mixer cannot be power on.

NOTE: If you still don’t understand or have any doubt of operation, please don’t use the machine and
contact the local representative.
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23. Cleaning Instructions

CARE OF YOUR MIXER

CAUTION: ALWAYS DISCONNECT OR UNPLUG THE ELECTRICAL POWER FROM THE MIXER BEFORE
CLEANING.

The mixer is designed for simple maintenance carried out by operators. It may be necessary from time to
time to apply a little Vaseline and oil to the rods on which the bowl cradle slides. If so, use a little food quality
lubricant, ensuring that there is no excess oil that could contaminate the food mix.

Clean the mixer thoroughly after use. After isolating the machine from the electricity supply, the body
should be wiped down with a damp cloth. Do not spray the machine with or immerse it in water. Do not
forget to clean the rear of the machine and do not allow the rear vents to become blocked as this may result
in overheating.

Pay particular attention to the bowl pins and any surrounding areas of the cradle to prevent the
accumulation of mix, as this could prevent correct location of the bowl. For the same reason ensure that the
beater shaft and each of the sockets on the tools are cleaned thoroughly. The bowl and tools should be
washed in hot soapy water, rinsed and dried before being put into storage. Do not wash the agitator sin a
dishwasher, as the polished finish will be adversely affected by the dishwashing chemicals.

22. Maintenance

- It is recommended that any servicing or maintenance work must be carried out by a trained technician
or electrician.

- CAUTION: ALWAYS DISCONNECT OR UNPLUG THE ELECTRICAL POWER FROM THE MIXER BEFORE
DOING MAINTENANCE.

MAINTENANCE

Regular maintenance is necessary on all machines if they are to remain in good working condition. It is
strongly recommended that all maintenance must be carried out by trained technicians from an appointed
distributor.

ON A REGULAR BASIS
Clean the machine thoroughly after use and lubricate the rods with Vaseline or lubrication oil which the
bowl cradle slides. After cleaning the beater shaft, please wipe and lightly lubricate the beater shaft with
Vaseline to prevent rusting. (SEE CARE ON YOUR MIXER)
ON AN ANNUAL BASIS*
Check that all bolts are tight and bowl guard secure.
$ Carry out on a more frequent basis if machine is arduously used.
<  After replacing the parts by technicians, please screw back tightly with anti-leaking coat to avoid the gear
oil leaking after replacement.
& Do not insert any object into the air vent of motor or into the bowl.
¢ Please unplug while not using the mixer.
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Maintenance

GEARBOX LUBRICANT

Please refill the lubricant inside the gearbox every 5 years. We recommended that this servicing or
maintenance work must be carried out by trained technicians from a SPAR appointed distributor.

CAUTION: Please use either Mobil lubricant “XHP 222” or Brugarolas “GRASA AGUILA PLEX 2-BOLSA” to
refill the gearbox.

PLANETARY UNIT LUBRICANT

Please add only 2 pumps of grease to the planetary grease fitting once a year. In case there is a strange
noise coming from the planetary unit, please reapply grease to the planetary unit by using the grease gun. We
recommended that this servicing or maintenance work must be carried out by trained technicians from a SPAR
appointed distributor.

CAUTION: Please use MOKLU grease “SP-2980” to lubricate the planetary unit.
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24. Troubleshooting

FAULT FINDING

FAULT CHECK POSSIBLE REASON AND ACTION REQUIRED
No power to mixer 1. Check plug socket 1 Mixer not plugged into a live socket or not switched on
2. Check wiring in plug 2. Plug incorrectly wired — rewire correctly
3. Check fuse in plug 3. Possible faulty fuse — replace fuse
4, Check or change cable 4. Cable damaged or split — replace cable
5. Check microswitch 5. Limit switch damaged or faulty — replace switch
6. Check circuit breaker 6. Circuit breaker shut off or constantly short — reset
over load or short or replace the circuit breaker (automatically reset).
7. Check Emergency Stop 7. Make sure the Emergency Stop Button is released
Button
Mixer falls to operate Check bowl guard/Iift 1. Machine will not operate with guards open
Check timer setting 2 Mixer will operate on timer or manual position
only.
Mixer becomes noisy | 1. Check bowl and tools 1. Ensure that bowl and tool are correctly seated.
2. Check work surface 2. Uneven surfaces create excessive resonance.
3. Check bearing for wear 3. Worn bearings — replace bearings
4, Check gearbox 4, Damaged or faulty gearbox — replace gearbox
5. Check planetary unit 5. Reapply high-pressure grease thought grease
fitting. (Please refer to MIANTENANCE)
Mixer loses power 1.  Check capacity 1.  Overloading of bowl —reduce load
2. Check transmission gear | 2. Gear damaged or worn —replace belt
3. Check shaft bias 3. Damaged or faulty gearbox — replace shaft bias
Motor overheating 1. Check capacity/speed 1. Refer to Table 2 and 3 for details
2. Check supply voltage 2. Voltage should correspond to rating plate
Oil on planetary shaft Check oil seal Worn oil seal — change oil seal
Mixing tools stuck on Check planetary shaft 1. Planetary shaft twisted or bent — please
planetary shaft bent, unclean or rusted. change planetary shaft.
2. Planetary shaft rusted — please use
descaler for derusting.
3. Turn planetary shaft anti-clockwise to

meet square groove, gently knock down
mixing tools.

© It is recommended that any servicing or maintenance work must be carried out by a trained technician or

electrician.

© Isolate the mixer from the electricity supply by removing the plug from the socket before cleaning or

servicing.

© Isolate the mixer from the electricity supply by removing the plug from the socket after long period of no

use.
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25. Mixer / Agitator/Application

ATTACHMENT APPLICATION FOOD PRODUCTS RECOMMENDATIONS
FLAT BEATER ® Multi purpose agitator ® Mashing potatoes Use 1% speed for starting
® Mixing cakes Medium speed for finishing
® |[cings
® Maximum blending of air | ® Whipping cream 2" & 3™ speeds for 3 speed
into light products ® Beating egg whites mixers
3" & 4™ speeds for 4 speed
mixers
“ED” DOUGH HOOK ® Mixing ® Breads 1% & 2" speeds
® Folding ® Pizza dough
({__ D) ® Stretching dough in 10-80
gt. mixers
“E” DOUGH HOOK ® Mixing ® Breads 1% & 2™ speeds
B ® Folding ® Pizza dough
o) ® Stretching dough in 10-80
. qt. mixers
)
“C” WING WHIP ® Heavy whipping ® Potatoes 1% & 2™ speeds
® Butter
® Mayonnaise
® Llighticing
® Heavy whipping ® Sponge cakes 2" g 3" speeds for 3 speed
applications ® Light marshmallow mixers

3" & 4™ speeds for 4 speed

mixers

NOTE: “E” DOUGH HOOK, “C” WING WHIP AND HEAVY DUTY WIRE WHIP is optional accessory.
Please consult the local dealer for possibility.

metos |2



Metos SD-200-B 20.5.2019

SPAR VAATIMUSTENMUKAISUUSVAKUUTUS
FORSAKRAN OM OVERENSSTAMMELSE
(Internal ref./d) DECLARATION OF CONFORMITY

Valmistajan nimi/ Tillverkarens namn / Manufacturer's name

SPAR FOOD MACHINERY MFG. CO., LTD.

Osoite / Adress / Adress

No.145, 11th Industry Rd, Dali Dist., Taichung City, 412 Taiwan R.O0.C.

Vakuuttaa, ettd seuraava tuote / Forsakrar att féljande produkt / Declare that the following product

Nimi, tyyppf tai malli / Namn, typ eller modell / Name, type or model

Mixer, Model; SD-200-B

on seuraavien direktiivien asiaankuuluvien saannésten mukainen / dverensstdmmer med tillampliga bestdmmelser
i foljande direktiv / is in conformity with the relevant provisions of the following directives

Electromagnetic Compatibility Directives 2014/30/EU.
Low-Voltage Directives 2014/35/EUL.
Machinery Directives 2006/42/EC.

ja lisaksi vakuuttaa, ettd seuraavia yhdenmukaistettuja standardeja (tai niiden osia/kohtia) on sovellettu / och
forsékrar dessutom att féijande harmoniserade standarder (eller delar/paragrafer) har anvénts / and furthermore
declares that the following harmonised standards (or parts/clauses) have been used

Standard: EN 61000-6-3: 2007/A1: 2011,
EN 61000-6-1: 2007.

Standard: EN 60204-1: 2006 + A1: 2009 + AC: 2010.

Standard: Annex | of Machinery Directive 2006/42/EC,
EN 60204-1: 2006 + A1: 2009 + AC: 2010,
EN 454: 2014,
EN 1672-1: 2014,
EN 1672-2: 2005 + A1: 2009.

jai lisaksi vakuuttaa, ettd seuraavia muita standardeja (tai niiden osiaskohtia) on soveltettu / och férsakrar dessutom
att foljande andra standarder (eller delar/paragrafer) har anvénts / and furthermore we declare that the following other
standards (or parts/clauses) have been used

1SO 9001:2015

Tuotteen suunnitelmatarkastustodistus ja laatujérjestetmas valvova ilmoitettu laitos (vain painelaitteet)
Produktens konstruktionskontrollcertifikat och anmait organ, som évervakar kvalitetssystemet (endast tryckkarl)
Product design examination certificate and the notified body supervising the quality system (only pressure vessels)

Alla mainittu henkild on valtuutettu kokoamaan teknisen tiedoston / Nedan ndmda person &r bemyndigad att
sammanstélla den tekniska dokumentfilen / The person mentioned below is authorized to compile the technical file
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