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Johdanto

Tervetuloa asiakkaaksi!

Onnittelemme sinua uuden iCombi Pro-laitteen hankinnasta. Lue tdma kédyttdohje huolellisesti ennen laitteen
kdyttdonottoa. Kdyttdohje opastaa kdyttdmaan laitetta turvallisesti. Sdilytad tama kdyttdohje niin, ettd se on aina
laitteen kayttdjien saatavilla.

iCombi Pro on dlytoiminnoilla varustettu héyryuuni. Laitteella voi kypsentdd mita erilaisimpia ruokia parille
kymmenelle tai vaikka usealle tuhannelle ruokailijalle. Se soveltuu kalan, lihan, siipikarjanlihan, lisukkeiden ja
leivonnaisten kypsentamiseen paahtamalla, hdyryttamalla, grillaamalla tai paistamalla. Alykkaiden
kypsennysolosuhteiden saaté- ja kypsennystoimintojen ansiosta laite kypsentdd automaattisesti ja tarkasti — myos
uunin ollessa taynna.

Toivomme, ettd iCombi Pro-laitteesta on keittidssasi paljon iloa.
Ystavallisin terveisin
RATIONAL AG

Laitteen ohjetoiminto

Laitteessa on kadytdnaikainen ohjetoiminto, joka sisdltad taman kayttdohjeen seka runsaasti kdyttdesimerkkeja eri
puolilta maailmaa. Katso kaikki tata toimintoa koskevat ohjeet kohdasta Laitteen ohjetoiminto [» 92]

Tuotetakuu

Voit aktivoida laitteellesi kahden vuoden takuun rekisteréimalla sen osoitteessa www.rational-online.com/
warranty. Sivulta [6ytyvat myos yleiset takuuehdot ja takuupalvelut.

RATIONAL ei ole vastuussa sellaisista vahingoista, jotka ovat syntyneet luvattomien teknisten muutosten
seurauksena.

Kohderyhma

Tama opas on tarkoitettu suurtalous- ja ammattikeittididen tydntekijéille.

Seuraavassa luetellut henkil6t eivat saa kayttaa, puhdistaa eivatka huoltaa laitetta:
= henkil6t, joilla ei ole laitteen kdyttdon tarvittavia fyysisia, sensorisia tai psyykkisia valmiuksia
= henkil6t, joilla ei ole riittavasti kokemusta tai tietoa laitteesta
= |apset.

Mikali laitteen Idhistolla oleskelee lapsia, heitd on aina valvottava tarkasti. Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Kayttotarkoitus ja asianmukainen kaytté
iCombi Pro on tarkoitettu Iamp&6n perustuvaan ruoanvalmistukseen.

Laitteen kayttd on sallittua ainoastaan ammattikeittidissa, esimerkiksi ravintolakeittidissa seka sairaaloiden,
leipomoiden tai teurastamoiden suurtalous- ja laitoskeittidissa. Laite ei sovellu ulkokdyttdon. Laitetta ei saa
kayttaa elintarvikkeiden jatkuvaan teolliseen massatuotantoon.

Kaikki muu kdyttdé on epaasianmukaista ja vaarallista. RATIONAL AG ei ole vastuussa epaasianmukaisen kaytén
seurauksista.

Ohjeita oppaan lukijalle

Symbolien selitykset
Tassd oppaassa kaytetddn seuraavia symboleja kayttdjalle tarkoitettujen tietojen ja toimintaohjeiden esittamiseen:
v Talla symbolilla merkitadn edellytykset, joiden on taytyttdva, ennen kuin tietyn toiminnan saa aloittaa.
1. Nain merkityt kohdat ovat pakollisia toimintavaiheita.
> Talla symbolilla merkitaan valitilanne, jonka perusteella voi tarkistaa toimintavaiheen onnistumisen.

>> Talla symbolilla merkitaan lopputilanne, jonka perusteella voi tarkistaa ohjeiden mukaisen toiminnan
onnistumisen.

Alkuperainen kdyttdohje
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= Tatd symbolia kdytetadn jarjestamattémissa luetteloissa.

a. Tatd symbolia kdytetddn jarjestetyissa luetteloissa.

1.5.2 Kuvamerkkien selitykset
Tdassa oppaassa kaytetdan seuraavia kuvamerkkeja:
/\ [ Varo! Lue kiyttdohje ennen laitteen kayttda.
A\ Yleinen varoitusmerkki.

Q Hyédyllinen ohje, joka helpottaa laitteen kiyttda.

153 Varoitusten selitykset

Seuraavat varoitustyypit varoittavat vaaratilanteista ja sisaltavat ohjeita niiden valttdmiseen.

A VAARA

Vaara-teksti varoittaa tilanteista, joiden seurauksena on vakavia vammoja tai kuolema.

Varoitus-teksti varoittaa tilanteista, joiden seurauksena voi olla vakavia vammoja tai kuolema.

/\ VARO

Varo-teksti varoittaa tilanteista, joiden seurauksena voi olla vammoja.

Huomautus-teksti varoittaa tilanteista, joiden seurauksena voi olla laitevaurioita.

1.5.4 Kuvat

Tassa kdyttdohjeessa kaytetyt kuvat voivat poiketa todellisesta laitteesta.

1.5.5 Tekniset muutokset

Oikeudet tekniseen jatkokehitykseen tai muutoksiin pidatetdan.

Alkuperdinen kayttoohje 9/104



2 | iCombi Pro

2 iCombi Pro

Valintapainikkeet Kypsennystila

Nayttd Kypsennystilan luukku

Luukun kahva

Keskimmadinen valintapyéra

USB-liitdntd

Care-tablettilokero

liImansuodatin
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3 Yleiset turvaohjeet

Laitteen rakenne on turvallinen, eikd sen normaalista ja asianmukaisesta kaytosta
aiheudu vaaraa. Tassa ohjeessa kuvataan laitteen kayttéon liittyvat asianmukaiset
toimet.

Laitteen asennuksen saa antaa vain RATIONAL Service Partnerin tehtavaksi.
Laitteen huollon saa antaa vain RATIONAL Service Partnerin tehtavaksi.

Laitetta tai RATIONAL Service Partnerin hyvaksymaa laiteasennusta ei saa
muokata.

Vaurioitunutta laitetta ei saa kdyttda. Vaurioitunut laite ei ole turvallinen, ja sen
kaytosta voi aiheutua vammoija tai tulipalo.

Laitetta ei saa kayttaa, jos jokin kypsennystilan luukun lasilevyista on vaurioitunut.
Ota kypsennystilan luukun lasilevyn vaihtamista varten yhteys RATIONAL Service
Partneriin.

Laitteen paadlle ei saa asettaa mitaan.
Laitteen laheisyyteen ei saa asettaa mitaan helposti syttyvia tai palavia aineita.
Laitteen kaytén aikana ymparistén lampétilan on oltava +10 ... +40 °C.

Lammadnlahteitd, kuten friteerauskeittimia tai paistolevyja, on valtettava
asettamasta laitteen laheisyyteen.

Kaytdn aikana on varmistettava, etta lattia laitteen ymparilla on kuiva eika
liukastumisen vaaraa ole.

Kaytt6a edeltdvat turvaohjeet

Varmista, etta laitteessa nakyva lampétila on vahintaan +5 °C.

Varmista, etta puhaltimen etupuolella sijaitseva ilmanohjain on kiinnitetty yla- ja
alaosasta.

Varmista, etta johteikot tai johdevaunu on kiinnitetty.
Varmista, ettei kypsennystilassa ole puhdistustablettien jaamia.

Kun laite otetaan pitkahkon kdyttamattémyyden jalkeen jalleen kayttdon, huuhtele
késisuihku vahintdan 10 litralla vetta.

Kayténaikaiset turvaohjeet

Palovammojen valttdminen:

— Ole varovainen avatessasi kypsennystilan luukkua kdytén aikana. Kuumaa
héyrya voi purkautua ulos.

— Kayta henkildnsuojaimia, kun poistat lisavarusteita tai esineitd kuumasta
kypsennystilasta.

— Al3 kosketa kaytén aikana muita laitteen osia kuin valintapainikkeita ja
kypsennystilan luukun kahvaa. Laitteen ulkopintojen lampétila voi olla yli
+60 °C.
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— Al aseta kypsennettivia tuotetta sisaltivii astioita niin korkealle, ettet nie
niita kunnolla. Muutoin kuumaa kypsennettdvaa tuotetta voi laikkya yli
laitteesta poistettaessa.

= Palo- ja rdjahdysvaaran valttaminen:

— Al kypsenni laitteessa helposti syttyvia nesteits, kuten viinii tai muita
alkoholipitoisia juomia. Kun helposti syttyva neste héyrystyy, se voi syttya
palamaan. Jos kypsennat tuotetta helposti syttyvassa nesteessa, keita nestetta
ensin pidemman aikaa, jotta alkoholia haihtuu.

— Kun kypsennat tuotteita grilli- tai paistotoiminnolla, aseta tuotteen alle rasvan
kerdysastia.

= Vammojen valttdminen kuljetusvaunua, johdevaunua tai lautastelinevaunua
kaytettiessa:

— Ole varovainen tyéntdessasi kuljetus-, johde- tai lautastelinevaunua kynnysten
tai epatasaisten lattiapintojen yli, jotta vaunu ei kaadu.

— Kytke kuljetus-, johde- tai lautastelinevaunun seisontajarrut, jotta vaunu ei liiku
itsekseen epatasaista lattiaa pitkin.

— Kiinnita kuljetusvaunu laitteeseen, ennen kuin taytat johdevaunun tai
lautastelinevaunun laitteeseen tai poistat sen laitteesta.

— Kayta johdevaunun astioiden lukitustoimintoa ja peita kuumaa kypsennettavaa
tuotetta sisaltavat astiat, kun siirrat johdevaunua. Muutoin kuumaa tuotetta voi
laikkya yli.

= Lisdvarusteiden epdasianmukaiseen kayttédn liittyvien aineellisten vahinkojen
valttdminen:

— Kayta ainoastaan alkuperadisia RATIONAL-lisavarusteita.
— Al3 kdyta tuotteen savustamiseen muita laitteita kuin VarioSmoker-laitetta.

= Kypsennystilaan ei saa asettaa kylmid ruokia, jos siella on jo tarjoilulampétilaan
ldmmitettyja ruokia.

Kaytoénjalkeiset turvaohjeet
= Puhdista laite jokaisen kayttékerran jalkeen.

= Jata kypsennystilan luukku raolleen yéksi ja silloin, jos laite on pidempaan
kayttamatta. Muutoin kypsennystilaan voi syntya korroosiovaurioita.

= Jos laite on pidempadn kdyttamatta, katkaise rakennuksen veden-, virran- ja
kaasunsyotto laitteeseen.

= Tyhjennd héyrynkehitin, jos laite on pidempaan kdyttamatta seka ennen laitteen
kuljetusta.

3.1 Kaasuliitdnnallisten laitteiden turvaohjeet

= Palovaaran valttaminen:
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— Jos laite on liitetty hormiin, laitteen poistoputki on puhdistettava sadanndllisesti
ottamalla yhteys kaasuasennuksesta vastaavaan tahoon. Noudata kaikkia
maakohtaisia maarayksia.

— Kaasun poistoputkien paalle ei saa asettaa mitadn esineita.
= Kuolemaan johtavien tapaturmien valttaminen:

— Jos laitetta kaytetaan poistohuuvan kanssa, huuvan on aina oltava kaytéssa
laitteen kaytdn aikana. Tama ehkdisee palokaasujen kerdantymista.

= Toimi ndin, jos havaitset kaasun hajua:

— Al3 kayta valokytkimii tai laitteen kytkimi3, 313 irrota pistokkeita pistorasioista
alaka kayta puhelinta tai matkapuhelinta. Muutoin voi syntya kipinéita, jotka
lisddvat rajahdysvaaraa.

— Avaa ikkunat ja ovet ja tuuleta tila raikkaalla ilmalla. Al kdynnista huuvaa tai
ilmanvaihtoa huoneen tuulettamista varten. Muutoin voi syntya kipindita, jotka
lisddvat rajahdysvaaraa.

— Katkaise kaasun syottd kaasuputken sulkulaitteella.

— Poistu rakennuksesta ja ota yhteys kaasun toimittajaan tai palokuntaan.

3.2 Henkilénsuojaimet

= Kayta laitteen kayton aikana ainoastaan sellaisia vaatteita, jotka eivat voi aiheuttaa
ty6tapaturmia (erityisesti kuumuuteen, kuumiin nesteroiskeisiin tai syévyttaviin
aineisiin liittyvia tapaturmia).

= Kayta suojakasineitd, jotka suojaavat kasia luotettavasti, kun kasittelet kuumia
esineita ja terdvareunaisia levymaisia osia.

» Kayta laitteen puhdistuksen aikana tiukasti kasvoille istuvia suojalaseja ja
kemikaalinkestavia suojakasineita, jotka suojaavat luotettavasti kunnossapidossa
kdytettavilta aineilta.
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4 Laitteen kdyttaminen
4.1 Laitteen kaytt66notto

Kun laite otetaan kayttéén ensimmaistd kertaa, RATIONAL Service Partner on jo asentanut sen asianmukaisesti.
Asennetun laitteen itsetestaus on tehty ja se on kayttévalmis. Kaikki asennusta koskevat tiedot ovat mukana
toimitetussa asennusoppaassa.

Ennen laitteen ensimmaista kdyttokertaa
1. Puhdista laite ja lisdvarusteet, ennen kuin otat laitteen kaytt66n ensimmaista kertaa.

Lisatietoja on kohdassa Kunnossapito [» 88]

4.2 Laitteen virran kytkeminen ja katkaiseminen

1. Kytke laitteen virta pitamalla seuraavaa painiketta painettuna, kunnes vihrea merkkivalo syttyy: (1)
> Laite kaynnistyy. Aloitusnaytto [» 15] tulee nakyviin.

2. Katkaise laitteen virta pitamalla painettuna painiketta ()
> Laite kysyy, haluatko varmasti katkaista virran.

3. Paina painiketta OK

>> Laite sammuu.
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4.3 Aloitusnaytté
iProductionManager Ohjelmointitila
iCookingSuite iCareSystem

Aloituspainike

Manuaalinen paisto

Alykkazt kayteotilat

Paivays, kellonaika ja tila

Hakutoiminto

suosikit

Kypsennysmenetelma

Takaisin/keskeyta

= jProductionManager [» 48]
= Alykis kypsennys — iCookingSuite [» 23]

= Aloituspainike

Ohje

Asetukset

Talla painikkeella voit palata aloitusnayttéon. Voit mukauttaa aloitusndyttéad haluamallasi tavalla.

= Manuaaliset kayttotilat [> 39]
= Suosikit [» 16]
= Alykkaat kayttotilat [ 23]

Nailla painikkeilla saat ndkyviin kaikki alykkaat kypsennysprosessit, jotka on liitetty kyseiseen dlykkaaseen

kayttotilaan.

= Kypsennysmenetelma

Nailla painikkeilla saat nékyviin kaikki alykkaat kypsennysprosessit, jotka on liitetty kyseiseen

kypsennysmenetelmaan.
= Ohjelmointitila [» 59]
= Hakutoiminto [» 92]
= Automaattinen puhdistus — iCareSystem [» 83]
= Paivays, kellonaika ja tila [» 16]
= Asetukset [» 66]
= |aitteen ohjetoiminto [» 92]

= Takaisin/keskeyta

Painamalla tatd painiketta voit palata edelliseen ndyttdéon. Pitamalla tata painiketta painettuna voit keskeyttaa

kypsennystyénkulun.

Alkuperdinen kadyttéohje
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43.1

43.2

<>

16 /104

Suosikit

Voit tallentaa suosikeiksi usein kdytettavia kypsennysprosesseja ja ohjelmia ja avata ne aloitusndytdstd. Nain voit
tarkastella erittdin nopeasti esimerkiksi kausiruokalistan ruokalajeja.

*
*
*
*
w
*
*
*
*
2

1. Valitse iCookingSuitessa tai ohjelmointitilassa kypsennysprosessit tai ohjelmat, jotka haluat tallentaa
suosikiksi.

2. Paina painiketta =
3. Paina painiketta

>> Kaikki suosikiksi tallennetut kypsennysprosessit ja ohjelmat ndytetaan.

Paivays, kellonaika ja tila

Alatunnisteessa ndkyvat aina nykyinen paivamaara ja kellonaika, sekd seuraavien liitantdjen ja yhteyksien tilat:

USB-muisti liitetty

Tama symboli osoittaa, ettd laitteeseen on liitetty USB-muisti.

Verkkoyhteys

Tama symboli osoittaa, etta laite on yhdistetty ldhiverkkoon (LAN). Verkkovirheen sattuessa nayttoon tulee
seuraava symboli: y/a

Langaton ldhiverkkoyhteys

Tama symboli osoittaa, etta laite on yhdistetty langattomaan ldhiverkkoon (WLAN). Yhteyden laatu on erittdin
hyva.
Jos yhteyden laatu heikkenee, symboli muuttuu seuraavasti: 2 &

Yhteysvirheen sattuessa nayttédn tulee seuraava symboli: 78

Virheilmoitus

Tama symboli osoittaa, ettd ndytdssa on virheilmoitus.

ConnectedCooking-yhteys

Tama symboli osoittaa, ettd laite on yhdistetty ConnectedCooking-verkkoratkaisuun. Jos ConnectedCooking-
yhteytti ei ole, ndytdssi on seuraava symboli: of/

Vesiliitanta

Tama symboli osoittaa, ettd laitteen vedensyo6ttda ei ole kytketty.

Alkuperdinen kayttdohje
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Laitteen toimintojen valitseminen

HUOMAUTUS

Nayton epdasianmukainen kaytto

Nayttd voi vaurioitua, jos sita kosketetaan teravalla esineella.
1. Kayta ndyttda aina kasin.

Kosketusliikkeet

Laitteen ndyttodd kdytetddn muutamalla yksinkertaisella liikkeelld.
E a0 %

Paina Pyyhkaise Vierita Veda ja pudota

Keskimmadinen valintapyéra
I

Nayton (Kosketusliikkeet [» 171]) sijaan voit muuttaa laitteen asetuksia kaantamalld keskimmaista valintapyoraa.
Vahvista toiminnot painamalla keskimmaista valintapyéraa.

Suurimmat sallitut tayttomaarat

Ylitdyton aiheuttamat laitevauriot

Laite voi vaurioitua, jos suurin sallittu tayttdmaara ylitetaan.
1. Noudata laitteen tdytdssa aina tassa ilmoitettuja suurimpia sallittuja tdyttdmaaria.

Tyyppi Suurin tayttdmaara (kg) Pellinkannattimen enimmaiskuorma
XS 6-2/3 20 kg 10 kg

Kypsennystilan luukun avaaminen ja sulkeminen

Alkuperainen kayttoohje 17 / 104



4| Laitteen kayttaminen

Kypsennystilan luukun avaaminen
1. Kéanna kypsennystilan luukun kahvaa oikealle.

2. Jos laitteessa on kypsennystilan luukun turvalukitus, kadanna luukun kahvaa ensin vasemmalle ja sitten oikealle.

3. Avaa kypsennystilan luukku hitaasti. AVARO! Palovammojen vaara! Laitteen kdyton aikana kypsennystilasta
voi purkautua kuumaa héyrya.

>> Siipituulettimen liike hidastuu.

Kypsennystilan luukun sulkeminen

1. Paina kypsennystilan luukku tiukasti kiinni.

4.7 Tuotteen taytto laitteeseen
1. Avaa kypsennystilan luukku.
> Puhaltimen jarru aktivoituu ja jarruttaa roottorin liiketta.
2. Aseta kypsennettdva tuote laitteeseen.
Jos kypsennat tuotteen grillaus- tai paistotoiminnolla, aseta laitteen alapuolelle tippuvan rasvan kerdysastia.

4. Sulje kypsennystilan luukku. Varmista, etta kypsennystilan luukku on taysin kiinni ja sen kahva on
pystyasennossa.

Yli 1,60 m korkeat kannatintasot

iCombi Pro

09'L

T e e

|

Jos laite on asennettu niin, ettd ylimmat pellinkannattimet ovat yli 1,60 metrin korkeudessa, kyseiseen kohtaan on
kiinnitettava laitteen mukana toimitettu varoitusmerkinta.

4.8 Kypsennysmittarin asettaminen

Seuraavissa osioissa kuvataan seka vakiokypsennysmittarin ettd kahden valinnaisen, laitteen ulkopuolelle
asennettavan kypsennysmittarin kayttd. Kypsennystilassa oleva mittari mukaan lukien kaytettavissa on yhteensa
kolme kypsennysmittaria. Tasta on hyotya etenkin, kun ruoanvalmistuksessa kdytetaan iProductionManager-
toimintoa.
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/\ VARO

Kuuma kypsennysmittari

Kuuman kypsennysmittarin koskettaminen ilman suojakasineitd voi aiheuttaa palovammoja.
1. Kayta aina suojakasineitd, kun kasittelet kuumaa kypsennysmittaria.

2. Jadhdyta kypsennysmittaria tarvittaessa kasisuihkulla.

/\ VARO

Terava kypsennysmittari
Kypsennysmittarin karki voi aiheuttaa vammoija, jos mittaria kasitelladn varomattomasti.
1. Kayta aina suojakasineitd, kun kasittelet kuumaa kypsennysmittaria.

2. Aseta kypsennysmittari kayton jdlkeen sille tarkoitettuun pidikkeeseen.

HUOMAUTUS

Kypsennysmittarin roikkuminen kypsennystilan ulkopuolella

Jos kypsennysmittaria ei aseteta kayton jalkeen sille tarkoitettuun pidikkeeseen, mittari voi vaurioitua.

1. Aseta kypsennysmittari kdayton jalkeen sille tarkoitettuun pidikkeeseen.

O VINKKI

= Jos kypsennat sadnndéllisesti hyvin ohuita tai nestemaisia tuotteita, on suositeltavaa kdyttaa lisavarusteena
saatavaa asetinta. Aseta kypsennysmittari ensin asettimeen ja sitten kypsennettdavaan tuotteeseen.

= Jos kypsennysmittari on asetettua sisalampdtilaa kuumempi, jadhdyta mittaria kasisuihkulla.

9 S
» ’v)

1. Tyénna kypsennysmittari kahvaan asti kypsennettavaan tuotteeseen viistoon asentoon, jossa mittari ulottuu
mahdollisimman pitkalle tuotteen sisaan.

Liha, esim. pihvi

Suuret lihanpalat, esim. paistit

1. Tyénna kypsennysmittari kahvaan asti kypsennettavan tuotteen paksuimpaan kohtaan.

Pieni kypsennettava tuote, esim. gulassin lihanpalat

9 S
—

1. Varrasta kypsennysmittari kdrjesta kahvaan tayteen kypsennettdvan tuotteen paloja.

Erikokoiset kypsennettavit tuotteet
1. Aseta kypsennysmittari ensin pieneen kypsennettavaan palaan.

2. Kun haluttu sisdlampétila on saavutettu, poista pienet kypsennettavdn tuotteen palat kypsennysmittarista ja
kypsennystilasta.
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20/ 104

3. Aseta sitten kypsennysmittari suurempaan kypsennettdvaan palaan ja jatka kypsennysprosessia valitsemalla
Siirra 2.

Kalafileet

()
.

1. Tydnna kypsennysmittari kahvaan asti kypsennettdvadn tuotteeseen viistoon asentoon, jossa mittari ulottuu
mahdollisimman pitkalle tuotteen sisaan.

-

1. Tyodnna kypsennysmittari kahvaan asti kypsennettavan tuotteen paksuimpaan kohtaan.

Kokonaiset kalat

Al tydnna kypsennysmittarin kirkei kalan vatsaonteloon.

9

Kasvikset, esim. perunat

)

1. Tydénnd kypsennysmittari kahvaan asti kypsennettavan tuotteen paksuimpaan kohtaan.

Keitot, kastikkeet ja jalkiruoat
1. Aseta kypsennysmittari Gastronorm-astiaan niin, ettd se on kokonaan nesteen peitossa.

2. Anna kypsennysmittarin olla Gastronorm-astiassa, kun sekoitat nestetta.

Leivonnaiset

1. Aseta kypsennysmittari pystysuoraan tuotteen keskelle, jos leivonnainen kohoaa huomattavasti paistamisen
aikana.

Kayta lisdvarusteena saatavaa asetinta.

Viimeistely lautastelinevaunussa

1. Aseta kypsennysmittari lautastelinevaunun valkoiseen keraamiseen putkeen.

Kypsennysmittarin tunnistusvirhe

v Naytdssa nakyy symboli

1. Aseta kypsennysmittari tdssa ohjeessa kuvatulla tavalla.
2. Vahvista korjaus.

>> Kypsennysprosessi suoritetaan oikein. Jos et vahvista korjausta, kypsennysprosessi keskeytetddn ja se on
aloitettava uudelleen. Jotkin kypsennysprosessit, kuten Yoén yli haudutus, jatkuvat virheesta huolimatta.

Alkuperainen kdyttdohje
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Kypsennysmittarin poistaminen

1. Kun haluttu kypsennystulos on saavutettu, irrota ensin kypsennysmittari kypsennettdvdsta tuotteesta ja poista
sitten kypsennettava tuote kypsennystilasta.

2. Aseta kypsennysmittari sille tarkoitettuun pidikkeeseen.

K&sisuihkun kaytté

Kasisuihkussa on kaksi saadettavaa suihkutuskuviota: suihku \lf (A)ja pistesuihku | (B).

/\ VARO

Kasisuihkun ja sen veden lampétila voi olla yli 60 °C

Kuumenneiden osien koskettaminen tai kuuman veden joutuminen iholle voi aiheuttaa palovammoja.
1. Kayta suojakasineitd, kun kaytat kasisuihkua.

/\ VARO

Mikrobien kertyminen letkuun

Jollei kdsisuihkua kdyteta paivittdin, vesijohtoon voi kertya bakteereja.

1. Huuhtele kasisuihkua vedellda aamuin illoin 10 sekunnin ajan.

HUOMAUTUS

Kasisuihkun epaasianmukainen kaytté

Al3 ylita letkun kaytettivissi olevaa enimmiispituutta vetiessisi kidsisuihkua ulospain 3l3ka veda letkusta, silla
tama voi vaurioittaa kasisuihkun palautusmekanismia. Tall6in kdsisuihku ei endd vetdydy automaattisesti
takaisin koteloon.

1. Ala ylita letkun kaytettivissi olevaa enimmaispituutta vetiessasi kisisuihkua ulospéin.

HUOMAUTUS

Kasisuihku ei sovellu kypsennystilan jadhdyttamiseen

Kasisuihkun kayttd kypsennystilan jadhdyttamiseen voi vaurioittaa kypsennystilaa, ilmanohjainta tai
kypsennystilan luukun lasilevyja.

1. Kayta kypsennystilan jadhdyttamiseen ainoastaan laitteen jadhdytystoimintoa.

Veda letkua vahintadn 20 cm lepoasennosta ulospdin.

Pida kasisuihkun letkusta kiinni.

w

Valitse haluttu suihkutuskuvio kddantamalla kdsisuihkun paata.
= Valitse kasisuihkun asetukseksi | ,jos haluat kayttaa pistesuihkua.

= Valitse kasisuihkun asetukseksi \lf , jos haluat kayttaa tavallista suihkua.

Jos kasisuihkun paata ei kadanneta jommankumman suihkutuskuvion kohdalle, kdsisuihkusta voi tippua vetta.
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1.

Paina kasisuihkun liipaisinta. Vesisuihku on sita voimakkaampi, mita kovemmin liipaisinta painetaan.

2. Anna kasisuihkun vetdytya kdyton jélkeen hitaasti takaisin koteloon. AVARO! Varmista, ettd kdsisuihkun

letku on puhdas, ennen kuin annat sen liukua takaisin koteloonsa.

Johteikkojen poistaminen

1.

2
3.
4

Tartu oikean johteikon keskikohtaan ja nosta sitd yl&spain.
Nosta johteikko kokonaan irti ja poista se kypsennystilasta.
Kohota vasenta johteikkoa ja kddanna se kypsennystilaan.

Nosta johteikkoa yldspdin ja poista se kypsennystilasta.

Alkuperainen kdyttdohje



5 | Alykas kypsennys — iCookingSuite

5 Alykas kypsennys — iCookingSuite

iCombi Pro sisdltaa alykkaat iCookingSuite-kypsennystoiminnot. Valitset itse kypsennettdvan tuotteen ja

Q kypsennysmenetelman. Laite tarjoaa valintojesi pohjalta useita soveltuvia kypsennysprosesseja, joilla paras
kypsennystulos voidaan saavuttaa. Tarvittaessa voit myos saataa mieleisesi kypsennystuloksen
kypsennysparametrien avulla, jos haluat esimerkiksi valita tummemman ruskistusvarin tai vaihtaa kypsyysasteen
mediumista kypsaksi.

Kypsennysprosessin aikana laite saatelee kaikkia tarkeitd kypsennysparametreja (kuten kypsennyslampétilaa ja -
olosuhteita, ilman nopeutta ja kypsennysaikaa) saannollisesti, jotta haluttu kypsennystulos saavutetaan.
Tarvittaessa voit muokata kypsennysprosessia ja saataa kypsennystulosta myds kypsennyksen aikana. Taman
ominaisuuden ansiosta voit kayttaa laitetta helposti ilman saatamista ja tarkkailua. Aikaa, raaka-aineita ja energiaa
saastyy, ja laite tuottaa aina erinomaisen ja tasalaatuisen lopputuloksen.

Kayttotilat Jaljellad oleva aika
Kypsennysmenetelm Cockpit
3

Kypsennysparametri
t

Suosikit
Lajittelutoiminto Takaisin/
Keskeyta
Kypsennysprosessit Lisdtoiminnot

5.1 Kayttotavat ja kypsennysmenetelmat
Kaytettavissd ovat seuraavat kayttotilat:
= Siipikarja®®»
* Liha@®
= Kala@<
= Kananmuna-annokset ja jalkiruoat M
= Vihannekset ja lisukkeet-%&
Kaytettavissa olevat kypsennysmenetelmat:
= Keittdminen®z

= Paahtaminen@®

Alkuperainen kdyttdohje 23 /104



5 | Alykis kypsennys — iCookingSuite

5.2

5.2.1

24 /104

= Paisto®]
= Grillaus/#/
= Viimeistely e

Jokainen kayttdtapa sisdltaa dlykkdiden kypsennysprosessien sarjan. Nama kypsennysprosessit on laadittu
tiettyjen, kullekin kulttuurille ominaisten ruuanlaittomenetelmien mukaisesti. Kdyttdja voi valita haluamansa
ruuanlaittomenetelmat valitsemalla Ensisijaisen maakohtaisen keittion [» 70] ja Toissijaisen maakohtaisen
keittion [» 70].

Alykkaat kypsennysprosessit
Siipikarja

Ankkaa Kantonin tapaan

Valitse tama kypsennysprosessi, kun valmistat ankkaa Kantonin tapaan.

Ankka

Valitse tdma kypsennysprosessi, kun valmistat kokonaisen ankan, ankanrintaa tai ankan koipipaloja.

Hoyrytys

Valitse tdma kypsennysprosessi siipikarjanlihan héyrytykseen.

Friteeraus

Valitse tama kypsennysprosessi siipikarjapalojen héyrytykseen.

Hanhi

Valitse tdma kypsennysprosessi, kun valmistat kokonaisen hanhen, hanhenrintaa tai hanhen koipipaloja.

Grillaaminen

Valitse tama kypsennysprosessi, kun grillaat siipikarjan paloja, kuten kananrintaa, kalkkunapihveja tai kanansiipia.

Kana

Valitse tama kypsennysprosessi, kun valmistat kokonaisen kanan, broileria, kanan- tai kukonpoikaa tai
suurikokoisia siipikarjapaloja.

= Jos valmistat pienia siipikarjapaloja, valitse Pannulla paistettu.

= Kun suoritat nopean grillatun kanan jalkituotannon, valitse kypsennysprosessi Kuorrutus.

Keittaminen

Valitse tdma kypsennysprosessi, kun valmistat siipikarjapohjaisia ruokia, kuten keittokanaa tai terriineja.

Pannulla paistettu

Valitse tama kypsennysprosessi, kun valmistat pienikokoisia siipikarjan paloja, kuten koipipaloja, chicken wingseja
tai hanhenrintaa.

Matalassa lampétilassa kypsentaminen

Valitse tama kypsennysprosessi, kun haluat kypsentaa siipikarjanlihaa matalassa lampétilassa. Valitse tama
kypsennysprosessi myds, kun haluat kypsentaa siipikarjanlihaa yli yon tai kun kukaan ei ole paikalla keittidssa, ja
haluat tuotteeseen rapean kuoren.

Jotta kypsennettdvan tuotteen optimaalinen laatu ja mehevyys voidaan sdilyttad myos pitkakestoisilla jaksoilla,
joiden aikana kypsennettava tuote on Lamposailytys-vaiheessa kypsennystilassa, kypsennystilan lampdtilaa
alennetaan, kun haluttu keskildmpétila on saavutettu. Myds tdmadn alennetun kypsennystilan ldampétilan kohdalla
varmistetaan hygienisesti moitteeton elintarviketuotanto.

Paneroitu

Valitse tama kypsennysprosessi, kun valmistat paneroituja siipikarjapaloja.
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Pekingin ankka

Valitse tama kypsennysprosessi, kun valmistat perinteistd Pekingin ankkaa.

Kalkkuna

Valitse tama kypsennysprosessi, kun valmistat kokonaisen kalkkunan, kalkkunanrintaa tai muita kalkkunan osia.
Valitse tama kypsennysprosessi myos, kun valmistat taytettya kalkkunaa.

Haudutus

Valitse tdama kypsennysprosessi,kun valmistat siipikarjanlihaa hauduttamalla.

Tandoori

Valitse tama kypsennysprosessi, kun valmistat tandoori-tahnassa marinoitus siipikarjanlihaa, joka edellyttaa
kypsennystd ihanteellisessa lampétilassa.

Tsukeyaki

Valitse tama kypsennysprosessi, kun valmistat tsukeyaki-kastikkeessa marinoitua siipikarjanlihaa, joka edellyttda
kypsennystd ihanteellisessa lampétilassa.

Liha

Bacon

Valitse tama kypsennysprosessi, kun haluat valmistaa aamiaispekonia.

Kypsennys kuoren kanssa

Valitse tama kypsennysprosessi, kun valmistat isokokoisia lihanpaloja, joissa on kamara.

Braised pork

Valitse tdma kypsennystila, kun valmistat hauduttamalla possua kiinalaiseen tapaan soijakastikkeessa.

Keittaminen

Valitse tama kypsennysprosessi, kun haluat kypsentdd makkaraa keino- tai luonnonsuolessa.

Char siu

Valitse tama kypsennysprosessi, kun haluat valmistaa kiinalaisia char siu -ruokia.

cochinita pibil

Valitse tdma kypsennysprosessi, kun haluat valmistaa meksikolaista cochinita pibilia tai vastaavia ruokalajea
omassa mehussaan hauduttamalla. Kypsennystilan ilmasto on talléin optimoitu kyseisia haudutettavia ruokia
varten. ###

Crispy Pork Belly

Valitse tdma kypsennysprosessi, kun haluat valmistaa kiinalaista rapeaa pork bellya.

Liha taikinakuoressa

Valitse tdma kypsennysprosessi, kun haluat valmistaa lihaa taikinakuoressa tai suolakuoressa.

Friteeraus

Valitse tama kypsennysprosessi, kun haluat friteerata lihanpaloja.

Ruskistaminen

Valitse tama kypsennysprosessi, kun haluat ruskistaa isoja lihanpaloja.

Grillaaminen

Valitse tama kypsennysprosessi, kun haluat valmistaa ruokia grillauskuviolla.
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Puolisailykkeet

Valitse tama kypsennysprosessi, kun valmistat lihasta esimerkiksi makkara-, hoystd- tai gulassipuolisdilykkeita.
Puolisdilykkeiden turvallinen valmistus edellyttdd kannellisen viiteastian kdyttoa.

1. Tee viiteastian kanteen reika. Al kiyta tihin tarkoitukseen sisilampétila-anturia.

2. Téytd haluamasi astia kypsennettavalla tuotteella ja sulje astia kannella.

3. Kaynnistd kypsennysprosessi ja tayta laite.

4. Aseta sisdlampétila-anturi viiteastian kanteen tehdyn reian lapi.

Puolisdilyke-kypsennysprosessin yhteydessa F-arvo on 0,3. Talla tavalla valmistettujen puolisdilykkeiden
sdilyvyysaika on enintddn 6 kuukautta varastointildmpédtilan ollessa alle 10 °C.

Kebab

Valitse tama kypsennysprosessi, kun valmistat kebabia.

Keittaminen

Valitse tama kypsennysprosessi, kun valmistat lihanpaloja, jotka valmistetaan tyypillisesti nesteessa, kuten
mausteliemessa keitetty nauhanliha tai terriinit.

Pannulla paistettu

Valitse tama kypsennysprosessi, kun valmistat lihaa, joka kypsennetdan tyypillisesti pannulla.

Maksapasteija

Valitse tama kypsennysprosessi, kun valmistat maksapasteijaa.

lomo saltado

Valitse tama kypsennysprosessi, kun valmistat perulaista lomo saltadoa tai haudutat suikaloitua pihvia.

Matalassa lampétilassa kypsentaminen

Valitse tama kypsennysprosessi, kun kypsenndt alhaisella [ampétilalla lihanpaloja, joissa on kamara tai nahka.
Valitse tama kypsennysprosessi myos, kun tuotetta kypsennetaan yon yli tai kun keittiéssa ei oleskella
valmistuksen aikana.

Nikomi

Valitse tama kypsennysprosessi, kun valmistat japanilaisia nikomi-ruokia pika-nuudeleilla.

Paneroitu

Valitse tama kypsennysprosessi, kun paneroit lihanpaloja.

Paahtopaisti

Valitse tama kypsennysprosessi, kun valmistat paahtopaistia.

Ruskistus

Valitse tama kypsennysprosessi, kun ruskistat lihaa.

Haudutus

Valitse tama kypsennysprosessi, kun valmistat haudutettavia ruokalajeja tai haudutat pieneksi leikattuja lihanpaloja,
kuten gulassia. Kun haluat lammittad haudutettuja ruokia tarjoiluldmpdtilaan, valitse kypsennysprosessiksi
Viimeistely.

Tsukeyaki

Valitse tdma kypsennysprosessi, kun valmistat tsukeyaki-kastikkeessa marinoitua kalaa, joka edellyttda
kypsennysta ihanteellisessa lampétilassa.
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Kala

Paahtaminen

Valitse tama kypsennysprosessi, kun valmistat kalafileita tai kokonaisen kalan nahan kanssa tai ilman nahkaa,
marinoituna tai vihannespedilla.

Hoyrytys

Valitse tdma kypsennysprosessi, kun valmistat hoyryttamalla kalaa, kalafileitd, dyridisia tai terriineja.

Kiinalaistyylinen héyrytys

Valitse tama kypsennysprosessi, kun valmistat hoyryttamalla kalaa kiinalaiseen tapaan.

Kalaa suolakuoressa

Valitse tama kypsennysprosessi, kun valmistat kalaa suolakuoressa.

Friteeraus

Valitse tdma kypsennysprosessi, kun friteeraat kalaa.

Grillaaminen

Valitse tama kypsennysprosessi, kun grillaat kalafileitd tai kokonaisen kalan nahan kanssa tai ilman nahkaa.

Moqueca

Valitse tama kypsennysprosessi, kun valmistat brasialialaista moquecaa tai muuta kalapataa, jossa kypsennettdva
tuote ruskistetaan ensin ja kypsennetdan sen jdlkeen nesteessa.

Nizakana

Valitse tama kypsennysprosessi, kun valmistat kalaa, kuten makrilia tai sillid, japanilaiseen tapaan dashi-liemessa
keittamalla.

Mustekala

Valitse tama kypsennysprosessi, kun valmistat mustekalaa.

Paneroitu

Valitse tama kypsennysprosessi kun paneroit kalafileitd tai muuta kalaa.

Ruskistus

Valitse tdma kypsennysprosessi,kun ruskistat kalaa.

Haudutus

Valitse tdma kypsennysprosessi kalan hauduttamista varten.

Haudutus kiinalaiseen tapaan

Valitse tdma kypsennysprosessi, kun haudutat kalaa kiinalaiseen tapaan.

Tsukeyaki

Valitse tama kypsennysprosessi, kun valmistat tsukeyaki-kastikkeessa marinoitua kalaa, joka edellyttda
kypsennysta ihanteellisessa lampé&tilassa.

Munaruoat ja jalkiruoat

Paistetut jalkiruoat

Valitse tama kypsennysprosessi, kun valmistat esimerkiksi makeita paistoksia, manna-tai riisipaistoksia, struudelia,
uuniomenaa tai kaiserschmarrnia. Valitse tdma kypsennysprosessi myds, kun valmistat valmistuotteita.
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Hoyrytetyt jalkiruoat

Valitse tama kypsennysprosessi, kun valmistat hdyrytettavia jalkiruokia, kuten jdlkiruokakndéddeleita.

Paistetut kananmunat

Valitse tama kypsennysprosessi, kun valmistat paistettuja kananmunia, munakokkelia tai omeletteja.

Keitetyt munat

Valitse tama kypsennysprosessi, kun valmistat, l10ysid, pehmeita tai kovaksikeitettyja kananmunia uppokeittamalla.

Uppomunan valmistus

Valitse tama kypsennysprosessi, kun valmistat uppomunia.

Saksalainen uppomunakas / paahtovanukas

Valitse tdma kypsennysprosessi, kun valmistat uppomunakasta tai makeita tai suokaisia vanukkaita.

Hilloke+hillot

Valitse tdma kypsennysprosessi, kun haluat valmistsaa hedelmid nesteessa keittamalla.

Onsen-tamago-kananmuna

Valitse tdma kypsennysprosessi, kun valmistat onsen-tamago-tyyppisid, puoliksi keitettyja kananamunia.

Munakokkeli

Valitse tdma kypsennysprosessi, kun valmistat munakokkelia.

Paistettu kananmuna

Valitse tama kypsennysprosessi, kun valmistat paistettuja kananmunia.

Vihannekset ja lisukkeet

Ruskistus

Valitse tama kypsennysprosessi, kun ruskistat vihanneksia tai lisukkeita.

Vuokraruoat

Valitse tama kypsennysprosessi, kun valmistat pahkind- tai vihanneslaatikoita, paellaa tai tdytettyja kuorrutettuja
vihanneksia.

Paistinperunat

Valitse tdma kypsennysprosessi, kun valmistat paistinperunoita kokonaisista perunoista Potato Bakerin avulla.

Valmistuotteiden paistaminen

Valitse tama kypsennysprosessi, kun valmistat lisukkeita ohuista valmistuotteista, jotka valmistetaan tavallisesti
leivinuunissa.

Biryani

Valitse tdma kypsennysprosessi, kun valmistat intialaisia biryani-riisiruokia.

Congee

Vallitse tama kypsennysprosessi, kun valmistat congeeta tai kiinalaista riisipuuroa.

Hoéyrytys

Valitse tama kypsennysprosessi, kun héyrytat vihanneksia ja tuoreita tai pakastelisukkeita, kuten kokonaisia
perunoita.

Dim Sum

Valitse tama kypsennysprosessi, kun valmistat kiinalaista dim sumia.
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Double-boiled Soup

Valitse tamad kypsennysprosessi, kun valmistat kiinalaista kaksiosaisessa keittopannussa valmistettavaa (double-
boiled) keittoa.

Haudutus

Valitse tama kypsennysprosessi, kun haudutat vihanneksia ja lisukkeita, kuten ratatouillea, punakaalia tai sipuleita.

Kokoonkeittaminen

Valitse tama kypsennysprosessi, kun haluat keittdd kokoon hedelmid ja vihanneksia. Kypsennettdvén tuotteen
kokoonkeittamista varten tarvitset kannellisen viiteastian.

1. Tee viiteastian kanteen reika. Ala kiyta tahin tarkoitukseen sisalampétila-anturia.
2. Téytd haluamasi astia kypsennettavalla tuotteella ja sulje astia kannella.

3. Kaynnistd kypsennysprosessi ja tdyta laite.

4. Aseta sisdlampétila-anturi viiteastian kanteen tehdyn reian lapi.

Kokoonkeittaminen-kypsennysprosessin yhteydessa F-arvo on 0,1. Kyseinen prosessi ei sovellu puolisailykkeiden
valmistukseen.

Friteeraus

Valitse tama kypsennysprosessi, kun friteeraat vihanneksia ja lisukkeita.

Grillaaminen

Valitse tama kypsennysprosessi, kun haluat valmistaa vihanneksia ja lisukkeita grillauskuviolla.

intialainen dal

Valitse tama kypsennysprosessi, kun valmistat intialaisia dal-ruokia, kuivattuja papuja tai palkokasveja.

Itame-mono

Valitse tama kypsennysprosessi, kun valmistat japanilaisia itame-mono-ruokia.

Perunagratiini

Valitse tama kypsennysprosessi, kun valmistat perunagratiinia tai muita perunalaatikkoruokia.

Knéddelit

Valitse tama kypsennysprosessi, kun valmistat knéddeleita tai mykyja.

Makaronilaatikko

Valitse tama kypsennysprosessi, kun valmistat makaronilaatikkoa.

Nimono

Valitse tama kypsennysprosessi, kun valmistat japanilaisia nimono-ruokia.

Pastaa kastikkeessa

Valitse tama kypsennysprosessi, kun valmistat kastikkeessa lyhytta kuivattua pastaa, kuten pennea tai tortelliinia,
ilman esikypsennysta. Pasta on tarjoiluvalmista heti kypsennysprosessin paattyessa.

Ranskanperunat

Valitse tdma kypsennysprosessi, kun valmistat tavallisia esifriteerattuja ranskanperunoita.

Paistettu riisi

Valitse tdma kypsennysprosessi, kun valmistat paistettuja riisiruokia.

Hoyrytetty riisi

Valitse tama kypsennysprosessi riisin tai viljan, kuten suurimoiden tai couscousin, hdyryttamiseen.
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Sushiriisi

Valitse tama kypsennysprosessi sushiriisin valmistukseen.

Kuivatus

Valitse tdma kypsennysprosessi vihannesten, sienien tai hedelmien kuivatusta varten. Jotta lopputulos olisi
mahdollisimman hyva, leikkaa kypsennettava tuote ohuiksi viipaleiksi.

Totopot

Valitse tama kypsennysprosessi meksikolaisten totopos-ruokien tai tortilla-chipsien valmistukseen.

Leivonnaiset

Rapeutus

Valitse tama kypsennysprosessi tuoreiden tai pakasteleivonaisten tai edellispdivén leivonnaisten rapeuttamiseen.

Patonki

Valitse tdma kypsennysprosessi raa'an tai puolivalmiin patongin paistamiseen.

Voitaikina

Valitse tama kypsennysprosessi lehtitainiasta tai piirakkataikinasta koostuvien leivonnaisten valmistukseen.

Leipa

Valitse tama kypsennysprosessi raa‘an tai puolivalmiin leipdn paistamiseen.

Sampylat

Valitse tama kypsennysprosessi raakojen tai puolivalmiiden sampyldiden paistamiseen.

Cheesecake

Valitse tama kypsennysprosessi amerikkalistyylisten juustokakkujen paistamiseen ilman ruskistusta. Jos haluat
valmistaa juustokakkuja, joissa on ruskistettu pinta, valitse Cheesecake (Juustokakku) -kypsennysprosessi.

Kroissantit

Valitse tama kypsennysprosessi kroissantien tai muiden ennen paistamista héyrytettdvien leivonnaisten
valmistukseen.

Eclair

Valitse tdma kypsennysprosessi herkkien, tuulihattutyyppisesta massasta valmistettavien leivonnaisten
paistamiseen.

Eggtart Macau

Valitse tdma kypsennysprosessi kiinalaisten Macau-tyyppisten juustokakkujen valmistukseen.

Nostatus
Valitse tama kypsennysprosessi raa‘an tai pakastetun hiiva- tai hapanjuuritaikinan nostattamiseen.
Hiivaleivat

Valitse tdma kypsennysprosessi raa‘asta hiivataikinasta valmistettavien leivonnaisten, kuten pitkojen tai
kierrepullien, tai hedelmilld paallystettavien hiivataikinaleivonnaisten paistamiseen.

Juustokakku

Valitse tdma kypsennysprosessi, kun valmistat juustokakkuja, joissa on ruskistettu pinta. Valitse
amerikkalaistyylisten juustokakkujen ("New York Cheesecake") paistamista varten Cheesecake-kypsennysprosessi.
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Keksit

Valitse tama kypsennysprosessi murotaikinasta valmistettavien leivonnaisten, kuten keksien tai pikkuleipien, tai
murotaikinapohjien valmistukseen.

Kakut

Valitse tama kypsennysprosessi kakku- ja torttupohjien valmistukseen.

Suolarinkelit

Valitse tama kypsennysprosessi suolarinkelien paistamiseen.

Marenki

Valitse tama kypsennysprosessi munanvalkuaisista valmistettavien leivonnaisten, kuten marenkien, valmistukseen.

Muffini

Valitse tdma kypsennysprosessi muffinien paistamiseen muffini- tai timbaalivuoissa.

Pao de queijo

Valitse tdma kypsennys tuoreiden tai pakastettujen brasiliasten pao de queijojen paistamiseen.

Viinerit
Valitse tdma kypsennysprosessi ennen paistamista hdyrytettavien leivonniasten, kuten viinerien tai bagelien,
valmistukseen.

Pizza

Valitse tama kypsennysprosesi, kun valmistat paallystettyja taikina- tai hiivataikinapohjia grilli- tai pizzalevylla.

Samosa

Valitse tdma kypsennysprosessi intialaisten currylla taytettyjen taikinataskujen valmistukseen.

Pehmeit sampylat

Valitse tama kypsennysprosessi, kun valmistat leivonnaisia, joissa on ohut ruskistettava kuori, kuten
hampurilaissampyl6ita tai rusinapullia.

5.2.7 Viimeistely

Astiat - tarjoilu

Valitse tdma kypsennysprosessi, kun haluat lammittaa valmiiksi kypsennettyja ja jadhdytettyja ruokia
tarjoiluastioissa tarjoiluldmpétilaan.

Kypsennys

Valitse tdma kypsennysprosessi, kun haluat lammittaa jo paistettuja ruokia haluttuun sisdlampétilaan ja yllapitaa
tatd sisdlampadtilaa.

Lamposailytys

Valitse tdma kypsennysprosessi, kun haluat pitaa ruokia lampimana aterioiden jakamisen aikana.

Ala carte -lautaset

Valitse tama kypsennysprosessi, kun haluat lammittaa tarjoiltavia a la carte -ruokia tarjoilulampétilaan.

Seisovan poéydan lautaset

Valitse tdma kypsennysprosessi, kun haluat valmistella samanaikaissti useita lautasia tarjoilua varten esimerkiksi
konferenssien ja haa- tai catering-tilaisuuksien yhteydessa.
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Kuorrutus

Valitse tdama kypsennysprosessi, kun haluat lammittaa jo kypsennettyja ruokia, kuten sianpotkaa tai rapeakuorista
paistia, tarjoilulampétilaan.

Alykis tuotteen kypsennys

Alykkain kypsennysprosessin valitseminen
Alykkaan kypsennysprosessin voi valita kolmella eri tavalla:
= jCookingSuite-valikossa
= ohjelmointitilassa [ 59]

= hakutoiminnon [» 92] avulla.

iCookingSuite
1. Paina valikkorivin painiketta ‘&2
> Alykkain kypsennysprosessin voi valita iCookingSuite-valikosta kolmella eri tavalla:
= valitsemalla halutun toiminnon, esimerkiksi perunat, kasvikset, lisukkeet
= valitsemalla halutun kypsennysmenetelman, esimerkiksi Haudutus
= valitsemalla halutun kayttétilan ja kypsennysmenetelman.

Valintoja vastaavat dlykkaat kypsennysprosessit tulevat ndyttéon.

Ohjelmointitila
1. Paina valikkorivin painiketta (=
2. Paina painiketta ‘€2

> Kaikki tallennetut alykkaat kypsennysprosessit nakyvat ndytdssa.

Hakutoiminto
1. Paina valikkorivin painiketta O,
2. Kirjoita alykkaan kypsennysprosessin nimi.

> Haluttu adlykas kypsennysprosessi tulee ndyttéon.

Alykkaan kypsennysprosessin kdynnistiminen

Tassa osiossa esitetaan adlykkaan kypsennysprosessin kulku kayttamalld esimerkkind perunagratiini-prosessia.
Huomaa, ettd alykkdissd kypsennysprosesseissa voi olla erilaisia kypsennysparametreja ja suositeltuja
kypsennysvaiheiden sarjoja, joiden avulla haluttuun lopputulokseen padstaan.

Alkuperainen kdyttdohje
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1. Paina valikkorivin painiketta &2
2. Paina painiketta £
Paina painiketta perunagratiini
> Alykas kypsennysprosessi kiynnistyy ja kypsennystila esilimmitetian asetettuihin kypsennysolosuhteisiin.
4. Maarita haluttu kypsennystulos kypsennysparametrien avulla [» 33].
> Hetken kuluttua naytté siirtyy Cockpit [» 38]-ndkymaan.
> Kun laite on saavuttanut asetusten mukaiset kypsennysolosuhteet, sinua kehotetaan tayttamaan laite.
Lisaa kypsennettdva tuote laitteeseen.
6. Sulje kypsennystilan luukku.
> Kypsennysprosessi jatkuu.
7. Noudata laitteen nayttd6n tulevia kehotteita.

> Kun kypsennysaika on kulunut loppuun tai haluttu sisalampaétila on saavutettu, laitteesta kuuluu danimerkki,
joka kehottaa tarkistamaan tuotteen kypsennystuloksen.

Jos haluttu kypsennystulos on saavutettu, poista kypsennettava tuote kypsennystilasta.

Jos haluttua kypsennystulosta ei ole vield saavutettu, jatka kypsennysprosessia valitsemalla jokin laitteen
ehdottamista vaihtoehdoista.

Kypsennystuloksen mukauttaminen

Naytdssa nakyvat kypsennysparametrit ja toiminnot vaihtelevat valitun alykkaan kypsennysprosessin mukaan.
Kypsennysprosessit perustuvat maakohtaisiin vakioasetuksiin, jotka tuottavat parhaat kypsennystulokset. Voit
mukauttaa kypsennysparametreja ja valita lisatoimintoja helposti kosketusliikkeilla [ 17] tai keskimmaisen
valintapy6ran [» 17] avulla. Kypsennysprosessin kulku vaihtelee asetusten mukaan. Voit seurata ohjelman kulkua
Cockpit [» 38]-nakymassa.

Kypsennysparametrit

Ruskistuslampétila

Talla kypsennysparametrilla voit maarittdd, ruskistetaanko kypsennettdva tuote korkeassa lampatilassa. Valitse
sopiva asetus halutun ruskistuslampétilan mukaan. Matalilla ruskistuslampétilan asetuksilla syntyy vahemman
kypsennyshavikkia. Jos valitset vaihtoehdon ilman, Ruskistus-vaihe ohitetaan. Valitse ilman, kun haluat kypsyttda
pienempia, jo ruskistettuja lihanpaloja hitaasti hauduttamalla.

Valitse matalampi ruskistuslampétilan asetus, jos haluat kuorruttaa tuotteen kypsennysprosessin lopuksi.

Kypsennettava tuote ruskistetaan korkeassa lampétilassa, jolloin sen ulkopinnalla olevat bakteerit tuhoutuvat
varmasti. Nain tuote kypsyy taysin hygieenisesti, vaikka sisdlampétila olisi matala.
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Ruskistusvari

Talla kypsennysparametrilla voit maarittaa, kuinka tummaksi kypsennettdvan tuotteen pinta ruskistetaan. Valitse
sopiva asetus halutun ruskistusvarin mukaan. Kypsennettdva tuote ruskistuu nopeammin ja voimakkaammin, kun
se on marinoitu ruskistusvaria voimistavilla mausteilla, yrteilld tai tahnoilla. Télléin kannattaa valita matala
ruskistusvarin asetus.

Kypsennettavan tuotteen paksuus

Talla kypsennysparametrilla voit maarittdd, onko kypsennettdva tuote ohut vai paksu. Valitse ohut, jos
kypsennettavan tuotteen paksuus on alle 2 cm. Valitse paksu, jos kypsennettavan tuotteen paksuus on yli 2 cm.

Kypsennettavan tuotteen koko
Talla kypsennysparametrilla voit maarittda kypsennettavan tuotteen koon.

= Valitse pieni esimerkiksi fileesuikaleille tai viiridisen rintapaloille. Valitse suuri esimerkiksi paahtopaistille,
kokonaiselle ankalle tai porsaan vatsalle.

= Valitse pieni munille, jotka painavat alle 53 g. Valitse suuri munille, jotka painavat yli 64 g.

Kypsennystilan kosteus
Talla kypsennysparametrilla voit maarittdd kypsennystilan kosteuden.

Jos haluat kdyttaa tuotteelle viimeistelya tai sous vide -kypsennysta, valitse asetukset seuraavasti:

Taso Kayttékohteet

Taso 1: kuiva Valitse tama asetus tuotteille, joiden kypsennyksessa ei tarvita ylimaaraista
kosteutta: esimerkiksi paneroitaville tuotteille ja ranskalaisille perunoille.

Taso 2 Valitse tama asetus tuotteille, joiden kypsennyksessa tarvitaan vain hieman
ylimaaraista kosteutta: esimerkiksi haudutetuille kasviksille.

Taso 3 Valitse tama asetus, jos kypsennat samanaikaisesti erikokoisia tuotteita.

Taso 4: kostea Valitse tama asetus tuotteille, joiden kypsennyksessa tarvitaan

huomattavasti ylimaaraistd kosteutta: esimerkiksi riisille tai nesteessa
haudutetulle kalalle.

kypsennystilan lampétila
Talla kypsennysparametrilla voit maarittda kypsennystilan lampatilan.
Voit tarkistaa kypsennystilan kosteuden ja lampé&tilan ajantasaiset arvot seuraavasti:
1. Pida painettuna painiketta
> Kypsennystilan nykyinen lampétila tulee ndyttédn 10 sekunnin kuluttua.

2. Palaa takaisin saddettyihin parametriarvoihin vapauttamalla painike.

Kypsennysaika

Talla kypsennysparametrilla voit maarittda ajan, jonka kuluessa kypsennettdvan tuotteen on tarkoitus saavuttaa
haluttu kypsennystulos tai kypsyysaste. Joitakin dlykkadita kypsennysprosesseja kdytettaessa laitteen voi antaa
toimia keskeytyksetta madritettyjen asetusten perusteella. Tall6in on otettava kaytté6n Jatkuva kayttd -toiminto.

1. Valitse asetus, jossa on merkinta Jatkuva.

Kun kypsennysaika on asetettu, Sisdlampatila-parametri ei ole kdytettavissa.

Kypsennysmittari

Talla kypsennysparametrilla voit maarittaa, kaytetaanko tuotteen kypsennyksessa kypsennysmittaria. Taman
jalkeen voit asettaa kypsennettavalle tuotteelle haluamasi sisdlampdtilan.

Sisdlampaotila
Talla kypsennysparametrilla voit maarittda kypsennettavalle tuotteelle tavoiteltavan sisdlampatilan tai
kypsyysasteen.

Noudata sisaldampétilan valinnassa oman maasi hygieniamaardyksia kyseiselle elintarvikkeelle.
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Kypsyysaste

Talla kypsennysparametrilla voit maarittda kypsennettavalle tuotteelle tavoiteltavan kypsyysasteen. Kukin
kypsyysaste on liitetty tiettyyn sisdlampédtilaan, joka on myds mukautettavissa. Jos haluat kypsentaa tuotteen
matalassa lampédtilassa, sisdlampétila voi olla jopa 10 °C matalampi kuin muita kypsennysmenetelmia kaytettdessa.
Siipikarjanlihaa kypsennettdessa sisalampdtilaksi on aina asetettava hygieniasyistd vahintaan 72 °C. Noudata oman
maasi HACCP-maarayksia.

Delta-T-kypsennys

Kun tdama kypsennysparametri on maaritetty, laite pitaa kypsennystilan lampdtilan ja kypsennettdvan tuotteen
sisdlampotilan erotuksen vakiona kypsennyksen aikana. Kun kypsennystila kuumenee hitaasti ja sen lampétilan ja
sisdlampotilan ero pysyy vakiona, tuote kypsyy hitaasti ja erityisen helldvaraisesti. Toiminto auttaa minimoimaan
kypsennyshavikin. Lampatilaeroksi voi maarittda 10-60 °C. Taman jdlkeen on asetettava haluttu sisdlampatila.

Mita pienempi kypsennystilan [dmpétilan ja sisalampétilan erotus on, sitd hitaammin ja helldvaraisemmin tuote
kypsyy. Mita suurempi kypsennystilan lampétilan ja sisdlampaotilan erotus on, sitd nopeammin tuote kypsyy.

Kypsymisnopeus

Talla kypsennysparametrilla voit maarittda kypsennystilan lampatilan. Jos valitset helldavaraisen paistoasetuksen,
tuotetta kypsennetddn tuotetta suojaavassa lampétilassa pidemman aikaa Jos valitset normaalin asetuksen,
tuotetta kypsennetdan korkealla lampétilalla lyhyemméan aikaa.

Lisatoiminnot

Kypsennystilan kosteus

Talla lisdtoiminnolla voit maarittdd kypsennystilan kosteuden. Kaytettavissa on kaksi tasoasetusta. Kypsennystilan
kosteus on sita korkeampi, mitd suurempi asetus on valittuna. Kosteustaso pysyy korkeana koko
kypsennysprosessin ajan.

Jos kypsennit tuotetta, jonka kypsennyksessi ei tarvita ylimaaraista kosteutta, paina painiketta 5@ Talléin
kypsennystilaan ei lisdta lainkaan ylimaaraista kosteutta.

Nostatus

Kun tdma lisdtoiminto on kaytdssa, tuotetta nostatetaan kypsennystilassa optimaalisessa lampdtilassa.
Kaytettavissa on viisi tasoasetusta. Tuotetta nostatetaan sita kauemmin, mita suurempi asetus on valittuna. Jos et

halua kayttaa nostatusvaihetta lainkaan, paina painiketta S5

Kosteutus

Kun tdma lisdtoiminto on kaytdssa, kostutussuutin suihkuttaa lammityselementtia vedelld kypsennyksen aikana.
Nain kypsennettavan tuotteen pinta kostuu, hdyry tiivistyy ja tuotteen kuori rapeutuu. Toiminto varmistaa, etta
uuni toimii optimaalisesti. Kypsennystilan lampétilan on oltava 30—-260 °C.

1. Pida painettuna painiketta €

>> Kun painetta pidetaan painettuna, kostutussuutin suihkuttaa lammityselementtia vedella.

Pikahoyrytys

Kun tdma lisdtoiminto on kaytdssa, kypsennystilaan lisdtdadn kosteutta paistamisen alussa. Nain kypsennettavan
tuotteen pinta kostuu, hdyry tiivistyy ja tuotteen kuori rapeutuu. Toiminto varmistaa, etta uuni toimii
optimaalisesti. Kosteutta lisatadn sitd enemman, mitd suurempi asetus on valittuna. Jos et halua kayttaa

pikahdyrytysvaihetta lainkaan, paina painiketta — &g

llman nopeus

Talla lisatoiminnolla voit maarittaa puhaltimen roottorin pyérimisnopeuden. Kaytettavissa on kaksi tasoasetusta.
IIma liikkuu sitd nopeammin, mita suurempi asetus on valittuna. Valitse pienempi asetus, jos kyseessa on pieni,
helldvaraisesti kypsennettdva tuote.
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Kehotteet

Keskeyta

Kaikki kaynnissa olevat kypsennysprosessit keskeytetaan.

Aseta

Laite kehottaa lisadmaan kypsennettavan tuotteen laitteeseen.

Vahvista

Laite kehottaa vahvistamaan toiminnon.

Voitelu

Laite kehottaa voitelemaan kypsennettavan tuotteen (esimerkiksi leivonnaisen kananmunalla).

Leikkaa

Laite kehottaa leikkaamaan viiltoja kypsennettavaan tuotteeseen (esimerkiksi kamaraan tai leivonnaiseen).

Aseta kypsennysmittari uudelleen

Laite kehottaa asettamaan kypsennysmittarin uudelleen kypsennettavaan tuotteeseen.

Kypsennysmittari tuotteeseen

Laite kehottaa asettamaan kypsennysmittarin kypsennettdavaan tuotteeseen.

Pisto

Laite kehottaa pistelemaan kypsennettavaa tuotetta.

Nesteen kaato

Laite kehottaa tayttamaan astian nesteelld esimerkiksi haudutettavaa ruokaa valmistettaessa.

Tiedot

Laitteessa parhaillaan kaynnissa oleva kypsennysvaihe nakyy naytdssa kypsennysprosessin aikana.

Esilammitys

Laite lampenee manuaalisen kayttétilan vakiolampdtilaan tai dlykkaan kypsennysprosessin asetusldampétilaan.

Jéljelld oleva aika

Alykis kypsennysprosessi valmistuu ndytéssi nakyvin ajan kuluttua.

Kypsennysprosessin loppu

Kypsennysprosessi on paattynyt.

Vaihtoehdot

Kun kdynnistat kypsennysprosessin, ndet kaikki kulloinkin kdytettdvissa olevat vaihtoehdot. Voit valita Kuorrutus-
ja Lampdsiilytys-vaihtoehdot my®és silloin, kun kypsennysprosessi on jo kdynnissd. Aseta sisdlampétila-anturi
uudelleenn-, Uusi lataus-, Aikaa jatkettu- ja Limmitys asetettuun lampétilaan -asetukset ovat valittavissa vasta,
kun kypsennysprosessi on paattynyt.
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Lamposailytys

Valitse tama vaihtoehto, jos haluat pitaa kypsennystilan olosuhteet samoina tai sdilyttdd kypsennettavaa tuotetta
maaritetyssa lampotilassa tietyn ajan. Kun tdma vaihtoehto on valittuna, laite sdilyttdd kypsennettdvdn tuotteen
maaritetyssa kypsennystilan [dmpdtilassa tai sisaldmpdtilassa enintddn 24 tunnin ajan. Tama estaa tuotteen
ylikypsymisen. Suosittelemme, ettd Lamposailytys-toimintoa kdytetddn ja kypsennettdvaad tuotetta sdilytetddn
kypsennystilassa vain lyhyitd aikoja, jotta kypsennyshavikki pysyy mahdollisimman vahdisena.

Lampatilan pito eli lampdsailytys on tiettyjen kypsennysprosessien (esimerkiksi Yon yli haudutus) viimeinen vaihe,
joka kdynnistyy automaattisesti, kun haluttu kypsennystulos on saavutettu. Jos valmistat erikokoisia tuotteita,
maarita pidempi lampdsailytysvaihe, jotta kaikki tuotteen palat ehtivat saavuttaa halutun sisalampdtilan.

Hyvin riiputettua eli raakakypsytettya lihaa, pienempid lihanpaloja tai riistaa ei suositella sdilytettavaksi liian pitkia
aikoja kypsennystilassa Limp6sdilytys-toiminnolla. Sen sijaan hyvin tuore naudanliha, jota ei ole riiputettu
riittavasti, kypsyy toiminnon avulla mureaksi.

1. Voit saataa Lamposailytys-asetusta painamalla painiketta @
2. S&aada asetus kayttdtarpeesi mukaan.

>> Kun kypsennysprosessi on paattynyt, Limpdsailytys-kypsennysvaihe kdynnistyy automaattisesti.

Siirra
Valitse tdma vaihtoehto, jos kypsennat erikokoisia tuotteita tai erilaisia, vaihteleviin kypsyysasteisiin valmistettavia
tuotteita kdyttamalla kypsennysmittaria:
1. Kun asetettu sisdlampaétila on saavutettu, avaa kypsennystilan luukku.
2. Aseta kypsennysmittari suurempaan tuotepalaan tai tuotteeseen, jolle halutaan korkeampi sisdlampétila.
3. Poista pienemmat kypsennettavan tuotteen palat kypsennystilasta.
4. Sulje kypsennystilan luukku.
5. Paina painiketta 28
> Nayttéon aukeaa ikkuna, jossa voit maarittaa sisalampaotilan.
6. Valitse haluamasi sisdlampatila.
>> Madritetyt asetukset otetaan automaattisesti kdyttdén muutaman sekunnin kuluttua.

Toista naita vaiheita, kunnes kaikki kypsennettavat tuotteet ovat saavuttaneet halutun sisalampatilan.

Uusi lataus

Valitse tama vaihtoehto, jos haluat ladata laitteeseen uuden valmistuserdn ja jatkaa kypsennysprosessia kayttamalla
asetettuja kypsennysparametreja. Jarjestelmad pyytaa ensin tyhjentdmaan laitteen ja lataamaan sen sitten uudelleen.
Kun olet ladannut laitteeseen uuden eran ja sulkenut kypsennystilan luukun, kypsennysprosessi jatkuu
automaattisesti.

Aikaa jatkettu

Valitse tdma vaihtoehto, jos haluat jatkaa kypsennysprosessia tietyn aikaa. Jos valitset kyseisen vaihtoehdon
kypsennysprosessin lopussa, ndytté6n aukeaa ikkuna, jossa voit valita keston, jonka verran kypsennysprosessia
pidennetdan.

1. Valitse haluamasi aika.
>> Maaritetyt asetukset otetaan automaattisesti kayttdén muutaman sekunnin kuluttua.

Kun vaihdat Cockpit-nakymasta takaisin kypsennysparametreihin, yhteenveto nakyy himmennettyna taustalla.
Kypsennysparametreja ei voi talléin muuttaa. Kun asettamasi aika on kulunut loppuun, voit joko tyhjentaa laitteen
tai jatkaa kypsennysprosessia valitsemallasi toiminnolla.

Kuorrutus
Valitse tama vaihtoehto, jos haluat saada kypsennettavaan tuotteeseen rapean kuoren ja maukkaan paistopinnan.
Jos laitteessa on useita erilaisia tuotteita, poista tuotteet, joita et halua kuorruttaa. Valitse sitten Kuorrutus.

Jos tuotteita on kypsennetty astioissa, joihin on kypsennyksen aikana kertynyt nestemaista rasvaa, vaihda astiat
ennen kuin valitset Kuorrutus-vaihtoehdon. Muutoin kuorrutusvaiheen aikana voi muodostua savua.
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Jos kypsennettavan tuotteen pinta ei ole kuorrutustoiminnon jélkeen riittdvan rapea tai sen vari ei ole oikea, valitse
Aikaa jatkettu. Taman jélkeen voit maarittad, kuinka kauan tuotteen kuorruttamista jatketaan.

Kuorrutustoiminto ei sovellu tuotteille, joiden kypsyysaste on medium. Niihin muodostuu korkeassa lampétilassa
harmaa kerros.

1. Voit saataa Kuorrutus-toiminnon asetuksia painamalla painiketta o,

2. S&ada asetus kayttdtarpeen mukaan.

>> Kun kypsennysprosessi on paattynyt, Kuorrutus-kypsennysvaihe kaynnistyy automaattisesti.

5.5 Alykis kypsennysprosessin valvonta
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Kun alykas kypsennysprosessin valvonta on kdynnistetty, ndytto siirtyy lyhyeksi aikaa Cockpit-nayttéon. Tassa
naytdssa nakyvat kaikki kypsennysvaiheet, jotka alykas kypsennysprosessi suorittaa jarjestyksessa. Aktiivinen
kypsennysvaihe ndkyy merkittyna. Tulevat kypsennysvaiheet nakyvat himmennettyind. Kun kypsennysvaihe on
paattynyt, seuraava kypsennysvaihe ndkyy ndytdssa automaattisesti.

5.6 Alykkain kypsennysprosessin keskeyttiaminen

1. Pida painettuna painiketta €5

> Kypsennysprosessi keskeytyy. Aloitusndyttd tulee nakyviin.

5.7 Alykk3iden kypsennysprosessien lajittelu

Voit jarjestaa alykkaat kypsennysprosessit iCookingSuitessa joko aakkosjarjestykseen tai suosituimmuuden
mukaan.

1. Jarjesta alykkaat kypsennysprosessit aakkosjarjestykseen painamalla painiketta 2|

2. Jarjesta alykkaat kypsennysprosessit suosituimmuuden mukaan painamalla painiketta
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6 Manuaalinen paisto

Manuaalisissa kayttotiloissa iCombi Pro tukee kdyttajan kadentaitoihin perustuvaa ruoanvalmistusta.

Kayttoétilan valinta maarittaa kypsennysolosuhteet seka sen, kdytetadnkd tuotteen kypsennykseen hoyrya,
kiertoilmaa vai ndiden yhdistelmaa. Lisdksi on saddettdava kypsennystilan lampétila, ilman nopeus ja kypsennysaika,
minka jalkeen voit tehda kaikki tarvittavat paatdkset itse. Nain voit itse hallita tuotteen kypsennysta ja varmistaa
mieleisesi lopputuloksen.

Kayttotilat

Kypsennystilan kosteus

kypsennystilan lampdtila

Kypsennysaika

Sisdlampatila

Lisatoiminnot

6.1 Kypsennystuloksen mukauttaminen
6.1.1 Kypsennysparametrit

1 Kypsennystilan lampétila

Talla kypsennysparametrilla voit maarittda kypsennystilan lampaétilan. Kun Hoyry-kayttétila on valittuna ja
lampétilaksi asetetaan kiehumislimpétila, ndyttédn tulee seuraava symboli: )

Voit tarkistaa kypsennystilan kosteuden ja lampdtilan ajantasaiset arvot seuraavasti:
1. Pida painettuna painiketta §
> Kypsennystilan nykyinen lampétila tulee ndytté6n 10 sekunnin kuluttua.

2. Palaa takaisin saddettyihin parametriarvoihin vapauttamalla painike.

Kypsennystilan kosteus
Talla kypsennysparametrilla voit maarittda kypsennystilan kosteuden.
= Hoyry-kayttotilassa kypsennystilan kosteus on aina 100 prosenttia, eikd sitd voi muuttaa.

= Hoyryn ja kiertoilman yhdistelma -kayttotilassa kypsennyksessd kdytetadn tuotteesta haihtuvaa kosteutta
sekd hoyrynkehittimen tuottamaa ylimaaraista kosteutta. Jos kypsennystilan kosteuden asetusarvo ylittyy,
kosteutta poistetaan.

= Kiertoilma-kayttotilassa kypsennyksessa ei kdyteta lainkaan hdyrynkehittimen tuottamaa kosteutta vaan
ainoastaan tuotteesta haihtuvaa kosteutta. Jos kypsennystilan kosteuden asetusarvo ylittyy, kosteutta
poistetaan.

o Kypsennysaika

Talla kypsennysparametrilla voit maarittda ajan, jonka kuluessa kypsennettdvan tuotteen on tarkoitus saavuttaa
haluttu kypsennystulos. Kun kypsennysaika on asetettu, Sisdlampatila-parametri ei ole kdytettavissa.

Voit my®&s antaa laitteen toimia keskeytyksetta maaritettyjen asetusten perusteella. Talléin on otettava kdyttéén
Jatkuva kaytto -toiminto.
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1. Jos haluat kiyttaa laitetta Jatkuva kayttd -tilassa, paina painiketta (o) tai veda kypsennysajan liukusaadin aivan
oikeaan reunaan niin, ettd ndyttdéon tulee seuraava ilmoitus: Jatkuva kaytté.

Sisdlampéotila
Talla kypsennysparametrilla voit maarittda kypsennettavalle tuotteelle tavoiteltavan sisdlampétilan. Kun
sisdlampotila on asetettu, Kypsennysaika-parametri ei ole kdytettavissa.

Lisatoiminnot

Delta-T-kypsennys

Kun tdma lisdtoiminto on kaytdssa, laite pitdd kypsennystilan lampdtilan ja kypsennettavan tuotteen sisalampaotilan
erotuksen vakiona kypsennyksen aikana. Kun kypsennystila kuumenee hitaasti ja sen lampédtilan ja sisalampdtilan
ero pysyy vakiona, tuote kypsyy hitaasti ja erityisen helldvaraisesti. Toiminto auttaa minimoimaan
kypsennyshavikin. Limpétilaeroksi voi valita 20—60 °C. Taman jalkeen on asetettava haluttu sisalampatila.

Mita pienempi kypsennystilan [dmpétilan ja sisalampotilan erotus on, sitd hitaammin ja helldvaraisemmin tuote
kypsyy. Mita suurempi kypsennystilan lampétilan ja sisalampétilan erotus on, sitd nhopeammin tuote kypsyy.

Olosuhteiden mukautus

Kun tama toiminto on kaytdssa, kypsennystilan lampdtilaa sadadetdaan kypsennysprosessin loppuarvon mukaan. Jos
esimerkiksi ensimmaisessa kypsennystydnkulussa kdytetaan grillausta ja seuraavassa paistoa, kypsennystilaa
jadhdytetddn. Kun taas paistosta siirrytaan grillaukseen, kypsennystilaa lammitetaan.

llman nopeus

Talla lisdtoiminnolla voit maarittaa puhaltimen roottorin pyérimisnopeuden. lima liikkuu sitd nopeammin, mita
suurempi asetus on valittuna. Valitse pienempi asetus, jos kyseessa on pieni, helldvaraisesti kypsennettava tuote.
Kosteutus

Kun tdma lisdtoiminto on kaytdssa, kostutussuutin suihkuttaa ldmmityselementtia vedella kypsennyksen aikana.
Nain kypsennettavan tuotteen pinta kostuu, héyry tiivistyy ja tuotteen kuori rapeutuu. Toiminto varmistaa, etta
uuni toimii optimaalisesti. Kypsennystilan lampétilan on oltava 30-260 °C.

1. Pidé painettuna painiketta €

>> Kun painetta pidetddn painettuna, kostutussuutin suihkuttaa lammityselementtia vedella.

Jadhdytystoiminto

Jos tuotetta on kypsennetty korkeassa lampédtilassa ja lopuksi tarvitaan matalampaa lampétilaa, kypsennystilan
lampédtilaa voi alentaa kdyttamalla jadhdytystoimintoa.

v llmanohjain on kiinnitetty asianmukaisesti.
1. Paina painiketta ¥}

> Valitse [dmpdtila, johon kypsennystila jadhdytetddn.

2. AVAROITUS! Palovammojen vaara! Kun kypsennystilan luukku avataan, kypsennystilasta purkautuu
kuumaa héyrya. Avaa kypsennystilan luukku.

>> AVAROITUS! Loukkaantumisvaara! Puhaltimen roottorin liikettd ei jarruteta, kun kypsennystilan luukku
avataan. Al4 kosketa py6rivaa puhaltimen roottoria. Puhaltimen pydrimisnopeus nousee. Kypsennystila
jadhtyy.

Kehotteet ja tiedot

Kypsennystyonkulun aikana nayttéon voivat tulla samat kehotteet ja tiedot [P 36] kuin alykkdiden
kypsennysprosessien aikana.
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6.2 Hoyry

6.2.1 Kypsennyslampétila ja lampéatila-alue

Kypsennyslampétila Kypsennysmenetelma Kypsennystilan kosteus Kypsennystilan lampétila
Kostea = Hoyrytys 100 % 30-130°C

= Haudutus

= Ryoppays

= Kypsennys

= Hoyrytys

= Sous vide -kypsennys
[» 45]

= Sulatus

= S3ilénta

6.2.2 Tuotteen héyrykypsennys

= m8® ¢

1. Paina valikkorivin painiketta <=
2. Paina painiketta
> Laite esildmmitetaan.
3. Aseta haluttu kypsennystilan lampétila.
4. Jos haluat kypsentia tuotteen kypsennysajan perusteella, paina painiketta i-)
5. Aseta kypsennysaika.
6. Jos haluat kypsenti tuotteen sisalampatilan perusteella, paina painiketta
7. Aseta sisdlampatila.
> Kun kypsennystila on saavuttanut asetuslampédtilan, sinua kehotetaan tdyttamaan laite.
8. Lisaa kypsennettava tuote laitteeseen.

>> Kypsennysprosessi jatkuu. Kun kypsennysaika on kulunut loppuun tai haluttu sisdlampétila on saavutettu,
laitteesta kuuluu danimerkki, joka kehottaa tarkistamaan tuotteen kypsennystuloksen.
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6.3 Kuuman ilman ja héyryn yhdistelma
6.3.1 Kypsennyslampétila ja lampétila-alue
Kypsennyslampétila Kypsennysmenetelma Kypsennystilan kosteus Kypsennystilan lampétila
kostea ja kuuma = Paisto 0-100 % 30-300 °C
= Paahto

Kun kypsennystilan lampétila on yli 260 °C 30 minuutin ajan, lampétila lasketaan automaattisesti 260 °C:seen, jos
et kayta laitetta tana aikana. Jos teet 30 minuutin aikana jotakin, esimerkiksi avaat kypsennystilan oven,
kypsennystilan [ampdtila pysyy yli 260 °C:ssa seuraavat 30 minuuttia.

6.3.2 Tuotteen kypsentaminen kiertoilman ja héyryn yhdistelmalla

e

1. Paina valikkorivin painiketta &=
2. Paina painiketta 4=
> Laite esildmmitetaan.
3. Aseta haluttu héyrypitoisuus.
4. Aseta haluttu kypsennystilan lampétila.
5. Jos haluat kypsentai tuotteen kypsennysajan perusteella, paina painiketta &)
6. Aseta kypsennysaika.
7. Jos haluat kypsentaa tuotteen sisalampdtilan perusteella, paina painiketta /\
8. Aseta sisdlampatila.
> Kun kypsennystila on saavuttanut asetuslampédtilan, sinua kehotetaan tdyttamaan laite.
9. Lisad kypsennettdva tuote laitteeseen.

>> Kypsennysprosessi jatkuu. Kun kypsennysaika on kulunut loppuun tai haluttu sisdlampétila on saavutettu,
laitteesta kuuluu danimerkki, joka kehottaa tarkistamaan tuotteen kypsennystuloksen.

6.4 Kuumailma

6.4.1 Kypsennyslampétila ja lampétila-alue

Kypsennyslampétila Kypsennysmenetelma Kypsennystilan kosteus Kypsennystilan lampétila

kuuma = Paisto 0-100 % 30-300 °C
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Kypsennyslampétila Kypsennysmenetelma Kypsennystilan kosteus Kypsennystilan lampétila
= Paahto
= Grillaus
= Friteeraus
= Gratinointi

= Glaseeraus

Kun kypsennystilan lampétila on yli 260 °C 30 minuutin ajan, lampétila lasketaan automaattisesti 260 °C:seen, jos
et kayta laitetta tana aikana. Jos teet 30 minuutin aikana jotakin, esimerkiksi avaat kypsennystilan oven,
kypsennystilan lampétila pysyy yli 260 °C:ssa seuraavat 30 minuuttia.

Tuotteen kiertoilmakypsennys

1. Paina valikkorivin painiketta &=
2. Paina painiketta =
> Laite esilammitetaan.
3. Aseta haluttu kypsennystilan lampétila.
4. Jos haluat kypsentaa tuotteen kypsennysajan perusteella, paina painiketta @
5. Aseta kypsennysaika.
6. Jos haluat kypsenti3 tuotteen sisalimpétilan perusteella, paina painiketta A
7. Aseta sisalampotila.
> Kun kypsennystila on saavuttanut asetuslampdétilan, sinua kehotetaan tdyttamaan laite.
8. Lisda kypsennettava tuote laitteeseen.

>> Kypsennysprosessi jatkuu. Kun kypsennysaika on kulunut loppuun tai haluttu sisalampétila on saavutettu,
laitteesta kuuluu danimerkki, joka kehottaa tarkistamaan tuotteen kypsennystuloksen.

Manuaalisen paiston keskeyttaminen
07:58 | 08.10.2019 00 7 g A
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1. Pida painettuna painiketta €5

> Kypsennysprosessi keskeytyy. Aloitusndytto tulee nakyviin.
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7 Sous vide -kypsennys

Sous vide -menetelmadssa kypsennettava tuote valmistellaan, maustetaan, marinoidaan tai ruskistetaan, minka
jalkeen se tyhjidpakataan ja asetetaan vesihauteeseen kypsymadan. Ndin kypsennettdvan tuotteen oma maku
vahvistuu ja sen luonnolliset varit, terveelliset vitamiinit ja hivenaineet sdilyvat. Helldvarainen menetelma vahentaa
myds kypsennyshavikkia. Kypsennyksen jalkeen tuote on jadhdytettava. Ennen tarjoilua tuote lammitetddn
uudelleen muovipakkauksessa, poistetaan pakkauksesta ja viimeistelladn kyseiselle ruokalajille soveltuvalla tavalla.

Sous vide -kypsennys soveltuu etenkin seuraaviin kdyttékohteisiin:
= Kypsenna ja jaahdyta -tuotanto (cook and chill)

Ruoka voidaan valmistaa keskitetysti tuotantokeittidssa, josta se kuljetetaan palvelukeittidéihin. Ndin valtytaan
kalliilta ylituotannolta, kun ainoastaan tarvittavat ruokalajit viimeistellaan.

= Huonepalvelu

Ruokalajit tai niiden osaset voidaan kypsentda valmiiksi ja jadhdyttdd. Taman jalkeen yksittdiset annokset
viimeistellaan tilauksesta. Nain asiakkaita voidaan palvella kellon ympari, vaikka keittiohenkildkunta olisi
kokematontakin.

= [Kevyt ja terveellinen ruoka

Helldvarainen kypsennysmenetelma soveltuu terveellisen ruoan valmistukseen ja sailyttaa luonnolliset maut ja
aromit. Mausteiden avulla my6s suolaton ruoka saadaan luonnollisesti maukkaaksi.
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8 Kypsennys matalassa lampatilassa

Suurikokoisten liha- ja siipikarjatuotteiden kypsennys edellyttaa jatkuvaa tarkkailua ja pitkan kokemuksen tuomaa
asiantuntemusta. Lisaksi laitteet ovat varattuina useita tunteja. Kypsennysjdrjestelman avulla taytat nama
vaatimukset: Voit paistaa, keittad ja hauduttaa tuotteita hitaasti matalissa lampétiloissa tuotannon kannalta
hiljaisempina ajankohtina, kuten iltapdivisin tai kattausaikojen ulkopuolella. Tama mahdollistaa laitteen
optimaalisen kaytdn jopa 24 tuntia pdivassa. Kayttamalla tuotteille yon yli kypsennysta voit myoés hyddyntaa
edullista y6sahkoa ja sadstaa energiakustannuksissa.

O VINKKI

Jos virta katkeaa matalassa lampétilassa kypsennyksen aikana, kypsennysprosessi keskeytyy. Jos
virtakatkoksen kesto on alle 15 minuuttia, laite jatkaa kypsennysprosessia. Jos virtakatkos kestaa pidempaan
kuin 15 minuuttia, laite siirtyy katkoksen jalkeen valmiustilaan. Talléin kypsennysprosessi on kdynnistettava
uudelleen tuotteen valmiiksi kypsentamista varten.
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9 Viimeistely

Viimeistelytoiminnon avulla voit erottaa ruokien valmistuksen tarjoilusta. Ndin keittiéssa on enemman aikaa
keskittyda muuhun olennaiseen, kuten suunnitteluun, ruokalistan laatimiseen ja annosten luovaan esillepanoon.
Toiminto minimoi lampdsailytyksen laatuhaitat ja varmistaa erinomaisen laadukkaan lopputuloksen.

= Voit viimeistelld ainoastaan tarvittavat annokset ja reagoida joustavasti ruokailijoiden maaran muutoksiin.
= Lyhyemmat tuotanto- ja tarjoiluajat vahentdvat kiirettad ja stressia annosten kokoamisvaiheessa.

= Voit alentaa henkildstékustannuksia tehokkaan ajankdytén ja nopeamman asiakaspalvelun ansiosta.

= Voit hoitaa useita tilaisuuksia samanaikaisesti ja parantaa laitteiden kayttdastetta taysin ilman lisdkuluja.

Viimeistelytoiminnolla voidaan tuottaa laaja valikoima huippulaadukasta ruokaa esimerkiksi ravintolassa, hotellissa
tai suurtalouskeittidssa:

= Viimeistelyn kdyttd ravintolassa
Viimeistelytoiminnon avulla ruokalajit voidaan tehda valmiiksi juuri silloin, kun niitd tarvitaan.
= Viimeistelyn kdyttd hotellissa

Lautasella viimeistely soveltuu etenkin tilanteisiin, joissa on valmisteltava useita lautasia samanaikaista tarjoilua
varten, kuten konferensseihin, haihin ja pitopalvelutilaisuuksiin.

= Viimeistelyn kdyttd suurtalouskeittidssa

Astiassa viimeistely soveltuu etenkin tilanteisiin, joissa tarjolle asetetaan laaja valikoima erilaisia ruokia, joita
tarvitaan suuria maaria.

9.1 A la carte -lautaspainon asettaminen

Maarita tyhjan lautasen paino, ennen kuin kdynnistat Viimeistely-vaiheen. Laite mukauttaa kypsennysvaiheet
taman tiedon perusteella niin, etta viimeistelytulos on ihanteellinen eika lautasille kerry kosteutta.

1. Paina painiketta ¢
2. Paina painiketta §&g Kypsennys
3. Paina painiketta = A la carte -lautaspaino
4. Valitse jokin seuraavista arvoista:
= <700g
= 700g-899¢g
= 900g-1099¢g
= >7100g

9.2 Seisovan pdydan lautaspainon asettaminen

Maarita tyhjan lautasen paino, ennen kuin kdynnistat Viimeistely-vaiheen. Laite mukauttaa kypsennysvaiheet
taman tiedon perusteella niin, etta viimeistelytulos on ihanteellinen eika lautasille kerry kosteutta.

1. Paina painiketta ¢
2. Paina painiketta {g Kypsennys
3. Paina painiketta S Seisovan pdydéan lautaspaino
4. Valitse jokin seuraavista arvoista:
= <700g
= 700g-899¢g
= 900g-1099¢g
= >7100g
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10.1
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iProductionManager

iProductionManager on tarkoitettu koko tuotantoprosessin dlykkaaseen ja joustavaan organisointiin. Tahan
kuuluvat ohjelmat, jotka voidaan valmistaa yhdessa, ruokien optimaalinen valmistusjarjestys ja kypsennysprosessin
valvonta.

iProductionManager muistuttaa kayttadjaa, kun tietty ruokalaji on taytettdva laitteeseen tai poistettava siitd. Voit
maarittaa itse, kaytetadnko ruokalajeille energiaoptimoitua, aikaoptimoitua vai tavoiteaikaan perustuvaa
kypsennysta. iProductionManager jarjestda vastaavasti ruoat dlykkadaseen valmistusjarjestykseen. Nain
kokonaisuus pysyy aina hallinnassa ilman saatamista ja tarkkailua ja ruoantuotanto on tehokasta.

Manuaaliset bongit

Alykkaat bongit

Uunipellit

Aika-akseli

Aikaan perustuvan kypsennyksen
kohdistin

Energian optimointi

Aika-akselin skaalaus

Ajan optimointi

Suunnittelu Suunnittelun aukkojen tayttd

Kosteutus

Aika-akselin palautus

Manuaalisten bongien luominen

Voit lisata iProductionManageriin manuaalisia bongeja. Maarita ensin lampédtila ja valitse sitten, luodaanko bongi
kypsennysajan vai sisdlampatilan perusteella. Huom: Jos kypsennat tuotteen integroidun sisdlampétila-anturin
avulla, voit sijoittaa aika-akselille samanaikaisesti vain yhden manuaalisen sisdlampdtilaan perustuvan bongin.
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1. Paina valikkorivin painiketta B
2. Paina painiketta <=

3. Valitse kiyttotavaksi Hoyry [» 411, Kuuman ilman ja hdyryn yhdistelma [» 42] £E tai Kuuma ilma [» 42]

=
_—

4. Saada kypsennysparametreja haluamallasi tavalla. Voit saataa myos siipituulettimen nopeutta. Paina painiketta

v.;‘
Tallenna muutokset painikkeella

6. Jos haluat suurentaa tai pienentdd sisdlampdtilaa tai pidentaa tai lyhentda kypsennysaikaa, kddnna joko
keskimmaistd valintapydraa tai paina painikkeita: + tai —

7. Painele painiketta, kunnes haluttu asetus on saavutettu.

>> Nyt voit sijoittaa bongit [» 52].

10.2 Tavarakorien luominen

Voit lIahettad iProductionManageriin jo luotuja tavarakoreja ohjelmointitilasta [» 63] tai luoda omia tavarakoreja
iProductionManagerissa.
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1. Paina valikkorivin painiketta B

2. Paina painiketta &/

3. Paina painiketta (&

4. Voit liittaa tavarakoriin dlykkaitd kypsennysprosesseja painamalla painiketta |2
> Kaikki alykkaat kypsennysprosessit ndkyvat ndytodssa.

5. Selaa luetteloa ja paina haluamaasi kypsennysprosessia.
> Kyseisen kypsennysprosessin kohdalla ndkyy 17, ja se liitetdan tavarakoriin.

6. Voit liittaa tavarakoriin ohjelmia ohjelmointitilasta painamalla painiketta E,/
> Kaikki tallennetut ohjelmat nakyvat ndytdssa.

7. Selaa luetteloa ja paina haluamaasi ohjelmaa.
> Kyseisen ohjelman kohdalla nakyy 77, ja se liitetddn tavarakoriin.

8. Voit nimeta tavarakorin painamalla painiketta /'

==

9. Tallenna tavarakori pysyvasti painamalla painiketta (=)

>> Tavarakori nakyy ohjelmointitilan ohjelmaluettelossa. Nyt voit sijoittaa bongit [» 52].

>> Lue lisaa tavarakoreista taalta: Ohjelmien muokkaaminen ja poistaminen [» 63]
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10.3 Bongindkyman muokkaaminen

Voit liittad bongindkyman jokaiseen alykkadseen kypsennysprosessiin tai jokaiseen haluamaasi ohjelmaan. Jos
kokonaisuutta ei tallenneta tavarakoriin, bongindkyma korvautuu silld hetkelld, kun lataat uuden tavarakorin.

iProductionManager

>

6.

Olet Iahettanyt tavarakorin ohjelmointitilasta iProductionManageriin.

Paina painiketta (&

Voit liittdd tavarakoriin alykkaita kypsennysprosesseja painamalla painiketta &2
Kaikki dlykkaat kypsennysprosessit nakyvat ndytéssa.

Selaa luetteloa ja paina haluamaasi kypsennysprosessia.

Kyseisen kypsennysprosessin kohdalla nakyy 7.7, ja se liitetddn tavarakoriin.
Voit liittaa tavarakoriin ohjelmia ohjelmointitilasta painamalla painiketta E/
Kaikki tallennetut ohjelmat nakyvat ndytossa.

Selaa luetteloa ja paina haluamaasi ohjelmaa.

Kyseisen ohjelman kohdalla nakyy 17, ja se liitetaan tavarakoriin.

Paina painiketta &/

>> Alykkait kypsennysprosessit tai ohjelmat nikyvit bongindkymassa. Nyt voit sijoittaa bongit [» 521.
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iCookingSuite ja ohjelmointitila

© N o u ~ W N

Voit ldhettaa dlykkaan kypsennysprosessin iCookingSuitesta iProductionManageriin painamalla valikkorivin
painiketta |£2

Paina haluamasi kypsennysprosesssin jaljessa olevaa «++ -painiketta.

Paina painiketta (!

Laheti kypsennysprosessi ohjelmointitilasta iProductionManageriin painamalla valikkorivin painiketta (="
Paina haluamasi kypsennysprosesssin jaljella olevaa <<+ -painiketta.

Paina painiketta £/

Paina valikkorivin painiketta B

Paina painiketta &/

> Alykkait kypsennysprosessit nikyvit bonginikymassa. Nyt voit sijoittaa bongit [» 52].

Bongien sijoittaminen

v

1.

2.

Olet luonut manuaalisia bongeja [» 48], tavarakoreja [> 49] tai bongindkyman [» 51].
Veda kaikki bongit haluamallesi kannatintasolle.

Kannatintaso, jolle haluat sijoittaa bongit, ndytetaan siniselld korostettuna toiminnon helpottamiseksi.
Bongissa nakyy myds kellonaika.

Jos kannatintaso nakyy keltaisena tai punaisena, et voi sijoittaa bongia tai siirtda jo sijoitettuja bongeja.
Lisatietoja on kohdassa Yhteensopivuuden tarkastus [» 53] ja sijoittelulogiikka [» 53]

Jos olet sijoittanut useita bongeja, skaalaa aika-akseli saadaksesi niiden yhteenvedon. Paina painiketta @

Kéytettavissd ovat seuraavat mahdollisuudet bongien sijoittamisen optimoimieksi:

= Suunnittelun aukkojen taytto [P 53]

= Ajan optimointi [ 54]

= Energian optimointi [ 55]

= Aikaan perustuva kypsennys [} 56]

Kun sijoitat reaaliaikaisia bongeja, nayttéon tulee pystysuora keltainen tai sininen palkki:

= [Keltainen palkki ilmaisee, ettd kypsennystilaa lammitetaan.

= Sininen palkki ilmaisee, ettd kypsennystilaa jadhdytetddn Cool-Down-toiminnolla.

= Palkin leveys osoittaa, miten kauan lammitys tai jadhdytys kestaa.
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Kun haluttu lampétila on saavutettu, laite pyytaa kayttdjaa lataamaan laitteen. Kannatintason vieressa nakyy
symboli B,
Kun laite on ladattu, kannatintason vieressa ndkyy aika, jonka kypsennettava tuote on vield kypsennystilassa.

Kun bongin kypsennysaika on paattynyt, jarjestelma kehottaa tyhjentamaan laitteen. Kannatintason vieressa nakyy
symboli 8 . Kypsennysaika on 00:00.

10.4.1 Yhteensopivuustarkastus

Jarjestelma tarkastaa jokaisen iProductionManagerissa sijoitettavan bongin kohdalla, onko uusi bongi
yhteensopiva aiemmin sijoitettujen bongien ja valitun ajan kanssa. Bongit erotellaan ja tarkastetaan yksittain
seuraavien kolmen arvon perusteella:

= Jokaiselle bongille on maaritetty kadyttoétapa. Jarjestelma tarkastaa, ovatko kayttdtavat yhteensopivia.

= Jokaista bongia varten on maaritetty kypsennystilan lampatila. Jarjestelma tarkastaa, ovatko kypsennystilan
lampétilat yhteensopivia.

= Jokaiselle kdyttotavalle on maaritetty tietty kypsennystilan kosteus. Jarjestelma tarkastaa, ovatko
kypsennystilan kosteusarvot yhteensopivia.

Tassa yhteydessa tarkastetaan sekd manuaalisten kayttotapojen etta dlykkdiden kypsennysprosessien
yhteensopivuus. Voit yhdistelld keskenaan vain kypsennysprosesseja, joiden kypsennyslampdtilat pysyvat samana
koko prosessin ajan. Kypsennysprosesseja, joihin sisaltyy useita eri lampétiloja (esimerkiksi matalassa lampétilassa
tapahtuva kypsennys), ei voi yhdistella muiden bongien kanssa.

10.4.2 Sijoittelulogiikka

iCombi Pro maarittaa Yhteensopivuuden tarkastus -toiminnon avulla, mihin paikkaan bongi sijoitetaan. Bongit
sijoitetaan taman tarkastuksen perusteella optimaalisesti iProductionManagerissa. Kannatintasojen varimerkinnat
osoittavat iProductionManagerissa, vaikuttaako uusi bongi aiemmin sijoitettuihin bongeihin:

= Kun kannatintasot nakyvat keltaisina, voit sijoittaa bongin, mutta talléin muita aiemmin sijoitettuja bongeja
siirretaan.

= Kun tausta nakyy punaisena, et voi sijoittaa bongia, koska toista bongia kasitelladn parhaillaan.

Jos siirrat bongia, télldéin myos koko yksikkd, johon bongi on sijoitettu yhteensopivuustarkastuksen jalkeen, siirtyy.

10.4.3  Suunnittelun aukkojen taytto

Voit antaa laitteen tayttaa automaattisesti ajalliset aukot, joita on muodostunut bongien sijoittamisen yhteydessa
kaikille kannatintasoille.
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v Olet luonut ja sijoittanut bongeja.
1. Paina painiketta =«

> Jérjestelma kysyy, haluatko todella tdyttaa suunnittelun aukot. HUOMAUTUS! Téta toimintoa ei voi perua.
2. Vahvista kysymys valitsemalla OK

>> Bongien vdliset ajalliset aukot tdytetddn. Bongien keskindinen sijoittelu sdilyy muuttumattomana. Bongien
asettelu saattaa kuitenkin siirtya aika-akselilla.

10.4.4 Ajan optimointi

Voit antaa iCombi Pro-jarjestelmdn optimoida jo iProductionManagerissa sijoitetut bongit niin, ettd ruoat
kypsennetdan ajallisesti optimaalisesti ja ajalliset aukot poistuvat. Aikajdrjestys ja kannatintasoille sijoittelu pysyy
talléin muuttumattomana.

=S I © 1= IIEdRCca

60° & 68 | —+ 60° & 68 | —+
§ 160 O os0 | — + o 4 160 O 0500 | — +
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v Olet luonut ja sijoittanut bongeja.
1. Paina painiketta &

> Jarjestelma kysyy, haluatko todella tayttaa ajalliset aukot. HUOMAUTUS! Téata toimintoa ei voi perua.
2. Vahvista kysymys valitsemalla OK

>> Uudet bongit sijoitetaan yhteensopivuustarkastuksen [» 53] tuloksen mukaisesti.

10.4.5 Energian optimointi

Voit antaa iCombi Pro -jarjestelman optimoida jo iProductionManagerissa sijoitetut bongit niin, etta ruoat
kypsennetdan energiankulutuksen kannalta optimaalisesti. Ndin voidaan optimoida laitteen kadyttoaste ja sadstaa
energiaa. Huomaa, etta bongien aikajérjestys saattaa talléin muuttua.

[} <N = I2dECE i< N = II2dECH

60° & 68 | —+
4 160 O o500 | — +

60° & 68 | —+
4 160 O 0500 | — +

v Olet luonut ja sijoittanut bongeja.
1. Paina painiketta “&

> Jarjestelma kysyy, haluatko todella jarjestdaa bongit energiankulutuksen kannalta optimaalisesti.
HUOMAUTUS! Tata toimintoa ei voi perua.

2. Vahvista kysymys valitsemalla OK

>> Uudet bongit sijoitetaan yhteensopivuustarkastuksen [ 53] tuloksen perusteella.
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10.5

10.6

10.7
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Bongien muokkaaminen ja poistaminen
§ 7 ©

~#% Anbraten
60" & 68 | —+
| 160° O 05000 — +

“# Anbraten

Manuaaliset bongit

Jos olet sijoittanut manuaalisen bongin, voit lisdta keskildampdtilaa tai pidentaa kypsennysaikaa jalkikateen. Et voi
kuitenkaan muuttaa asetettua kypsennyslampétilaa.

1. Paina bongia.
> Bongin asetukset ndytetaan.

2. Jos haluat lisita tai vahentaa keskilampétilaa tai pidentia tai lyhentaa kypsennysaikaa, paina painikkeita: -} tai

3. Voit poistaa bongeja painamalla painiketta i

Alykkait bongit ja ohjelmat

Kun olet sijoittanut dlykkaan bongin tai ohjelman, et voi muuttaa asetuksia jalkikateen. Bongin voi talléin
ainoastaan poistaa.

1. Voit poistaa bongeja painamalla painiketta {ij

Aikaan perustuva kypsennys

Voit suunnitella ruokia iProductionManagerissa niin, etta niiden kypsennys alkaa samanaikaisesti tai niin, ettd ne
ovat kypsia samaan aikaan. Suunnitelu voidaan tehda reaaliajassa sekd myds tulevaisuudessa. Sijoita tata varten
bongit niin, ettd ne ovat ennen sijoittelun aputydkalua tai sen jalkeen. Kun kdynnistat iProductionManagerin,
sijoittelun aputoiminto ndyttaa korostettuna senhetkisen ajankohdan. Jos siirrat sijoittelun aputydkalua oikealle,
aika-akseli siirtyy tulevaisuuteen.

1. Paina valikkorivin painiketta B

2. Vedad sijoittelun aputydkalu haluamaasi ajankohtaan aika-akselilla. Jos siirrét sijoittelun aputydkalun naytén
oikeaan reunaan, aika-akseli siirtyy tulevaisuuteen.

3. Sijoita haluamasi bongit sijoittelun aputy®kalun oikealle tai vasemmalle puolelle.

> Jos sijoitat bongeja sijoittelun aputydkalun vasemmalle puolelle, bongin paattymisajankohdaksi tulee tdma
ajankohta. Ruoat kypsennetddn niin, ettd ne ovat valmiita samaan aikaan.

> Kun sijoitat bongit sijoittelun aputyékalun oikealle puolelle, bongien aloitusajankohdaksi tulee kyseinen
ajankohta. Ruokien kypsennys aloitetaan talléin samanaikaisesti.

Suunnittelu

iProductionManagerin suunnittelutoiminnon ansiosta sinun tarvitsee sijoittaa bongit vain yhden kerran, minka
jalkeen voit hakea ne milloin tahansa uudelleen.

Alkuperdinen kayttdohje



10 | iProductionManager

O = Jo valmistettuja bongeja ei voi tallentaa suunnitelmaksi.

= Kosteutus-lisatoiminto ei ole kdytettavissa suunnittelun yhteydessa.

10.7.1  Suunnitelmien luominen

S E =S 7

& 8 — 4+
O 0500 — +

1. Paina valikkorivin painiketta &g
2. Paina painiketta <,
3. Paina painiketta +Uusi suunnitelma

> Sijoittelun aputydkalu siirtyy ndytdn vasempaan reunaan. Aika-akselin skaalaus muuttuu nykyisen kellonajan
naytoésta minuuttindyttdon. Voit sijoittaa bongeja nyt kellonajasta riippumatta.

4. Sijoita haluamasi bongit. Voit sijoittaa enintaan 30 bongia.
Suunnittelun optimointia varten ovat kdytettavissa seuraavat toiminnot:
= Suunnittelun aukkojen taytto [P 53]
= Ajan optimointi [ 54]
= Energian optimointi [» 55]

1. Voit kdynnistdd suunnitelman tallentamatta painamalla painiketta: =

2. Voit tallentaa suunnitelman painamalla painiketta: (=)
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1

< Planungen

3. Kirjoita nimi.

4. Vahvista toiminto painikkeella

>> Suunnitelma nékyy suunnitelmaluettelossa.

10.7.2  Suunnittelman kdynnistdminen
v Olet luonut suunnitelman [» 57].

v iProductionManager ei kasittele parhaillaan bongeja. Jos jarjestelma késittelee bongeja, ndyttdn tulee ilmoitus,
jossa kehotetaan keskeyttamaan kaikki bongit ennen suunnitelman aloittamista.

1. Paina painiketta <,
2. Paina haluamaasi suunnitelmaa.

>> Suunnitelma kaynnistyy heti. Bongit sijoitetaan suunnitelman mukaisesti kannatintasoille. Bonginakymaan
sisdltyvat bongit korvataan suunnitelmaan sisaltyvilla bongeilla.
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11 Ohjelmointitila
== /Y Ohjelmointitilassaa voit laatia, suunnitella ja hallita omia manuaalisia ohjelmia [» 59], dlykkaita
=4 | kypsennysprosesseja [» 61] ja tavarakoreja [» 62]. Kaytettavissa ovat kaikki manuaaliset kayttotilat [» 39],

alykkaat kypsennysprosessit [» 23] ja valmiiksi ohjelmoidut tavarakorit.

=8| |

Uuden ohjelman luominen

Manuaaliset kayttoétilat

Alykkaat kayttotilat Tavarakori

Aakkosjarjestys

Suosikit

Lajittelu luontipdivan mukaan

11.1 Manuaalisen ohjelman luonti

1. Paina valikkorivin painiketta ("

2. Paina painiketta + Uusi elementti
3. Paina painiketta <=
> Kaytettdvissa olevat kypsennysvaiheet nakyvat ndaytdssa.

4. Valitse haluamasi kypsennysvaiheet ja veda ne alaosaan. HUOMAUTUS! Voit yhdistella vain alakkain olevia
kypsennysvaiheita. Jos yhdistat kypsennysvaiheita, jotka eivat ole alakkain, ohjelmaa ei voi tallentaa.

5. Voit lisati ohjelmaan kehotteita painamalla painiketta

> Nayttdéon aukeaa yhteenveto kdytettdvissa olevista kehotteista.
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6. Valitse haluamasi kehotteet ja veda ne alaosaan.

= 1= EdEGCE

7. Voit muokata kypsennysvaihetta painamalla painiketta =&

> Nayttéon tulevat saddettdvat kypsennysparametrit ja lisdtoiminnot, jotka vaihtelevat valitun kdyttétilan

mukaan.
Kypsennysvaihe Kypsennysparametrit Lisatoiminnot
Esilammitys = Kypsennystilan lampatila = [Iman nopeus
Hoyry = kypsennystilan [ampétila = Delta-T-kypsennys
= [Iman nopeus
H&yryn ja kiertoilman = Kypsennystilan kosteus = Delta-T-kypsennys
sz = kypsennystilan [ampétila = [Iman nopeus
= Kypsennysaika = Kosteutus
= Sisalampédtila
Kiertoilma = Kypsennystilan kosteus = Delta-T-kypsennys
= kypsennystilan [ampétila = [Iman nopeus
= Kypsennysaika = [Kosteutus

= Sisdlampédtila
1. Mukauta kypsennysvaihetta haluamallasi tavalla.
2. Tallenna muutokset painikkeella
3. Anna kypsennysprosessille nimi painamalla painiketta /f
4. Kirjoita nimi.
5. Tallenna kypsennysprosessi painikkeella (=)

>> Laite tarkistaa ohjelman. Kun kaikki kypsennysparametrit on maaritetty ja jarjestetty keskendan loogiseen
jarjestykseen, ohjelma tallennetaan, minka jalkeen se ndkyy ohjelmaluettelossa.

>> Jos ohjelmassa on jokin virhe, kyseiseen kohtaan ilmestyy merkki. Korjaa virhe, ennen kuin yritdt tallentaa
ohjelman uudelleen.
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11.2 Alykkain kypsennysprosessin ohjelmointi

Alykkaan kypsennysprosessin ohjelmoinnissa ainoastaan kypsennysparametrit ovat mukautettavissa. Yksittaisten
kypsennysvaiheiden jarjestystd ei voi muuttaa.

1. Paina valikkorivin painiketta (&’
2. Paina painiketta + Uusi elementti
3. Paina painiketta '£2
> Laite kysyy, mitd haluat ohjelmoida.
4. Valitse jokin seuraavista vaihtoehdoista:
= kayttotila
= kayttotila ja kypsennysmenetelma
= kypsennysmenetelma.
Valintoja vastaavat alykkaat kypsennysprosessit tulevat nayttéon.
1. Valitse haluttu dlykds kypsennysprosessi.

> Yksittaiset kypsennysvaiheet tulevat nayttédn. Voit mukauttaa kypsennysparametreja haluamallasi tavalla.
Ensimmadinen kypsennysvaihe nakyy punaisella merkittyna.
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2. Paina painiketta %=
> Nayttéon tulevat saddettdvat kypsennysparametrit ja lisdtoiminnot, jotka vaihtelevat valitun
kypsennysprosessin mukaan. Kypsennysprosessin vakioasetusten kohdalla on seuraava merkinta: t?

3. Mukauta kypsennysparametreja haluamallasi tavalla.
4. Tallenna muutokset painikkeella
> Yksittaiset kypsennysvaiheet tulevat jalleen nayttdon.
5. Anna kypsennysprosessille nimi painamalla painiketta /'
6. Kirjoita nimi.
7. Tallenna kypsennysprosessi painikkeella (=)

>> Kypsennysprosessi nakyy ohjelmaluettelossa.

11.3 Tavarakorin ohjelmointi

04:54 pm | 1

1. Paina valikkorivin painiketta (=
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2. Paina painiketta + Uusi elementti

3. Paina painiketta \&/

4. Voit liittaa tavarakoriin alykkaita kypsennysprosesseja painamalla painiketta '
> Kaikki alykkaat kypsennysprosessit ndkyvat ndytossa.

5. Selaa luetteloa ja paina haluamaasi kypsennysprosessia.
> Kyseisen kypsennysprosessin kohdalla nakyy 17, ja se liitetdan tavarakoriin.

6. Voit liittaa tavarakoriin jo tallennettuja ohjelmia painamalla painiketta ("
> Kaikki ohjelmat nakyvat ndytdssa.

7. Selaa luetteloa ja paina haluamaasi ohjelmaa.

> Kyseisen kypsennysprosessin kohdalla ndkyy 7, ja se liitetdan tavarakoriin.

8. Tarkista tavarakori painamalla painiketta =&/

> Naytossa ndkyvat kaikki valitut dlykkaat kypsennysprosessit ja ohjelmat.
9. Voit poistaa yksittiisen kohteen tavarakorista painamalla painiketta {ij
10. Voit nimeti tavarakorin painamalla painiketta /'
11. Kirjoita nimi.
12. Tallenna tavarakori painamalla painiketta (=)

>> Tavarakori nakyy ohjelmaluettelossa.

11.4 Ohjelmien muokkaaminen ja poistaminen
v Olet ohjelmoinut manuaalisia ohjelmia [» 59], dlykkaita kypsennysprosesseja [P 61] tai tavarakoreja [P 62].

1. Voit muokata ohjelmaa painamalla painiketta <<+

Kéytettavissd ovat seuraavat muokkausmahdollisuudet:
= Muokkaa kohdetta: (&’
= Kopioi kohde:

= Poista kohde: {ij

11.5 Ohjelmien ja tavarakorien kaynnistaminen

Manuaaliset ohjelmat

1. Kaynnistda manuaalinen ohjelma painamalla haluamaasi ohjelmaa.
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> Ohjelma kaynnistyy heti. Naytdssa nakyvat kaikki kypsennysvaiheet.
2. Lahetd manuaalinen ohjelma iProductionManageriin painamalla painiketta «++
3. Paina painiketta (7]

> Manuaalinen ohjelma nakyy bongindkymassa. Voit sijoittaa bongin nyt tavalliseen tapaan [» 52].

Alykkaat kypsennysprosessit
1. Kéynnista dlykds kypsennysprosessi painamalla haluamaasi ohjelmaa.
> Ohjelma kdynnistyy heti. Naytdssa nakyvat kaikki kypsennysvaiheet.
2. Lahetd dlykas kypsennysprosessi iProductionManageriin painamalla painiketta <«
3. Paina painiketta %)

> Alykas ohjelma nikyy bonginikymassa. Voit sijoittaa bongin nyt tavalliseen tapaan [} 52].

Tavarakorit
1. Siirrd tavarakori iProductionManageriin painamalla haluamaasi tavarakoria.

> Kaikki tavarakoriin sisaltyvat yksikot nakyvat bongindkymassa. Voit sijoittaa bongeja nyt tavalliseen tapaan
[» 52].
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12 Vaihtaminen kdyttotilojen valilla

Voit vaihdella iCombi Pro -laitteessa Manuaalinen paisto-, iCookingSuite- ja iProductionManager-kayttotiloja
helposti milloin tahansa. Tama tarjoaa kayttddsi automaattisten, tyotdsadstavien ja dlykkaiden
kypsennystoimintojen seka yksildllisten ohjausmahdollisuuksien optimaalisen yhdistelman.

= Voit muuttaa bongin iProductionManagerissa manuaaliseksi kdyttétavaksi.
= Voit muuttaa iCookingSuiten dlykkaan kypsennysprosessin dlykkadksi iProductionManagerin bongiksi.

= Voit muuttaa iCookingSuiten alykkaan kypsennysprosessin manuaaliseksi kdyttotavaksi.

Bongin muuttaminen manuaaliseksi kdyttotavaksi
v Olet sijoittanut bongin [» 52]. Kypsennysprosessi on kdynnissa.
1. Paina valikkorivin painiketta ¢
> Naytdssa nakyy ilmoitus kdynnissa olevasta kypsennysprosessista.
2. HUOMAUTUS! Toimintoa ei voi perua. Paina painiketta Kdynnissa olevan tapahtuman vaihto

>> Bongin kypsennysparametrit siirtyvat, ja ne ndytetadn manuaalisessa tilassa.

Alykkaan kypsennysparametrin vaihto alykkazksi bongiksi
v Olet kdynnistanyt alykkaan kypsennysprosessin [» 32]. Kypsennysprosessi on kaynnissa.
1. Paina valikkorivin painiketta B
> Naytossa nakyy ilmoitus kdynnissa olevasta kypsennysprosessista.
2. HUOMAUTUS! Toimintoa ei voi perua. Paina painiketta Kdynnissa olevan tapahtuman vaihto

>> Alykas kypsennysprosessi lihetetian iProductionManageriin, ja se nikyy kannatintasolla.

Alykkaan kypsennysprosessin muuttaminen manuaaliseen tilaan
v Olet kdynnistanyt alykkaan kypsennysprosessin [P 32]. Kypsennysprosessi on kdynnissa.
1. Paina valikkorivin painiketta &=
> Naytossa ndkyy ilmoitus kdynnissd olevasta kypsennysprosessista.
2. HUOMAUTUS! Toimintoa ei voi perua. Paina painiketta Kdynnissa olevan tapahtuman vaihto

>> Alykkain kypsennysprosessin kypsennysparametrit siirtyvit, ja ne nakyvit manuaalisessa tilassa.
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13 Asetukset

O Laitteen tehdasasetuksia voi mukauttaa kdyttdjan tarpeisiin, ja laite sdilyttdd tehdyt muutokset.
o 1. Paina painiketta ¢
> Kaikki saadettavissa olevat asetukset tulevat ndyttdon:
= Suosikit [» 66]
= Naytto [» 66]
= Valo [» 68]
= Azni[» 68]
= Ruuanlaittojarjestelma [» 69]
= Kypsennys [} 70]
= Puhdistaminen [» 72]
= Tietojenhallinta [» 72]
= Verkon asetukset [» 74]
= MyEnergie
= Messenger
= Kayttajaprofiili [» 75]
= Huolto [» 75]
= ConnectedCooking [» 75]

Voit muuttaa asetuksia vierittamalla luetteloa ndytdssa ja painamalla haluamaasi kategoriaa. Kukin kategoria
sisaltaa tietyn sarjan asetuksia, joita voi muuttaa helposti kosketusliikkeelld [» 17] tai keskimmadisen valintapyoran
[» 171 avulla.

13.1 Suosikit

Suosikeissa ndkyvat kaikki asetukset, jotka olet merkinnyt suosikeiksi.

1. Valitse asetus.
2. Paina painiketta 1y

>> Asetus on tallennettu suosikiksi.

13.2 Naytto
1. Paina painiketta ¢

2. Paina painiketta © Naytto
Téssé kohdassa voit médrittad seuraavat asetukset:
= Kieli [» 66]
= P3ivays ja aika [» 66]
= Lampotilan yksikko [P 671
= Ohjelmanakyma [» 67]

13.2.1  Kieli
Tdassa kohdassa voit muuttaa kayttéliittyman kielen.
1. Paina painiketta < Kieli
2. Valitse haluamasi kieli.

>> Kayttoliittyman kieli vaihtuu heti.

13.2.2 Paivdys ja aika

Tassa kohdassa voit muuttaa seuraavia asetuksia:
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= PEivimairi i19)
» Kellonaika (i79)
= 24h/12h @,

Huomaa, ettad voit synkronoida kellonajan my&s automaattisesti ConnectedCookingin kautta.

Paivays

1. Paina painiketta Paivamaara
> Naytté6n aukeaa kalenteri.

2. Valitse paivamaara.

>> Paivamaara otetaan kayttddn automaattisesti.

Kellonaika

1. Paina painiketta Kellonaika
> Naytossa ndkyy kellonaika.

2. Paina kellonaikaa.

3. Aseta kellonaika.

>> Kellonaika otetaan kdyttdé6n automaattisesti.

Vaihto: 24h/12h

1. Valitse 12, jos haluat ottaa kdyttd6n 12 tunnin ajan esityksen, tai 24, jos haluat ottaa kayttdéén 24 tunnin ajan
esityksen.

Lampétilan yksikko

Tassa voit valita lampdtilan yksikdksi °C tai °F.

Ohjelmandkyma

Tassa kohdassa voit maarittdd, naytetadanko dlykkaat kypsennysprosessit iCookingSuitessa ja ohjelmointitilassa
yksi-, kaksi- vai kolmipalstaisena.

1. Paina painiketta == Ohjelmaniakymé
2. Valitse ™= yksipalstainen, &= kaksipalstainen tai == kolmipalstainen.

>> Valittu asetus tulee heti kayttdon.
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Valo

1. Paina painiketta ¢

2. Paina painiketta © Valo

Naytoén kirkkaus
Tdassa kohdassa voit sdataa naytdn kirkkautta asteikolla O - 100 %.
1. Paina painiketta -;;] Naytdn kirkkaus
2. Valitse haluamasi arvo asteikolta.
>> Nayton kirkkaus muuttuu heti asetettuun arvoon.
Aini
1. Paina painiketta ¢
2. Paina painiketta ') Aani
Téssa kohdassa voit maarittad seuraavat asetukset:
= Pa3-adanenvoimakkuus [» 68]
= Lataus/toimintokehotteet [» 68]
= Ohjelmavaiheen loppu [} 68]
= Kypsennysajan loppu [} 69]
= Prosessin keskeytys / virhe havaittu [» 69]

Paa-aanenvoimakkuus

Tassa kohdassa voit asettaa kokonaisaanenvoimakkuuden asteikolla O — 100 %.
1. Paina painiketta /) Pa4-3anenvoimakkuus

2. Valitse haluamasi arvo asteikolta.

>> Kokonaisaanenvoimakkuus muuttuu heti asetettuun arvoon.

Lataus/toimintokehotteet

Tdassa kohdassa voit maarittdd, mika dani tai melodia kuuluu, kun laite taytyy lastata tai laite edellyttdd kayttdjan
toimia . Voit valita jonkin 37 vaihtoehdosta.

1. Paina painiketta {2
2. Paina haluamaasi aanta.
> Laitteesta kuuluu valittu danindyte.
3. Jos haluat kytked aanen pois toiminnasta, paina painiketta: POIS
4. Jos haluat valita asetuksen kayttéon, paina kuvakerivin painiketta '

>> Nayttéon aukeaa yhteenvetonakyma. Valittu asetus nakyy ndytdssa.

Ohjelmavaiheen loppu

Tassa kohdassa voit maarittadd, mika aani tai melodia kuuluu, kun ohjelmavaihe on paattynyt . Voit valita jonkin 37
vaihtoehdosta.

1. Paina painiketta &
2. Paina haluamaasi danta.
> Laitteesta kuuluu valittu danindyte.
3. Jos haluat kytked aanen pois toiminnasta, paina painiketta: POIS
4. Jos haluat valita asetuksen kayttéon, paina kuvakerivin painiketta '

>> Nayttddn aukeaa yhteenvetondkyma. Valittu asetus nakyy ndytdssa.
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Kypsennysajan loppu

Tassa kohdassa maaritetaan, mika dani tai melodia kuuluu, kun kypsennysaika on paattynyt . Voit valita jonkin 37
vaihtoehdosta.

1. Paina painiketta 2
2. Paina haluamaasi danta.
> Laitteesta kuuluu valittu danindyte.
3. Jos haluat kytked aanen pois toiminnasta, paina painiketta: POIS
4. Jos haluat valita asetuksen kayttéon, paina kuvakerivin painiketta '

>> Nayttdoon aukeaa yhteenvetonakyma. Valittu asetus nakyy ndytdssa.

Prosessin keskeytys / virhe havaittu

Téssa kohdassa voit maarittad, mika aani tai melodia kuuluu, kun laitteessa on havaittu virhe . Voit valita jonkin 37
vaihtoehdosta.

1. Paina painiketta ¢
2. Paina haluamaasi aanta.
> Laitteesta kuuluu valittu danindyte.
3. Jos haluat kytked a@anen pois toiminnasta, paina painiketta: POIS
4. Jos haluat valita asetuksen kayttéon, paina kuvakerivin painiketta '

>> Nayttéon aukeaa yhteenvetonakyma. Valittu asetus nakyy ndytdssa.

Ruuanlaittojarjestelma
1. Paina painiketta ¢

2. Paina painiketta !l Ruuanlaittojirjestelma

Laitetyypin tiedot

Tassa kohdassa nakyvat laitetyyppi ja asennettu ohjelmistoversio.

Esittelytila

Tassa kohdassa voit kytkea laitteen demo-tilaan. Tama toiminto on hyédyllinen, kun haluat esitelld laitteen
toimintoja kypsentamatta laitteella ruokia.

1. Ota toiminto kayttéén painamalla painiketta s ON

Power Steam

Téssa kohdassa voit maarittaa, etta Hoyry [P 41]-kayttotilassa kaytetaan erityisen vaativia tuotteita varten tasaista,
keskeytymatoénta hoyrynsyottda.

/\ VARO

Power Steam -toiminnon kdytén yhteydessi muodostuu kuumaa vesihéyrya — my®os silloin, kun avaat
kypsennystilan luukun.

Kuuma vesihdyry voi aiheuttaa palovammoija, kun kypsennystilan luukku avataan.

1. Avaa kypsennystilan luukku varovasti, kun kaytat Power Steam -toimintoa.

1. Ota toiminto kdyttéén painamalla painiketta € ON
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>> Kun Hoyry-kayttoétapa on valittuna, kiehumispiste korvautuu symbolilla €

Ohjaussuutin

Tassa kohdassa voit maarittaa,tiivistadko laitteen ohjaussuutin ylimaaraisen hdyryn vai ei. Tama toiminto on
kytketty oletusarvoisesti toimintaan, ja se pitda kytked tarvittaessa erikseen pois toiminnasta. Tama on hyddyllinen
ominaisuus etenkin silloin, kun tuuletusjdrjestelman teho on riittava, silla kytkemalld ohjaussuutin pois toiminnasta
tassa tilanteessa voidaan sadstdd vetta.

1. Kytke toiminto pois pailtd painamalla painiketta ;& OFF

Etdohjaus

Tama toiminto mahdollistaa Combi-Duo-laitteissa alemman laitteen ndytdn siirron ylemman laitteen nayttdon,
jolloin alempaa laitetta voidaan ohjata katevasti ylemman laitteen ndytosta.

Huom: Maaritd kummankin Combi-Duo-laitteen asetukset.

v Laitteet on liitetty toisiinsa verkkokaapelin avulla.

1. Paina painiketta L.} Laitteen nimi

2. Anna laitteelle yksiselitteinen nimi ja paina ndppdimiston Enter-painiketta.
> Valittu vari tulee kayttdé6n automaattisesti.

Paina painiketta L. Laitteen vari

4. Valitse vari, jonka perusteella tunnistat kyseisen laitteen naytdssa.
> Valittu vari tulee kayttd6n automaattisesti.

5. Ota toiminto kayttéén painamalla painiketta 7y Etdohjaus PAALLE
> Alaviitteessi nakyy symboli: %,

6. Voit siirtya laitteiden valilld painamalla painiketta %.,

>> Nayttéd ympardi valitun vérinen reunus.

Kypsennys
1. Paina painiketta ¢
2. Paina painiketta §g Kypsennys

Ensisijainen maakohtainen keittié

Ensisijainen maakohtainen keittid -kohdassa kulttuurikohtaiset ruoanlaittotavat muunnetaan alykkaiden
kypsennysprosessien muotoon. Ndiden dlykkaiden kypsennysprosessien kypsennysparametrit vastaavat kyseisia
ruoanlaittomenetelmid, joten ruoat valmistetaan kyseisen maan asiakkaiden toivomalla tavalla. Téman ansiosta et
hallitse ainoastaan omaa paikallista keittidtasi vaan maailman kaikki keittidt. Tama asetus ei ole riippuvainen
valitusta kieliasetuksesta.

1. Paina painiketta €9 Ensisijainen maakohtainen keittié
2. Selaa luetteloa ja valitse haluamasi ensisijainen maakohtainen keittio.

>> Valittu maakohtainen keittié valikoituu kayttd6n heti. Maakohtaista keittiétd vastaavat dlykkaat
kypsennysprosessit nakyvit iCookingSuitessa. Alykkaiden kypsennysprosessien kypsennysparametrit on
mukautettu kultturikohtaisten ruoanlaittotottumusten mukaan.

Toissijainen maakohtainen keitti6é

Voit liittdd ensisijaiseen keittiodn myds toisen maakohtaisen keittion. Ndin voit valmistaa samanaikaisesti kahden
eri maan tyypillisid ruokalajeja. Téma on hyddyllinen ominaisuus esimerkiksi, kun ravintolassa halutaan tarjota
erillinen viikkoruokalista, joka sisaltda jonkin toisen maan ruokia.

1. Paina painiketta &= Toissijainen maakohtainen keittié

2. Selaa luetteloa ja valitse haluamasi toissijainen maakohtainen keittié.
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>> Valittu maakohtainen keittid valikoituu kayttd6n heti. Toissijaisen maakeittion dlykkaat kypsennysprosessit
nakyvat iCookingSuitessa, ja niiden kohdalla nakyy € -symboli. Ensisijaisen maakeittion [» 70]
kypsennysparametrien asetukset vaikuttavat myés toissijaiseen maakeittiéon.

A la carte -lautaspaino

Maéritd tyhjan lautasen paino, ennen kuin kdynnistat Viimeistely-vaiheen. Ndiden tietojen avulla iCombi Pro
mukauttaa kypsennysvaiheet niin, etta viimeistelytulos on ihanteellinen eika lautasille keradnny kosteutta.
Lisatietoja on kohdassa A la carte -lautaspainon asettaminen [ 47]

Seisovan péydan lautaspaino

Maéritd tyhjan lautasen paino, ennen kuin kdynnistat Viimeistely-vaiheen. Ndiden tietojen avulla iCombi Pro
mukauttaa kypsennysvaiheet niin, etta viimeistelytulos on ihanteellinen eika lautasille keradnny kosteutta.
Lisatietoja on kohdassa Seisovan pdydan lautaspainon asettaminen [ 47]

Kannatintasojen maara

Tdassa kohdassa voit maarittdd, kuinka montaa kannatintasoa haluat kdyttaa iProductionManagerissa.
1. Paina painiketta ®- Kannatintasojen maari

2. Valitse haluamasi arvo vililla O - 10.

>> Valittu asetus tulee kayttdon heti.

Kannatintasojen jarjestys

Tassd kohdassa maaritetdan, ndytetaanké kannatintasojen jarjestys iProductionManagerissa nousevassa vai
laskevassa jarjestyksessa.

TEEE

& e

60" & 68 | —+
| 160° O 05000 — +

& 68 —+
O 05000 — +

1. Nayti kannatintasot nousevassa jarjestyksessa valitsemalla: ¥ 123
2. Nayts kannatintasot laskevassa jarjestyksessa valitsemalla: & 321

>> Valittu asetus tulee kdyttddn heti.

Pitoajan lampétila

Tassda kohdassa voit maarittda, miten kauan pitoajan lampétilaa yllapidetaan kypsennystilassa silloin, kun
iProductionManagerilla ei valmisteta ruokia.

1. Paina painiketta @, Pitoajan limpétila
2. Valitse haluamasi arvo asteikolta.

>> Pitoaika saatyy heti uuteen arvoon.
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13.6.8 iProductionManager 3D

Tassda kohdassa voit maarittaa, ladataanko kannatintasoille iProductionManagerissa kaksi peltid. Kutakin peltia
valvotaan erikseen toisista riippumatta. Huomaa, ettd ndytodssa voidaan ndyttdd kerralla enintddn 12 kannatintasoa.

=28 & Ele¢eEmE ) C

60" & 68 | —+
| 160° O 05000 — +
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4 160 O o500 — +

ul 4 »
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1. Ota toiminto kdytté6n painamalla painiketta ON.

>> Valittu asetus tulee kayttdon heti.

13.7 Puhdistaminen

1. Paina painiketta ¢

2. Paina painiketta (¢+ Puhdistaminen

13.7.1 Pakotettu puhdistus

Tassa kohdassa maaritetdan, kuinka pitkan ajan jalkeen laite puhdistetaan. Voit kayttda talléin laitetta vasta sen
jalkeen, kun puhdistus on suoritettu. N3in voidaan varmistaa puhdistus- ja hygieniasdddéksien noudattaminen
myds vuorotyodn aikana. Lisatietoja on kohdassa Pakotettu puhdistus [» 86]

13.7.2 Puhdistussuunnitelma

Tassa kohdassa maaritetdan, mina viikonpaivina pakotettu puhdistus suoritetaan. Ndin voidaan varmistaa
puhdistus- ja hygieniasadddksien noudattaminen myds vuorotydn aikana. Lisatietoja on kohdassa
Puhdistussuunnitelma [» 86]

13.8 Tietojenhallinta
Huomaa, etta Tietojenhallinta-toiminto on kdytettavissa vain silloin, kun laitteeseen on liitetty USB-muisti.
1. Paina painiketta ¢
2. [Paina painiketta , ., Tietojenhallinta
Tassa kohdassa voit maarittdd seuraavat asetukset:
= HACCP-tietojen vienti [» 73]
= Virhetilastoprotokollan vienti [» 74]
= Ohjelmien vienti ja tuonti [» 73]
= Profiilien vienti ja tuonti [» 73]

= | aitteen perusasetusten vientija tuonti [ 74]
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13.8.1 HACCP-tietojen vienti

Tassa kohdassa voit vieda laitteen keraamat HACCP-tiedot USB-muistilaitteelle. Voit my&s siirtdd HACCP-tiedot
automaattisestin ConnectedCookingiin.

v  Laitteeseen on liitetty USB-muisti.
1. Paina painiketta == Kopioi HACCP-protokolla USB-muistilaitteelle

>> HACCP-tiedot tallennetaan USB-muistilaitteelle.

13.8.2 Ohjelmien vienti ja tuonti

Tassa kohdassa voit vieda ja tuoda kaikki luomasi ohjelmat.

Ohjelmien vienti

v Olet luonut ohjelmia ohjelmointitilassa.
v  Laitteeseen on liitetty USB-muisti.

1. Paina painiketta &= Ohjelmien vienti

>> Tallennetut ohjelmat tallennetaan USB-muistilaitteeseen.

Ohjelmien tuonti
1. Liita laitteeseen USB-muistilaite, johon ohjelmat on jo viety.
2. Paina painiketta %= Ohjelmien tuonti

>> Tallennetut ohjelmat tuodaan, minka jdlkeen ne nakyvat ohjelmointitilassa.

13.8.3 Poista kaikki ohjelmat
Téssa kohdassa voit poistaa luomiasi ohjelmia.
1. Paina painiketta Poista kaikki ohjelmat
> Jarjestelma kysyy, haluatko varmasti poistaa ohjelmat.
2. Vahvista toiminto painikkeella ./

>> Nayttéon tuleva ilmoitus vahvistaa, ettd kaikki ohjelmat on poistettu.

13.8.4 Profiilien vienti ja tuonti

Profiilien vienti

v Olet luonut profiileja.

v  Laitteeseen on liitetty USB-muisti.
1. Paina painiketta 5= Profiilien vienti

>> Tallennetut ohjelmat tallennetaan USB-muistilaitteeseen.

Pforiilien tuonti
1. Liitd laitteeseen USB-muistilaite, johon ohjelmat on jo viety.
2. Paina painiketta s= Profiilien tuonti

>> Tallennetut profiilit tuodaan, minka jalkeen ne nakyvat Kayttajien hallinta -alueella.

13.8.5 Poista kaikki omat profiilit
Tassda kohdassa voit poistaa kaikki luomasi profiilit. Esiasennettuja profiileja ei kuitenkaan poisteta.
1. Paina painiketta Poista kaikki omat profiilit
> Jérjestelma kysyy, haluatko varmasti poistaa profiilit.

2. Vahvista toiminto painikkeella ./
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>> Nayttoon tuleva ilmoitus vahvistaa, etta kaikki omat profiilit on poistettu.

Kuvien vienti ja tuonti

Tassa kohdassa voit tuoda ja vieda kaikkia luotuja kuvia.

Kuvien tuonti
1. Liita laitteeseen USB-muisti, joka sisaltaa tuotavat kuvat.
2. Paina painiketta % Tuo kuvat

>> Tallennetut kuvat tuodaan.

Kuvien vienti

v Olet tuonut kuvia.

v  Laitteeseen on liitetty USB-muisti.
1. Paina painiketta = Vie kuvat

>> Tallennetut kuvat tallennetaan USB-muistiin.

Poista kaikki omat kuvat
Tassa kohdassa voit poistaa kaikki tuodut kuvat.
1. Paina painiketta Poista kaikki omat kuvat
> Jarjestelma kysyy, haluatko varmasti poistaa ohjelmat.
2. Vahvista toiminto painikkeella ./

>> Nayttdon tuleva ilmoitus vahvistaa, etta kaikki omat kuvat on poistettu.

Laitteen perusasetusten vienti ja tuonti

Laitteen perusasetusten vienti
v Laitteeseen on liitetty USB-muisti.
1. Paina painiketta v Laitteen perusasetusten vienti

>> Laitteen perusasetukset tallennetaan USB-muistilaitteeseen.

Laiteasetusten tuonti

1. Liita laitteeseen USB-tikku, johon on jo viety laitteen perusasetukset.
2. Paina painiketta sevLaitteen perusasetusten tuonti

>> Laitteen perusasetukset tuodaan.
Kaikkien kdyttdjatietojen poistaminen
Suunnittelija-protokollan vienti

Virhetilastoprotokollan vienti

Tassa kohdassa voit vieda virhetilastoprotokollan USB-muistilaitteeseen.

v  Laitteeseen on liitetty USB-muisti.

1. Paina painiketta s Kopioi virhetilastoprotokolla USB-muistilaitteeseen

>> Virhetilastoprotokolla tallennetaan USB-muistilaitteeseen.

Verkon asetukset
1. Paina painiketta ¢
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2. Paina painiketta +% Verkon asetukset
Katso ohjeet laitteen liittamiseen WLAN-verkkoon taalta: WLAN-yhteyden muodostaminen [» 79]

Katso ohjeet laitteen verkkoyhteyden luomiseen taaltd: Verkkoyhteyden muodostaminen [» 80]

13.10  Kayttdjien hallinta
1. Paina painiketta ¢
2. Paina painiketta ; Kayttijien hallinta

Lue lisaa profiilien luomisesta, muuttamisesta ja niiden siirtamisesta muihin laitteisiin, taalta: Profiilien ja
kayttéoikeuksien hallinta [ 76]

13.11 Huolto

1. Paina painiketta ¢

2. Paina painiketta ,¢ Huolto

Kaytettavissd ovat seruaavat tiedot:
= Laitetyypin tiedot L},
= ChefLine [> 92] 52
= Huollon palvelupuhelin [> 92] %2
= Huoltotaso ,

Tatd toimintoa voivat kdyttad RATIONAL-huoltokumppanit.

= Ohjelmistopaivityksen tiedot [> 75] &,

= asennettu ohjelmistoversio [» 75]

13.11.1 Ohjelmistopaivityksen tiedot

Tasta kohdasta voit tarkistaa, mika ohjelmistoversio on asennettu laitteeseen. Kun laite on liitetty
ConnectedCookingiin ja Ohjelmistopaivitysten automaattinen lataus -toiminto on otettu kayttd6n, saat
ohjelmistopaivitykset kayttdosi automaattisesti. Lisatietoja on kohdassa Ohjelmistopaivitysten automaattinen
asennus [» 81] Kun uusi ohjelmistopaivitys on saatavilla, nykyinen ohjelmistoversio nakyy ndytdssa ja Aloita
asennus -painike on aktiivinen.

1. Paina painiketta Aloita asennus

>> Ohjelmistopadivitys asennetaan ja laite kaynnistetddn uudelleen.

13.11.2 asennettu ohjelmistoversio

Tastd kohdasta 16ytyvat kaikki ohjelmistoversio- ja ohjepakettien tiedot.

13.12 ConnectedCooking
1. Paina painiketta ¢

2. Paina painiketta << ConnectedCooking

Lue lisdad ConnectedCookingiin liittdmisesta ja kaytettavissa olevista toiminnoista taalla: ConnectedCooking
[» 81]
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Keittion johtaminen

Profiilien ja kdyttéoikeuksien hallinta

Voit luoda kayttdjille profiileja ja mydntda niille profiileille kdyttéoikeuksia. Laitteessa on vakiona yksi profiili, jota
ei ole mahdollista poistaa. Voit lisdtd enintaan 10 profiilia.

Uuden profiilin luominen

1.

2
3
4.
5
>
6.

7.
8.

Paina painiketta °

Paina painiketta  Kayttajaprofiili

Paina painiketta Lisaa uusi profiili

Jos haluat luoda profiilin jo olemassa olevasta profiilista, paina painiketta: Olemassa olevasta profiilista
Jos haluat luoda profiilin valmiiden profiilimallipohjien avulla, paina painiketta: Profiilipohjasta
Nayttdéon tuleva ilmoitus vahvistaa, ettad uusi profiili on lisatty.

Palaa kiyttajaprofiilin yleiskuvaukseen painamalla kuvakerivin kohtaa .

Paina painiketta =~ Profiilin muokkaaminen

Paina painiketta /, Uusi profiili

Profiiliasetusten muokkaaminen

10.

11.

12.

13.

14.

Paina painiketta ‘o Profiiliasetukset

Voit nimet profiilin painamalla painiketta %, Muuta profiilin nime3

Anna profiilille yksiselitteinen nimi ja paina ndppdimistén Enter-paniketta.

Siirryt takaisin profiilin yleiskuvaukseen.

Voit liitta profiilin my&s salasanan painamalla painiketta: .. Muuta profiilin salasana

Anna salasana ja paina nappaimiston Enter-painiketta. Merkitse salasana muistiin paikkaan, josta ulkopuoliset
eivat paase kdyttamaan sita. Jos salasana unohtuu, et voi avata asetuksia enad mydhemmin. Ota tassa
tapauksessa yhteytta RATIONAL-huoltoyhtiéén.

Siirryt takaisin profiilin yleiskuvaukseen.
Voit maarittaa profiilille kayttdlittyman kielen napsauttamalla painiketta 5 Muuta kieli
Selaa luetteloa ja valitse haluamasi kieli.
Siirryt takaisin profiilin yleiskuvaukseen.

Maéritd, onko kyseiselld profiililla padkayttajan kayttdoikeudet vai rajoitetut kdyttdoikeudet, painamalla

painiketta: 3 Profiilityypin muuttaminen

Valitse <, Paakayttaja, jos haluat myodntai kyseiselle kiyttajaprofiilille kaikkien profiilien muokkausoikeudet.
Jos valitset taman profiilityypin, kaikilla kayttajilld on tdydet kayttdoikeudet laitteeseen.

Valitse 5 Rajattu kayttdja, jos haluat myoéntaa kyseiselle profiilille rajoitetut kiyttdoikeudet. Kun valitset
taman profiilityypin, voit piilottaa kaikki kayttdliittyman osiot lukuun ottamatta suosikkeja.

Siirryt takaisin profiilin yleiskuvaukseen.

Voit maarittaa profiilille ensisijaisen maakohtaisen keittién painamalla painiketta: =, Muuta ensisijaista
maakohtaista keittiéta

Selaa luetteloa ja valitse haluamasi ensisijainen maakohtainen keittio.
Siirryt takaisin profiilin yleiskuvaukseen.

Jos haluat lisita profiilille toissijaisen maakohtaisen keittién, paina painiketta: 5, Muuta toissijaista
maakohtaista keittiéta

Selaa luetteloa ja valitse haluamasi toissijainen maakohtainen keittio.

Siirryt takaisin profiilin yleiskuvaukseen.
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15. Jos haluat piilottaa kaikki kayttoliittyman osiot lukuun ottamatta suosikkeja, valitse Piilota kaikki muut osat
paitsi suosikit ja valitse sen jélkeen ON.

16. Palaa kayttajaprofiilin yleiskuvaukseen painamalla kuvakerivin kohtaa ..

Valikkorivin mukauttaminen
Maéritd valikkorivilld ndytettavat toiminnot ja dlykkaat avustimet.
1. Paina painiketta Bl Valikkorivin mukauttaminen
2. Jos haluat piilottaa jonkin toiminnon tai dlykkaat avustimet, valitse seuraavien osioiden kohdalla: OFF
= Aloituspainike =
= Manuaaliset kayttotilat ¢4
= jCookingSuite |2
= iProductionManager B
= Ohjelmointitila (=
= iCareSystem @+
= Hakuavustin O,

1. Palaa kdyttajaprofiilin yleiskuvaukseen painamalla kuvakerivin kohtaa ..

Kypsennysparametrien oikeudet
1. Paina painiketta === Kypsennysparametrien oikeudet
2. Jos haluat sallia, etta kayttajaprofiilit voivat muuttaa kypsennysparametreja kypsennyksen aikana, paina
painiketta =-== kdytettivissi
3. Voit estaa sen, etteivat kayttajaprofiilit saa muuttaa kypsennysparametreja kypsennyksen aikana, painamalla
painiketta: ==== ei nakyvissa
iProductionManager
1. Paina painiketta Profiiliasetukset
2. Jos haluat piilottaa jonkin muun toiminnon, valise seuraavien osien kohdalla: OFF
= Kosteutus €
= Muokkaa bonginakymaa (7
= Suunnittelut =,
= Optimointitoiminnot
= Manuaalinen bongindkyma &=

1. Palaa kdyttajaprofiilin yleiskuvaukseen painamalla kuvakerivin kohtaa ..

14.1.2  Aktivoi profiili
v Olet luonut profiilin [» 76].
Paina painiketta = Aktivoi profiili
Valitse haluamasi profiili.

1
2
3. Jos profiilille on maaritetty salasana, sy6ta salasana.
4. Vahvista toiminto painikkeella ~,/

>> Profiili aktivoidaan heti.
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>> Kun avaat aloitusndytdn, aktivoitu profiili ndkyy aloitusndytdssa. Jos ndytdssa nakyy useita profiileja, selaa
luetteloa oikean profiilin kohdalle. Voit lisata uuden profiilin [ 76] painamalla painiketta: +

Profiilin siirtaminen muihin laitteisiin

Voit siirtda yhdessa laitteessa luomiasi profiileja muihin laitteisiin:

v

1.
2.
3.

Laitteeseen on liitetty USB-muisti.
Paina painiketta ¢
Paina painiketta = Kayttajaprofiili

Paina painiketta 5= Profiilien vienti

> Kaikki luodut profiilit ladataan USB-muistilaitteeseen.

4
5
6.
7

Kytke ladatut profiilit sisaltava USB-tikku toiseen laitteeseen.
Paina painiketta ¢*
Paina painiketta ;. Kayttdjien hallinta

Paina painiketta sm Profiilin tuonti

>> Kaikki profiilit ladataan laitteeseen, jossa ne nakyvat hetken kuluttua.

Poista profiili

Voit poistaa kaikkia profiileja Pddkayttdja-vakioprofiilia lukuun ottamatta.

v

A

Olet luonut profiilin [» 76].

Paina painiketta 3 Profiilin muokkaaminen
Valitse haluamasi profiili.

Paina painiketta YoProfiiliasetukset

Paina painiketta “‘@Poista profiili

>> Profiili on poistettu.

Hygienian hallinta

Kirjattavat HACCP-tiedot

Jokaisesta valmistuserasta kirjataan seuraavat HACCP-tiedot:

= eranumero

= |aitteen tyyppi

Alkuperdinen kayttdohje
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= sarjanumero

= ohjelmistoversio

= pdivays ja aika

= puhdistusohjelma

= kypsennystilan lampdtila

= sisdlampotilan asetusarvo

= sisdlampédtilan mittausarvo

= aika (hh:mm:ss)

= |ampétilayksikkd

= [iitdntd energiankulutuksen optimointilaitteeseen
= s3astotila

= kypsennysprosessin nimi

= kypsennystilan luukun avaaminen/sulkeminen
= kayttoétilan vaihto

= automaattinen puhdistus

14.2.2 HACCP-tietojen vienti

HACCP-tietoja sdilytetaan laitteessa 40 pdivdn ajan. Tana aikana tiedot ovat ladattavissa laitteesta. Lisatietoja on
kohdassa HACCP-tietojen vienti [» 73]

14.2.3 HACCP-tietojen lahettaminen automaattisesti ConnectedCooking-
verkkoratkaisuun

Kun laite on yhdistetty ConnectedCooking-verkkoratkaisuun, voit maarittaa HACCP-tiedot ldhetettavaksi
automaattisesti ConnectedCooking-verkkoratkaisuun kypsennysprosessin paatyttya.

v Laite on yhdistetty ConnectedCooking-verkkoratkaisuun [» 81].

1. Paina painiketta ¢

2. Paina painiketta << ConnectedCooking

3. Paina kohdan HACCP-tietojen automaattinen lahetysvieressa olevaa painiketta «= ON.

>> HACCP-tiedot lahetetddn nyt automaattisesti aina kypsennysprosessin paatyttya. Tietoja voi tarkastella
osoitteessa connectedcooking.com tai ConnectedCooking-sovelluksessa.

14.3 Laiteverkon rakentaminen
Kun laite on liitetty verkkoon, kdytettdvissa ovat seuraavat mahdollisuudet:
= Molempien Combi-Duo-kokoonpanon laitteiden kdyttd vain toisesta laitteesta.
= Laitteiden liittdminen ConnectedCookingiin.

Jos haluat liittad Combi-Duo-kokoonpanon laitteet verkkoon, ota yhteytta RATIONAL-jdlleenmyyjaan.

14.3.1 WLAN-yhteyden muodostaminen
1. Paina painiketta ¢
2. Paina painiketta -5 Verkko
3. Ota toiminto kayttédn painamalla painiketta 2= ON
4. Paina painiketta 2 WLAN
> Naytossa ndkyy kaytettdvissa olevien WLAN-verkkojen luettelo.
5. Valitse haluamasi WLAN-verkko.
> Jarjestelma pyytaa antamaan WLAN-verkon salasanan.

6. Vahvista toiminto painikkeella OK
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>> Kun yhteys on muodostettu, alarivilla nikyy kuvake 2=

14.3.2 Verkkokaapelin liittaminen

Laitteessa on vakiovarusteena verkkoliitanta. Liita laite verkkoon ja suojaa laite eri suunnista tulevalta
roiskevedeltd kdyttamalla verkkokaapelia, jolla on seuraavat ominaisuudet:

= Cat 6 -verkkokaapeli
= Pistokkeen enimmaispituus: 45 mm
= Pistokkeen lapimitta: 18,5 mm

= Kaapelin ldpimitta: 5,5 - 7,5 mm

/\ VARO

Verkkoliitantdosat voivat olla kuumia (yli 60 °C)

Verkkokaapelin liittdminen laitteeseen, joka on parhaillaan kaytdssa tai on ollut hetki sitten kaytdssa, voi
aiheuttaa palovammavaaran.

1. Anna laitteen jadhtyd, ennen kuin liitat verkkokaapelin.

Ruuvaa suojakansi auki.
Avaa verkkokaapelin suojaosat.

Kytke verkkokaapeli verkkoliitdntaan.

1.
2.
3.
4,

Ruuvaa suojus kiinni.

14.3.3 Verkkoyhteyden muodostaminen

v Kaikki verkkoyhteyden tiedot ovat saatavilla.

-—

Paina painiketta °

Paina painiketta % Verkon asetukset
Paina painiketta 7 LAN

Paina painiketta | P IP-verkko
Kirjoita IP-osoite.

Paina painiketta | P IP-yhdyskéytivi
Anna IP-yhdyskaytdvan osoite.

Paina painiketta | P IP-verkon peite

© ® N O Uk~ W N

Anna IP-verkon peite.

Y
o

. Jos haluat liitta3 verkon konfiguraation Client-laitteille palvelimen kautta, aktivoi DHCP. Paina painiketta |[2,
ON

> |P-osoite, yhdyskaytava ja DNS konfiguroidaan automaattisesti.

11. Paina painiketta |2, DNS 1 (ensisijainen)

12. Kirjoita DNS-palvelimen nimi.
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144 ConnectedCooking

ConnectedCooking on uusi RATIONAL-verkkoratkaisu. ConnectedCooking tarjoaa aivan uusia, vaivattomia
kdyttdmahdollisuuksia RATIONAL-laitteille huolimatta siitd, onko niita kdytdssa yksi tai useampia. Palvelun
kdyteddnotto on helppoa: yhdista RATIONAL-laite verkkoon ja rekisterdidy osoitteessa connectedcooking.com.

ConnectedCookingissa naet yhdelld silmaykselld online-tilan, puhdistustiedot, kdyttétilastot ja sen, onko saatavilla
HACCP-tietoja. Lisdksi kdytettdvissad ovat seuraavat toiminnot:

= Push-ilmoitukset

Saat reaaliajassa kaikki tiedot, kuten lataus-, valmistumis- tai huoltotiedot helposti minne tahansa.
= Kypsennysprosessien siirto ja hallinta

Voit siirtaa tallennetut kypsennysprosessit automaattisesti kaikkiin yrityksesi laitteisiin.
= Automaattiset ohjelmistopaivitykset

Saat kayttd6si ohjelmistopdivitykset aina maksutta ja automaattisesti.

Osoitteessa connectedcooking.com on lisdksi kattava valikoima reseptikirjastoja ja ammattilaistemme vinkkeja ja
ohjeita seka paljon sovellusvideoita.

14.4.1 Laitteen liittdminen ConnectedCookingiin
Kun laite on liitetty ConnectedCookingiin, kdytettdvissa ovat seruaavat tiedot:
= HACCP-tietojen lahettaminen automaattisesti ConnectedCooking-verkkoratkaisuun [» 79]
= Huoltotietojen automaattinen siirto ConnectedCookingiin [ 92]

v Verkkoyhteys on muodostettu.
v

Olet rekisterditynyt osoitteessa connectedcooking.com.

1. Paina painiketta ¢

2. Paina painiketta ConnectedCooking

Paina ConnectedCooking aktiivinen -kohdan vieressa olevaa painiketta ON.

> Hetken kuluttua ndytéssa nakyy 9-numeroinen PIN-koodi ja QR-koodi.

Rekisterdityminen ilman dlypuhelinta
1. Merkitse PIN-koodi muistiin.
2. Kirjaudu sisaan osoitteessa www.connectedcooking.com.
3. Valitse: Omat laitteet > Yleiskuvaus > + Lisdd laite
4. Syoétd PIN-koodi.
> Laite rekisteréidaan ConnectedCookingiin.
> Lyhyen odotusajan jilkeen niytéssa nikyy: ConnectedCooking ~/

> Alarivilla nikyy symboli: o<

Rekisterdityminen dlypuhelimella
v Olet asentanut alypuhelimeen sovelluksen, jolla voit skannata QR-koodeja.
v Olet asentanut dlypuhelimeen ConnectedCooking-sovelluksen.
1. Skannaa QR-koodi.
> Laite rekisteréidaan ConnectedCookingiin.
> Lyhyen odotusajan jilkeen niytéssa nikyy: ConnectedCooking ~/

> Alarivilla nakyy symboli: o<
14.5 Ohjelmistopdivityksen suorittaminen

Automaattiset ohjelmistopdivitykset ConnectedCookingin vilitykselld

v Laite on yhdistetty ConnectedCooking-verkkoratkaisuun.
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1.

N o u ~ W N

Paina painiketta ¢

Paina painiketta <<, ConnectedCooking

Aktivoi Ohjelmistopiivitysten automaattinen lataus painamalla painiketta 3 ON.
Paina painiketta ¢

Paina painiketta ,{ Huolto

Paina painiketta 1) Ohjelmistopiivityksen tiedot

Paina painiketta Aloita asennus

>> Ohjelmistopaivitys suoritetaan ja laite kdynnistetdan uudelleen.

Ohjelmistopaivitys USB-muistilaitteen kautta

v Olet liittdnyt USB-muistilaitteen laitteeseen, johon on saatavilla ohjelmistopaivitys.

v Naytdssa nakyy ilmoitus tunnistetusta ohjelmistopaivityksesta.

1.

Vahvista ilmoitus ohjelmistopaivityksen suorittamisesta.

>> Ohjelmistopaivitys suoritetaan ja laite kdynnistetdan uudelleen.

Alkuperainen kdyttdohje
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15 Automaattinen puhdistus — iCareSystem

iCareSystem on iCombi Pro-laitteen alykas puhdistus- ja kalkinpoistojarjestelma. Se tunnistaa laitteen
((+ likaantumisasteen ja ehdottaa sille parhaiten soveltuvaa puhdistusohjelmaa seka sopivaa kunnossapitoaineiden
maaraa.

Eco-tila Normaalitila

2 J) O}

160™ | 195™ | 228™

Puhdistusohjelmat

& &

12™ | 25™ | 87™

Puhdistustila Care-huoltotila

15.1 Yleiset turvaohjeet

= Automaattiseen puhdistukseen saa kdyttaa vain valmistajan suosittelemia Active
Green -puhdistustabletteja ja Care-kunnossapitotabletteja.

Palovammojen valttaminen:

= Anna laitteen ja kaikkien sen osien jaahtya ennen automaattisen puhdistuksen
kaynnistamista.

Vakavien sybpymavammoijen valttaminen:

= Kunnossapidossa kaytettavat aineet aiheuttavat vakavia ihon sydpymavammoja ja
vakavia silmdvaurioita. Kayta puhdistuksen aikana tiukasti kasvoille istuvia
suojalaseja seka kemikaalinkestavia suojakasineita.

» Pida kypsennystilan luukku kiinni automaattisen puhdistuksen aikana. Muutoin
laitteesta voi vuotaa syévyttavia kunnossapitoaineita ja kuumaa héyrya. Jos
kypsennystilan luukku avataan automaattisen puhdistuksen aikana, laite antaa
varoitusaanimerkin.

= Kypsennysmittari ei saa roikkua laitteen ulkopuolella automaattisen puhdistuksen
aikana. Muutoin kypsennystilan luukku saattaa vaurioitua ja laitteesta voi vuotaa
sydvyttavia kunnossapitoaineita.

= Automaattista puhdistustoimintoa ei saa kayttaa ulkopuolelle asennettaville
kypsennysmittareille.

= Poista kaikki kunnossapidossa kaytetyt aineet ja ainejaamat, ennen kuin laite
lammitetadn seuraavan kerran jonkin tuotteen kypsennysta varten.

Toimi ndin, jos kunnossapidossa kaytettyja aineita joutuu iholle:
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= Jos kasittelet kunnossapitoainetta ilman kemikaalinkestavia suojakasineita tai jokin
muu ihoalue joutuu kosketuksiin Active Green -puhdistustablettien kanssa,
huuhtele ihoa juoksevalla vedelld 10 minuutin ajan.

= Jos kunnossapitoainetta joutuu silmiin, huuhtele silmia juoksevalla vedella
15 minuutin ajan. Poista mahdolliset piilolinssit.

= Jos kunnossapitoainetta niellddn, huuhtele suu vedelld ja juo valittdmasti puoli
litraa vetta. Ald oksennuta.

» Ota valittdmasti yhteys myrkytystietokeskukseen tai laakariin.

Puhdistustilat

Voit valita puhdistusohjelmille kevytpesu, nhormaalipesu ja nopea jommankumman seuraavista puhdistustiloista:

Eco-tila

Tassa puhdistustilassa laitetta puhdistavien puhdistusohjelmien [» 84] aikana kaytetaan vahemman
kunnossapitoainetta ja vahemman vettd. Tastd syysta puhdistusohjelmat kestavat pidemman aikaa kuin
normaalitilassa.

Normaalitila

Téssa puhdistustilassa laitetta puhdistavien puhdistusohjelmien [» 84] aikana kaytetadan enemman
kunnossapitoainetta ja vahemman vettd. Tastd syystd puhdistusohjelmat kestavat lyhyemman aikaa kuin Eco-
tilassa.

Puhdistusohjelmat

Kaytettavissa ovat seuraavat puhdistusohjelmat:

Ohjelma Tila Kuvaus Kunnossapitoaineet

Kevytpesu Eco/normaali Poistaa vahaisen lian ja kevyet Active Green -
kalkkeumat, joita syntyy, kun puhdistustabletit
laitetta on kdytetty enintaan
200 °C:n lampédtilassa.

Normaalipesu Eco/normaali Poistaa lian ja kalkkeumat, joita = Active Green -
syntyy grillausta tai paistamista puhdistustabletit
(paahtamista) sisaltavien
kypsennysprosessien seurauksena.

= Care-
kunnossapitotabletit

Tehopesu Eco/normaali Poistaa runsaan lian ja = Active Green -
huomattavat kalkkeumat, joita puhdistustabletit
syntyy grillausta tai paistamista
(paahtamista) sisaltavien
kypsennysprosessien seurauksena.

= Care-
kunnossapitotabletit

Nopea pesu = Poistaa vahaisen lian. = Active Green -
puhdistustabletit
Huuhtelu ilman = Soveltuu vesiliukoisten =
tabl. epapuhtauksien poistamiseen.
Huuhtelu tabletilla = Poistaa kalkkipitoisen lian, jota = Active Green -
syntyy paistamista (leivontaa) tai puhdistustabletit

héyryttamista sisaltavien
kypsennysprosessien seurauksena.

VINKKI

Jos laitteeseen syodtettdva vesi on pehmeaa, Active Green -puhdistustablettien suositeltua maaraa voi vahentaa
enintaan 50 prosentilla.
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Puhdistus- ja hoito-tilat

iCareSystem tunnistaa automaattisesti laitteen puhdistus- ja hoitotilat.

Puhdistustila
= Kun ndyttd on vihred, laite on puhdas.

= Kun ndyttd on keltainen, laite on likaantunut. Voit kuitenkin valmistaa laitteessa edelleen ruokia, kunnes
jarjestelma kehottaa puhdistamaan laitteen.

= Kun ndyttd on punainen, laite on erittdin likainen. Kaynnita puhdistusohjelma valittdmasti, viimeistaan silloin,
kun saat uuden puhdistuskehotuksen.
Care-huoltotila
= Kun Care-huoltotila on vihred, hdyrygeneraattorissa ei ole kalkkia.
= Kun tila on keltainen, héyrygeneraattorissa on jonkin verran kalkkia.

= Kun nayttétila on punainen, hdyrygeneraattoriin on kertynyt runsaasti kalkkia. Kdynnitd puhdistusohjelma
valittdmasti, viimeistaan silloin, kun saat uuden puhdistuskehotuksen.

Automaattisen puhdistuksen kdaynnistaminen
v Johteikot on asetettu oikein kypsennystilaan.

v Johdevaunu on asetettu oikein kypsennystilaan.

1. Paina valikkorivin painiketta (¢+

> Jos kypsennystilan lampétila on yli 50 °C, ndyttéon tulee ilmoitus: Kypsennystila lilan kuuma
Kaynnista jaahdytystoiminto [P 40], jotta kypsennystilan [ampétila laskee.

Valitse haluttu puhdistusohjelma [» 841.

2

3

4. Avaa kypsennystilan luukku.

5. Poista kypsennystilasta kaikki astiat ja uunipellit.
6

Kaanna vasen johteikko kypsennystilaan.

o L

iCombi Fro

7. AVAROITUS! Sydépymavammojen vaara! Kdyta tiukasti kasvoille istuvia suojalaseja ja kemikaalinkestavia
suojakasineita kasitellessisi Active Green -puhdistustabletteja ja Care-kunnossapitotabletteja. Ota
pakkauksesta ndytdssa nakyva maara Active Green -puhdistustabletteja ja aseta ne ilmanohjaimen
ulkonemaan.

8. Ota pakkauksesta ndytdéssa ndkyva madra Care-kunnossapitotabletteja ja aseta ne Care-tablettilokeroon.
9. Sulje kypsennystilan luukku.
>> Automaattinen puhdistus kdynnistyy.

>> Kun automaattinen puhdistus on paattynyt, laite antaa danimerkin.

VINKKI

= Jos kypsennystilaan muodostuu vaahtoa automaattisen puhdistuksen aikana, vaikka olet kayttanyt suositellun
maaran Active Green -puhdistustabletteja, vahenna tablettien maarda seuraavan kerran, kun kaytat
automaattista puhdistusta. Jos vaahtoa muodostuu edelleen, ota yhteys RATIONAL Service Partneriin.
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Automaattisen puhdistuksen keskeyttaminen

Kaikki automaattiset puhdistusohjelmat nopeaa pesua lukuun ottamatta voi keskeyttdd 30 sekunnin kuluessa
ohjelman kdynnistamisestd. Automaattista puhdistusta ei voi keskeyttdd endad mydhemmin.

v Nayttéon tulee ilmoitus: Poista astiat
1. Paina painiketta €5
> Nayttéon tulee ilmoitus: Poista pesutabletit — huuhtelu kdsin

2. Avaa kypsennystilan luukku.

w

AVAROITUS! Syépymavammojen vaara! Kayta tiukasti kasvoille istuvia suojalaseja ja kemikaalinkestavia
suojakasineitad kasitellessasi Active Green -puhdistustabletteja. Poista Active Green -puhdistustabletit
kypsennystilasta ja hdvitd ne.

Sulje kypsennystilan luukku.
Paina painiketta

Huuhtele kypsennystila kasisuihkulla.

N o u s

Sulje kypsennystilan luukku.
> Naytossa nakyy, milloin laite on taas kaytettavissa. Kun aika on kulunut, laite antaa aanimerkin.

> Nayttéon tulee ilmoitus: Keskeytys onnistui — tarkista, ettei kypsennystilassa ole puhdistusainejaamia

VINKKI

Jos virta katkeaa automaattisen puhdistuksen aikana, automaattinen puhdistus keskeytyy. Automaattista
puhdistusta jatketaan, kun virransy6ttd on palautunut.

Pakotettu puhdistus

Kun pakotettu puhdistustoiminto on valittu kdyttd6n, jarjestelma kehottaa puhdistamaan laitteen madritetyn ajan
kuluttua. Voit kayttda talloin laitetta vasta sen jdlkeen, kun puhdistus on suoritettu.

1. Paina painiketta ¢
Paina painiketta (¢+ Puhdistus
Paina painiketta (¢+ Pakotettu puhdistus

2
3
4. Ota pakotettu puhdistus kayttéon painamalla painiketta ON.
5

Voit madrittaa ajan, jonka jélkeen haluat jérjestelman kehottavan puhdistamaan laitteen, painamalla painiketta
Aika puhdistuspyyntéén Huomaa, ettd tdssd yhteydessa tarkoitetaan kdyttdaikaa, ei todellista kulunutta aikaa.

o

Valitse arvo asteikolta 1 — 24 tuntia.

7. Maérita, kuinka monen tunnin kuluttua puhdistuskehotuksesta puhdistustoiminto siirretdan taustalle,
painamalla painiketta: Pakotetun puhdistuksen viiveaika

8. Valitse arvo asteikolta 1 — 24 tuntia.

>> Alaviitteessa nakyy, kuinka monen kdyttétunnin kuluttua puhdistus taytyy suorittaa.

Puhdistussuunnitelma

Puhdistussuunnitelman avulla maaritetaan, mina viikonpaivina pakotettu puhdistus [» 86] on suoritettava.

1. Paina painiketta ¢

Paina painiketta (¢+ Puhdistus

Paina painiketta (¢+ Puhdistussuunnitelma

Jos haluat, ettd puhdistusta on mahdollista siirtdd maaritetyn ajan verran, valitse: Puhdistuksen kayttétapa

Paina painiketta Varoitus

o kA W N

Kun haluat, etta laite on puhdistettava heti puhistuskehotuksen tullessa nékyviin, valitse: Puhdistuksen
kayttotapa

~

Paina painiketta Pakotettu.

Valitse haluamasi viikonpaiva.

Alkuperainen kdyttdohje
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9. Paina painiketta KAYTTOON.
10. Maarita kellonaika, jolloin jarjestelméd kehottaa puhdistamaan laitteen.

>> Alatunnisteessa nakyy, miten kauan kestaa, kunnes puhdistus taytyy suorittaa.
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Kunnossapito

Rasva- tai elintarvikejdgamien kertyminen kypsennystilaan

Jos kypsennystilaa ei puhdisteta asianmukaisesti, laitteeseen kertyvat rasva- ja elintarvikejaamat aiheuttavat
palovaaran.

1. Puhdista laite paivittdin.

2. Jos tulipalo syttyy, pida kypsennystilan luukku suljettuna. Nain tuli ei saa happea. Katkaise laitteen virta. Jos
tuli on levinnyt, sammuta se rasvapalolle soveltuvalla sammuttimella. Al koskaan yritd sammuttaa
rasvapaloa vesi- tai vaahtosammuttimella.

Yleiset turvaohjeet
Palovammoijen valttdminen:

= Anna laitteen ja kaikkien sen osien jadhtya ennen puhdistuksen aloittamista.
Aineellisten vahinkojen, vammojen ja kuolemaan johtavien tapaturmien valttdminen:

» Kytke laite irti virtaldhteesta kaikkien muiden puhdistustdiden paitsi automaattisen
puhdistuksen ajaksi.

= Puhdista laite paivittain, vaikka kayttaisit ainoastaan manuaalista Hoyry-
kayttotilaa.

» Laitteen automaattista puhdistustoimintoa ei saa kayttaa lisavarusteille.

Kunnossapitoaikataulut

Kunnossapitovali Toiminto-osat
Paivittain = Kypsennystila
= Kypsennystilan tiiviste
= Kypsennystilan luukku
= Kerdysastia ja poistokouru
= Kypsennysmittari
= |isdvarusteet
= Kasisuihku
Viikoittain = Laitteen ulkopinnat
= LED-listan kansi
= Valintapainikkeet
= Muoviosat

Kuukausittain = Kostutussuutin

Laitteen osat pitaa puhdistaa suositellun hoitovélin mukaisesti, mutta ne voidaan puhdistaa my&s useammin
tarpeen vaatiessa.

Kunnossapidossa kdytettivat aineet ja valineet

Soveltuvat kunnossapitoaineet ja -vilineet
= Puhdista seuraavat osat haalealla vedelld, miedolla puhdistusaineella ja pehmealla liinalla:
— laitteen ulkopinnat
— kypsennystilan luukun lasilevyt

— kypsennystilan luukun LED-listan kansi

Alkuperainen kdyttdohje
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— kypsennystilan tiiviste.

= Puhdista lisédvarusteet haalealla vedelld, miedolla puhdistusaineella ja pehmealld liinalla.

Soveltumattomat kunnossapitoaineet ja -valineet
Laitteen tai sen osien tai lisdvarusteiden puhdistuksessa ei saa kdyttda seuraavia aineita tai valineita:
= vaahtoavat puhdistusaineet
= suolahappo, lipead, rikkipitoiset aineet tai muut hapettumista aiheuttavat aineet
= |aimentamaton alkoholi, metanoli tai liuottimet (esimerkiksi asetoni, bentseeni, tolueeni tai ksyleeni)
= uunin pesuaine tai grillin pesuaine
= terdsvilla
= painepesuri

= teravat tyokalut.

16.4 Kypsennystilan luukun puhdistus

Kypsennystilan luukun tiiviste

Lasilevyjen kiinnitys

iCombi Pro

=

Lo

LED-listan kansi

H}l‘

Lasilevyjen kiinnitys

Lasilevyjen puhdistus

1. Avaa kypsennystilan luukku kokonaan, kunnes se lukittuu avoimeen asentoon.

2. Vapauta lasilevyt painamalla kevyesti.

3. K&anna kypsennystilan luukun lasilevyt vuorotellen auki.

4. Puhdista kypsennystilan luukun lasilevyt haalealla vedelld, miedolla puhdistusaineella ja pehmeilla liinalla.
5

Anna kypsennystilan luukun lasilevyjen kuivua kokonaan.

LED-listojen kansien puhdistus
A Puhdistettuasi kypsennystilan luukun lasilevyt voit puhdistaa my&s LED-listojen kannet. Kayta LED-listojen
kansien puhdistukseen ainoastaan soveltuvia kunnossapitoaineita ja -valineita [ 88].
LED-listan kansi on kypsennystilan luukun keskimmaisen ja etummaisen lasilevyn valissa.
v Kypsennystilan luukun lasilevyjen kiinnitykset on vapautettu.
1. Puhdista LED-listan kansi haalealla vedelld, miedolla puhdistusaineella ja pehmealla liinalla.
2. Anna LED-listan kuivua kokonaan.
3

Kiinnitd kypsennystilan luukun lasilevyt uudelleen.

Kypsennystilan luukun tiivisteen puhdistus

Jos laitteessa kaytetaan Jatkuva kaytto -tilaa ja korkeita kypsennystilan lampétila-asetuksia (yli 260 °C) ja silla
kypsennetddn padasiassa rasva- ja gelatiinipitoisia tuotteita, kypsennystilan luukun tiiviste voi kulua loppuun hyvin
nopeasti. Kypsennystilan luukun tiivisteen kdyttdikaa voi pidentaa puhdistamalla sen paivittain.

v Kypsennystilan luukku on auki.
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1. Puhdista kypsennystilan luukun tiiviste haalealla vedelld, miedolla puhdistusaineella ja pehmealla liinalla.

2. Anna kypsennystilan luukun tiivisteen kuivua kokonaan.

16.5 Kostutussuuttimen kalkinpoisto
Tarvittavat tyékalut
= Kuusiokoloavain

(=

iCombi Pro

Ch 9o H

Al

Katkaise laitteen virta.
K&anna johteikko ja ilmanohjain kypsennystilan keskelle.

Avaa kostutussuuttimen mutterit kuusiokoloavaimella (A).

A wWwN =2

Poista kostutussuutin.

AVAROITUS! Syépymavammojen vaara! Kaytd maskia ja kemikaalinkestévia suojakasineita kasitellessasi
kalkinpoistoainetta. Upota kostutussuutin kalkinpoistoaineeseen (B).

v

Anna kostutussuuttimen olla kalkinpoistoaineessa, kunnes kalkki on irronnut.
Poista puhdas kostutussuutin kalkinpoistoaineesta.

Huuhtele kostutussuutin huolellisesti vedella ja anna sen kuivua kokonaan.

© © N O

Asenna kostutussuutin takaisin paikalleen noudattamalla ohjeita kdanteisessa jarjestyksessa.

16.6 limansuodattimen puhdistus
Tarvittavat tyékalut
= Ruuvitaltta

iCombi Pro

(I8 H
(FEEREREEEEE
00

1. Tydnna ruuvitaltta ilmansuodattimen kannen rakoon ja paina ilmansuodatinta taaksepain.
2. Veddilmansuodatin ulos.
3. Puhdista ilmansuodatin astianpesukoneessa ja anna sen kuivua kokonaan.

> Jos ilmansuodatin ei puhdistu astianpesukoneessa, se on vaihdettava.

4. Kunilmansuodatin on puhdas, tydnna se laitteeseen niin, ettd se lukittuu paikalleen.
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Suihkuavan veden paasy laitteeseen, jonka ilmansuodatin on asennettu virheellisesti

Laite on suojattu kaikista suunnista suihkuavalta vedelta vain, kun ilmansuodatin on asennettu oikein.

1. Tydénna ilmansuodatin laitteeseen niin, ettd se lukittuu paikalleen.

Kasisuihkun puhdistus
1. Veda kasisuihkun letku kokonaan ulos ja pida siita kiinni.
2. Puhdista kdsisuihku ja sen letku pehmedlld pesusienella.

3. Poista kdsisuihkun ja sen letkun pinttyneet kalkkeumat laimennetulla etikkaliuoksella.

Valintapainikkeiden puhdistus

Jos laitteessa on lukittavat valintapainikkeet, avaa ensin valintapainikkeet ja avaa sitten suojus ennen
valintapainikkeiden puhdistamista.

Voit lukita ndytdn ennen sen puhdistamista. Ndin et voi vahingossa kdynnistad kypsennysprosessia etkd suorittaa
tai valita toimintoja.

1. Pida painettuna painiketta ¢°

> Nayton lukitus aktivoituu muutaman sekunnin kuluessa ja nayttéon tulee symboli gt
2. Puhdista ndytté pehmealla liinalla.
3. Avaa nayton lukitus pitamalla painettuna painiketta g%

> Naytossa nakyy symboli ¢

4. AAVARO! Viiltovaara! Keskimmiisen valintapydrin reunat ovat terivit. Kiyts suojakisineiti puhdistaessasi
keskimmadistd valintapy6raa ja sen alla olevia pintoja. Irrota keskimmadinen valintapydra kdsin ilman tydkaluja.
Puhdista keskimmainen valintapyéra ja sen alla olevat pinnat pehmealla liinalla.

6. Kiinnita keskimmainen valintapyora takaisin paikalleen.

Lisdavarusteiden puhdistus
1. Anna lisdvarusteiden jadhtyd, ennen kuin aloitat niiden puhdistamisen.
2. Poista elintarvikejaamat seka rasva-, tarkkelys- ja proteiinikerrostumat pehmeilla liinalla.

3. Jos lisdvarusteissa on pinttynytta likaa, laita ne likoamaan haaleaan veteen ja poista lika sitten pehmealla
liinalla.
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17.1

17.2

17.3

17.4

17.4.1

17.4.2
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Hakutoiminto

Hakutoiminto on kypsennysjarjestelman hakukone. Silld voi hakea alykkdita kypsennysprosesseja, asetuksia,
kayttdesimerkkeja seka laitteen kayttdohjeen sisaltoja.

1. Paina valikkorivin painiketta O,
2. Paina hakukenttda ja kirjoita haettava merkkijono.

> Hakutulokset tulevat ndyttdon kirjoittamisen aikana. Hakutulokset jaotellaan kolmeen luokkaan: iCookingSuite
2, asetukset ¢§ ja kdyttoohje ©).

Voit tuoda tietyn luokan hakutulokset ndyttéén painamalla haluttua kuvaketta.

4. Péaset tarkastelemaan hakutuloksia painamalla haluamaasi ohjetietuetta.

Laitteen ohjetoiminto

Laitteessa on kaytdnaikainen ohjetoiminto, joka sisdltdd taman kayttdohjeen seka runsaasti kayttéesimerkkeja eri
puolilta maailmaa. Kayttéesimerkit havainnollistavat, mille elintarvikkeille dlykas kypsennysohjelma soveltuu
parhaiten. Lisaksi saatavana ovat kaikki tarvittavat tiedot tayttdmaarista ja erikoislisavarusteiden kaytosta.

Laitteen ohjetoiminto on kontekstisidonnainen. Tama tarkoittaa, ettd toiminto tuo ndyttédn aina ne ohjesisallét,
jotka liittyvat ndytdssa parhaillaan olevaan aiheeseen.

1. Paina painiketta ?

> Ohje avautuu asianmukaisen sisalléon kohdalta.

Puhelintuki

ChefLine®

Tarjoamme mielelldmme tukea puhelimitse, jos sinulla on kysyttavaa laitteen kaytdsta tai resepteistd. Nopeasti,
mutkattomasti, kokilta kokille ja vuoden jokaisena p&ivana. Jos tarvitset apua, soita ChefLine®-tukinumeroon.
Numeron saat kypsennystilan luukun ChefLine®-tarrasta ja osoitteesta rational-online.com.

RATIONAL-huoltokumppanit

Laitteemme ovat luotettavia ja pitkdikaisia. Jos laitteessasi kuitenkin ilmenee teknisia haasteita, saat nopeasti apua
RATIONAL Service Partnerilta. Huoltokumppaniemme kautta saat taatusti sopivat varaosat ja kiireellista apua
my®os viikonloppuisin. Katso numero osoitteesta rational-online.com.

Huoltotilanteiden tiedot

Huoltotietojen automaattinen siirto ConnectedCookingiin

Kun laite on yhdistetty ConnectedCooking-verkkoratkaisuun, voit madrittaa huoltotiedot lahetettavaksi
automaattisesti ja sadanndllisin valiajoin ConnectedCooking-verkkoratkaisuun.

v Laite on yhdistetty ConnectedCooking-verkkoratkaisuun [» 81].

1. Paina painiketta ¢

2. Paina painiketta «<C ConnectedCooking

3. Valitse kohdan Huoltotietojen automaattinen lahetys asetukseksi ON.

>> Huoltotiedot ldhetetdadn nyt automaattisesti ConnectedCooking-verkkoratkaisuun. Tietoja voi tarkastella
osoitteessa connectedcooking.com tai ConnectedCooking-sovelluksessa.

Huoltotietojen noutaminen

Voit hakea huoltotiedot Asetukset-valikosta. Lisdtietoja on kohdassa Huolto [» 75]

Alkuperainen kdyttdohje
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Jos ndyttéon tulee virheilmoitus, voit pyyhkdista sen sivuun ongelman korjausta odotellessa. Virheilmoitus
pienennetdan, ja se ndkyy ndyton sivussa punaisena symbolina. Voit tuoda pienennetyn virheilmoituksen takaisin
nayttéoén painamalla symbolia.

= ARG

Anbraten

Aufbacken

Auflauf

Backen/ Convenience

Jos laite antaa jonkin virheilmoituksen, ota aina yhteys RATIONAL Service Partneriin. Varaa laitteen sarjanumero
valmiiksi. Katso sarjanumero laitteen tyyppikilvesta.

17.5.1 Hoyrynkehittimen lammitys - virheilmoitukset

Virheilmoitus
Service 10
Service 11
Service 12

Service 13

Service 20.8

Service 28.4

Service 42.1

Service 43.1

Service 46.1

Syy
SC-puhdistusautomatiikan virhe.

H&yrynkehittimen vedensydtdn virhe.

Vesimaaran mittausvirhe.

Hoéyrynkehittimen vesitdayton
tunnistusvirhe.

Lampétila-anturin vika.
Kypsennystilan lampétilaraja ylittyi.
Vedensydton vika.

Sisdinen vedenjako ei sulkeudu.

Vedensydtén vika.

17.5.2 Kaasulaitteiden virheilmoitukset

Kypsennys mahdollista
Kylla
Kylla
Kylla

Vain Kiertoilma-kayttotila
kaytettavissa

Vain Kiertoilma-kayttotila
kaytettavissa

Vain Kiertoilma-kayttotila
kaytettavissa

Vain Kiertoilma-kayttotila
kaytettavissa

Vain Kiertoilma-kayttotila
kaytettavissa

Kyl

Jos laitteessa on kaasuliitantd, ndyttdon voivat tulla myds seuraavat virheilmoitukset edelld lueteltujen lisdksi. Jos
laite antaa jonkin virheilmoituksen, ota aina yhteys RATIONAL Service Partneriin [» 92]. Varaa laitteen sarjanumero

valmiiksi.

Virheilmoitus

Service 32.1

Alkuperdinen kadyttéohje

Syy
Kaasupolttimen virhe.

Kypsennys mahdollista

Ei
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Virheilmoitus

Service 32.2

Service 32.3

Service 33.1

Service 33.2

Service 33.3

Service 34.32

Service 60

Syy
Katkaise kaasun syottd kaasuputken
sulkulaitteella.

Kaasupolttimen virhe.

Katkaise kaasun syotté kaasuputken
sulkulaitteella.

Kaasupolttimen virhe.

Katkaise kaasun syottd kaasuputken
sulkulaitteella.

Kaasupolttimen virhe.

Katkaise kaasun syottd kaasuputken
sulkulaitteella.

Kaasupolttimen virhe.

Katkaise kaasun syottd kaasuputken
sulkulaitteella.

Kaasupolttimen virhe.

Katkaise kaasun syottd kaasuputken
sulkulaitteella.

Sisdinen tiedonsiirtovirhe.
Kéynnistinrasian alustusvirhe.

Katkaise laitteen virta ja kytke se

Kypsennys mahdollista

Ei

Ei

Ei

Ei

Ei

Kyl

uudelleen. Jos vika ei poistu, ota yhteys
Service Partneriin.

17.5.3 Kuuman ilman ldmmitys - virheilmoitukset

Virheilmoitus Syy Kypsennys mahdollista

Service 20.1 Lampatila-anturin vika. Ei

Service 28.1 Hoéyrynkehittimen lampétilaraja ylittyi. Ei

Service 28.2 Kypsennystilan lampétilaraja ylittyi. Ei

Service 34.1 Sisdinen tiedonsiirtovirhe. Ei

Service 34.2 Sisdinen tiedonsiirtovirhe. Ei

Service 34.4 Sisdinen tiedonsiirtovirhe. Ei

Service 42.3 Vedensydéton vika. Kosteutus-toiminto ei
kaytettavissa.

Service 42.6 Vedensyoéton vika. Kylla

Service 43.3

Sisdinen vedenjako ei sulkeudu.

17.5.4 Virheilmoitukset - kosteus
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Virheilmoitus Syy Kypsennys mahdollista
Service 20.2 Lampétila-anturin vika. Kylla
Service 20.4 Lampétila-anturin vika. Kylla
Service 30 Kosteuden mittausvirhe. Kylla
Service 36 Paine-eroanturin vika. Kylla
Service 37 Paine-eroanturin vika. Kylla
Service 42.2 Vedensyo6tén vika. Kylla

Vain Kiertoilma-kayttotila

kaytettavissa

Alkuperdinen kayttdohje
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Service 43.2

17.5.5

Virheilmoitus

Service 25

Service 26
Service 27
Service 34.8
Service 43.6

Service 47.1
Service 47.2
Service 48.1
Service 48.2
Service 110

Service 120

17.5.6 Virheilmoitukset - Care

Virheilmoitus

Service 40

Service 42.4
Service 43.4

Service 49.1
Service 49.2

17.5.7 llmoituskeskus

Virheilmoitus
Service 17
Service 29

Service 31.1

Service 31.2

Service 34.16
Service 34.64
Service 34 400

Service 41

Service 50

Alkuperdinen kayttdohje

Syy
Sisdinen vedenjako ei sulkeudu.

Virheilmoitukset - CleanJet

Syy
Vesimaara ei riitd iCareSystem-
jarjestelman kayttdon.

Palloventtiilin auki-asentoa ei [6ydy.
Palloventtiilin kiinni-asentoa ei |6ydy.
Automaattinen puhdistus ei toimi.

Sisdinen vedenjako ei sulkeudu.

Jatevesipumpun vika.
Jatevesipumpun vika.
Kiertopumpun vika.
Kiertopumpun vika.

SC-pumpun virhe automaattisen
puhdistuksen aikana.

Vesitdytdn tunnistusvirhe automaattisen
puhdistuksen aikana.

Syy
Care-nestemaara ei riita iCareSystem-
jarjestelman kayttéon.

Vedensyo6tén vika.

Sisdinen vedenjako ei sulkeudu.

Vedensydton vika.

Vedensyoton vika.

Syy
Laitetyypin virhe.
Piirikortin 1ampatila liian korkea.

Kypsennystilan kypsennysmittarin vika.

Kypsennystilan kypsennysmittarin vika.

Sisdinen tiedonsiirtovirhe.
Sisdinen tiedonsiirtovirhe.
Sisainen tiedonsiirtovirhe.

Kostutussuutin tai -putki kalkkeutunut.

Keskusyksikén reaaliaikakelloa ei ole
alustettu. Aseta paivamaara ja kellonaika.

17 | Vinkkeja ja neuvoja

Kypsennys mahdollista

Vain Kiertoilma-kayttotila
kaytettavissa

Kypsennys mahdollista

Ei
Ei
Kylla

Vain Kiertoilma-kayttotila
kaytettavissa

Kylla
Kylla
Kylla
Kylla
Ei

Ei

Kypsennys mahdollista

Kyl

Kyl

Vain Kiertoilma-kayttotila
kaytettavissa

Kylla
Kylla

Kypsennys mahdollista
Ei
Ei

Kylla; kypsennysmittari ei
kaytettavissa

Kylla; kypsennysmittari ei
kaytettavissa

Kyl
Kyl
Kyl

Kosteutus-toiminto ei
kaytettavissa.

Kyl
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Virheilmoitus
Service 51

Service 52.1
Service 52.2

Service 72

Syy
Akun vika.

Kypsennystilan sisavalo ei toimi oikein.

Kypsennystilan sisdvalo ei toimi oikein.

Lampatila-anturin laukaisulampétila
ylittyi.

Kypsennys mahdollista

Kylla
Kylla
Kylla
Ei

Alkuperainen kdyttdohje
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Huolto

Kayttaja voi tehda itse seuraavat huoltotydt:
= [Imansuodattimen vaihto [} 97]
= Kypsennystilan luukun tiivisteen vaihto [» 97]
Seuraavat huoltoty6t on annettava RATIONAL Service Partnerin tehtdvaksi:

= LED-listan kannen vaihto

Iimansuodattimen vaihto

Tarvittavat tyékalut

= Ruuvitaltta

] EEEES
(AEEREREEEEE
00

Nayttdéon tulee ilmoitus, kun ilmansuodatin on vaihdettava.
Ty®nna ruuvitaltta ilmansuodattimen kannen rakoon ja paina ilmansuodatinta taaksepain.

Veda ilmansuodatin ulos.

w N =g

Ty6nna uusi ilmansuodatin laitteeseen niin, etta se lukittuu paikalleen.

Suihkuavan veden péasy laitteeseen, jonka ilmansuodatin on asennettu virheellisesti

Laite on suojattu kaikista suunnista suihkuavalta vedelta vain, kun ilmansuodatin on asennettu oikein.
1. Tydnnd ilmansuodatin laitteeseen niin, etta se lukittuu paikalleen.

Kypsennystilan luukun tiivisteen vaihto
T T 2

iCombi Pro

EEE

iy

=t

Avaa kypsennystilan luukku.

Veda kypsennystilan luukun tiiviste irti urasta ja havita se.
Kostuta uuden tiivisteen huulet saippuavedelld.

Paina ensin tiivisteen kulmat uran kulmiin.

uv kA WD 2

Paina sitten loput tiivisteesta uraan.
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19 Kuljettaminen

19.1 Laitteen kuljettaminen

Kaantyvat pyorat voivat vaurioitua, jos laitetta tai Combi-Duo-kokoonpanoa siirretadn seisontajarrujen
ollessa kytkettyna

Jos kddntyvat pyorat ovat vaurioituneet, laite tai Combi-Duo voi keikahtaa kumoon ja aiheuttaa vakavia
vammoija.

1. Vapauta pyérien seisontajarrut ennen laitteen tai Combi-Duo-kokoonpanon kuljettamista tai siirtamista.

Kaantyvat pyorat voivat vaurioitua, jos niita yritetddn kdantaa seisontajarrujen ollessa kytkettyna

Jos kaantyvat pyorat ovat vaurioituneet, laite tai Combi-Duo voi keikahtaa kumoon ja aiheuttaa vakavia
vammoja.

1. Jos laitteen tai sen rungon alla on kaadntyvat pyorat ja haluat kddntaa niitd, vapauta ensin seisontajarrut ja
kdanna pyoria vasta sitten.

2. Kéantyvia pyoria ei saa potkia.

/\ VARO

Laitteet voivat kaatua kynnysten yli tai epatasaisten pintojen poikki kuljetettaessa

Jos tydnnit laitteita kynnysten yli tai epatasaisilla pinnoilla, ne voivat kaatua ja aiheuttaa vammoja.

1. Ole varovainen tyéntdessasi laitteita kynnysten yli tai epdtasaisilla pinnoilla.

/\ VARO

Laite tai pyorillinen Combi-Duo voi kaatua kuljetuksen tai siirron aikana

Jos laitteessa tai Combi-Duo-kokoonpanossa on kddntyvat pyorat, eikd seisontajarruja vapauteta ennen laitteen
kuljettamista tai siirtamista, laite tai Combi-Duo voi kaatua ja aiheuttaa vammoja.
1. Vapauta pyorien seisontajarrut ennen laitteen tai Combi-Duo-kokoonpanon kuljettamista tai siirtamista.

2. Kytke pyorien seisontajarrut jalleen kuljetuksen jdlkeen.

Laitetta voi siirtad, jos sen runko on siirrettdva tai sen alla on kddntyvat pyorat.
v Hoéyrynkehitin on tyhjennetty.

1. Ennen toiseen paikkaan siirtdmistd laitteen virran- ja vedensyottd seka viemariliitanta on kytkettava
asianmukaisesti irti.

2. Kun laite on kuljetettu uuteen paikkaan, se on kytkettava jdlleen asianmukaisesti virtaldhteeseen, vesijohtoon ja
viemariin. Lisdksi siirrettdvan rungon tai kddntyvien pydrien seisontajarrut on kytkettdva kdyttdon.

3. Jos haluat vetda laitetta hieman eteenpdin keittidn siivouksen yhteydessd, vapauta siirrettdvan rungon tai
kdantyvien pydrien seisontajarrut.
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4. Vedai laitetta varovaisesti eteenpain.

5. Kun keittidn siivous on valmis, tyénna laite varovasti takaisin paikalleen ja kytke seisontajarrut.
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20 Kaytoésta poistaminen ja havittaminen
20.1 Kaytosta poistaminen

Ota laitteen kdytostd poistamista varten yhteys RATIONAL Service Partneriin.

20.2 Havittaminen

Vanhat laitteet sisaltavat kierratettavia materiaaleja. Havita vanhat laitteet ympdristdystavallisella tavalla
toimittamalla osat asianmukaisiin kerdyspisteisiin.
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21 Tekniset tiedot
Huomioi tyyppikilvessa mainitut tekniset tiedot. Tyyppikilpi on laitteen vasemmalla puolella valintapainikkeiden
lahella.
21.1 Sahkaoliitannalliset laitteet
Arvo
Paino (ilman pakkausta) Tyyppi XS 6-2/3 67 kg
Kotelointiluokka IPX5
Ymparistéolosuhteet 10-40°C
IlImassa eteneva melu <70 dBA
WLAN - taajuus ja maksimilahetysteho 2,4 GHz / 19,5 mW

21.2 Tyypit ja mallinimet

Tyyppikilpeen merkityt tyypit ja mallinimet vaihtelevat. Noudata tdman taulukon luokittelua.

Tyyppi Mallinimi
LMxxxA iCombi Pro XS 6-2/3
21.3 Vaatimustenmukaisuus

21.3.1 Sahkéliitannalliset laitteet

Laite tdyttaa seuraavien EU-direktiivien vaatimukset:

= direktiivi 2014,/53/EU radiolaitteiden asettamista saataville markkinoilla koskevan jasenvaltioiden
lainsddddannén yhdenmukaistamisesta

= konedirektiivi 2006,/42/EU

= direktiivi 2014,/30/EU sdhkémagneettista yhteensopivuutta koskevan jasenvaltioiden lainsaadannén
yhdenmukaistamisesta

= direktiivi 2011,/65/EU tiettyjen vaarallisten aineiden kdyton rajoittamisesta sahko- ja elektroniikkalaitteissa,
mukaan lukien direktiivi 2015,/863 /EU.

Laite tdyttaa seuraavien eurooppalaisten standardien vaatimukset:
= EN 60335-1:2012 + A11:2014 + A13:2017
= EN 60335-2-42:2002 + A1:2008 + A11:2012
= EN 67000-3-2:2014; EN 61000-3-3:2013
= EN 55014-1:2006+A1:2009+A2:2011; EN55014-2:2015
= EN 62233:2008
= EN 1717:2000
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