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Johdanto

Tervetuloa asiakkaaksi!

Onnittelemme sinua uuden iCombi Classic-laitteen hankinnasta. Lue tdma kdyttdohje huolellisesti ennen laitteen
kdyttdonottoa. Kdyttdohje opastaa kdyttdmaan laitetta turvallisesti. Sdilytad tama kdyttdohje niin, ettd se on aina
laitteen kayttdjien saatavilla.

iCombi Classic-laitteella saat aina erinomaisen kypsennystuloksen. Intuitiivisen kdytén ansiosta se on nopeaa ja
helppoa eikd vaadi pitkaa opettelua.

Toivomme, ettd iCombi Classic-laitteesta on keittidssasi paljon iloa.
Ystavallisin terveisin
RATIONAL AG

Tuotetakuu

Voit aktivoida laitteellesi kahden vuoden takuun rekister6imalla sen osoitteessa www.rational-online.com/
warranty. Sivulta [6ytyvat myos yleiset takuuehdot ja takuupalvelut.

RATIONAL ei ole vastuussa sellaisista vahingoista, jotka ovat syntyneet luvattomien teknisten muutosten
seurauksena.

Kohderyhma

Tama opas on tarkoitettu suurtalous- ja ammattikeittididen tydntekijoille.

Seuraavassa luetellut henkil6t eivat saa kdyttaa, puhdistaa eivatkd huoltaa laitetta:
= henkil®t, joilla ei ole laitteen kayttdon tarvittavia fyysisid, sensorisia tai psyykkisid valmiuksia
= henkil6t, joilla ei ole riittavasti kokemusta tai tietoa laitteesta
= |apset.

Mikali laitteen lahistdlld oleskelee lapsia, heitd on aina valvottava tarkasti. Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Kayttotarkoitus ja asianmukainen kaytté
iCombi Classic on tarkoitettu lamp66n perustuvaan ruoanvalmistukseen.

Laitteen kayttd on sallittua ainoastaan ammattikeittidissa, esimerkiksi ravintolakeittidissa seka sairaaloiden,
leipomoiden tai teurastamoiden suurtalous- ja laitoskeittidissa. Laite ei sovellu ulkokdyttddn. Laitetta ei saa
kayttaa elintarvikkeiden jatkuvaan teolliseen massatuotantoon.

Kaikki muu kdyttdé on epaasianmukaista ja vaarallista. RATIONAL AG ei ole vastuussa epaasianmukaisen kaytdn
seurauksista.

Ohijeita oppaan lukijalle

Symbolien selitykset
Tassd oppaassa kaytetddn seuraavia symboleja kayttdjalle tarkoitettujen tietojen ja toimintaohjeiden esittamiseen:
v Talla symbolilla merkitadn edellytykset, joiden on taytyttdva, ennen kuin tietyn toiminnan saa aloittaa.
1. Nain merkityt kohdat ovat pakollisia toimintavaiheita.
> Talla symbolilla merkitaan valitilanne, jonka perusteella voi tarkistaa toimintavaiheen onnistumisen.

>> Talla symbolilla merkitadn lopputilanne, jonka perusteella voi tarkistaa ohjeiden mukaisen toiminnan
onnistumisen.

= Tatd symbolia kdytetadn jarjestamattémissa luetteloissa.

a. Tatd symbolia kdytetddn jarjestetyissa luetteloissa.

Kuvamerkkien selitykset
Tdassa oppaassa kaytetdan seuraavia kuvamerkkeja:

/N\ [ Varo! Lue kayttdohje ennen laitteen kayttoa.

Alkuperainen kdyttdohje



1| Johdanto

A\ Yleinen varoitusmerkki.

Q Hyodyllinen ohje, joka helpottaa laitteen kayttoa.

143 Varoitusten selitykset

Seuraavat varoitustyypit varoittavat vaaratilanteista ja sisaltavat ohjeita niiden valttdmiseen.

A VAARA

Vaara-teksti varoittaa tilanteista, joiden seurauksena on vakavia vammoija tai kuolema.

Varoitus-teksti varoittaa tilanteista, joiden seurauksena voi olla vakavia vammoija tai kuolema.

/\ VARO

Varo-teksti varoittaa tilanteista, joiden seurauksena voi olla vammoja.

Huomautus-teksti varoittaa tilanteista, joiden seurauksena voi olla laitevaurioita.

1.4.4 Kuvat

Tassa kdyttoohjeessa kaytetyt kuvat voivat poiketa todellisesta laitteesta.

1.4.5 Tekniset muutokset

Oikeudet tekniseen jatkokehitykseen tai muutoksiin pidatetdan.

Alkuperdinen kayttoohje 7 /60



2 | Yleiset turvaohjeet

2 Yleiset turvaohjeet

Laitteen rakenne on turvallinen, eikd sen normaalista ja asianmukaisesta kaytosta
aiheudu vaaraa. Tassa ohjeessa kuvataan laitteen kayttéon liittyvat asianmukaiset
toimet.

Laitteen asennuksen saa antaa vain RATIONAL Service Partnerin tehtavaksi.
Laitteen huollon saa antaa vain RATIONAL Service Partnerin tehtavaksi.

Laitetta tai RATIONAL Service Partnerin hyvaksymaa laiteasennusta ei saa
muokata.

Vaurioitunutta laitetta ei saa kdyttda. Vaurioitunut laite ei ole turvallinen, ja sen
kaytosta voi aiheutua vammoija tai tulipalo.

Laitetta ei saa kayttaa, jos jokin kypsennystilan luukun lasilevyista on vaurioitunut.
Ota kypsennystilan luukun lasilevyn vaihtamista varten yhteys RATIONAL Service
Partneriin.

Laitteen paadlle ei saa asettaa mitaan.
Laitteen laheisyyteen ei saa asettaa mitaan helposti syttyvia tai palavia aineita.
Laitteen kaytén aikana ymparistén lampétilan on oltava +10 ... +40 °C.

Lammadnlahteitd, kuten friteerauskeittimia tai paistolevyja, on valtettava
asettamasta laitteen laheisyyteen.

Kaytdn aikana on varmistettava, etta lattia laitteen ymparilla on kuiva eika
liukastumisen vaaraa ole.

Kaytt6a edeltdvat turvaohjeet

Varmista, etta laitteessa nakyva lampétila on vahintaan +5 °C.

Varmista, etta puhaltimen etupuolella sijaitseva ilmanohjain on kiinnitetty yla- ja
alaosasta.

Varmista, etta johteikot tai johdevaunu on kiinnitetty.
Varmista, ettei kypsennystilassa ole puhdistustablettien jaamia.

Kun laite otetaan pitkahkon kdyttamattémyyden jalkeen jalleen kayttdon, huuhtele
késisuihku vahintdan 10 litralla vetta.

Kayténaikaiset turvaohjeet

8 /60

Palovammojen valttdminen:

— Ole varovainen avatessasi kypsennystilan luukkua kdytén aikana. Kuumaa
héyrya voi purkautua ulos.

— Kayta henkildnsuojaimia, kun poistat lisavarusteita tai esineitd kuumasta
kypsennystilasta.

— Al3 kosketa kaytén aikana muita laitteen osia kuin valintapainikkeita ja
kypsennystilan luukun kahvaa. Laitteen ulkopintojen lampétila voi olla yli
+60 °C.

Alkuperainen kdyttdohje



2| Yleiset turvaohjeet

— Al aseta kypsennettivia tuotetta sisaltivii astioita niin korkealle, ettet nie
niita kunnolla. Muutoin kuumaa kypsennettdvaa tuotetta voi laikkya yli
laitteesta poistettaessa.

= Palo- ja rdjahdysvaaran valttaminen:

— Al kypsenni laitteessa helposti syttyvia nesteits, kuten viinii tai muita
alkoholipitoisia juomia. Kun helposti syttyva neste héyrystyy, se voi syttya
palamaan. Jos kypsennat tuotetta helposti syttyvassa nesteessa, keita nestetta
ensin pidemman aikaa, jotta alkoholia haihtuu.

— Kun kypsennat tuotteita grilli- tai paistotoiminnolla, aseta tuotteen alle rasvan
kerdysastia.

= Vammojen valttdminen kuljetusvaunua, johdevaunua tai lautastelinevaunua
kaytettiessa:

— Ole varovainen tyéntdessasi kuljetus-, johde- tai lautastelinevaunua kynnysten
tai epatasaisten lattiapintojen yli, jotta vaunu ei kaadu.

— Kytke kuljetus-, johde- tai lautastelinevaunun seisontajarrut, jotta vaunu ei liiku
itsekseen epatasaista lattiaa pitkin.

— Kiinnita kuljetusvaunu laitteeseen, ennen kuin taytat johdevaunun tai
lautastelinevaunun laitteeseen tai poistat sen laitteesta.

— Kayta johdevaunun astioiden lukitustoimintoa ja peita kuumaa kypsennettavaa
tuotetta sisaltavat astiat, kun siirrat johdevaunua. Muutoin kuumaa tuotetta voi
laikkya yli.

= Lisdvarusteiden epdasianmukaiseen kayttédn liittyvien aineellisten vahinkojen
valttdminen:

— Kayta ainoastaan alkuperadisia RATIONAL-lisavarusteita.
— Al3 kdyta tuotteen savustamiseen muita laitteita kuin VarioSmoker-laitetta.

= Kypsennystilaan ei saa asettaa kylmid ruokia, jos siella on jo tarjoilulampétilaan
ldmmitettyja ruokia.

Kaytoénjalkeiset turvaohjeet
= Puhdista laite jokaisen kayttékerran jalkeen.

= Jata kypsennystilan luukku raolleen yéksi ja silloin, jos laite on pidempaan
kayttamatta. Muutoin kypsennystilaan voi syntya korroosiovaurioita.

= Jos laite on pidempadn kdyttamatta, katkaise rakennuksen veden-, virran- ja
kaasunsyotto laitteeseen.

= Tyhjennd héyrynkehitin, jos laite on pidempaan kdyttamatta seka ennen laitteen
kuljetusta.

2.1 Kaasuliitiannallisten laitteiden turvaohjeet

= Palovaaran valttaminen:

Alkuperdinen kayttoohje 9 /60



2 | Yleiset turvaohjeet

— Jos laite on liitetty hormiin, laitteen poistoputki on puhdistettava sadanndllisesti
ottamalla yhteys kaasuasennuksesta vastaavaan tahoon. Noudata kaikkia
maakohtaisia maarayksia.

— Kaasun poistoputkien paalle ei saa asettaa mitadn esineita.
= Kuolemaan johtavien tapaturmien valttaminen:

— Jos laitetta kaytetaan poistohuuvan kanssa, huuvan on aina oltava kaytéssa
laitteen kaytdn aikana. Tama ehkdisee palokaasujen kerdantymista.

= Toimi ndin, jos havaitset kaasun hajua:

— Al3 kayta valokytkimii tai laitteen kytkimi3, 313 irrota pistokkeita pistorasioista
alaka kayta puhelinta tai matkapuhelinta. Muutoin voi syntya kipinéita, jotka
lisddvat rajahdysvaaraa.

— Avaa ikkunat ja ovet ja tuuleta tila raikkaalla ilmalla. Al kdynnista huuvaa tai
ilmanvaihtoa huoneen tuulettamista varten. Muutoin voi syntya kipindita, jotka
lisddvat rajahdysvaaraa.

— Katkaise kaasun syottd kaasuputken sulkulaitteella.

— Poistu rakennuksesta ja ota yhteys kaasun toimittajaan tai palokuntaan.

2.2 Henkilénsuojaimet

= Kayta laitteen kayton aikana ainoastaan sellaisia vaatteita, jotka eivat voi aiheuttaa
ty6tapaturmia (erityisesti kuumuuteen, kuumiin nesteroiskeisiin tai syévyttaviin
aineisiin liittyvia tapaturmia).

= Kayta suojakasineitd, jotka suojaavat kasia luotettavasti, kun kasittelet kuumia
esineita ja terdvareunaisia levymaisia osia.

» Kayta laitteen puhdistuksen aikana tiukasti kasvoille istuvia suojalaseja ja
kemikaalinkestavia suojakasineita, jotka suojaavat luotettavasti kunnossapidossa
kdytettavilta aineilta.

10/ 60 Alkuperdinen kayttoohje
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3 iCombi Classic

Valintapainikkeet

Nayttd

Kypsennystila

Keskimmainen valintapyora

Kasisuihku

Kypsennystilan luukku

USB-liitdntd

Luukun kahva

Care-tablettilokero

llImansuodatin

Tyyppi 20-1/1

Tyyppi 20-2/1
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Laitteen kdyttaminen

Laitteen kaytt66notto

Kun laite otetaan kayttéén ensimmaistd kertaa, RATIONAL Service Partner on jo asentanut sen asianmukaisesti.
Asennetun laitteen itsetestaus on tehty ja se on kayttévalmis. Kaikki asennusta koskevat tiedot ovat mukana
toimitetussa asennusoppaassa.

Ennen laitteen ensimmaista kdyttokertaa
1. Puhdista laite ja lisdvarusteet, ennen kuin otat laitteen kaytt66n ensimmaista kertaa.

Lisatietoja on kohdassaKunnossapito [» 44]

Laitteen virran kytkeminen ja katkaiseminen

|
1. Kytke laite toimintaan painamalla painiketta noin kolmen sekunnin ajan: (1)
> Laite kdynnistyy. Aloitusndytto tulee nakyviin.
2. Kytke laite pois toiminnasta pitamalla painiketta painettuna, kunnes naytdn ylareunassa nakyy koko tilapalkki:
O]

>> Laite sammuu.

Laitteen toimintojen valitseminen

Nayton epdasianmukainen kaytté

Nayttd voi vaurioitua, jos sitd kosketetaan teravalld esineella.

1. Kayta ndyttda aina kasin.

Voit kdyttada laitetta yhdelld liikkeelld ja keskimmadiselld valintapyoéralla.

P

Vo)

Paina Kaanna ja paina
1. Valitse haluamasi kayttdtila tai toiminta painamalla valintapainikkeita.

2. Vahvista asetukset kaantamalla keskimmaista valintapyoraa.

3. Vahvista asetukset painamalla keskimmadistd valintapydraa.

Alkuperainen kdyttdohje
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Suurimmat sallitut tayttomaarat

HUOMAUTUS

Ylitdyton aiheuttamat laitevauriot

Laite voi vaurioitua, jos suurin sallittu tayttdmaara ylitetaan.
1. Noudata laitteen tdytdssa aina tassa ilmoitettuja suurimpia sallittuja tayttdmaaria.

Tyyppi Suurin tayttémaara (kg) Pellinkannattimen enimmaiskuorma
20-1/1 90 kg 15 kg
20-2/1 180 kg 30 kg

Kypsennystilan luukun avaaminen ja sulkeminen

Kypsennystilan luukun avaaminen
1. Kaanna kypsennystilan luukun kahvaa oikealle.

2. Jos laitteessa on kypsennystilan luukun turvalukitus, paina ensin jalkapoljinta ja kddnna sitten luukun kahvaa
oikealle vaaka-asentoon.

3. Avaa kypsennystilan luukku hitaasti. AVARO! Palovammojen vaara! Laitteen kdyton aikana kypsennystilasta
voi purkautua kuumaa héyrya.

>> Siipituulettimen liike hidastuu.

Kypsennystilan luukun sulkeminen

1. Sulje kypsennystilan luukku ja kddnna sitten kahvaa vasemmalle pystyasentoon.

Tuotteen taytto laitteeseen
1. Avaa kypsennystilan luukku.

> Puhaltimen jarru aktivoituu ja jarruttaa roottorin liiketta.
2. Aseta kypsennettdva tuote laitteeseen.

3. Jos kypsennat tuotteen grillaus- tai paistotoiminnolla, aseta laitteen alapuolelle tippuvan rasvan kerdysastia.

Alkuperdinen kayttoohje 13 /60
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4. Sulje kypsennystilan luukku. Varmista, etta kypsennystilan luukku on tadysin kiinni ja sen kahva on
pystyasennossa.

Yli 1,60 m korkeat kannatintasot

1,60 m

4= = = = e e e e

Jos laite on asennettu niin, etta ylimmat pellinkannattimet ovat yli 1,60 metrin korkeudessa, kyseiseen kohtaan on
kiinnitettava laitteen mukana toimitettu varoitusmerkinta.

Kypsennysmittarin asettaminen

Seuraavissa osioissa kuvataan seka vakiokypsennysmittarin ettd laitteen ulkopuolelle asennettavan
kypsennysmittarin kaytto.

/\ VARO

Kuuma kypsennysmittari

Kuuman kypsennysmittarin koskettaminen ilman suojakasineitd voi aiheuttaa palovammoja.
1. Kayta aina suojakdsineitd, kun kasittelet kuumaa kypsennysmittaria.
2. Jadhdyta kypsennysmittaria tarvittaessa kasisuihkulla.

/\ VARO

Terava kypsennysmittari

Kypsennysmittarin karki voi aiheuttaa vammoija, jos mittaria kasitelladn varomattomasti.
1. Kayta aina suojakasineitd, kun kasittelet kuumaa kypsennysmittaria.
2. Aseta kypsennysmittari kdyton jdlkeen sille tarkoitettuun pidikkeeseen.

Kypsennysmittarin roikkuminen kypsennystilan ulkopuolella

Jos kypsennysmittaria ei aseteta kayton jalkeen sille tarkoitettuun pidikkeeseen, mittari voi vaurioitua.

1. Aseta kypsennysmittari kdyton jalkeen sille tarkoitettuun pidikkeeseen.

Alkuperainen kdyttdohje
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O VINKKI

= Jos kypsenndt saanndllisesti hyvin ohuita tai nestemaisia tuotteita, on suositeltavaa kayttaa lisdvarusteena
saatavaa asetinta. Aseta kypsennysmittari ensin asettimeen ja sitten kypsennettdavaan tuotteeseen.

= Jos kypsennysmittari on asetettua sisalampdtilaa kuumempi, jadhdytd mittaria kasisuihkulla.

Liha, esim. pihvi

Kokonaiset kananpojat

Pieni kypsennettava tuote,
esim. gulassin lihanpalat

Kalafileet

Kokonaiset kalat

Kasvikset, esim. perunat

Liha, esim. pihvi

1. Tydnna kypsennysmittari kypsennettavadn tuotteeseen viistosti niin, etta mittarin karki on tuotteen
paksuimmassa kohdassa.

Alkuperdinen kayttoohje 15 / 60
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Suuret lihanpalat, esim. paistit

1. Tydnna kypsennysmittari kypsennettdvadn tuotteeseen niin, ettd mittarin kdrki on tuotteen paksuimmassa
kohdassa.

Kokonaiset kananpojat
1. Tydénna kypsennysmittari rintafileen paksuimpaan kohtaan tarpeeksi kauas kylkiluista.

Ala tyénna kypsennysmittarin kirke3 kanan vatsaonteloon. Al3 tyénna kypsennysmittaria koipeen.

Kalafileet

1. Tydnna kypsennysmittari kypsennettavadn tuotteeseen viistosti niin, etta mittarin karki on tuotteen
paksuimmassa kohdassa.

Kokonaiset kalat

1. Tydnna kypsennysmittari kypsennettdvaan tuotteeseen niin, ettd mittarin karki on tuotteen paksuimmassa
kohdassa.

Al tydnna kypsennysmittarin kirkei kalan vatsaonteloon.

Pieni kypsennettava tuote, esim. gulassin lihanpalat

1. Tyodnna kypsennysmittari kypsennettavadn tuotteeseen niin, ettd mittarin karki on tuotteen paksuimmassa
kohdassa.

Keitot, kastikkeet ja jalkiruoat
1. Aseta kypsennysmittari Gastronorm-astiaan niin, etta se on kokonaan nesteen peitossa.

2. Anna kypsennysmittarin olla Gastronorm-astiassa, kun sekoitat nestetta.

Kasvikset, esim. perunat

1. Tyoénna kypsennysmittari kypsennettdvadn tuotteeseen niin, ettd mittarin kdrki on tuotteen paksuimmassa
kohdassa.

Leivonnaiset

1. Aseta kypsennysmittari pystysuoraan tuotteen keskelle, jos leivonnainen kohoaa huomattavasti paistamisen
aikana.

Kayta lisdvarusteena saatavaa asetinta.

Erikokoiset kypsennettavit tuotteet
1. Aseta kypsennysmittari ensin pieneen kypsennettavaan palaan.

2. Kun haluttu sisdlampétila on saavutettu, poista pienet kypsennettdvdn tuotteen palat kypsennysmittarista ja
kypsennystilasta.

3. Aseta sitten kypsennysmittari suurempaan kypsennettavaan palaan ja jatka kypsennysprosessia.

Viimeistely lautastelinevaunussa

1. Aseta kypsennysmittari lautastelinevaunun valkoiseen keraamiseen putkeen.

Kypsennysmittarin poistaminen

1. Kun haluttu kypsennystulos on saavutettu, irrota ensin kypsennysmittari kypsennettavdsta tuotteesta ja poista
sitten kypsennettava tuote kypsennystilasta.

2. Aseta kypsennysmittari sille tarkoitettuun pidikkeeseen.

Kasisuihkun kaytté

\H

Kasisuihkussa on kaksi saadettavaa suihkutuskuviota: suihku \lf (A)ja pistesuihku | (B).

Alkuperainen kdyttdohje
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/\ VARO

Kasisuihkun ja sen veden lampétila voi olla yli 60 °C

Kuumenneiden osien koskettaminen tai kuuman veden joutuminen iholle voi aiheuttaa palovammoja.
1. Kayta suojakasineitd, kun kaytat kasisuihkua.

/\ VARO

Mikrobien kertyminen letkuun

Jollei kdsisuihkua kayteta paivittdin, vesijohtoon voi kertya bakteereja.

1. Huuhtele kdsisuihkua vedellda aamuin illoin 10 sekunnin ajan.

HUOMAUTUS

Kasisuihkun epaasianmukainen kaytté

Al3 ylita letkun kaytettivissi olevaa enimmiispituutta vetiessisi kisisuihkua ulospain 3l3ka veda letkusta, silla
tama voi vaurioittaa kasisuihkun palautusmekanismia. Talléin kdsisuihku ei en3dd vetdydy automaattisesti
takaisin koteloon.

1. Ala ylita letkun kaytettivissi olevaa enimmaispituutta vetiessasi kisisuihkua ulospéin.

HUOMAUTUS

Kasisuihku ei sovellu kypsennystilan jadahdyttamiseen

Kasisuihkun kayttd kypsennystilan jaahdyttamiseen voi vaurioittaa kypsennystilaa, ilmanohjainta tai
kypsennystilan luukun lasilevyja.

1. Kayta kypsennystilan jadhdyttamiseen ainoastaan laitteen jadhdytystoimintoa.

1. Veda letkua vdhintaan 20 cm lepoasennosta ulospain.
2. Pida kasisuihkun letkusta kiinni.

3. Valitse haluttu suihkutuskuvio kdadantamalla kdsisuihkun paata.
= Valitse kisisuihkun asetukseksi | , jos haluat kayttaa pistesuihkua.

= Valitse kisisuihkun asetukseksi \lf , jos haluat kayttaa tavallista suihkua.

Jos kasisuihkun paata ei kadanneta jommankumman suihkutuskuvion kohdalle, kdsisuihkusta voi tippua vetta.

1. Paina kdsisuihkun liipaisinta. Vesisuihku on sitd voimakkaampi, mita kovemmin liipaisinta painetaan.

2. Anna kasisuihkun vetaytya kaytdn jalkeen hitaasti takaisin koteloon. AVARO! Varmista, ettd kasisuihkun
letku on puhdas, ennen kuin annat sen liukua takaisin koteloonsa.

Sisdanrakennettu rasvanpoistojarjestelma

Jos laitteessa on valinnainen sisadanrakennettu rasvanpoistojarjestelma, tippuva rasva kerataan kypsennystilassa,
josta se ohjautuu rasvankeruuastiaan.
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1 Palloventtiilin kahva 2 Poistoputki
3 Tayttdistukka pikakytkimella 4 Rasvankeruuastia
1. Avaa kypsennystilan luukku.
2. Irrota poistoputken suljin.
3. Aseta rasvankeruuastia kypsennystilaan niin, etta rasvankeruuastian aukko on poistoputken kohdalla.
4. Aseta poistoliitanndn kohdalle laitteen ulkopuolelle rasvankeruuastia, esimerkiksi kanisteri.
5. Aseta sisddnrakennetun rasvanpoistojarjestelman valutusistukka rasvankeruuastiaan.
6. Aseta valutusistukan pikaliitin poistoliitantaan.
7. Lukitse pikaliitin.
8. K&anna venttiilin kahva vaakasuoraan asentoon.

>> Venttiili on auki. Tippuva rasva voidaan kerata nyt rasvankeruuastiaan.

Rasvankeruuastian vaihto

/\ VARO

Laitteen ulkopuoli, poistoputki ja rasvankeruuastia voivat olla erittdin kuumia

Varo koskettamasta kuumia osia, silla ne voivat aiheuttaa palovammoja.
1. Kayta henkilékohtaisia suojavarusteita, kun vaihdat rasvankeruuastian.

1. Kun rasvankeruuastia on tdynna, kadnna venttiilihanan kahva pystysuoraan asentoon.

> Venttiili on nyt suljettu.

2. Avaa pikaliitin.

Vaihda rasvankeruuastia.

Havitd rasva maardysten mukaisesti. HUOMAUTUS! Rasva ja muu rasvankeruuastiaan kertynyt neste on
hivitettivi voimassa olevien virallisten mairiysten mukaisesti. Ali hivita koskaan rasvaa kaatamalla siti
viemariin. Rasvankeruuastiaan keraantynytta rasvaa ei saa koskaan kayttaa ruokien paistamiseen eika
muuna elintarvikkeena.
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5 Ruokalajien valmistaminen

5.1 Kayttétilojen kayttaminen

Kayttatilat

Kypsennystilan kosteus

kypsennystilan lampdtila

Kypsennysaika

Sisalampatila

Lisdtoiminnot Valikko

= Kdytettavissd ovat seuraavat kayttotilat:
— Hoyry [» 22]
— Kuuman ilman ja héyryn yhdistelma [» 23]
— Kiertoilma [» 24]

= Kdytettdvissa ovat seuraavat kypsennysparametrit [» 191:

Kypsennystilan kosteus
— Kypsennystilan lampétila

— Kypsennysaika

Sisdlampaotila

= Kdytettdvissa ovat seuraavat lisatoiminnot [» 20]:
= Kuumennus
— Jadhdytystoiminto
— llman nopeus

— Delta-T-kypsennys

5.2 Kypsennysparametri
Kypsennystilan kosteus
Talla kypsennysparametrilla voit maarittda kypsennystilan kosteuden.

= Hoyry-kayttotilassa kypsennystilan kosteus on aina 100 prosenttia, eika sita voi muuttaa.

= Hoyryn ja kiertoilman yhdistelma -kayttotilassa kypsennyksessd kdytetadn tuotteesta haihtuvaa kosteutta
sekd hoyrynkehittimen tuottamaa ylimaaradista kosteutta. Jos kypsennystilan kosteuden asetusarvo ylittyy,
kosteutta poistetaan.

= Kiertoilma-kayttotilassa kypsennyksessa ei kdyteta lainkaan hdyrynkehittimen tuottamaa kosteutta vaan
ainoastaan tuotteesta haihtuvaa kosteutta. Jos kypsennystilan kosteuden asetusarvo ylittyy, kosteutta
poistetaan.

Kypsennystilan kosteuden sdatdminen:

1. Paina painiketta @
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2. Kaanna keskimmadistd valintapy6raa ja aseta haluttu kypsennystilan kosteus.

3. Vahvista asetukset painamalla keskimmaista valintapyéraa.

kypsennystilan lampétila
Talla kypsennysparametrilla voit madrittda kypsennystilan lampétilan.
Kypsennystilan lampétilan sdatdminen:
1. Paina painiketta §
2. Kaanna keskimmadistd valintapy6raa ja aseta haluttu kypsennystilan [ampédtila.
Vahvista asetukset painamalla keskimmaista valintapyoraa.

> Jos todellinen lampétila on korkeampi kuin asetettu kypsennyslampétila, § alkaa vilkkua.
4. Paina painiketta [
5. Paina painiketta ¥}

> Jarjestelma pyytda avaamaan kypsennystilan oven.

> AVAROITUS! Loukkaantumisvaara! Puhaltimen roottorin liikettd ei jarruteta, kun kypsennystilan luukku
avataan. Al4 kosketa py6rivaa puhaltimen roottoria. Puhaltimen pydrimisnopeus nousee. Kypsennystilan
lampdtila laskee. Naytoéssa nakyy kypsennystilan lampétila.

6. Kun haluttu kypsennystilan lampétila on saavutettu, paina painiketta: Y
>> Jadhdytystoiminto paattyy.
Voit tarkistaa kypsennystilan kosteuden ja [dmpdtilan ajantasaiset arvot seuraavasti:
1. Pida painettuna painiketta §
> Kypsennystilan nykyinen lampétila tulee ndyttddn 10 sekunnin kuluttua.

2. Palaa takaisin saddettyihin parametriarvoihin vapauttamalla painike.

Kypsennysaika

Talla kypsennysparametrilla voit maarittda ajan, jonka kuluessa kypsennettdvan tuotteen on tarkoitus saavuttaa
haluttu kypsennystulos. Voit my&s antaa laitteen toimia keskeytyksetta maaritettyjen asetusten perusteella. Talléin
on otettava kdyttdéon Jatkuva kayttd -toiminto.

Kypsennysajan asettaminen:
1. Paina painiketta @
2. Kaanna keskimmadistd valintapyoraa ja aseta haluttu kypsennysaika.
> Kun asetat kypsennysajaksi 10:00, nikyviin tulee symboli: &' Jatkuva kayttdé on kytketty.
3. Vahvista asetukset painamalla keskimmaista valintapyéraa.

Kun kypsennysaika on asetettu, Sisalampétila-parametri ei ole kdytettavissa.

Sisdlampaotila
Talla kypsennysparametrilla voit maarittda kypsennettavalle tuotteelle tavoiteltavan sisalampatilan tai
kypsyysasteen.

Sisdlampotilan asettaminen:

1. Paina nappéainta kahdesti: >

2. K&anna keskimmaista valintapy6raa ja aseta haluttu sisdlampaotila.
3. Vahvista asetukset painamalla keskimmaista valintapy6raa.

Noudata sisdlampétilan valinnassa oman maasi hygieniamaarayksia kyseiselle elintarvikkeelle.

Lisatoiminnot

Kuumennus

Talla lisdtoiminnolla kypsennystila esildmmitetaan niin, etta syntyy [ampdpuskuri.
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Laitteen kuumennuslampétilan asettaminen:
1. Paina painiketta [ -
2. Paina painiketta 2§
3. K&anna keskimmaista valintapy6raa ja aseta haluttu lampadtila.
4. Vahvista asetukset painamalla keskimmaista valintapyo6raa.
> Laite kuumennetaan.
5. Voit keskeyttda kuumennuksen painamalla painiketta: )
6. Voit nayttas reaaliaikaisen kypsennyslampétilan pitamalla painettuna painiketta 23

>> Kun laite on kuumennettu, jarjestelma pyytaa lataamaan laitteen.

Jadhdytystoiminto

Jos tuotetta on kypsennetty korkeassa lampdtilassa ja lopuksi tarvitaan matalampaa ldmpédtilaa, kypsennystilan
lampétilaa voi alentaa kayttamalld jadhdytystoimintoa.

v llImanohjain on kiinnitetty asianmukaisesti.

1. Paina painiketta [ -

2. Paina painiketta ¥§

3. AVAROITUS! Palovammojen vaara! Kun kypsennystilan luukku avataan, kypsennystilasta purkautuu

kuumaa héyrya. Avaa kypsennystilan luukku. Jos kypsennystilan ovi on jo auki, sulje kypsennystilan ovi ja avaa
se sitten uudelleen.

> AVAROITUS! Loukkaantumisvaara! Puhaltimen roottorin liikettd ei jarruteta, kun kypsennystilan luukku
avataan. Al4 kosketa py6rivaa puhaltimen roottoria. Puhaltimen pydrimisnopeus nousee. Kypsennystilan
lampédtila laskee. Naytoéssa nakyy kypsennystilan lampétila.

4. Kun haluttu kypsennystilan lampétila on saavutettu, paina painiketta: )

>> Jadhdytystoiminto paattyy.

llman nopeus

Talla lisdtoiminnolla voit maarittad puhaltimen roottorin pyérimisnopeuden. lima liikkuu sitd nopeammin, mita
suurempi asetus on valittuna. Valitse pienempi asetus, jos kyseessa on pieni, helldvaraisesti kypsennettava tuote.

liman nopeuden asettaminen:

1. Paina painiketta [ -

2. Paina painiketta S

3. K&aanna keskimmaistd valintapyoraa ja aseta haluttu llman nopeus.
4

Vahvista asetukset painamalla keskimmaista valintapyoraa.

Delta-T-kypsennys

Kun tdma lisatoiminto on kaytdssa, laite pitad kypsennystilan [dmpdtilan ja kypsennettdvan tuotteen sisdlampaotilan
erotuksen vakiona kypsennyksen aikana. Kun kypsennystila kuumenee hitaasti ja sen lampédtilan ja sisalampdtilan
ero pysyy vakiona, tuote kypsyy hitaasti ja erityisen helldvaraisesti. Toiminto auttaa minimoimaan
kypsennyshavikin. Limpétilaeroksi voi valita 20—60 °C. Taman jdlkeen on asetettava haluttu sisalampdtila.

Mita pienempi kypsennystilan [dmpétilan ja sisalampétilan erotus on, sitd hitaammin ja helldvaraisemmin tuote
kypsyy. Mita suurempi kypsennystilan lampétilan ja sisdlampétilan erotus on, sitd nopeammin tuote kypsyy.

Delta-T-kypsennyksen asettaminen:
1. Paina painiketta [ -
2. Paina painiketta § 2§

> Palaat automaattisesti takaisin kypsennysparametreihin. Kypsennysaika-kypsennysparametri korvataan Delta-
T-kypsennystoiminnolla. Naytéssa ndkyvat todellinen kypsennystilan Ilampatila ja Delta-lampétila.

3. Paina painiketta 4§
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4. Kaanna keskimmaistd valintapydraa ja aseta haluttu lampétilaero.
5. Vahvista asetukset painamalla keskimmaista valintapy6raa.

> Valinta palaa automaattisesti Sisalampétila-parametriin.
6. K&aanna keskimmaista valintapy6raa ja aseta haluttu sisdlampotila.
7. Vahvista asetukset painamalla keskimmaistd valintapyoraa.

>> Kypsennysparametrit nakyvat asetusten mukaisesti.
54 Hoéyry

5.4.1 Kypsennyslampaétila ja lampéatila-alue

Kypsennyslampétila Kypsennysmenetelma Kypsennystilan kosteus Kypsennystilan lampétila
Kostea = Hoyrytys 100 % 30-130°C

= Haudutus

= Rydppays

= Kypsennys

= Hoyrytys

= Sous vide -kypsennys

= Sulatus

= Sdilontd

5.4.2 Tuotteen héyrykypsennys

-—

Paina painiketta %

2. Paina painiketta §
3. K&anna keskimmaistd valintapy6raa ja aseta haluttu kypsennystilan [ampdtila.
4. Vahvista asetukset painamalla keskimmadistd valintapyoraa.
> Valinta palaa automaattisesti Kypsennysaika-parametriin@.
5. K&anna keskimmdista valintapy®rda ja aseta haluttu kypsennysaika.
6. Vahvista asetukset painamalla keskimmaistd valintapyoraa.

7. Jos haluat kypsentii tuotteen sisalimpétilan perusteella, paina kerran painiketta >
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8. Kaanna keskimmadistd valintapy6raa ja aseta haluttu sisalampétila.
9. Vahvista asetukset painamalla keskimmaista valintapy6raa.

> Kun kypsennystila on saavuttanut asetuslampdtilan, sinua kehotetaan tayttamaan laite. Jos et tayta laitetta,
kuumennus lopetetaan 10 minuutin kuluttua.

10. Lisda kypsennettava tuote laitteeseen.

> Tuote kypsennetaan. Kun kypsennysaika on kulunut loppuun tai haluttu sisalampdtila on saavutettu, laitteesta
kuuluu 3@nimerkki, joka kehottaa tarkistamaan tuotteen kypsennystuloksen.

Kuuman ilman ja héyryn yhdistelma

Kypsennyslampétila ja lampéatila-alue

Kypsennyslampétila Kypsennysmenetelma Kypsennystilan kosteus Kypsennystilan lampétila
kostea ja kuuma = Paisto 0-100 % 30-300 °C
= Paahto

Kun kypsennystilan lampétila on yli 260 °C 30 minuutin ajan, lampétila lasketaan automaattisesti 260 °C:seen, jos
et kayta laitetta tana aikana. Jos teet 30 minuutin aikana jotakin, esimerkiksi avaat kypsennystilan oven,
kypsennystilan lampotila pysyy yli 260 °C:ssa seuraavat 30 minuuttia.

Tuotteen kypsentaminen kiertoilman ja héyryn yhdistelmalla

1. Paina painiketta &=

2. Paina painiketta @

3. K&anna keskimmaista valintapy6raa ja aseta haluttu kypsennystilan kosteus.
4. Vahvista asetukset painamalla keskimmaista valintapyoraa.

> Valinta palaa automaattisesti Kypsennystilan lampéatila -parametriin § .

\

Kaanna keskimmaista valintapyoraa ja aseta haluttu kypsennystilan lampdtila.
6. Vahvista asetukset painamalla keskimmaista valintapy&raa.
> Valinta palaa automaattisesti Kypsennysaika-parametriin@.
Kaanna keskimmaista valintapyoraa ja aseta haluttu kypsennysaika.
Vahvista asetukset painamalla keskimmaista valintapy6raa.

9. Jos haluat kypsentia tuotteen sisalampétilan perusteella, paina kerran painiketta >
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5.6

5.6.1

5.6.2

24 /60

10. Kadnna keskimmaista valintapy©raa ja aseta haluttu sisalampétila.
11. Vahvista asetukset painamalla keskimmaista valintapyoraa.

> Kun kypsennystila on saavuttanut asetuslampdtilan, sinua kehotetaan tayttamaan laite. Jos et tayta laitetta,
kuumennus lopetetaan 10 minuutin kuluttua.

12. Lisaa kypsennettava tuote laitteeseen.

> Tuote kypsennetaan. Kun kypsennysaika on kulunut loppuun tai haluttu sisalampdtila on saavutettu, laitteesta
kuuluu 3@nimerkki, joka kehottaa tarkistamaan tuotteen kypsennystuloksen.

Kiertoilma

Kypsennyslampétila ja lampéatila-alue

Kypsennyslampétila Kypsennysmenetelma Kypsennystilan kosteus Kypsennystilan lampétila
kuuma = Paisto 0-100 % 30-300 °C

= Paahto

= Grillaus

= Friteeraus
= Gratinointi
= Glaseeraus
Kun kypsennystilan [ampédtila on yli 260 °C 30 minuutin ajan, lampétila lasketaan automaattisesti 260 °C:seen, jos

et kayta laitetta tana aikana. Jos teet 30 minuutin aikana jotakin, esimerkiksi avaat kypsennystilan oven,
kypsennystilan [dmpdtila pysyy yli 260 °C:ssa seuraavat 30 minuuttia.

Tuotteen kiertoilmakypsennys

-—

Paina painiketta =
2. Paina painiketta @
3. Kaanna keskimmadistd valintapyoraa ja aseta kypsennystilan enimmadiskosteus.
4. Vahvista asetukset painamalla keskimmaista valintapyoraa.
> Valinta palaa automaattisesti Kypsennystilan lampatila -parametriin § .
5. Vahvista asetukset painamalla keskimmaista valintapy6raa.

> Valinta palaa automaattisesti Kypsennysaika-parametriin@.
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Kaanna keskimmaista valintapy6raa ja aseta haluttu kypsennysaika.
Vahvista asetukset painamalla keskimmaista valintapyéraa.
Jos haluat kypsentii tuotteen sisalampétilan perusteella, paina kerran painiketta >

Kaanna keskimmaista valintapy6raa ja aseta haluttu sisdlampotila.

= © 0 N o

0. Vahvista asetukset painamalla keskimmaista valintapyoraa.

> Kun kypsennystila on saavuttanut asetuslampétilan, sinua kehotetaan tayttamaan laite. Jos et tayta laitetta,
kuumennus lopetetaan 10 minuutin kuluttua.

11. Lisda kypsennettava tuote laitteeseen.

> Tuote kypsennetdan. Kun kypsennysaika on kulunut loppuun tai haluttu sisalampétila on saavutettu, laitteesta
kuuluu d3nimerkki, joka kehottaa tarkistamaan tuotteen kypsennystuloksen.
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6 Sous vide -kypsennys

Sous vide -menetelmadssa kypsennettava tuote valmistellaan, maustetaan, marinoidaan tai ruskistetaan, minka
jalkeen se tyhjidpakataan ja asetetaan vesihauteeseen kypsymadan. Ndin kypsennettdvan tuotteen oma maku
vahvistuu ja sen luonnolliset varit, terveelliset vitamiinit ja hivenaineet sdilyvat. Helldvarainen menetelma vahentaa
myds kypsennyshavikkia. Kypsennyksen jalkeen tuote on jadhdytettava. Ennen tarjoilua tuote lammitetddn
uudelleen muovipakkauksessa, poistetaan pakkauksesta ja viimeistelladn kyseiselle ruokalajille soveltuvalla tavalla.

Sous vide -kypsennys soveltuu etenkin seuraaviin kdyttékohteisiin:
= Kypsenna ja jaahdyta -tuotanto (cook and chill)

Ruoka voidaan valmistaa keskitetysti tuotantokeittidssa, josta se kuljetetaan palvelukeittidéihin. Ndin valtytaan
kalliilta ylituotannolta, kun ainoastaan tarvittavat ruokalajit viimeistellaan.

= Huonepalvelu

Ruokalajit tai niiden osaset voidaan kypsentda valmiiksi ja jadhdyttdd. Taman jalkeen yksittdiset annokset
viimeistellaan tilauksesta. Nain asiakkaita voidaan palvella kellon ympari, vaikka keittiohenkildkunta olisi
kokematontakin.

= [Kevyt ja terveellinen ruoka

Helldvarainen kypsennysmenetelma soveltuu terveellisen ruoan valmistukseen ja sailyttaa luonnolliset maut ja
aromit. Mausteiden avulla my6s suolaton ruoka saadaan luonnollisesti maukkaaksi.
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7 Viimeistely

Viimeistelytoiminnon avulla voit erottaa ruokien valmistuksen tarjoilusta. Ndin keittidssa on enemméan aikaa
keskittyda muuhun olennaiseen, kuten suunnitteluun, ruokalistan laatimiseen ja annosten luovaan esillepanoon.
Toiminto minimoi lampdsailytyksen laatuhaitat ja varmistaa erinomaisen laadukkaan lopputuloksen.

= Voit viimeistelld ainoastaan tarvittavat annokset ja reagoida joustavasti ruokailijoiden maaran muutoksiin.
= Lyhyemmat tuotanto- ja tarjoiluajat vahentdvat kiirettad ja stressia annosten kokoamisvaiheessa.

= Voit alentaa henkildstékustannuksia tehokkaan ajankdytén ja nopeamman asiakaspalvelun ansiosta.

= Voit hoitaa useita tilaisuuksia samanaikaisesti ja parantaa laitteiden kayttdastetta taysin ilman lisdkuluja.

Viimeistelytoiminnolla voidaan tuottaa laaja valikoima huippulaadukasta ruokaa esimerkiksi ravintolassa, hotellissa
tai suurtalouskeittidssa:

= Viimeistelyn kdyttd ravintolassa
Viimeistelytoiminnon avulla ruokalajit voidaan tehda valmiiksi juuri silloin, kun niitd tarvitaan.
= Viimeistelyn kdyttd hotellissa

Lautasella viimeistely soveltuu etenkin tilanteisiin, joissa on valmisteltava useita lautasia samanaikaista tarjoilua
varten, kuten konferensseihin, haihin ja pitopalvelutilaisuuksiin.

= Viimeistelyn kdyttd suurtalouskeittidssa

Astiassa viimeistely soveltuu etenkin tilanteisiin, joissa tarjolle asetetaan laaja valikoima erilaisia ruokia, joita
tarvitaan suuria maaria.

Voit viimeistella ruoat manuaalisen viimeistelyn [» 27] tai esiasetettujen ohjelmien avulla [» 29].

7.1 Kypsennyslampétila
Kypsennyslampétila Kypsennystilan kosteus Kypsennystilan lampétila
kostea ja kuuma 0-100 % Kiehumispiste — 140 °C

Lampatila-alue kiehumispisteen ja 140 °C:n valilla on ideaali ruokalajien viimeistelyyn. Tuote ei kuivu eika kosteus
tiivisty lautasille.

7.2 Kypsennettavan tuotteen viimeistely

Voit viimeistelld kypsennettdvat tuotteet myos esiasetettujen ohjelmien avulla. Lisatietoja on kohdassa Esiasetetut
ohjelmat [» 29]

1. Paina painiketta &=
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2. Paina painiketta @
Kaanna keskimmaista valintapy®raa ja aseta haluttu kypsennystilan kosteus.
4. Vahvista asetukset painamalla keskimmadistd valintapydraa.
> Valinta palaa automaattisesti Kypsennystilan lampéatila -parametriin § .

5. Kaanna keskimmaista valintapy®raa ja aseta kypsennystilan lampatilaksi jotakin kiehumispisteen ja 140 °C:n
valilta.

6. Vahvista asetukset painamalla keskimmaistd valintapy6raa.
> Valinta palaa automaattisesti Kypsennysaika-parametriin@.
Kaanna keskimmaista valintapy6raa ja aseta haluttu kypsennysaika.
Vahvista asetukset painamalla keskimmaista valintapyoraa.

9. Jos haluat kypsentaa tuotteen sisalimpétilan perusteella, paina kerran painiketta > Aseta kypsennysmittari
lautastelinevaunun valkoiseen keraamiseen putkeen.

10. Kaanna keskimmaista valintapydraa ja aseta haluttu sisalampaétila.
11. Vahvista asetukset painamalla keskimmaista valintapy6raa.

> Kun kypsennystila on saavuttanut asetuslampétilan, sinua kehotetaan tayttamaan laite. Jos et tayta laitetta,
kuumennus lopetetaan 10 minuutin kuluttua.

12. Lisda kypsennettava tuote laitteeseen.

> Tuote regeneroidaan. Kun kypsennysaika on kulunut loppuun tai haluttu sisdlampdtila on saavutettu, laitteesta
kuuluu d3nimerkki, joka kehottaa tarkistamaan tuotteen kypsennystuloksen.
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8 Ohjelmointitila

Ohjelmointitilassa voit luoda ja tallentaa omia kypsennysohjelmia. Kaytettavissa on 100 ohjelmapaikkaa. Jokaiseen
ohjelmaan voidaan asettaa 12 kypsennysvaihetta. Taman ominaisuuden ansiosta voit kdyttaa laitetta helposti ilman
saatamistad ja tarkkailua. Aikaa, raaka-aineita ja energiaa sadstyy, ja laite tuottaa aina erinomaisen ja tasalaatuisen
lopputuloksen.

8.1 Ohjelmointitilan kaynnistaminen

1. Paina aloitusnaytén painiketta =—

2. Paina painiketta 57

>> Ohjelmointitilan ohjelmalista tulee ndkyviin.

8.2 Esiasetetut ohjelmat

Kaytettavissa ovat seuraavat esiasetetut ohjelmat:

Ohjelma Vaiheet Asetukset
Astiassa viimeistely, Vaihe 1 = Kayttétila: Kuuman ilman ja hdyryn yhdistelma
LA = Esikuumennus: 140 °C

Vaihe 2 = Kypsennystilan lampétila: 140 °C
= Kypsennystilan kosteus: 60 %
= Puhaltimen asetus: 4
= Sisalampaotila: 68 °C

Vaihe 3 = [Kayttotila: Kiertoilma
= Kypsennystilan lampétila: 140 °C
= Kypsennystilan kosteus: 60 %
= Puhaltimen asetus: 4
= Sisalampétila: 72 °C

Astiassa viimeistely, Vaihe 1 = Kayttétila: Kuuman ilman ja héyryn yhdistelma

sisdlampétila = Esikuumennus: 140 °C
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Ohjelma Vaiheet Asetukset
Vaihe 2 = Kypsennystilan lampétila: 140 °C
= Kypsennystilan kosteus: 60 %
= Puhaltimen asetus: 4
= Kypsennysaika: 24 minuuttia
Vaihe 3 = Kayttotila: Kiertoilma
= Kypsennystilan lampétila: 140 °C
= Kypsennystilan kosteus: 60 %
= Puhaltimen asetus: 4
= Kypsennysaika: 1 minuutti
Lautasella viimeistely Vaihe 1 = Kayttétila: Kuuman ilman ja héyryn yhdistelma
= Esikuumennus: 130 °C
Vaihe 2 = Kypsennystilan lampétila: 130 °C
= Kypsennystilan kosteus: 80 %
= Puhaltimen asetus: 4

= Kypsennysaika: 8 minuuttia

Lisatietoa viimeistelysta on saatavilla taalta [» 27].

83 Uuden ohjelman luominen

&

GRILLEN
| 2 DAmPFEN

ABC

=

\BCDER@GH I JFK

|

1. Paina aloitusndytén painiketta —

2. Paina painiketta 57

3. Paina painiketta -

4. Syotd ohjelman nimi keskimmadiselld valintapydralld. Voit kayttda isoja ja pienia kirjaimia seka numeroita. Voit
siirtyd vaihtoehtojen vililld painamalla painiketta ABC

5. Korjaa syéttamidsi tietoja painamalla painiketta

6. Kun olet sydttanyt ohjelman nimen, vahvista se painamalla painiketta
> Kayttotilapainikkeet alkavat vilkkua.
7. Valitse haluttu kayttotila.

> Kayttotilapainike alkaa vilkkua.
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Kypsennysvaiheen ohjelmointi

Voit asettaa erilaisia [> 19]kypsennysparametreja sen mukaan, minka kypsennysvaiheen olet valinnut. Lisaksi voit
valita erilaisia [P 20]lisatoimintoja.

1.

2
3.
4

Paina halutun kypsennysparametrin painiketta.
Suorita asetus kiertamalla keskimmaista valintapy6raa.

Vahvista asetukset painamalla keskimmadistd valintapyoraa.

Vahvista toiminto painikkeella

> Kypsennysvaihe on tallennettu ja se tulee nakyviin. Voit lisdta vield 11 kypsennysvaihetta.

Manuaalinen esikuumennus

Voit maadrittdd ohjelmaan vaiheen, jossa laite esikuumennetaan. Silloin kypsennystilaan muodostuu ennen
tayttamistd lampdpuskuri, jonka avulla haluttu kypsennystilan lampédtila saavutetaan erittdin nopeasti, vaikka
kypsennettava tuote olisi jaassa.

1.

o v A W oN

Paina painiketta [}

Paina painiketta A}

Paina painiketta €5

Paina painiketta A

Kaanna keskimmaista valintapy6raa ja aseta haluttu lampétila.

Vahvista toiminto painikkeella

Manuaalinen esikuumennus on asetettu ohjelman ensimmaiseksi vaiheeksi.
Jos haluat ohjelmoida uuden kypsennysvaiheen, paina painiketta [JJi+:
Kayttotilapainikkeet alkavat vilkkua.

Valitse haluttu kdyttotila ja jatka kypsennysvaiheen ohjelmointia.
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8.4

85

32/60

Uuden kypsennysvaiheen lisdaminen

1. Paina painiketta [JJi#
> Kayttotilapainikkeet alkavat vilkkua.

2. Valitse haluttu kayttdtila ja jatka kypsennysvaiheen ohjelmointia.

Kypsennysvaiheen muokkaaminen

1. Jos haluat muokata kypsennysvaihetta, paina painiketta ¢/

2. Valitse haluttu kayttotilan ja muokkaa kypsennysparametreja.

Kypsennysvaiheen poistaminen
1. Jos haluat poistaa kypsennysvaiheen, paina painiketta [j

>> Kypsennysvaihe poistetaan.

Ohjelman tallentaminen

1. Tallenna ohjelma painikkeella [

>> Ohjelma nakyy ohjelmaluettelossa alimmaisena. Voit nyt aloittaa ohjelman [» 32].

Ohjelman aloittaminen

1. Paina painiketta =—

2. Paina painiketta 57

3. Kaanna keskimmadista valintapydraa ja valitse haluttu ohjelma.
4. Vahvista valinta painamalla keskimmaista valintapy6raa.

>> Ohjelma alkaa ja ensimmainen kypsennysvaihe kaynnistyy.

Ohjelman muokkaaminen

1. Paina painiketta =—

2. Paina painiketta 57

3. K&anna keskimmaista valintapy6raa ja valitse haluttu ohjelma.
4

Paina painiketta [l
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Paina painiketta /

Jos haluat nimeti kypsennysprosessin uudelleen, tee muutokset ja vahvista ne painamalla painiketta ./
Kaytettavissd ovat seuraavat muokkausmahdollisuudet:

Kypsennysvaiheen lisaaminen [+

Kypsennysvaiheen poistaminen [[j

Kypsennysparametrien muokkaaminen /

Kypsennysvaiheen lisdidminen

1.

>

2.

3.
4.

Paina painiketta [JJi+
Kayttotilapainikkeet alkavat vilkkua.

Valitse kayttotila, kypsennysparametrit ja lisdtoiminnot. Lisatietoja on kohdassa Uuden ohjelman luominen
[» 30]

Tallenna kypsennysvaihe painikkeella ~,/

Tallenna kypsennysprosessi painikkeella 5

Kypsennysvaiheen poistaminen

1.
2.
>
3.
4,

Kaanna keskimmaista valintapy®raa ja valitse haluttu kypsennysvaihe.
Paina painiketta

Kypsennysvaihe poistetaan.

Tallenna kypsennysvaihe painikkeella ~,/

Tallenna kypsennysprosessi painikkeella 5

Kypsennysparametrien muokkaaminen

1. K3anna keskimmaista valintapydraa ja valitse haluttu kypsennysvaihe.
2. Paina painiketta /
> Kypsennysvaiheen kypsennysparametrit tulevat nakyviin.
3. Valitse kdyttotila, kypsennysparametrit ja lisdtoiminnot, joita haluat muokata. Lisatietoja on kohdassa Uuden
ohjelman luominen [} 30]
4. Tallenna kypsennysvaihe painikkeella <,/
5. Tallenna kypsennysprosessi painikkeella (5,
8.6 Poista ohjelma
1. Paina painiketta =—
2. Paina painiketta 57
3. Kaanna keskimmadistd valintapy6raa ja valitse haluttu ohjelma.
4. Pida painiketta painettuna, kunnes tilapalkki ndkyy kokonaan:

>> Ohjelma on poistettu.

8.7 Ohjelmaluettelon lajittelu

Voit lajitella ohjelmaluettelon niin, ettd useimmin kdytetyt ohjelmat ovat luettelon yldpddssa.

v

.
2
3.
4

Olet luonut ohjelmia.

Kaanna keskimmaista valintapydraa ja valitse haluttu ohjelma.

Paina painiketta $—

Kaanna keskimmaista valintapydraa niin kauan, ettd ohjelma on halutulla paikalla.

Vahvista asetukset painamalla keskimmaista valintapydraa.
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8.8 Ohjelmien lataaminen ja siirtdminen

Voit ladata laitteella luotuja ohjelmia ja siirtaa ne toiselle iCombi Classic-laitteelle.

Service

¥ 4

| 9 ()
Program|Program

S

v Laitteeseen on liitetty USB-muisti.

1. Paina aloitusnayton painiketta —
2. Paina painiketta ¢

3. Paina painiketta k1Y

Ohjelmien lataaminen
1. Paina painiketta py
> Voit paattaa, haluatko ladata yhden vai useamman ohjelman.
Kaanna keskimmaista valintapy6raa ja valitse haluttu ohjelma.
LN

Jos haluat ladata vain yhden ohjelman, paina painiketta “g

Jos haluat ladata kaikki ohjelmat, paina painiketta '}

g A W N

Aloita lataaminen painamalla painiketta «

> Ohjelmat ladataan.

Ohjelmien siirtaminen
1. Paina painiketta | T

> Ohjelmat siirretddn ja ne ovat kaytettdvissa.
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9 Asetukset

9.1 Asetusten hakeminen

1. Paina aloitusnaytén painiketta =—

2. Paina painiketta ¢°
Voit muuttaa seuraavia asetuksia:
= Lampotilayksikon asettaminen [P 35]
= P3ivamaaran ja kellonajan asettaminen [» 36]
1. Hae lisaa asetuksia painikkeella [}
Voit muuttaa seuraavia asetuksia:
= Nappaimiston mukauttaminen [» 37]

1. Palaa aloitusnayttdon painikkeella €5

9.2 Lampatilayksikén asettaminen

Tassa voit maarittad, ndytetaankod lampaotila °C- vai °F-asteikolla.
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1. Paina aloitusnayton painiketta =—

2. Paina painiketta ¢

3. Paina ndppainta ja valitse lampdtilayksikoksi °C tai °F.

9.3 Paivamaaran ja kellonajan asettaminen
Voit muuttaa seuraavia asetuksia:
= P3aivamaara muodossa DDMMYYYY
= Kellonaika muodossa HH:MM

= Reaaliajan muotona 12 tuntia tai 24 tuntia

@ 09:39

24h

S

1. Paina aloitusnaytén painiketta =—

2. Paina painiketta
3. Paina painiketta
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Paivamaaran muuttaminen
1. Paina painiketta

> Arvo DD alkaa vilkkua.
2. Kéaanna keskimmaista valintapy6raa ja valitse haluttu paiva.
3. Vahvista asetukset painamalla keskimmaistd valintapyoraa.

4. Toista vaiheita, kunnes kuukausi ja vuosi on asetettu oikein.

Kellonajan muuttaminen
1. Paina painiketta @
> Arvo HH alkaa vilkkua.
2. Kaanna keskimmaistd valintapyoraa ja valitse halutut tunnit.
3. Vahvista asetukset painamalla keskimmaistd valintapyoraa.

4. Toista vaiheet ja aseta minuutit.

Reaaliajan muodon muuttaminen
1. Paina painiketta 24 h

> Naytto siirtyy 12 tunnin esitysmuotoon.

9.4 Nappadimiston mukauttaminen

Voit maarittdd, mika merkisté valitaan, kun luot uuden ohjelman.

@
. | Lateinisch

1. Paina aloitusnayton painiketta —

2. Paina painiketta
3. Paina painiketta [}
4. Paina painiketta Fontti
> Kaytettdvissa olevat merkistot tulevat nayttdon.
5. Kaanna keskimmaista valintapyéraa ja valitse haluttu merkisto.

6. Vahvista asetukset painamalla keskimmaista valintapy&raa.
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10 Keittion johtaminen

10.1 Hygienian hallinta

10.1.1 Kirjattavat HACCP-tiedot

Jokaisesta valmistuserdsta kirjataan seuraavat HACCP-tiedot:
= eranumero

= |aitteen tyyppi

= sarjanumero

= ohjelmistoversio

= pdivays ja aika

= puhdistusohjelma

= kypsennystilan lampédtila

= sisalampdtilan asetusarvo

= sisdlampdtilan mittausarvo

= aika (hh:mm:ss)

= [dmpétilayksikkd

= [iitdntd energiankulutuksen optimointilaitteeseen
= s3dstotila

= kypsennystilan luukun avaaminen/sulkeminen

= kayttotilan vaihto

= automaattinen puhdistus

10.1.2 HACCP-tietojen lataaminen

HACCP-tietoja sailytetdan laitteessa 28 padivan ajan. Tana aikana tiedot ovat ladattavissa laitteesta.

~ ' Program Program

S

v Laitteeseen on liitetty USB-muisti.

1. Paina aloitusnaytén painiketta =—
2. Paina painiketta ¢
3. Paina painiketta b1y
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4. Paina painiketta HACCP

>> HACCP-tiedot ladataan tekstitiedostona (.txt). Tiedoston voi avata tekstinkasittely- tai
taulukkolaskentaohjelmassa.

10.2 Laiteverkon rakentaminen

Jos haluat liittaa laitteeseen ConnectedCooking-toiminnon, laitteessa on oltava verkkoyhteys ja joko Ethernet-
moduuli (lisdvaruste) tai WLAN-moduuli (lisdvaruste).

10.3 ConnectedCooking (valinnainen)

Jos haluat liittda iCombi Classic -laitteet ConnectedCookingiin, laitteessa on oltava valinnainen WLAN-moduuli tai
Ethernet-moduuli.
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11 automaattinen puhdistus

iCombi Pro-laitteessa on automaattinen puhdistusjarjestelma. Kun valitset puhdistusohjelman ja laitat laitteeseen
naytdssa nakyvan maaran Active-Green- ja Care-kunnossapitotabletteja, laite puhdistaa itsensa. Sisddanrakennettu
Care-jarjestelma pitaa hoyrynkehittimen kalkittomana. Nain laite pysyy aina hygieenisend ja hyvdssd kunnossa.

11.1 Yleiset turvaohjeet

Automaattiseen puhdistukseen saa kayttaa vain valmistajan suosittelemia Active
Green -puhdistustabletteja ja Care-kunnossapitotabletteja.

Palovammojen valttaminen:

Anna laitteen ja kaikkien sen osien jadhtya ennen automaattisen puhdistuksen
kaynnistamista.

Vakavien syépymavammojen valttdminen:

Kunnossapidossa kaytettavat aineet aiheuttavat vakavia ihon syépymavammoija ja
vakavia silmavaurioita. Kaytd puhdistuksen aikana tiukasti kasvoille istuvia
suojalaseja seka kemikaalinkestavia suojakasineita.

Pida kypsennystilan luukku kiinni automaattisen puhdistuksen aikana. Muutoin
laitteesta voi vuotaa syévyttdvid kunnossapitoaineita ja kuumaa hdyrya. Jos
kypsennystilan luukku avataan automaattisen puhdistuksen aikana, laite antaa
varoitusaanimerkin.

Kypsennysmittari ei saa roikkua laitteen ulkopuolella automaattisen puhdistuksen
aikana. Muutoin kypsennystilan luukku saattaa vaurioitua ja laitteesta voi vuotaa
sydvyttavia kunnossapitoaineita.

Automaattista puhdistustoimintoa ei saa kdyttaa ulkopuolelle asennettaville
kypsennysmittareille.

Poista kaikki kunnossapidossa kdytetyt aineet ja ainejaamat, ennen kuin laite
ldammitetddn seuraavan kerran jonkin tuotteen kypsennysta varten.

Toimi ndin, jos kunnossapidossa kaytettyja aineita joutuu iholle:

Jos kasittelet kunnossapitoainetta ilman kemikaalinkestavia suojakasineita tai jokin
muu ihoalue joutuu kosketuksiin Active Green -puhdistustablettien kanssa,
huuhtele ihoa juoksevalla vedelld 10 minuutin ajan.

Jos kunnossapitoainetta joutuu silmiin, huuhtele silmia juoksevalla vedella
15 minuutin ajan. Poista mahdolliset piilolinssit.

Jos kunnossapitoainetta nielldadn, huuhtele suu vedellad ja juo valittémasti puoli
litraa vettd. Ald oksennuta.

Ota valittdmasti yhteys myrkytystietokeskukseen tai ladkariin.

11.2 Puhdistusohjelmat

Kaytettavissa ovat seuraavat puhdistusohjelmat:
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Tehopesu Normaalipesu Kevytpesu Huuhtelu ilman tabl.
puhdistusohjelma Kuvaus Tarvittavat kunnossapitoaineet
Kevytpesu Poistaa vahaisen lian ja kevyet = Active Green -puhdistustabletit

kalkkeumat, joita syntyy, kun
laitetta on kaytetty enintaan
200 °C:n lampatilassa.

= Care-kunnossapitotabletit

Normaalipesu Poistaa lian ja kalkkeumat, joita = Active Green -puhdistustabletit
syntyy grillausta tai paistamista
(paahtamista) sisaltavien
kypsennysprosessien seurauksena.

= Care-kunnossapitotabletit

Tehopesu Poistaa runsaan lian ja = Active Green -puhdistustabletit
huomattavat kalkkeumat, joita
syntyy grillausta tai paistamista
(paahtamista) sisaltavien
kypsennysprosessien seurauksena.

= Care-kunnossapitotabletit

Huuhtelu ilman tabl. Kypsennystilan huuhtelemiseen =
lampimalla vedella.

11.3 Automaattisen puhdistuksen kdaynnistaminen

v Johteikot on asetettu oikein kypsennystilaan.

1. Paina aloitusniytén painiketta =—
2. Paina painiketta ©
> Jos kypsennystilan ldmpétila on yli 50 °C, ndyttéon tulee ilmoitus: Kypsennystila lilan kuuma

3. Kaynnistd jadhdytystoiminto, jotta kypsennystilan lampétila laskee.Lisdtietoja on kohdassa
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Paina painiketta Ill1
Kaanna keskimmaista valintapyoraa ja valitse haluttu puhdistusohjelma [» 40].

Avaa kypsennystilan luukku.

N o u A

Poista kypsennystilasta kaikki astiat ja uunipellit.

oY

E,

8. AVAROITUS! Syépymavammojen vaara! Kdyta maskia ja kemikaalinkestavia suojakédsineita kasitellessasi
Active Green -puhdistustabletteja ja Care-kunnossapitotabletteja. Ota pakkauksesta ndytdssa nakyva maara
Active Green -puhdistustabletteja ja aseta ne kypsennystilan poistoritilaan.

9. Ota pakkauksesta ndytdssa nakyva maara Care-kunnossapitotabletteja ja aseta ne Care-tablettilokeroon.

10. Sulje kypsennystilan luukku.
11. Vahvista toiminto painikkeella \/
>> Automaattinen puhdistus kdynnistyy.

>> Kun automaattinen puhdistus on paattynyt, laite antaa danimerkin.

VINKKI

= Jos kypsennystilaan muodostuu vaahtoa automaattisen puhdistuksen aikana, vaikka olet kayttanyt suositellun
maaran Active Green -puhdistustabletteja, vahenna tablettien maaraa seuraavan kerran, kun kaytat
automaattista puhdistusta. Jos vaahtoa muodostuu edelleen, ota yhteys RATIONAL Service Partneriin.

= Kypsennystila voidaan valaista LED-listalla puhdistuksen aikana. Paina painiketta

Automaattisen puhdistuksen keskeyttaminen

Kaikki automaattiset puhdistusohjelmat voi keskeyttdd 30 sekunnin kuluessa ohjelman kdynnistamisestd. Kun
automaattinen puhdistus on alkanut, ohjelmaa ei voi enda keskeyttaa.

1. Pida painiketta painettuna, kunnes tilapalkki nakyy kokonaan: )@
> Jarjestelma pyytaa avaamaan kypsennystilan oven ja poistamaan Active Green -puhdistustabletit.

2. Avaa kypsennystilan luukku.

3. AVAROITUS! Syépymavammojen vaara! Kdyta tiukasti kasvoille istuvia suojalaseja ja kemikaalinkestavia
suojakasineitd kasitellessasi Active Green -puhdistustabletteja. Poista Active Green -puhdistustabletit
kypsennystilasta ja hdvitd ne.
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4. Sulje kypsennystilan luukku.

> Jarjestelma pyytaa huuhtelemaan kypsennystilan kdsisuihkulla.
5. Huuhtele kypsennystila kdsisuihkulla.
6. Sulje kypsennystilan luukku.

>> Naytossa ndkyy puhdistusohjelmien yhteenveto.

O VINKKI

Jos virta katkeaa automaattisen puhdistuksen aikana, automaattinen puhdistus keskeytyy. Automaattista
puhdistusta jatketaan, kun virransy6ttd on palautunut.
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12

12.1

12.2

123
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Kunnossapito

Rasva- tai elintarvikejdgamien kertyminen kypsennystilaan

Jos kypsennystilaa ei puhdisteta asianmukaisesti, laitteeseen kertyvat rasva- ja elintarvikejaamat aiheuttavat
palovaaran.

1. Puhdista laite paivittdin.

2. Jos tulipalo syttyy, pida kypsennystilan luukku suljettuna. Nain tuli ei saa happea. Katkaise laitteen virta. Jos
tuli on levinnyt, sammuta se rasvapalolle soveltuvalla sammuttimella. Al koskaan yritd sammuttaa
rasvapaloa vesi- tai vaahtosammuttimella.

Yleiset turvaohjeet
Palovammoijen valttdminen:

= Anna laitteen ja kaikkien sen osien jadhtya ennen puhdistuksen aloittamista.
Aineellisten vahinkojen, vammojen ja kuolemaan johtavien tapaturmien valttdminen:

= Puhdista laite paivittdin, vaikka kayttaisit ainoastaan manuaalista Hoyry-
kayttdtilaa.

= Laitteen automaattista puhdistustoimintoa ei saa kayttaa lisavarusteille.

Kunnossapitoaikataulut

Kunnossapitovali Toiminto-osat
Paivittain = Kypsennystila
= Kypsennystilan tiiviste
= Kypsennystilan luukku
= Kerdysastia ja poistokouru
= Kypsennysmittari
= |isdvarusteet
= Kasisuihku
Viikoittain = Laitteen ulkopinnat
= LED-listan kansi
= Valintapainikkeet

= Muoviosat

Laitteen osat pitaa puhdistaa suositellun hoitovélin mukaisesti, mutta ne voidaan puhdistaa myés useammin
tarpeen vaatiessa.

Kunnossapidossa kaytettavat aineet ja valineet

Soveltuvat kunnossapitoaineet ja -vilineet

= Puhdista seuraavat osat haalealla vedelld, miedolla puhdistusaineella ja pehmeallé liinalla:

laitteen ulkopinnat

— kypsennystilan luukun lasilevyt

— kypsennystilan luukun LED-listan kansi
— kypsennystilan tiiviste.

= Puhdista lisdvarusteet haalealla vedelld, miedolla puhdistusaineella ja pehmealla liinalla.

Alkuperainen kdyttdohje
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Soveltumattomat kunnossapitoaineet ja -valineet

Laitteen tai sen osien tai lisdvarusteiden puhdistuksessa ei saa kdyttda seuraavia aineita tai valineita:

vaahtoavat puhdistusaineet

suolahappo, liped, rikkipitoiset aineet tai muut hapettumista aiheuttavat aineet

laimentamaton alkoholi, metanoli tai liuottimet (esimerkiksi asetoni, bentseeni, tolueeni tai ksyleeni)
uunin pesuaine tai grillin pesuaine

terasvilla

painepesuri

terdvat tyokalut.

124 Kypsennystilan luukun puhdistus

Lasilevyjen kiinnitys

LED-suojukset

Kypsennystilan luukun tiiviste

Lasilevyjen kiinnitys

Lasilevyjen puhdistus
1.

a M wN

Avaa kypsennystilan luukku kokonaan, kunnes se lukittuu avoimeen asentoon.

Vapauta lasilevyt painamalla kevyesti.

Kaanna kypsennystilan luukun lasilevy auki.

Puhdista kypsennystilan luukun lasilevyt haalealla vedelld, miedolla puhdistusaineella ja pehmealla liinalla.

Anna kypsennystilan luukun lasilevyjen kuivua kokonaan.

LED-listojen kansien puhdistus
@ Puhdistettuasi kypsennystilan luukun lasilevyt voit puhdistaa my&s LED-listojen kannet. Kayta LED-listojen
kansien puhdistukseen ainoastaan soveltuvia kunnossapitoaineita ja -valineita [» 44].

LED-listan kansi on kypsennystilan luukun lasilevyjen valissa.

v

1
2.
3

Kypsennystilan luukun lasilevyjen kiinnitykset on vapautettu.
Puhdista LED-listan kansi haalealla vedelld, miedolla puhdistusaineella ja pehmealla liinalla.
Anna LED-listan kuivua kokonaan.

Kiinnita kypsennystilan luukun lasilevy uudelleen.
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Kypsennystilan luukun tiivisteen puhdistus

Jos laitteessa kaytetaan Jatkuva kaytto -tilaa ja korkeita kypsennystilan lampétila-asetuksia (yli 260 °C) ja silla
kypsennetdan padasiassa rasva- ja gelatiinipitoisia tuotteita, kypsennystilan luukun tiiviste voi kulua loppuun hyvin
nopeasti. Kypsennystilan luukun tiivisteen kdytt6ikaa voi pidentda puhdistamalla sen paivittain.

v Kypsennystilan luukku on auki.
1. Puhdista kypsennystilan luukun tiiviste haalealla vedelld, miedolla puhdistusaineella ja pehmedll liinalla.

2. Anna kypsennystilan luukun tiivisteen kuivua kokonaan.

12.5 Kasisuihkun puhdistus
1. Veda kdsisuihkun letku kokonaan ulos ja pida siita kiinni.
2. Puhdista kasisuihku ja sen letku pehmeadlld pesusienella.

3. Poista kasisuihkun ja sen letkun pinttyneet kalkkeumat laimennetulla etikkaliuoksella.

12.6 Lisdavarusteiden puhdistus
1. Anna lisdvarusteiden jaahtya, ennen kuin aloitat niiden puhdistamisen.
2. Poista elintarvikejaamat seka rasva-, tarkkelys- ja proteiinikerrostumat pehmealla liinalla.

3. Jos lisdvarusteissa on pinttynytta likaa, laita ne likoamaan haaleaan veteen ja poista lika sitten pehmealla
liinalla.
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13 Vinkkeja ja neuvoja

13.1 Puhelintuki

ChefLine®

Tarjoamme mielelldmme tukea puhelimitse, jos sinulla on kysyttavaa laitteen kaytdsta tai resepteistd. Nopeasti,
mutkattomasti, kokilta kokille ja vuoden jokaisena paivana. Jos tarvitset apua, soita ChefLine®-tukinumeroon.
Numeron saat kypsennystilan luukun ChefLine®-tarrasta ja osoitteesta rational-online.com.

RATIONAL-huoltokumppanit

Laitteemme ovat luotettavia ja pitkdikaisia. Jos laitteessasi kuitenkin ilmenee teknisia haasteita, saat nopeasti apua
RATIONAL Service Partnerilta. Huoltokumppaniemme kautta saat taatusti sopivat varaosat ja kiireellista apua
my®os viikonloppuisin. Katso numero osoitteesta rational-online.com.

13.2 Laitetietojen noutaminen

Voit tarkistaa laitteesta, mika ohjelmistoversio siihen on asennettu ja mika laitteen sarjanumero on. Jos olet
asentanut dlypuhelimeesi sovelluksen, jolla voit lukea QR-koodeja, voit ladata tiedot myés puhelimeesi.

Model: E101
Software: 100_02_02_CS3288
SELEH E11MJ1904274111

1. Paina aloitusnaytén painiketta —

2. Paina painiketta ¢

3. Paina painiketta [}

4. Paina painiketta [|H]
> Seuraavat tiedot ndytetaan:
= |aitteen tyyppi
= asennettu ohjelmistoversio
= |aitteen sarjanumero

Voit nyt lukea QR-koodin dlypuhelimella ja tallentaa ndytetyt tiedot.

13.3 Vianetsinta

Jos laite antaa jonkin virheilmoituksen, ota aina yhteys RATIONAL Service Partneriin [ 47]. Varaa laitteen
sarjanumero valmiiksi. Katso sarjanumero laitteen tyyppikilvesta.
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13.3.1 Hoyrynkehittimen lammitys - virheilmoitukset
Virheilmoitus Syy Kypsennys mahdollista
Service (E) 10 SC-puhdistusautomatiikan virhe. Kylla
SC-automatic failed
Service (E) 11 Hoyrynkehittimen vedensyoton virhe. Kylla
Water supply steam generator
failed
Service (E) 12 Vesimaaran mittausvirhe. Kylla
Water volume measurement
failed
Service (E) 13 Hoyrynkehittimen vesitayton Vain Kiertoilma-kayttotila
Water detection Failed tunnistusvirhe. kaytettdvissa
Service (E) 20.8 Lampétila-anturin vika. Vain Kiertoilma-kayttotila
Steam generator sensor failed kaytettavissd
Service (E) 28.4 Kypsennystilan lampétilaraja ylittyi. Vain Kiertoilma-kayttotila
Cooking cabinet too hot e
Service (E) 42.1 Vedensyoton vika. Vain Kiertoilma-kayttétila
Solenoid valve failed A
Service (E) 43.1 Sisdinen vedenjako ei sulkeudu. Vain Kiertoilma-kayttotila
Solenoid valve failed Kaytettavissa
Service (E) 46.1 Vedensyoton vika. Kylla
Pump failed
Service (E) Vedensyoton vika. Kylla
46.2 Pump failed
13.3.2 Kaasulaitteiden virheilmoitukset
Jos laitteessa on kaasuliitantd, ndyttd6n voivat tulla myds seuraavat virheilmoitukset edelld lueteltujen liséksi. Jos
laite antaa jonkin virheilmoituksen, ota aina yhteys RATIONAL Service Partneriin [» 47]. Varaa laitteen sarjanumero
valmiiksi.
Virheilmoitus Syy Kypsennys mahdollista
Service (E) 32.1 Kaasupolttimen virhe. Ei
Check gas supply Katkaise kaasun syottd kaasuputken
sulkulaitteella.
Service (E) 32.2 Kaasupolttimen virhe. Ei
Check gas supply Katkaise kaasun syottd kaasuputken
sulkulaitteella.
Service (E) 32.3 Kaasupolttimen virhe. Ei
Check gas supply Katkaise kaasun syotté kaasuputken
sulkulaitteella.
Service (E) 33.1 Kaasupolttimen virhe. Ei
Gas burner failed close gas Katkaise kaasun syotté kaasuputken
supply sulkulaitteella.
Service (E) 33.2 Kaasupolttimen virhe. Ei
Gas burner failed close gas Katkaise kaasun syottd kaasuputken
supply sulkulaitteella.
Service (E) 33.3 Kaasupolttimen virhe. Ei
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Virheilmoitus

Gas burner failed close gas
supply

Service (E) 34.32

Data communication failed
Service (E) 60

Gas system failed

Syy

Katkaise kaasun syottd kaasuputken

sulkulaitteella.

Sisdinen tiedonsiirtovirhe.

Kaynnistinrasian alustusvirhe.

Katkaise laitteen virta ja kytke se

uudelleen. Jos vika ei poistu, ota yhteys

Service Partneriin.

Kuuman ilman lammitys - virheilmoitukset

Virheilmoitus

Service (E) 20.1

Cabinet sensor failed
Service (E) 28.1

Steam generator too hot
Service (E) 28.2

Cooking cabinet too hot
Service (E) 34.1

Data communication failed
Service (E) 34.2

Data communication failed
Service (E) 34.4

Data communication failed
Service (E) 42.3

Solenoid valve failed
Service (E) 42.6

Solenoid valve failed
Service (E) 43.3

Solenoid valve failed

Virheilmoitus

Service (E) 20.2
Control sensor failed
Service (E) 20.4
Humidity sensor failed
Service (E) 30
Humidity control failed
Service (E) 36
Humidity control failed
Service (E) 37
Humidity control failed
Service (E) 42.2

Solenoid valve failed

Alkuperdinen kayttdohje

Syy
Lampétila-anturin vika.

Hoéyrynkehittimen lampétilaraja ylittyi.

Kypsennystilan [ampédtilaraja ylittyi.

Sisdinen tiedonsiirtovirhe.

Sisainen tiedonsiirtovirhe.

Sisdinen tiedonsiirtovirhe.

Vedensyéton vika.

Vedensydtén vika.

Sisainen vedenjako ei sulkeudu.

13.3.4 Virheilmoitukset - kosteus

Syy
Lampétila-anturin vika.

Lampétila-anturin vika.

Kosteuden mittausvirhe.

Paine-eroanturin vika.

Paine-eroanturin vika.

Vedensydton vika.

13 | Vinkkeja ja neuvoja

Kypsennys mahdollista

Kyl

Kypsennys mahdollista

Ei

Ei

Ei

Ei

Ei

Kosteutus-toiminto ei
kaytettavissa.

Kylla

Vain Kiertoilma-kayttotila

kaytettavissa

Kypsennys mahdollista

Kyl

Kyl

Kyl

Kylla

Kyl

Kyl
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13.3.5

Virheilmoitus
Service (E) 43.2

Solenoid valve failed

Syy
Sisdinen vedenjako ei sulkeudu.

Virheilmoitukset - CleanJet

Virheilmoitus

Service (E) 25

Water volume cleanjet too low
Service (E) 26

Drain valve does not open
Service (E) 27

Drain valve does not close
Service (E) 34.8

Data communication failed
Service (E) 43.6

Solenoid valve failed
Service (E) 47.1

Pump Ffailed

Service (E) 47.2

Pump Failed

Service (E) 110

Cleanjet failed

Service (E) 120

Cleanjet failed

13.3.6 Virheilmoitukset - Care

13.3.7
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Virheilmoitus

Service (E) 42.4
Solenoid valve failed
Service (E) 43.4
Solenoid valve failed
Service (E) 49.1
Pump failed

Service (E) 49.2
Pump failed

limoituskeskus

Virheilmoitus

Service (E) 17

Unit data failed

Service (E) 29

Electric compartment too hot
Service (E) 31.1

Core temperature sensor
failed

Syy
Vesimaara ei riita iCareSystem-
jarjestelman kayttoon.

Palloventtiilin auki-asentoa ei 16ydy.

Palloventtiilin kiinni-asentoa ei |6ydy.

Automaattinen puhdistus ei toimi.

Sisainen vedenjako ei sulkeudu.

Jatevesipumpun vika.

Jatevesipumpun vika.

SC-pumpun virhe automaattisen
puhdistuksen aikana.

Vesitdytdn tunnistusvirhe automaattisen

puhdistuksen aikana.

Syy
Vedensyo6tén vika.

Sisdinen vedenjako ei sulkeudu.

Vedensydtén vika.

Vedensy6ton vika.

Syy
Laitetyypin virhe.

Piirikortin lampétila liian korkea.

Kypsennystilan kypsennysmittarin vika.

Kypsennys mahdollista

Vain Kiertoilma-kayttotila
kaytettavissa

Kypsennys mahdollista

Ei

Ei

Kyl

Vain Kiertoilma-kayttotila

kaytettavissa

Kyl

Kyl

Ei

Ei

Kypsennys mahdollista

Kylla
Vain Kiertoilma-kayttotila
kaytettavissa

Kyl

Kyl

Kypsennys mahdollista

Ei

Ei

Kylla; kypsennysmittari ei
kaytettavissa
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Virheilmoitus Syy Kypsennys mahdollista

Service (E) 31.2 Kypsennystilan kypsennysmittarin vika. Kylla; kypsennysmittari ei

Core temperature sensor on Kaytettavissa

emergency run

Service (E) 34.16 Sisdinen tiedonsiirtovirhe. Kylla

Data communication failed

Service (E) 34.64 Sisainen tiedonsiirtovirhe. Kylla

Data communication failed

Service (E) 34 400 Sisdinen tiedonsiirtovirhe. Kylla

Data communication failed

Service (E) 41 Kostutussuutin tai -putki kalkkeutunut. Kosteutus-toiminto ei
kaytettavissa.

Service (E) 50 Keskusyksikon reaaliaikakelloa ei ole Kylla

ke i alustettu. Aseta paivamaara ja kellonaika.

Service (E) 571 Akun vika. Kylla

Battery failed

Service (E) 52.1 Kypsennystilan sisdvalo ei toimi oikein. Kylla

Cabinet light failed

Service (E) 52.2 Kypsennystilan sisdvalo ei toimi oikein. Kylla

Cabinet light failed

Service (E) 72 Lampétila-anturin laukaisulampdtila Ei

Lampétilan turvarajoitin on WA

lauennut
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14

14.1

I

14.2

52 /60

Huolto

Voit vaihtaa kypsennystilan luukun tiivisteen itse. Lisdtietoja on kohdassa Kypsennystilan luukun tiivisteen vaihto
[»52]

= |Imansuodattimen vaihto

= LED-listan kannen vaihto

llmansuodattimen vaihto

Tarvittavat tyékalut

= Ruuvitaltta

Suihkuavan veden paasy laitteeseen, jonka ilmansuodatin on asennettu virheellisesti

Laite on suojattu kaikista suunnista suihkuavalta vedeltd vain, kun ilmansuodatin on asennettu oikein.

1. Tydnnd ilmansuodatin laitteeseen niin, ettd se lukittuu paikalleen.

Kypsennystilan luukun tiivisteen vaihto

Avaa kypsennystilan luukku.

Veda kypsennystilan luukun tiiviste irti urasta ja havita se.

1
2
3. Kostuta uuden tiivisteen huulet saippuavedella.
4. Paina ensin tiivisteen kulmat uran kulmiin.

5

Paina sitten loput tiivisteestd uraan.

Alkuperainen kdyttdohje
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15 Kuljettaminen

15.1 Hoyrynkehittimen tyhjentaminen

H&yrynkehitin on tyhjennettdva ennen laitteen siirtamista.

1. Kytke laite irti vesijohdosta.

2. Paina aloitusnaytén painiketta —
3. Paina painiketta

4. Paina painiketta [ ]

5. Paina painiketta ESG

>> Hoéyrynkehitin tyhjennetdan.
15.2 Laitteen kuljettaminen

/\ VAROITUS

Kaantyvat pyorat voivat vaurioitua, jos laitetta tai Combi-Duo-kokoonpanoa siirretddn seisontajarrujen
ollessa kytkettyna

Jos kddntyvat pyorat ovat vaurioituneet, laite tai Combi-Duo voi keikahtaa kumoon ja aiheuttaa vakavia
vammoja.

1. Vapauta pyorien seisontajarrut ennen laitteen tai Combi-Duo-kokoonpanon kuljettamista tai siirtamista.

/\ VAROITUS

Kaantyvat pyorat voivat vaurioitua, jos niitd yritetadn kdantaa seisontajarrujen ollessa kytkettyna
Jos kaantyvat pyorat ovat vaurioituneet, laite tai Combi-Duo voi keikahtaa kumoon ja aiheuttaa vakavia
vammoja.

1. Jos laitteen tai sen rungon alla on kadntyvat pyoérat ja haluat kddntaa niitd, vapauta ensin seisontajarrut ja
kdanna pyoria vasta sitten.

2. Kaantyvia pyoria ei saa potkia.
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/\ VARO

Laitteet voivat kaatua kynnysten yli tai epatasaisten pintojen poikki kuljetettaessa

Jos tydnnit laitteita kynnysten yli tai epatasaisilla pinnoilla, ne voivat kaatua ja aiheuttaa vammoja.

1. Ole varovainen tydntaessasi laitteita kynnysten yli tai epatasaisilla pinnoilla.

/\ VARO

Laite tai pyorallinen Combi-Duo voi kaatua kuljetuksen tai siirron aikana

Jos laitteessa tai Combi-Duo-kokoonpanossa on kddntyvat pyorat, eikd seisontajarruja vapauteta ennen laitteen
kuljettamista tai siirtamista, laite tai Combi-Duo voi kaatua ja aiheuttaa vammoja.

1. Vapauta pyérien seisontajarrut ennen laitteen tai Combi-Duo-kokoonpanon kuljettamista tai siirtamista.
2. Kytke pyorien seisontajarrut jalleen kuljetuksen jédlkeen.

Laitetta voi siirtdd, jos sen runko on siirrettdva tai sen alla on kddntyvat pyorat.
v Hoyrynkehitin on tyhjennetty [ 53].

1. Ennen toiseen paikkaan siirtamistd laitteen virran- ja vedensyottd seka viemariliitanta on kytkettava
asianmukaisesti irti.

2. Kun laite on kuljetettu uuteen paikkaan, se on kytkettdva jalleen asianmukaisesti virtaldhteeseen, vesijohtoon ja
viemariin. Lisaksi siirrettdvan rungon tai kaantyvien pyorien seisontajarrut on kytkettava kayttdon.

3. Jos haluat vetaa laitetta hieman eteenpadin keittion siivouksen yhteydessa, vapauta siirrettavan rungon tai
kaantyvien pyorien seisontajarrut.

4. Veda laitetta varovaisesti eteenpain.

Kun keittién siivous on valmis, tydnna laite varovasti takaisin paikalleen ja kytke seisontajarrut.
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16 Kaytoésta poistaminen ja havittaminen
16.1 Kaytosta poistaminen

Ota laitteen kdytostd poistamista varten yhteys RATIONAL Service Partneriin.

16.2 Havittaminen

Vanhat laitteet sisaltavat kierratettavia materiaaleja. Havita vanhat laitteet ympdristdystavallisella tavalla
toimittamalla osat asianmukaisiin kerdyspisteisiin.
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Tekniset tiedot

Huomioi tyyppikilvessa mainitut tekniset tiedot. Tyyppikilpi on laitteen vasemmalla puolella valintapainikkeiden

lahelld.

Sahkoliitannalliset laitteet

Arvo
Paino (ilman pakkausta) Tyyppi 20-1/1 334 kg
Paino (ilman pakkausta) Tyyppi 20-2/1 207 kg
Kotelointiluokka IPX5
limassa eteneva melu <70 dBA
Ymparistoéolosuhteet 10-40°C

WLAN - taajuus ja maksimildhetysteho

Kaasuliitannalliset laitteet

2,4 GHz / 40,7 mW

Arvo
Paino (ilman pakkausta) Tyyppi 20-1/1 284 kg
Paino (ilman pakkausta) Tyyppi 20-2/1 354 kg
Kotelointiluokka IPX5
limassa eteneva melu <70 dBA
Ymparistoéolosuhteet 10-40°C

WLAN - taajuus ja maksimildhetysteho

2,4 GHz / 40,7 mW

Tyypit ja mallinimet

Tyyppikilpeen merkityt tyypit ja mallinimet vaihtelevat. Noudata tdman taulukon luokittelua.

Tyyppi Mallinimi
LMxxxF iCombi Classic 20-1/1
LMxxxG iCombi Classic 20-2/1

Vaatimustenmukaisuus

Sahkaliitannalliset laitteet
Laite tayttaa seuraavien EU-direktiivien vaatimukset:

= direktiivi 2014,/53 /EU radiolaitteiden asettamista saataville markkinoilla koskevan jasenvaltioiden
lainsddddannén yhdenmukaistamisesta

= konedirektiivi 2006,/42/EU

= direktiivi 2014 ,/30/EU sdhkdmagneettista yhteensopivuutta koskevan jasenvaltioiden lainsagadannén
yhdenmukaistamisesta

= direktiivi 2071,/65/EU tiettyjen vaarallisten aineiden kayton rajoittamisesta sahko- ja elektroniikkalaitteissa,
mukaan lukien direktiivi 2015,/863 /EU.

Laite tayttaa seuraavien eurooppalaisten standardien vaatimukset:
= EN 60335-1:2012 + A11:2014 + A13:2017
= EN 60335-2-42:2002 + A1:2008 + A11:2012
= EN 67000-3-2:2014; EN 61000-3-3:2013
= EN 55014-1:2006+A1:2009+A2:2011; EN55014-2:2015
= EN 62233:2008
= EN 1717:2000

Alkuperainen kdyttdohje
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17.4.2 [Kaasuliitannalliset laitteet

Laite tayttaa seuraavien EU-direktiivien vaatimukset:

asetus (EU) 2016,/426 kaasumaisia polttoaineita polttavista laitteista

direktiivi 2014 /53 /EU radiolaitteiden asettamista saataville markkinoilla koskevan jasenvaltioiden
lainsdddéannén yhdenmukaistamisesta

konedirektiivi 2006 /42 /EU

direktiivi 2014,/30/EU sahkdmagneettista yhteensopivuutta koskevan jasenvaltioiden lainsaadannon
yhdenmukaistamisesta

direktiivi 2011,/65/EU tiettyjen vaarallisten aineiden kayton rajoittamisesta sahko- ja elektroniikkalaitteissa,
mukaan lukien direktiivi 2015,/863 /EU.

Laite tdyttaa seuraavien eurooppalaisten standardien vaatimukset:

EN 60335-1:2012 + A11:2014 + A13:2017

EN 60335-2-42:2002 + A1:2008 + A11:2012

EN 60335-2-102:2016

EN 61000-3-2:2014; EN 61000-3-3:2013

EN 55014-1:2006+A1:2009+A2:2011; EN55014-2:2015
EN 62233:2008

EN 203-1:2014; EN203-2-2:2006; EN 203-3-:2009

EN 1672-1:2014

EN 1717:2000
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