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1| Inledning

1 Inledning

Hej!

Grattis till ditt nya iCombi Classic. Las igenom bruksanvisningen noga innan du bérjar anvanda systemet.
Bruksanvisningen hjélper dig att arbeta sakert med systemet. Férvara bruksanvisningen pa en plats dar samtliga
anvandare av systemet alltid har tillgang till den.

Vi kan lova att du kommer att laga mat av hégsta klass med iCombi Classic. Tack vare den intuitiva vdgledningen
gar det snabbt och enkelt att uppna fantastiska resultat utan nagon langre utbildning.

Vi hoppas att du far mycket gladje av iCombi Classic.
Vanliga hélsningar
RATIONAL AG

1.1 Produktgaranti

Registrera ditt system pa www.rational-online.se /XXX och fa tva ars garanti. Pa den har sidan hittar du dven vara
allménna garantivillkor och garantiférmaner.

RATIONAL ansvarar inte for skador som uppstar till foljd av ej godkanda tekniska andringar.

1.2 Malgrupp
Det hér dokumentet vénder sig till personer som arbetar i storkék och professionella kok.
Maskinen far inte anvandas, rengdras eller underhallas av:
= personer med fysisk eller sensorisk funktionsvariation
= personer med bristféllig erfarenhet och kunskap
= barn

Hall uppsikt dver barn som befinner sig i narheten av maskinen. Barn far inte leka med maskinen.

13 Avsedd anvandning
iCombi Classic har utvecklats fér termisk tillagning av livsmedel.

Maskinen far endast anvéandas professionellt, till exempel i restaurangkoék, storkdk och professionella kok pa
sjukhus, bagerier och charkuteriféretag. Maskinen far inte anvandas utomhus. Maskinen far inte anvandas till
kontinuerlig, industriell massproduktion av livsmedel.

All annan anvandning ar férbjuden och innebar risker. RATIONAL AG ansvarar inte for féljder av ej avsedd

anvandning.
14 Anvinda bruksanvisningen
1.4.1 Forklaring av symboler

| det har dokumentet anvands féljande symboler for att frmedla information och visa hur du ska goéra:
v Den hdr symbolen markerar férutsattningar som maste vara uppfyllda innan du utfor en viss atgard.
1. Den hér symbolen markerar ett atgardssteg som du maste utféra.

> Den har symbolen markerar ett mellanresultat som du kan anvanda for att kontrollera resultatet av ett
atgardssteg.

>> Den hdr symbolen markerar ett resultat som du kan anvanda for att kontrollera slutresultatet av ett
atgardssteg.

= Den har symbolen markerar en upprakning.

a. Den hdr symbolen markerar en lista.

1.4.2 Foérklaring av symboler
Féljande symboler anvédnds i dokumentet:

/\ [J] Akta! Las igenom bruksanvisningen innan du anvinder maskinen.

6 /60 Bruksanvisning



1| Inledning

/\ Allman varningssymbol

Q Praktiska tips for enkel anvandning av maskinen.

143 Férklaring av varningsmeddelanden

Om du ser nagot av foljande varningsmeddelanden varnas du om en farlig situation och far instruktioner om hur
du undviker den.

A FARA

Om du ser ett varningsmeddelande pa risknivan FARA varnas du om en situation som innebar fara for allvarlig
kroppsskada eller livsfara.

Om du ser ett varningsmeddelande pa risknivan VARNING varnas du om en situation som kan innebara fara for
allvarlig kroppsskada eller livsfara.

/\ OBSERVERA

Om du ser ett varningsmeddelande pa risknivan AKTA varnas du om en situation som innebar risk for
kroppsskada.

Om du ser det har varningsmeddelandet varnas du om situationer som kan leda till skador pa maskinen.

144 Bilder

De bilder och figurer som anvénds i bruksanvisningen kan avvika fran den faktiska maskinen.

1.4.5 Tekniska dndringar

Vi férbehaller oss ratten till tekniska andringar som férbattrar produkterna.

Bruksanvisning 7 /60



2 | Allmanna sakerhetsanvisningar

2 Allmanna sakerhetsanvisningar

Maskinen har en saker konstruktion och utgér ingen fara vid normal, regelratt
anvandning. | den har bruksanvisningen beskriver vi hur du anvander maskinen pa ratt
satt.

Lat alltid din RATIONAL servicepartner installera systemet.
Lat alltid din RATIONAL servicepartner underhalla systemet.

Utfor inte andringar pa maskinen eller pa den installation som har utférts av din
RATIONAL servicepartner.

Anvand inte maskinen om den ar skadad. En skadad maskin ar inte saker och kan
leda till personskador och eldsvada.

Anvand inte maskinen om nagon av glasrutorna i ugnsdorren ar skadad. Kontakta
din RATIONAL servicepartner och be dem byta glasrutan.

Placera aldrig féremal pa maskinen.
Forvara inga lattantandliga eller brannbara féremal i narheten av maskinen.

Anvand endast maskinen vid en omgivningstemperatur pa mellan +10 °C och
+40 °C.

Undvik att placera varmekallor ndra maskinen, t.ex. fritdser eller grillplattor.

Se under driften till att golvet runt maskinen alltid ar torrt och halksakert.

Sakerhetsanvisningar fére anvandning

Sakerstall att maskinen haller en temperatur pa minst + 5 °C.

Kontrollera att ventilationsplaten framfor flakthjulet ar fastlast bade upp- och
nedetill.

Kontrollera att gejderstallvagnen eller inhangningsstallet ar fastlast.
Sakerstall att det inte finns nagra rester av rengdringstabletter i ugnsutrymmet.

Om du ska anvanda maskinen efter ett langre driftstopp, spola genom
handduschen med minst 10 liter vatten.

Sékerhetsanvisningar betrdffande anvandningen

8 /60

Sa hér undviker du brannskador:
— Var forsiktig om du dppnar ugnsdérren under drift. Varm anga kan tranga ut.

— Anvand personlig skyddsutrustning nar du tar ut tillbehor eller andra féremal ur
den varma ugnen.

— ROr bara vid maskinen pa kontrollpanelen och i handtagen till ugnsdoérren.
Utsidan kan bli éver 60 °C varm.

— Skjut bara in bleck med mat pa de gejderspar som du kan se ordentligt. Annars
kan varm mat spillas ut nar du tar ut blecken ur ugnen.

Sa har undviker du brandfara och explosionsrisk:

Bruksanvisning



2 | Allmanna sakerhetsanvisningar

— Tillaga aldrig lattantandliga vatskor i ugnen, t.ex. alkoholhaltiga drycker som
vin. Lattantandliga vatskor kan sjalvantanda nar de férangas. Innan du lagar mat
ien lattantandlig vatska ar det viktigt att du kokar ner vatskan en langre stund
for att reducera alkoholhalten.

— Nar du grillar och steker i ugnen, placera ett bleck under maten fér att samla
upp fett.

= Sa har undviker du skador nar du arbetar med transportvagn, beskickningsvagn
eller tallriksvagn:

— Var férsiktig nar du koér transportvagnen, beskickningsvagnen eller
tallriksvagnen 6ver trésklar och ojamna golv, sa att de inte valter.

— Las fast parkeringsbromsen pa transportvagnen, beskickningsvagnen eller
tallriksvagnen, sa att den inte rullar ivdig om golvet lutar.

— Satt fast transportvagnen i maskinen innan du skjuter in en beskickningsvagn
eller tallriksvagn i ugnen, eller tar ut den igen.

— Las fast kantinsparrarna pa beskickningsvagnen och tack éver kantiner med
varm mat nar du kér gejderstallvagnen. Annars kan varm mat spilla ut.

= Sa har undviker du sakskador orsakade av felaktig anvandning av tillbehor:
— Anvand endast originaltillbeh6r fran RATIONAL.
— Anvand endast VarioSmoker for att réka mat.

= Om det finns mat i ugnsutrymmet som redan har varmts upp till attemperatur far
inte kalla ratter stallas in i ugnsutrymmet.

Sakerhetsanvisningar efter anvandning
= Rengdr maskinen efter varje anvandning.

= Undvik korrosion i ugnsutrymmet genom att lata ugnsdorren sta lite 6ppen under
langre driftuppehall och dver natten.

= Vid langre driftstopp, koppla fran bade vatten-, strom- och gasférsorjning till
maskinen.

= Tom anggeneratorn infor langre driftuppehall och innan maskinen transporteras.

2.1 Sakerhetsanvisningar fér maskiner med gasanslutning
= Sa har undviker du brandfara:

— Om maskinen ar ansluten till en skorsten, kontakta regelbundet
gasinstallatéren for att rengdra maskinens utsugsledning. Du ska alltid félja de
lagar och bestdmmelser som galler i ditt land.

— Placera aldrig féremal pa avgasroren.
= Sa har férebygger du dédsolyckor:

— Om maskinen drivs med ventilationskapa ska du alltid ha den igang under drift.
Annars kan férbranningsgaser ackumuleras.

= Sa har ska du agera om du kanner gaslukt:

Bruksanvisning 9 /60



2 | Allmanna sakerhetsanvisningar

— Anvand inga ljus- eller maskinbrytare, dra inte ut kontakter ur eluttag och
anvand vare sig mobiltelefon eller fast telefon. Det kan leda till gnistbildning
och 6kar explosionsrisken.

— Oppna fénster och dérrar och vidra ut lokalen s att frisk luft kommer in. Starta
inte ventilationskapor eller annan ventilation for att vadra ut rummet. Det kan
leda till gnistbildning och &kar explosionsrisken.

— Stang kranen till gasledningen.

— Lamna fastigheten och kontakta gasleverantéren eller raddningstjansten.

2.2 Personlig skyddsutrustning

= Nar du arbetar med maskinen ska du endast bara klader som inte kan orsaka en
arbetsolycka genom hég varme, stank fran varm vatska eller fratande amnen.

= Anvand skyddshandskar for att skydda handerna mot varma féremal och vassa
platkanter.

= Vid rengdring, anvand tittslutande skyddsglaségon och skyddshandskar avsedda
for kemikalier for att fa ett sakert och tillforlitligt skydd mot rengéringsmedel.

10/ 60 Bruksanvisning



3 | iCombi Classic

3 iCombi Classic

Kontrollpanel

Display
Ugnsutrymme
Centralt installningsvred
Handdusch
Ugnsdorr
USB-anslutning
Dérrhandtag

Care-lada

Luftfilter

Modell 20-1/1

Modell 20-2/1

Bruksanvisning 11/60



4 | Arbeta med maskinen

41

4.2

4.3
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Arbeta med maskinen

Driftsattning

Forsta gangen du ska ta maskinen i drift har den redan installerats av en RATIONAL servicepartner enligt konstens
alla regler. Sjélvtestet har redan utférts och maskinen dr med andra ord driftklar. Du hittar all information om
installationen i den medféljande installationshandboken.

Innan du arbetar med maskinen fér férsta gangen
1. Rengdr maskinen och tillbehdret innan du anvander maskinen for forsta gangen.

Mer information hittar du har:Underhall [> 44]

Satta pa och stinga av maskinen

1. Starta maskinen genom att hélla knappen intryckt i ungefar tre sekunder: ()
> Maskinen startas. Startskdrmen visas.

2. Stang av maskinen genom att trycka in knappen och halla den intryckt tills statusstapeln pa displayens 6vre
kant visas helt: (1)

>> Maskinen sténgs av.

Interaktion med maskinen

Felaktig anvandning av displayen

Displayen kan skadas om du trycker pa den med ett vasst féremal.
1. Tryck bara pa displayen med fingrarna.

Du kan skéta maskinen med enkla gester eller via det centrala instéliningsvredet.

P

Vo)

Tryck Vrida och trycka
1. Tryck pa knapparna pa mandverpanelen for att valja 6nskat driftlage eller dnskad funktion.

2. Vrid det centrala installningsvredet for att utféra installningen.

3. Tryck pa det centrala instéllningsvredet for att bekréfta installningen.

Bruksanvisning
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4 | Arbeta med maskinen

Maximala beskickningsmangder

Skador pa maskinen orsakade av alltfoér stora beskickningsmiangder

Om du 6verskrider den maximala beskickningsmangden kan maskinen ga sonder.

1. Beskicka aldrig maskinen mer an till maximal beskickningsmangd

Modell Max. beskickningsmangd [kg] Max. belastning per gejderspar
20-1/1 90 kg 15 kg
20-2/1 180 kg 30 kg

éppna och stinga ugnsdérren

Oppna ugnsdérren
1. Vrid handtaget pa ugnsdérren at hoger.

2. Om maskinen ar utrustad med en sakerhetssparr maste du forst trampa pa pedalen och sedan vrida
ugnsdorrens handtag at hoger tills det hamnar vagratt.

3. Oppna ugnsdérren ldngsamt. AAKTA! Risk for skallskador! Nar maskinen ar i drift kan het anga tranga ut ur
ugnen i moln.

>> Flakthjulet bromsas in.

Stianga ugnsdorren

1. Stadng ugnsdorren och vrid sedan handtaget at vanster till det hamnar lodratt.

Beskicka maskinen
1. Oppna ugnsdérren.

> Flakthjulets broms aktiveras och bromsar flékthjulet.
2. Sattin mateniugnen.

3. Om du ska grilla eller steka mat, satt en kantin under livsmedlet for att samla upp det fett som droppar ner.

Bruksanvisning 13 /60



4 | Arbeta med maskinen

4.7

14 / 60

4. Stang ugnsdorren. Se till att ugnsddrren dr helt stdngd och att handtaget ar i lodrétt lage.

Gejderspar hégre upp an 160 cm

1,60 m

4= = = = e e e e

Om maskinen har installerats sa att det éversta gejdersparet ar hdgre upp an 160 cm maste du sétta upp den
medfdljande varningsskylten har.

Satta i karntemperaturnalen

| féljande avsnitt forklarar vi hur du arbetar med karntemperaturnalen och dven hur du arbetar med den
karntemperaturnal som ansluts fran utsidan.

/\ OBSERVERA

Varm karntemperaturnal

Om du tar i en varm karntemperaturnal utan skyddshandskar finns det risk att du branner dig.
1. Bar darfor alltid skyddshandskar nar du arbetar med den varma kdrntemperaturnalen.

2. Om sd behévs kan du kyla ner kdrntemperaturnalen med handduschen.

/\ OBSERVERA

Spetsig kdrntemperaturnal

Om du inte ar forsiktig nar du arbetar med kdrntemperaturnalen kan du skada dig pa den vassa spetsen.
1. Bar darfor alltid skyddshandskar nar du arbetar med den varma karntemperaturnalen.
2. Nar du har anvant kdarntemperaturnalen, satt alltid fast den i den avsedda hallaren.

Karntemperaturnalen hdanger ut ur ugnsutrymmet

Om du inte satter tillbaka karntemperaturnalen i den avsedda hallaren efter anvandning kan den skadas.

1. Nar du har anvéant karntemperaturnalen, satt alltid fast den i den avsedda hallaren.

Bruksanvisning



4 | Arbeta med maskinen

O TIPS

= Om du ofta tillagar véldigt tunna eller flytande livsmedel rekommenderar vi att du anvander
positioneringshjalpen (tillbehor). Satt forst i karntemperaturnalen i positioneringshjalpen och darefter i
livsmedlet.

= Om karntemperaturnalen ar varmare an den instéllda kdarntemperaturen, kyl férst ner den med handduschen.

Kott, t.ex. entrecote

Hel kyckling

Mindre livsmedel, t.ex.
kottgryta

Fiskfilé

v, [X]
@4
4
R Al

Kott, t.ex. entrecote

1. Stick alltid in kdrntemperaturnalen i maten pa snedden, sa att karntemperaturnalens spets hamnar dar
livsmedlet ar som tjockast.
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Stora kéttbitar, till exempel stekning

1. Stick alltid in kdrntemperaturnalen i maten sa att karntemperaturnalens spets hamnar dar livsmedlet ar som
tjockast.

Hel kyckling
1. Stick alltid in kdarntemperaturnalen dar brostfilén ar som tjockast, men inte for nara bréstbenet.

Var forsiktig sa att inte karntemperaturnalens spets tranger in i kycklingens bukhala. Placera inte
karntemperaturnalen i laret.

Fiskfilé
1. Stick alltid in kdrntemperaturnalen i maten pa snedden, sa att kdrntemperaturnalens spets hamnar dar
livsmedlet ar som tjockast.

Hel fisk

1. Stick alltid in kdrntemperaturnalen i maten sa att karntemperaturnalens spets hamnar dar livsmedlet ar som
tjockast.

Var forsiktig sa att inte karntemperaturnalens spets tranger in i fiskens bukhala.

Mindre livsmedel, t.ex. kéttgryta

1. Stick alltid in kdrntemperaturnalen i maten sa att karntemperaturnalens spets hamnar dar livsmedlet &r som
tjockast.

Soppor, saser och desserter
1. Lagg karntemperaturnalen i Gastronorm-kantinen, sa att karntemperaturnalen ar helt tackt av vatska.

2. Lat kdrntemperaturnalen ligga kvar i Gastronorm-kantinen nar du rér om i vatskan.

Gronsaker, t.ex. potatis

1. Stick alltid in kdarntemperaturnalen i maten sa att karntemperaturnalens spets hamnar dar livsmedlet &r som
tjockast.

Bakverk

1. Sattikarntemperaturnalen i bakverk som 6kar betydligt i storlek under graddningen. Placera den lodratt mitt i
livsmedlet.

Anvand positioneringshjalpen (tillbehor) om sa behovs.

Olika stora livsmedel
1. Satt forst karntemperaturnalen i en liten bit livsmedel.

2. Nar du har uppnatt 6nskad kdarntemperatur, ta bort kdrntemperaturnalen i de sma bitarna livsmedel och lyft ut
det ur ugnen.

3. Satt sedan karntemperaturnalen i en stérre bit livsmedel och fortsatt tillagningen.

Finishing med tallriksvagn

1. Satt kdrntemperaturnalen i det vita keramikroret pa tallriksvagnen

Ta ur kdrntemperaturnalen

1. Naér livsmedlet har tillagats med 6nskat resultat, ta forst ut karntemperaturnalen ur livsmedlet och ta sedan ut
maten ur ugnen.

2. Satt karntemperaturnalen i den avsedda hallaren.

4.8 Anvanda handduschen

Handduschen har tva instéllbara duschlagen, dusch \f (A) och punktstrale | (B).
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/\ OBSERVERA

Handduschen och vattnet som kommer ut ur handduschen kan vara éver 60 °C

Du kan skalla dig om du kommer i kontakt med hett vatten eller branna dig pa varma komponenter.
1. Bar darfor alltid skyddshandskar nar du arbetar med den varma handduschen.

/\ OBSERVERA

Bakterietillvdxt i vattenledningen

Om du inte anvander handduschen dagligen kan det bildas bakterier i vattenledningen.

1. Spola darfér genom handduschen med vatten morgon och kvall i 10 sekunder.

oBS!

Felaktig anvandning av handduschen

Om du drar ut handduschen mer an slangens maximala langd eller rycker hart i slangen kan handduschens
automatiska indragningsfunktion skadas. Da dras handduschen inte langre automatiskt in i hylsan.

1. Dra aldrig ut handduschen ldngre @n slangens maximala langd.

Handduschen dr inte avsett att anvdndas for att kyla ugnsutrymmet

Om du kyler ner ugnsutrymmet med hjélp av handduschen kan ugnsutrymmet, ventilationsplaten eller
glasskivorna till ugnsdérren skadas.

1. Kyl alltid ner ugnsutrymmet med nedkylningsfunktionen.

-—

Dra alltid ut handduschen minst 20 cm fran parkeringslaget.

N

Ta ett fast grepp om handduschens slang.
Vrid handduschens framre del fér att valja dnskat duschlage.

= Stallin handduschen pa | for att valja duschlaget Punktstrale.

l}
i

= Stillin handduschen pa \|/ fér att vilja duschliget Dusch.
Om du inte vrider handduschens framre del till nagot av de tva duschlagena kan vatten droppa fran duschhuvudet.

1. Tryck pa handduschens spak. Ju hardare du trycker pa spaken desto kraftigare blir vattenstralen.
2. Efter anvandning, lat handduschen langsamt matas in i hylsan igen. AAI(TA! Kontrollera alltid att

handduschens slang ar ren innan du later den aka tillbaka in i hylsan.

Integrerad fettuppsamling

Om maskinen &r utrustad med inbyggt fettutlopp samlas fettet som droppar ner i ugnsutrymmet upp och leds till
fettuppsamlingsbehallaren.

1 Kulventil-handtag 2 Utloppsror
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8
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Pafyllningsrér med bajonettlock 4 Fettuppsamlingsbehallare
Oppna ugnsdérren.
Ta bort locket fran utloppsroret.
Satt in fettuppsamlingskaret i ugnsutrymmet sa att ppningen till fettuppsamlingsréret satts pa utloppsroret.
Stall ett fettuppsamlingsbehallare, till exempel en dunk, under utloppet pa utsidan av maskinen.
Stick i pafyllningsroret fran det inbyggda fettutloppet i fettuppsamlingsbehallaren.
Satt pa bajonettlocket pa pafyliningsroret fran utloppet.
Sténg bajonettlocket.

Vrid handtaget till kulventilen till vagrat position.

>> Kulventilen ar 6ppen. Fett som droppar ner kan nu samlas upp i fettuppsamlingsbehallaren.

Byta fettuppsamlingsbehallare

/\ OBSERVERA

Maskinens utsida, utloppet och fettuppsamlingsbehallaren kan vara mycket varma

Du kan brénna dig om du kommer i kontakt med heta funktionsdelar.

1.

Anvand personlig skyddsutrustning nar du byter fettuppsamlingsbehallaren.

Om fettuppsamlingsbehallaren ar full, vrid handtaget pa kulventilen till lodrat position.
Kulventilen dr stangd.

Lossa bajonettlocket.

Byt ut fettuppsamlingsbehallaren.

Avfallshantera fettet pa ratt satt. OBS! Fett och andra flytande &mnen som samlas i
fettuppsamlingsbehallaren maste avfallshanteras under beaktande av lagstadgade bestammelser. Hill aldrig
ut fettet i avloppet. Anvand aldrig fett som har samlats upp i fettuppsamlingsbehallaren fér tillagning av
ratter eller som livsmedel.
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5 Tillaga matratter
5.1 Vilja driftlage
Driftsatt

Fukthalt i ugnsutrymmet

Tillagningstemperatur

Tillagningstid

Karntemperatur

Tillaggsfunktioner Meny

= Du kan vélja mellan féljande driftlagen:
- Anga» 22]
— Kombination av anga och varmluft [» 23]
— Varmluft [» 24]
= Du kan vélja mellan féljande tillagningsparametrar [» 19]:
— Fukthalt i ugnsutrymmet
— Tillagningstemperatur
— Tillagningstid
— Karntemperatur
= Du kan vélja mellan féljande tillaggsfunktioner [» 20]:

— Uppvérmning

Nedkylningsfunktion
Flakthastighet

Delta-T-tillagning

5.2 Tillagningsparametrar
Fukthalt i ugnsutrymmet
Med den hér tillagningsparametern staller du in fukthalten i ugnsutrymmet.

= | driftlaget I°-\nga ar fukthalten i ugnsutrymmet 100 % och kan inte dndras.

= | driftliget Kombination av anga och varmluft kompletteras livsmedlets fukthalt med extra fukt fran
anggeneratorn. Om den instéllda fukthalten i ugnsutrymmet 6verskrids avfuktas det.

= | driftlaget Varmluft tillsatts inte fukt fran anggeneratorn, utan tranger i stallet ut fran livsmedlet. Om den
installda fukthalten i ugnsutrymmet éverskrids avfuktas det.

Sa hér stéller du in fukthalten i ugnsutrymmet:
1. Tryck pa knappen. &

2. Stallin 6nskad fukthalt i ugnsutrymmet genom att vrida pa det centrala instéllningsvredet.
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3. Tryck pa det centrala instéllningsvredet for att bekrafta installningen.

Tillagningstemperatur
Med den hér tillagningsparametern staller du in temperaturen i ugnsutrymmet.
Sa hér stéller du in temperaturen i ugnsutrymmet:
1. Tryck pé knappen. §
2. Stallin 6nskad temperatur i ugnsutrymmet genom att vrida pa det centrala instéllningsvredet.
Tryck pa det centrala instéllningsvredet for att bekrafta instéllningen.

> Om den faktiska temperaturen dr hdgre dn den instillda temperaturen fér ugnsutrymmet bérjar § blinka.
4. Tryck pa knappen.[ 1
5. Tryck pa knappen. ¥}

> Du uppmanas att 6ppna ugnsluckan.

> AVARNING! Risk for personskador! Nar du 6ppnar ugnsdérren bromsas inte flakthjulet. Ta inte tag i det
roterande flakthjulet. Flakthjulets hastighet 6kar. Temperaturen i ugnsutrymmet sjunker. Pa displayen visas
temperaturen i ugnsutrymmet.

6. Om 6nskad ugnstemperatur har uppnatts trycker du pa knappen: X
>> Nedkylningsfunktionen avslutas.
Sa har visar du den aktuella fukthalten och temperaturen i ugnsutrymmet:
1. Tryck pa och hall inne knappen: §

> Den aktuella ugnstemperaturen visas efter 10 sekunder.

2. Om du vill aterga till de installda parametervardena slapper du bara knappen.

Tillagningstid

Med den har tillagningsparametern staller du in hur lang tid det tar innan livsmedlet har tillagats med 6nskat
resultat. Du kan ocksa géra instéllningar utan att stéra maskinen medan den arbetar. Da valjer du permanent drift.

Sa hér stéller du in tillagningstiden:
1. Tryck pé knappen. @
2. Stéllin 6nskad tillagningstid genom att vrida pa det centrala installningsvredet.
> Om du stiller in tillagningstiden p& 10:00 visas symbolen: i3 Kontinuerlig drift aktiveras.
3. Tryck pa det centrala instéllningsvredet for att bekrafta installningen.

Nar du har stéllt in tillagningstid kan du inte langre vdlja tillagningsparametern Karntemperatur.

Karntemperatur

Med den hér tillagningsparametern staller du in hur hdg livsmedlets kdrntemperatur eller tillagningsgrad ska vara.
Sa hér stéller du in karntemperatur:

1. Tryck tva ganger pa knappen: >

2. Stallin 6nskad kdrntemperatur genom att vrida pa det centrala installningsvredet.

3. Tryck pa det centrala installningsvredet for att bekrafta instéllningen.

Nar du staller in kdrntemperatur rekommenderar vi att du tar hansyn till gallande hygienféreskrifter fér det aktuella
livsmedlet.

Tillaggsfunktioner

Uppvarmning
Med hjélp av den har tillaggsfunktionen férvarmer du ugnsutrymmet sa att en varmebuffert bildas.

Sa har staller du in vilken temperatur ugnen ska forvarmas till.

1. Tryck pa knappen.[
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2. Tryck pa knappen. A}
Stall in 6nskad temperatur genom att vrida pa det centrala instéllningsvredet.
4. Tryck pa det centrala instéllningsvredet for att bekréfta installningen.
> Maskinen varms upp.
5. Avbryt uppvarmningen genom att trycka pa knappen: X
6. Visa aktuell ugnstemperatur genom att trycka in och halla knappen intryckt: A3

>> Nar maskinen ar uppvarmd uppmanas du att fylla maskinen.

Nedkylningsfunktion

Om du har tillagat ett livsmedel i hég temperatur och darefter behdver en lagre ugnstemperatur kan du kyla
ugnsutrymmet med hjélp av nedkylningsfunktionen.

v Ventilationsplaten ar ordentligt fastlast.

1. Tryck pa knappen.[ L

2. Tryck pa knappen. ¥}

3. AVARNING! Risk for skallskador! Nar du dppnar ugnsddrren tranger heta moln av anga ut ur

ugnsutrymmet. Oppna ugnsdérren. Om ugnsluckan redan r éppen, ska du stinga ugnsluckan och sedan
oppna den igen.

> AVARNING! Risk for personskador! Nar du 6ppnar ugnsdérren bromsas inte flakthjulet. Ta inte tag i det
roterande flakthjulet. Flakthjulets hastighet 6kar. Temperaturen i ugnsutrymmet sjunker. Pa displayen visas
temperaturen i ugnsutrymmet.

4. Om énskad ugnstemperatur har uppnétts trycker du pa knappen: X

>> Nedkylningsfunktionen avslutas.

Flakthastighet

Med den har tillvalsfunktionen stéller du in hastigheten pa flakthjulet. Ju hégre niva du valjer, desto hogre blir
lufthastigheten. Till sma, kansliga livsmedel véljer du den lagre nivan.

Sa hér stéller du in lufthastigheten:

1. Tryck pa knappen.[

2. Tryck pa knappen. Sa

3. Stéllin 6nskad lufthastighet genom att vrida pa det centrala installningsvredet.
4

Tryck pa det centrala installningsvredet for att bekréfta installningen.

Delta-T-tillagning

Med den hér tillvalsfunktionen tillagas livsmedlet med en konstant skillnad mellan ugnstemperatur och
karntemperatur. Genom att langsamt héja ugnstemperaturen och bibehalla en konstant skillnad gentemot
karntemperaturen tillagas livsmedlet langsamt och extra skonsamt. Tillagningsforluster minimeras. Du kan valja en
temperaturskillnad pa mellan 20 °C och 60 °C. Darefter maste du stalla in dnskad kdrntemperatur.

Ju mindre skillnaden ar mellan ugnstemperaturen och karntemperaturen, desto langsammare och skonsammare
tillagas maten. Ju storre skillnaden ar mellan ugnstemperaturen och karntemperaturen, desto snabbare tillagas
maten.

Sa har stéller du in Delta-T-tillagning:
1. Tryck pa knappen.[ L
2. Tryck pa knappen. §*

> Du atergar automatiskt till tillagningsparametrarna. Tillagningsparametern Tillagningstid ersatts med
funktionen Delta-T-tillagning. Aktuell ugnstemperatur och Delta-T-temperatur visas.

Tryck pa knappen. 4
4. Stallin 6nskad temperaturskillnad genom att vrida pa det centrala installningsvredet.

Tryck pa det centrala installningsvredet for att bekréfta installningen.
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54

5.4.1

54.2

22 /60

> |nstéllningsprocessen hoppar automatiskt till tillagningsparametern Karntemperatur.
6. Stallin 6nskad karntemperatur genom att vrida pa det centrala instaliningsvredet.
7. Tryck pa det centrala instéllningsvredet for att bekrafta instéllningen.
>> Tillagningsparametrarna visas i enlighet med dina installningar.

Anga

Ugnsklimat och temperaturintervall

Ugnsklimat Tillagningsmetod Fukthalt i ugnsutrymmet Tillagningstemperatur
fuktig = Angkokning 100 % 30-130°C

= Sjuda

= Blanchera

= Tillaga + varmhalla
= Svilla

= Sous vide-tillagning
= Tina

= Konservera

I°-\ngkoka mat

1. Tryck pa knappen. €%
2. Tryck pa knappen. §
3. Stallin 6nskad temperatur i ugnsutrymmet genom att vrida pa det centrala instéllningsvredet.
4. Tryck pa det centrala instéllningsvredet for att bekrafta installningen.
> Instillningen av tillagningsparametrar hoppar automatiskt till tillagningsparametern Tillagningstid @.
Stall in 6nskad tillagningstid genom att vrida pa det centrala installningsvredet.

Tryck pa det centrala instéllningsvredet for att bekrafta instéllningen.

5
6
7. Om du vill tillaga maten med hjélp av karntemperatur trycker du en gang pa knappen: /‘
8. Stallin 6nskad kdarntemperatur genom att vrida pa det centrala instaliningsvredet.

9

Tryck pa det centrala installningsvredet for att bekréfta installningen.
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> Nar den installda temperaturen har uppnatts blir du ombedd att beskicka maskinen. Om du inte beskickar
ugnen avbryts uppvarmningen efter 10 minuter.

10. Beskicka maskinen.

> Maten tillagas. Nar tillagningstiden ar avslutad eller karntemperaturen har uppnatts ljuder en signal och du blir
ombedd att kontrollera om tillagningsresultatet &r som du har tankt dig.

5.5 Kombination av anga och varmluft
5.5.1 Ugnsklimat och temperaturintervall
Ugnsklimat Tillagningsmetod Fukthalt i ugnsutrymmet Tillagningstemperatur
fuktig och varm = Baka 0-100 % 30-300°C
= Steka

Om ugnstemperaturen ligger pa éver 260 °C i 30 minuter séanks temperaturen automatiskt till 260 °C om du inte
anvander ugnen under tiden. Om du utfér en atgard inom 30 minuter, t.ex. dppnar ugnsdoérren, bibehalls
ugnstemperaturen pa éver 260 °C i ytterligare 30 minuter.

5.5.2 Tillaga maten i en kombination av anga och varmluft

1. Tryck pé knappen. &=

2. Tryck pé knappen. ¢
3. Stallin 6nskad fukthalt i ugnsutrymmet genom att vrida pa det centrala instéllningsvredet.
4. Tryck pa det centrala instéllningsvredet for att bekrafta installningen.
> Installningen av tillagningsparametrar hoppar automatiskt till tillagningsparametern Ugnstemperatur § .
5. Stéllin 6nskad temperatur i ugnsutrymmet genom att vrida pa det centrala installningsvredet.
6. Tryck pa det centrala instéllningsvredet for att bekrafta instéllningen.
> Installningen av tillagningsparametrar hoppar automatiskt till tillagningsparametern Tillagningstid @.
7. Stéllin 6nskad tillagningstid genom att vrida pa det centrala installningsvredet.
8. Tryck pa det centrala installningsvredet for att bekrafta installningen.
9. Om du vill tillaga maten med hjalp av kirntemperatur trycker du en gang pé knappen: >
10. Stéll in 6nskad karntemperatur genom att vrida pa det centrala installningsvredet.

11. Tryck pa det centrala installningsvredet for att bekrafta installningen.
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5.6

5.6.1

5.6.2

24 /60

> Nar den installda temperaturen har uppnatts blir du ombedd att beskicka maskinen. Om du inte beskickar
ugnen avbryts uppvarmningen efter 10 minuter.

12. Beskicka maskinen.

> Maten tillagas. Nar tillagningstiden ar avslutad eller karntemperaturen har uppnatts ljuder en signal och du blir
ombedd att kontrollera om tillagningsresultatet &r som du har tankt dig.

Varmluft

Ugnsklimat och temperaturintervall

Ugnsklimat
hett

Tillagningsmetod Fukthalt i ugnsutrymmet Tillagningstemperatur

Baka 0-100 % 30-300°C
Steka

Grillning

Fritera

Gratinera

Glasera

Om ugnstemperaturen ligger pa éver 260 °C i 30 minuter sanks temperaturen automatiskt till 260 °C om du inte
anvander ugnen under tiden. Om du utfér en atgard inom 30 minuter, t.ex. ppnar ugnsdérren, bibehalls
ugnstemperaturen pa 6ver 260 °C i ytterligare 30 minuter.

Tillaga mat med varmluft

1. Tryck pa knappen. =

et

Tryck pa knappen. @

2
3. Stall in maximal fukthalt i ugnsutrymmet genom att vrida pa det centrala installningsvredet.
4

Tryck pa det centrala installningsvredet for att bekrafta instéllningen.

> [Instéllningen av tillagningsparametrar hoppar automatisket till tillagningsparametern Ugnstemperatur 8 .

5. Tryck pa det centrala installningsvredet for att bekrafta installningen.

> Installningen av tillagningsparametrar hoppar automatiskt till tillagningsparametern Tillagningstid @.

Stall in 6nskad tillagningstid genom att vrida pa det centrala installningsvredet.

Tryck pa det centrala installningsvredet for att bekrafta instéllningen.
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Om du vill tillaga maten med hjilp av karntemperatur trycker du en gang pa knappen: >
Stall in 6nskad karntemperatur genom att vrida pa det centrala instéllningsvredet.
10. Tryck pa det centrala installningsvredet for att bekréfta installningen.

> Nar den installda temperaturen har uppnatts blir du ombedd att beskicka maskinen. Om du inte beskickar
ugnen avbryts uppvarmningen efter 10 minuter.

171. Beskicka maskinen.

> Maten tillagas. Nar tillagningstiden ar avslutad eller karntemperaturen har uppnatts ljuder en signal och du blir
ombedd att kontrollera om tillagningsresultatet ar som du har tankt dig.
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6 Sous vide-tillagning

Vid sous vide-tillagning férbereds, marineras eller steks livsmedlet och vakuumférpackas och tillagas sedan i en
sous vide-pase. Darigenom forstarks livsmedlet egna smaker, samtidigt som naturliga farger, vardefulla vitaminer
och naringsamnen bevaras och tillagningsférluster minskar genom den skonsamma tillagningen. Efter tillagning
maste livsmedlet kylas. Innan maten serveras varms den upp i plastpasen, tas ut och fardigstalls pa énskat satt
beroende pa matratt.

Sous vide-tillagning lampar sig framfor allt for foljande anvandningsomraden:
= Cook & Chill

Producera réatterna centralt i ett produktionskdk och leverera sedan maten till satellitkdk. Pa sa satt undviks
kostsam 6verproduktion, eftersom du bara fardigstaller sa mycket mat som faktiskt behovs.

= Rumsservice

Forproducera hela rétter eller enskilda komponenter, kyl dem och fardigstalls sedan enskilda portioner pa
bestallning. Pa sa satt kan aven outbildad kdkspersonal servera mat till gasterna dygnet runt.

= Servering av specialkost

Producera skonsamt hdlsosam mat ddr naturliga smakdamnen och aromer bevaras. Om du tillsatter aromater
smakar dven osaltad mat naturligt gott.
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Finishing

Finishing anvands for att skilja pa produktionen och serveringen av ratter och ar ett satt att frigora tid for viktiga
arbetsmoment i kdket: Som planering, matsedlar och kreativ upplaggning. Kvalitetsforluster till féljd av
varmhallning minimeras och forstklassig kvalitet pa maten garanteras.

= Fardigstall bara sa manga portioner som du faktiskt behdver och anpassa dig smidigt efter férandringar i antal
gaster.

= Undvik jakt och stress vid upplaggning genom kortare produktions- och serveringstider.
= Sank personalkostnaderna genom effektiv tidsférdelning och kortare vég till gasten.
= Genomfor flera evenemang samtidigt och 6ka beldaggningen utan att det medfér merkostnader.

Med Finishing producerar du mat av hogsta klass och en bred matsedel, oavsett om du arbetar pa restaurang,
hotell eller i en matsalsservering:

= Finishing pa restaurang
Rétterna fardigstalls med Finishing precis nar de behoévs.
= Finishing pa hotell

Vid tallriksservering passar Finishing sarskilt bra om du vill fardigstalla manga portioner till servering
samtidigt, exempelvis pa konferenser, brollop eller vid catering.

= Finishing i matsalsservering
Bleck Finishing passar sarskilt bra nér du vill servera ett stort antal ratter i stora volymer.

Du kan antingen laga till ratterna manuellt [> 27] eller med hjélp av forinstéllda program [» 29].

Ugnsklimat och temperatur

Ugnsklimat Fukthalt i ugnsutrymmet Tillagningstemperatur

fuktig och varm 0-100 % Sjudtemperatur — 140 °C

Temperaturintervallet mellan sjudtemperatur och 140 °C passar perfekt for att fardigstélla matratter. Maten torkar
inte ut och fukten kondenserar inte pa tallrikarna.

Fardigstalla mat

Du kan aven tillaga maten med hjdlp av vara forinstéllda program. Mer information hittar du hér: Férinstéllda
program [» 29]

1. Tryck pé knappen. &=
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2. Tryck pé knappen. @
Stall in 6nskad fukthalt i ugnsutrymmet genom att vrida pa det centrala installningsvredet.
4. Tryck pa det centrala instéllningsvredet for att bekréfta installningen.
> Instillningen av tillagningsparametrar hoppar automatiskt till tillagningsparametern Ugnstemperatur § .

5. Vrid pa det centrala installningsvredet och valj en ugnstemperatur som ligger mellan sjudtemperatur och
140 °C.

6. Tryck pa det centrala installningsvredet for att bekréfta instéllningen.
> Installningen av tillagningsparametrar hoppar automatiskt till tillagningsparametern Tillagningstid @.
Stall in 6nskad tillagningstid genom att vrida pa det centrala installningsvredet.
Tryck pa det centrala instéllningsvredet for att bekrafta installningen.

9. Om du vill tillaga maten med hjilp av kidrntemperatur trycker du en gang pa knappen: > Satt
karntemperaturnalen i det vita keramikroéret pa tallriksvagnen.

10. Stéll in 6nskad karntemperatur genom att vrida pa det centrala installningsvredet.
11. Tryck pa det centrala instéllningsvredet for att bekrafta installningen.

> Nar den installda temperaturen har uppnatts blir du ombedd att beskicka maskinen. Om du inte beskickar
ugnen avbryts uppvarmningen efter 10 minuter.

12. Beskicka maskinen.

> Maten varms upp igen. Nar tillagningstiden ar avslutad eller karntemperaturen har uppnatts ljuder en signal
och du blir ombedd att kontrollera om tillagningsresultatet a&r som du har tankt dig.
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8 Programmeringslage

| programmeringslaget kan du skapa och spara egna matlagningsprogram. Det finns 100 programplatser. Varje
program kan innehalla upp till 12 tillagningssteg. For dig innebar det enklast tankbara anvandning utan kontroller
eller 6vervakning. Pa sa satt sparar du tid, ravaror och energi och far alltid ett forstklassigt resultat med hég och

jamn kvalitet.

8.1 Starta programmeringslaget

1. Pa startskirmen, tryck pa knappen: =—

2. Tryck pa knappen.Ez

>> Programlistan i programmeringslaget visas.

8.2 Forinstdllda program

Du kan vélja mellan féljande férinstéllda program:

Program Steg Instéllningar
Kantin Finishing pa tid Steg 1 = Driftlage: Kombination av anga och varmluft
= Forvarma: 140 °C
Steg 2 = Tillagningstemperatur: 140 °C
= Fukthalt i ugnsutrymmet: 60 %
= Flakthastighet: 4
= Karntemperatur: 68 °C
Steg 3 = Driftlage: Varmluft
= Tillagningstemperatur: 140 °C
= Fukthalt i ugnsutrymmet: 60 %
= Flakthastighet: 4
= Karntemperatur: 72 °C

Bleck Finishing med Steg 1 = Driftlage: Kombination av anga och varmluft
karntemperatur = Férvarma: 140 °C

Bruksanvisning
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Program Steg Instéllningar
Steg 2 = Tillagningstemperatur: 140 °C
= Fukthalt i ugnsutrymmet: 60 %
= Flakthastighet: 4
= Tillagningstid: 24 minuter
Steg 3 = Driftlage: Varmluft
= Tillagningstemperatur: 140 °C
= Fukthalt i ugnsutrymmet: 60 %
= Flakthastighet: 4
= Tillagningstid: T minut
Finishing pa tallrik Steg 1 = Driftlage: Kombination av anga och varmluft
= Forvarma: 130 °C
Steg 2 = Tillagningstemperatur: 130 °C
= Fukthalt i ugnsutrymmet: 80 %
= Flakthastighet: 4
= Tillagningstid: 8 minuter

Mer information om Finishing hittar du har [» 27].

83 Skapa ett nytt program

&

GRILLEN
| 2 DAmPFEN

ABC

=

\BCDER@GH I JFK

|

1. P& startskarmen, tryck pa knappen: —

2. Tryck pa knappen.E¢

3. Tryck pa knappen. 4

4. Ange namnet pa programmet med hjalp av instaliningsvredet. Du kan anvanda stora och sma bokstaver samt
siffror. Vaxla mellan olika alternativ genom att trycka pa knappen: ABC

5. Andrainmatningen genom att trycka pa knappen:

6. Nar du har namngett programmet trycker du pa féljande knapp for att bekrafta:
> Knapparna for olika driftldagen bdrjar blinka.
7. Valj 6nskat driftlage.

> Knappen fér aktuellt driftldge borjar blinka.
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Programmera tillagningssteg

Beroende pa vilka tillagningssteg du har valt kan du stalla in olika tillagningsparametrar [» 19]. Dessutom kan du
vilja olika tillaggsfunktioner [» 20].

1.

2
3.
4

Tryck pa knappen for en 6nskad tillagningsparameter.
Vrid pa det centrala instéllningsvredet for att utfora installningen.

Tryck pa det centrala instéllningsvredet for att bekrafta instéllningen.

Bekrafta atgarden genom att trycka pa knappen:

> Tillagningssteget sparas och visas. Du kan ldgga ytterligare upp till 11 tillagningssteg.

Manuell férvarmning

Du kan ldgga till ett steg i programmet fér att férvdarma ugnen. Du skapas en varmebuffert i ugnsutrymmet innan
du beskickar den, vilket innebar att du uppnar énskad ugnstemperatur extra snabbt — dven nar du tillagar
djupfrysta livsmedel.

1.

o v~ W N

Bruksanvisning

Tryck pa knappen. [}

o=

Tryck pa knappen. &
Tryck pa knappen.

o)

Tryck pa knappen.
Stall in 6nskad temperatur genom att vrida pa det centrala installningsvredet.
Bekrafta atgarden genom att trycka pa knappen:

Den manuella férvdrmningen laggs till som forsta steg i programmet.

Om du vill lagga till fler tillagningssteg trycker du pa knappen: [+
Knapparna for olika driftlagen bérjar blinka.

Vilj 6nskat driftldge och fortsdtt sedan att programmera tillagningssteget.
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8.4

85

32/60

Lagga till fler tillagningssteg

1. Tryck pa knappen. [|i#

> Knapparna for olika driftldgen borjar blinka.

2. Valj 6nskat driftlage och fortsatt sedan att programmera tillagningssteget.

Andra tillagningssteg

1. Andra tillagningssteget genom att trycka pa knappen: &

2. Valj 6nskat driftsatt och andra sedan tillagningsparametrarna.

Radera tillagningssteg
1. Radera tillagningssteget genom att trycka pa knappen: [j

>> Tillagningssteget raderas.

Spara program

1. Spara programmet genom att trycka pa knappen: 5,

>> Programmet sparas och visas sist i programlistan. Nu kan du starta programmet [» 32].

Starta program

1. Tryck pa knappen. —

2. Tryck pa knappen.E¢

3. Vilj 6nskat program genom att vrida pa det centrala instéllningsvredet.
4. Tryck pa det centrala instéllningsvredet for att bekréfta installningen.

>> Programmet startas och det forsta tillagningssteget utfors.

Andra program
1. Tryck p3 knappen. —
Tryck pa knappen. 57

2
3. Vilj 6nskat program genom att vrida pa det centrala installningsvredet.
4

Tryck pa knappen. [ ]I
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5. Tryck pa knappen. /

6. Om du vill géra andringar i tillagningsprocessen utfér du dndringarna och trycker sedan pa knappen: «/
> Du kan vélja mellan féljande redigeringsalternativ:
= Ligga till tillagningssteg [+
= Radera tillagningssteg

= Andra tillagningssteg /&

Lagga till tillagningssteg
1. Tryck péa knappen. i+
> Knapparna for olika driftlagen bérjar blinka.

2. Valj driftlage, tillagningsparametrar och tillaggsfunktioner. Mer information hittar du har: Skapa ett nytt
program [» 30]

3. Spara tillagningssteget genom att trycka pé knappen: ~/

4. Spara tillagningsprocessen genom att trycka pa knappen: [

Radera tillagningssteg
1. Vilj 6nskat tillagningssteg genom att vrida pa det centrala installningsvredet.
2. Tryck pa knappen.
> Tillagningssteget raderas.
3. Spara tillagningssteget genom att trycka pa knappen: ~/

4. Spara tillagningsprocessen genom att trycka pa knappen: 5

Andra tillagningssteg
1. Valj onskat tillagningssteg genom att vrida pa det centrala installningsvredet.
2. Tryck pa knappen. /'

> Tillagningsparametrarna for tillagningssteget visas.

3. Valj driftlage och de tillagningsparametrar och tillaggsfunktioner som du vill dndra. Mer information hittar du
har: Skapa ett nytt program [» 30]

4. Spara tillagningssteget genom att trycka p& knappen: ~/

5. Spara tillagningsprocessen genom att trycka pa knappen: 5,

Radera program

1. Tryck pa knappen. —

2. Tryck pa knappen.5¢

3. Valj 6nskat program genom att vrida pa det centrala instéllningsvredet.
4. Tryckin knappen och hall den intryckt tills statusstapeln visas helt: [j

>> Programmet raderas.

Sortera programlistan

Du kan sortera programlistan, sa att de program du anvander mest hamnar hogst upp:
v Du har skapat flera program.

1. Valj 6nskat program genom att vrida pa det centrala instéllningsvredet.

2. Tryck pa knappen. $—.

3. Vrid pa det centrala instéllningsvredet tills programmet hamnar pa 6nskad plats.
4

Tryck pa det centrala installningsvredet for att bekréfta instéllningen.
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8.8 Hamta och 6verféra program

Nar du har skapat program kan du hamta eller 6verféra dem till en annan iCombi Classic.

Service

¥ 4

|9 ()
Program|Program

S

v Du har satt i ett USB-minne i maskinen.

1. Pa startskarmen, tryck pa knappen: —
2. Tryck pa knappen. g
3. Tryck pa knappen. b1y

Hamta program
1. Tryck pé knappen. by

> Du kan valja om du vill hdmta ett enstaka program eller alla program.
2. Vilj 6nskat program genom att vrida pa det centrala instéllningsvredet.
3. Om du bara vill hdmta ett program trycker du pa knappen: g
4. Om du vill hamta alla program trycker du pa knappen: '\.

5. Starta hamtningen genom att trycka pa knappen:

> Programmen hamtas.

Overfdra program
1. Tryck péa knappen. T

> Programmen 6verférs och ar sedan tillgangliga.
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9 Instdllningar

9.1 Oppna instillningar

1. P& startskirmen, tryck pa knappen: =—

2. Tryck pa knappen.
Du kan dndra féljande installningar:
= Stallain temperaturenhet [» 35]
= Stéll in datum och klocka [» 36]
1. Om du vill ppna fler instillningar trycker du pa knappen: [ 1
Du kan andra féljande installningar:
= Stdlla om tangentbordet [P 37]

1. Ga tillbaka till startskdrmen genom att trycka pa knappen: €5

9.2 Stalla in temperaturenhet

Har valjer du om temperaturen ska visas i °C eller °F.
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1. Pa startskiarmen, tryck pa knappen: —
2. Tryck pa knappen. g®

3. Tryck pa knappen och valj temperaturenheten °C eller °F.

9.3 Stall in datum och klocka
Du kan andra féljande installningar:
= Datum i formatet DDMMYYYY

= Klockslag i formatet HH:MM

= Realtidsformati 12-timmarsformat eller 24-timmarsformat

@ 09:39

1. P& startskiarmen, tryck pa knappen: =—

2. Tryck pa knappen.
3. Tryck pa knappen.

36 /60

24h

S

Bruksanvisning



9.4

9 | Instéllningar

Andra datum
1. Tryck p& knappen.
> Virdet DD bérjar blinka.
2. Vailj 6nskat datum genom att vrida pa det centrala installningsvredet.
3. Tryck pa det centrala installningsvredet for att bekréfta instéllningen.

4. Upprepa momentet tills du har stallt in aven manad och ar.

Andra klockan
1. Tryck pé knappen.®
> Vardet HH bérjar blinka.
2. Vaélj ratt timme genom att vrida pa det centrala instaliningsvredet.
3. Tryck pa det centrala installningsvredet for att bekrafta instéllningen.

4. Upprepa momentet och stall in ratt minut.

Andra realtidsformat
1. Tryck pa knappen. 24h

> Klockan vaxlar till 12-timmarsformat.

Stalla om tangentbordet

Har kan du stalla in vilken teckenuppsattning du vill anvdnda nar du skapar ett nytt program.

@
. | Lateinisch

1. Pa startskarmen, tryck pa knappen: —

2. Tryck pa knappen.
3. Tryck pa knappen. [}
4. Tryck pa knappen. Teckensnitt
> En lista med alla tillgédngliga teckensnitt visas.
5. Valj 6nskad teckenuppsattning genom att vrida pa det centrala installningsvredet.

6. Tryck pa det centrala installningsvredet for att bekrafta instéllningen.
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10 Koksadministration

10.1 Administration av hygien

10.1.1 Registrering av HACCP-data
Féljande HACCP-data registreras per laddning:
= Laddningsnummer
= Maskinmodell
= Serienummer
= Programversion:
= Datum och tid
= Rengdringsprogram
= Tillagningstemperatur
= Malvérde for karntemperatur
= Uppmatt kdrntemperatur
= Tid (hh:mm:ss)
= Temperaturenhet
= Anslutning till energioptimeringsanlaggning
= 1/2 energi
= Oppna/stinga ugnsdérren
= Driftldagesbyte

= Automatisk rengéring

10.1.2 Hamta HACCP-data

HACCP-data sparas i maskinen i 28 dagar. Under den tiden kan du hamta data.

o

" Program|Program

S

v Du har satt i ett USB-minne i maskinen.

1. P& startskiarmen, tryck pa knappen: —
2. Tryck pa knappen. g
3. Tryck pa knappen. 1Yy
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4. Tryck pa knappen. HACCP
>> HACCP-data laddas ner som txt-fil. Du kan éppna filen i ett textredigerings- eller kalkylbladsprogram.

10.2 Ansluta enheter till ett natverk

Om du vill ansluta maskinen till ConnectedCooking maste maskinen vara ansluten till ett natverk och vara utrustad
antingen med tillvalet Ethernet-modul eller Wi-Fi-modul.

10.3 ConnectedCooking (tillval)

Om du vill ansluta din iCombi Classic till ConnectedCooking maste din maskin vara utrustad med tillvalet Wi-Fi-
modaul eller Ethernet-modul.

Bruksanvisning 39 /60



11 | Automatisk rengdring

11

11.1

11.2

40 /60

Automatisk rengéring

iCombi Pro ar utrustad med ett automatiskt rengdringssystem. Valj rengéringsprogram och lagg i angivet antal
Active Green-Tabs och Care-Tabs, sa rengérs maskinen automatiskt. Samtidigt avkalkas anggeneratorn av det
integrerade Care-systemet. P4 sa satt har du alltid en ren, valskott och hygienisk ugn.

Allmanna siakerhetsanvisningar

Sa

Sa

Anvand bara de Active Green-rengdringstabs och Care-Tabs som rekommenderas
av tillverkaren till den automatiska rengdringen.

har undviker du brannskador:

Lat maskinen och alla funktionsdelar svalna innan du startar den automatiska
rengdringen.

har undviker du allvarliga fratskador:

Rengoéringsmedlen orsakar allvarliga fratskador pa huden och allvarliga
oégonskador. Anvand skyddsglaségon och skyddshandskar fér kemikalier nar du
rengér maskinen.

Ha alltid ugnsddrren stangd under den automatiska rengéringen. Annars kan
fratande rengéringsmedel och het dnga tranga ut. Om du 6ppnar ugnsdoérren
under den automatiska rengéringen hérs en varningssignal.

Se till sa att inte kdrntemperaturnalen hdanger ut ur maskinen under den
automatiska rengoéringen. Da kan ugnsdoérrens tatning skadas och fratande
rengdringsmedel tranga ut.

Rengdr inte karntemperaturnalar som ansluts fran utsidan med den automatiska
rengdringen.

Avlagsna alla rengéringsprodukter och spar av rengdringsprodukter innan du
varmer upp maskinen fér att laga mat.

har ska du agera om du kommer i kontakt med rengéringsmedel:

Om du vidrér rengéringsmedel utan skyddshandskar fér kemikalier eller om andra
delar av huden kommer i kontakt med Active Green-rengdringstabs, skélj huden i
10 minuter under rinnande vatten.

Om rengéringsmedel har stankt i 6gonen, skélj 6goneni 15 minuter under
rinnande vatten. Ta ur eventuella kontaktlinser.

Om du har rakat svélja rengéringsmedel, skélj munnen med vatten och drick
genast en halv liter vatten. Framkalla inte krakning.

Kontakta genast giftcentralen eller lakare.

Rengéringsprogram

Du kan vélja mellan féljande rengdringsprogram:
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kraftig medel Latt Skélja utan tabletter
Rengéringsprogram Beskrivning Nodviandigt rengéringsmedel
Late Anvdnds for att avlagsna mindre = Active Green-rengdringstabs

smuts och kalkavlagringar som har
uppstatt nar ugnen korts i upp till
200 °C.

medel Anvands for att avlagsna smuts =
och kalkavlagringar som har
uppstatt nar du har grillat eller
stekt mat i ugnen.

kraftig Anvands for att avlagsna =
omfattande smuts och
kalkavlagringar som har uppstatt
nar du har grillat eller stekt mat i
ugnen.

Skolja utan tabletter Anvands for att spola ur =
ugnsutrymmet med varmt vatten.

11.3 Starta automatisk rengéring

v Inhangningsstallen ar korrekt placerade i ugnsutrymmet.
1. P& startskiarmen, tryck pa knappen: —

2. Tryck pa knappen. &

Care-Tabs

Active Green-rengdringstabs

Care-Tabs

Active Green-rengdringstabs

Care-Tabs

> Om ugnstemperaturen ar éver 50 °C visas féljande meddelande: Ugnsutrymmet fér varmt

3. Starta nedkylningsfunktionen f&r att sdnka ugnstemperaturen. Mer information hittar du har:

Bruksanvisning
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Tryck pa knappen. 11

Valj 6nskat rengéringsprogram [P 40] genom att vrida pa det centrala instéllningsvredet.

Oppna ugnsdérren.

N o u A

Ta ut alla kantiner och platar ur ugnsutrymmet.

P so
77 72525
G772 NN

\

\I

’ 2 N\
ll,{,’r;’?fz- .}‘:\\\,,"
. W

+

8. AVARNING! Risk for fratskador! Anvand munskydd och skyddshandskar for kemikalier for att skydda dig
nar du arbetar med Active Green-rengoringstabs och Care-Tabs. Ta fram angivet antal Active Green-
rengdringstabs och lagg dem i avhdllningssilen i ventilationsplaten.

9. Tafram angivet antal Care-Tabs-férpackningar och lagg dessa i Care-behallaren.

10. Stang ugnsdorren.

11. Bekrifta dtgarden genom att trycka pa knappen: ./

>> Den automatiska rengéringen startas.

>> Ndr den automatiska rengéringen ar slutférd hors en signal.
TIPS

= Om det under automatisk rengéring bildas skum i ugnsutrymmet, trots att du har anvant rekommenderat
antal Active Green-rengdéringstabs, minska antalet tabs vid ndsta automatiska rengéringstillfalle. Om det
fortfarande bildas skum, kontakta RATIONAL servicepartner.

= Du kan tanda LED-belysningen for att se ordentligt i ugnen under rengéringen. Tryck pa knappen:

Avbryta automatisk rengoéring

Du kan avbryta alla automatiska rengéringsprogram upp till 30 sekunder efter start. Nar den automatiska
rengoéringen val har satt igang kan du inte langre avbryta den.

1. Tryckin knappen och hall den intryckt tills statusstaplarna visas helt: X
> Du uppmanas att dppna ugnsluckan och ta bort Active Green rengdringstabletter.
2. Oppna ugnsdérren.
3. AVARNING! Risk for fratskador! Anvand tattslutande skyddsglaségon och kemikalieskyddshandskar fér

att skydda dig nar du arbetar med Active Green-rengdringstabletter. Ta ut Active Green-rengdringstabletter
ur ugnsutrymmet och Iamna in dem for atervinning.
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4. Stang ugnsdorren.
> Du uppmanas att spola av ugnsutrymmet med handduschen.
5. Spola ur ugnsutrymmet med handduschen.

6. Stdng ugnsdorren.

>> QOversikten éver rengdringsprogram visas.

O TIPS

Om det blir strémavbrott under den automatiska rengéringen avbryts den. Nar strommen kommer tillbaka
igen fortsatter den automatiska rengéringen.
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12 Underhall

Fett- och livsmedelsbeldggningar i ugnsutrymmet

Om du inte rengdr ugnsutrymmet tillrackligt noga foreligger brandrisk pa grund av fett- och
livsmedelsbeldggningar.

1. Rengdr maskinen varje dag.

2. Stéang ugnsdorren om en eldsvada bryter ut. D3 kvavs elden. Stang av maskinen. Om elden har spridit sig,
anvand en brandsldckare avsedd fér slackning av oljebrand. Anvénd aldrig vatten- eller skumslackare fér att
slacka en oljebrand.

12.1 Allméanna sdkerhetsanvisningar
Sa har undviker du brannskador:
= Lat maskinen och alla funktionsdelar svalna innan du utfér rengéringsarbeten.
Sa har undviker du sakskador, personskador och dédsolyckor:

= Rengdr maskinen varje dag, dven om du enbart anvander det manuella driftlaget
Anga.

= Rengdr inte tillbehér med hjalp av automatisk rengdring.

12.2 Skotselintervall

Skétselintervall Funktionsdelar

Varje dag = Ugnsutrymme
= Ugnstatning
= Ugnsdérr
= Uppsamlingskarl och avloppsranna
= Karntemperaturnal
= Tillbehor
= Handdusch

Varje vecka = Maskinens utsida
= LED-panel
= Kontrollpanel

= Plastkomponenter

Funktionsdelar maste rengéras i enlighet med skotselintervallerna men kan rengoéras oftare vid behov.

12.3 Skotselprodukter

Lampliga skétselprodukter
= Rengdr féljande funktionsdelar i ljummet vatten med milt rengéringsmedel och en mjuk trasa:

— Maskinens utsida

Ugnsdoérrens glasskiva

Ugnsdoérrens LED-panel

Ugnstdtning

= Rengodr tillbehdr i ljlummet vatten med milt rengéringsmedel och en mjuk trasa.

44 / 60 Bruksanvisning



12 | Underhall

Olampliga skotselprodukter

Rengér aldrig maskinen, funktionsdelar eller tillbehér med foljande oldmpliga skétselprodukter:

Slipande rengéringsmedel

Saltsyra, lut, svavelhaltiga medel eller andra syreupptagande amnen

Outspdadd alkohol, metanol eller I6sningsmedel som aceton, bensol, toluol eller xylol
Rengéringsmedel fér bakugn eller grill

Stalull

Hogtryckstvatt

Vassa eller spetsiga redskap

124 Rengéra ugnsdorren

Sparrar pa glasskivor

LED-paneler

Ugnsdoérrens tatning

Sparrar pa glasskivor

Rengora glasskivor
1.

a M wN

Oppna ugnsdérren helt, tills den lases fast.

Lossa sparrarna till glasskivorna genom att trycka latt pa dem.

Svéng ut glasskivan i ugnsdérren.

Rengdr glasskivorna i ugnsddrren i ljummet vatten med milt rengéringsmedel och en mjuk trasa:

Lat glasskivorna i ugnsdorren torka helt.

Rengéra LED-paneler
@ Nar du har rengjort glaskivorna i ugnsdérren kan du ocksa rengéra LED-panelerna. Rengér endast LED-paneler
med lampliga skotselprodukter [ 44].

LED-panelen sitter mellan glasskivorna i ugnsdérren.

v

1
2.
3

Bruksanvisning

Ugnsdorrens glasskivor ar upplasta.
Rengér LED-panelen med ljummet vatten, milt rengdéringsmedel och en mjuk trasa.
Lat LED-panelen torka helt.

Las fast glasskivan i ugnsdorren igen.
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Rengoéra tatningen kring ugnsdorren

Om du anvander maskinen kontinuerligt och lagar mat med hég ugnstemperatur (6ver 260 °C) eller 6vervagande
lagar mat som innehaller fett och gelatin kan tatningen runt ugnsdorren snabbt slitas ut. Férlang livslangden for
tatningen kring ugnsddrren genom att rengéra den varje dag.

v Ugnsdoérren ar 6ppen.
1. Rengdr tatningen runt ugnsdérren med ljummet vatten, milt rengéringsmedel och en mjuk trasa.

2. Lat tatningen runt ugnsdoérren torka helt.

125 Rengodra handduschen
1. Dra ut handduschens slang helt och hall fast den.
2. Reng6r handduschen och slangen med en mjuk svamp.

3. FOor att fa bort envisa kalkavlagringar kan du rengéra handduschen och slangen med utspadd attika.

12.6 Rengora tillbehér
1. LAt tillbehor svalna innan du genomfér rengdringsarbeten.
2. Avldgsna rester av livsmedel och avlagringar av fett, stérkelse och protein med en mjuk trasa.

3. Om det finns envis smuts pa tillbehoren ska du blétlagga dem i ljummet vatten och sedan avlagsna smutsen
med en mjuk trasa.
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13 Inspiration och hjalp

13.1 Telefonsupport

ChefLine®

Om du har fragor som rér recept eller anvandning av utrustningen hjalper vi dig garna pa telefon. Snabbt och
smidigt, kockar emellan — arets alla dagar. Du ringer bara till ChefLine®. Du hittar numret p& ChefLine®-
klistermarket som sitter pa ugnsdorren, eller pa webbplatsen rational-online.se.

RATIONAL servicepartner

Vara maskiner ar tillforlitliga och hallbara. Om du danda skulle stéta pa tekniska problem far du snabbt hjalp av
RATIONAL servicepartner. Garanterad reservdelsservice och teknisk hotline dven pa helger ingar. Du hittar numret
pa rational-online.se.

13.2 Ta fram maskindata

Du kan ta fram information i systemet om vilken programversion som dr installerad och vilket serienummer
maskinen har. Om du har en app i din smartphone som anvands for att skanna QR-koder kan du dven 6verfora alla
uppgifter till mobilen.

Model: E101
Software: 100_02_02_CS3288
SELEH E11MJ1904274111

1. P& startskiarmen, tryck pa knappen: —
2. Tryck pa knappen. g”
3. Tryck pa knappen. [}
4. Tryck pa knappen. |l
> Foljande information visas:
= Ugnsmodell
= |nstallerad programversion
= Maskinens serienummer

Nu kan du skanna den QR-kod som visas med en smartphone for att spara informationen.

13.3 Felsékning

Vid alla felmeddelanden ska du kontakta RATIONAL servicepartner [» 47]. Se till att ha maskinens serienummer
nara till hands. Du hittar serienumret pa typskylten.
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13.3.1

13.3.2
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Felmeddelanden fér uppvarmning av anggenerator

Felmeddelande
Service (E) 10
SC-automatic failed
Service (E) 11

Water supply steam generator
failed

Service (E) 12

Water volume measurement
failed

Service (E) 13

Water detection failed
Service (E) 20.8

Steam generator sensor failed
Service (E) 28.4
Cooking cabinet too hot
Service (E) 42.1
Solenoid valve failed
Service (E) 43.1
Solenoid valve failed
Service (E) 46.1

Pump failed

Service (E)

46.2 Pump failed

Orsak

Fel i SC-automatiken.

Fel i vattentillférsel till anggenerator.

Feli matning av vattenmangd.

Fel i vattennivaavlasning i anggenerator.

Fel i temperatursensor.

Ugnsutrymmets temperaturgrans har
overskridits

Fel i vattenforsoérjning.
Den interna vattenfdrsérjningen stangs
inte.

Fel i vattenférsérjning.

Feli vattenférsorjning.

Felmeddelanden f6r gasmaskiner

Tillagning ar méjlig

Ja

Ja

Ja

Du kan bara anvanda driftlaget
Varmluft.

Du kan bara anvanda driftlaget
Varmluft.

Du kan bara anvanda driftlaget
Varmluft.

Du kan bara anvanda driftlaget
Varmluft.

Du kan bara anvanda driftlaget
Varmluft.

Ja

Ja

Om maskinen drivs med gas kan dessutom féljande felmeddelanden visas. Vid alla felmeddelanden ska du
kontakta RATIONAL servicepartner [» 471. Se till att ha maskinens serienummer néra till hands.

Felmeddelande
Service (E) 32.1
Check gas supply
Service (E) 32.2
Check gas supply
Service (E) 32.3
Check gas supply
Service (E) 33.1

Gas burner failed close gas
supply

Service (E) 33.2

Gas burner failed close gas
supply

Service (E) 33.3

Gas burner failed close gas
supply

Service (E) 34.32

Data communication failed

Orsak

Feli gasbrannare.

Stang kranen till gasledningen.
Feli gasbrannare.

Sténg kranen till gasledningen.
Feli gasbrannare.

Sténg kranen till gasledningen.
Fel i gasbrannare.

Sténg kranen till gasledningen.

Fel i gasbrannare.

Stang kranen till gasledningen.

Feli gasbrannare.

Stang kranen till gasledningen.

Fel i intern datakommunikation.

Tillagning ar méjlig
Nej

Nej

Nej

Nej

Nej

Nej

Ja

Bruksanvisning



13.3.3

13.3.4

Felmeddelande
Service (E) 60

Gas system failed

Orsak
Fel vid aktivering av tandning.

Sténg av och starta om maskinen. Om
felmeddelandet fortfarande visas,
kontakta RATIONAL servicepartner.

Felmeddelanden fér uppvarmning av hetluft

Felmeddelande

Service (E) 20.1

Cabinet sensor failed
Service (E) 28.1

Steam generator too hot
Service (E) 28.2

Cooking cabinet too hot
Service (E) 34.1

Data communication failed
Service (E) 34.2

Data communication failed
Service (E) 34.4

Data communication failed
Service (E) 42.3

Solenoid valve failed
Service (E) 42.6

Solenoid valve failed
Service (E) 43.3

Solenoid valve failed

Felmeddelanden for fukt

Felmeddelande

Service (E) 20.2
Control sensor failed
Service (E) 20.4
Humidity sensor failed
Service (E) 30
Humidity control failed
Service (E) 36
Humidity control failed
Service (E) 37
Humidity control failed
Service (E) 42.2
Solenoid valve failed
Service (E) 43.2

Solenoid valve failed

Bruksanvisning

Orsak

Fel i temperatursensor.
Anggeneratorns temperaturgrans har
overskridits.

Ugnsutrymmets temperaturgrans har
overskridits

Feliintern datakommunikation.
Feliintern datakommunikation.
Feliintern datakommunikation.

Fel i vattenforsérjning.

Fel i vattenférsérjning.

Den interna vattenférsdrjningen stangs

inte.

Orsak

Fel i temperatursensor.
Fel i temperatursensor.
Feli fuktmatare.

Fel i differenstrycksensor.
Fel i differenstrycksensor.
Fel i vattenférsérjning.

Den interna vattenférsdrjningen stangs
inte.
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Tillagning ar mojlig

Tillagning ar mojlig

Nej

Nej

Nej

Nej

Nej

Nej

Du kan inte anvanda

funktionen Pensling.

Ja

Du kan bara anvanda driftlaget

Varmluft.

Tillagning ar mojlig

Ja

Ja

Ja

Ja

Ja

Ja

Du kan bara anvanda driftlaget
Varmluft.
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13.3.5

13.3.6

13.3.7
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Felmeddelanden for CleanJet

Felmeddelande

Service (E) 25

Water volume cleanjet too low

Service (E) 26

Drain valve does not open
Service (E) 27

Drain valve does not close
Service (E) 34.8

Data communication failed
Service (E) 43.6

Solenoid valve failed
Service (E) 47.1

Pump failed

Service (E) 47.2

Pump Ffailed

Service (E) 110

Cleanjet failed

Service (E) 120

Cleanjet failed

Felmeddelanden for Care

Felmeddelande
Service (E) 42.4
Solenoid valve failed
Service (E) 43.4
Solenoid valve failed
Service (E) 49.1
Pump failed

Service (E) 49.2
Pump failed

Meddelandecenter

Felmeddelande

Service (E) 17

Unit data failed

Service (E) 29

Electric compartment too hot
Service (E) 31.1

Core temperature sensor
failed

Service (E) 31.2

Core temperature sensor on
emergency run

Service (E) 34.16

Orsak

Det finns inte tillrackligt med vatten fér
iCareSystem.

Kulventilen hittar inte laget 6ppen.

Kulventilen hittar inte laget stangd.

Den automatiska rengéringen fungerar
inte.

Den interna vattenférsdrjningen stangs
inte.

Feliavloppspump.
Feliavloppspump.
Under den automatiska rengéringen

intraffade ett fel i SC-pumpen.

Under den automatiska rengéringen
intraffade ett fel i vattennivasensorn.

Orsak

Fel i vattenforsoérjning.
Den interna vattenférsérjningen stangs
inte.

Fel i vattenférsérjning.

Feli vattenférsorjning.

Orsak

Fel i maskinmodell.

Kretskortet ar 6verhettat.

Fel i ugnsutrymmets karntemperaturnal.

Fel i ugnsutrymmets karntemperaturnal.

Fel i intern datakommunikation.

Tillagning ar méjlig

Nej

Nej

Ja

Du kan bara anvanda driftlaget

Varmluft.

Ja

Ja

Nej

Nej

Tillagning ar mojlig

Ja
Du kan bara anvanda driftlaget
Varmluft.

Ja

Ja

Tillagning ar mojlig

Nej

Nej

Ja, men du kan inte anvanda
karntemperaturnalen.

Ja, men du kan inte anvanda
karntemperaturnalen.

Ja

Bruksanvisning
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Felmeddelande

Data communication failed
Service (E) 34.64

Data communication failed
Service (E) 34 400

Data communication failed

Service (E) 41

Service (E) 50
Initialise timer
Service (E) 51
Battery failed
Service (E) 52.1
Cabinet light failed
Service (E) 52.2
Cabinet light failed
Service (E) 72

Overhettningsskyddet har 16st

ut

Orsak

Fel i intern datakommunikation.

Fel i intern datakommunikation.

Penslingsbehallaren eller penslingsroret ar
igenkalkad/t/.

Processors realtidsklocka har inte startats.
Stall in datum och klockslag.

Fel i batteri.

Ugnsutrymmets belysning fungerar inte
korrekt.

Ugnsutrymmets belysning fungerar inte
korrekt.

Temperatursensorns
utlésningstemperatur har éverskridits.

13 | Inspiration och hjélp

Tillagning ar mojlig

Ja

Ja

Du kan inte anvénda
funktionen Pensling.

Ja

Ja

Ja

Ja

Nej
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14 Underhall

Du kan sjalv byta tatningen runt ugnsdorren. Mer information hittar du har: Byta tatningen kring ugnsdoérren
[»52]

= Byta luftfilter
= Byta LED-panel

14.1 Byta luftfilter

Nodviandigt verktyg
= Skruvmejsel

Vattenstralar tranger in i maskinen om luftfiltret inte monteras pa ratt satt

Skydd mot vattenstralar fran alla hall kan bara uppnas genom att montera luftfiltret pa ratt satt.
1. Skjutin luftfiltret i maskinen tills det klickar pa plats.

14.2 Byta tatningen kring ugnsdoérren

Oppna ugnsdérren.

Dra ut tatningen runt ugnsdorren ur skaran och lamna in den till atervinning.
Fukta kanten pa den nya tatningen med sapvatten.

Borja med att trycka in tatningen kanter i kanterna pa skaran.

ok W=

Tryck darefter fast resten av tatningen i skaran.
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15 Transport

15.1 Témma anggeneratorn

Innan du transporterar maskinen maste du tbmma anggeneratorn.

1. Koppla fran vattenférsérjningen till maskinen.
2. Pa startskirmen, tryck pa knappen: =

3. Tryck pa knappen.

4. Tryck pa knappen.[ ]

5. Tryck pa knappen. ESG

>> Anggeneratorn téms.

15.2 Transportera maskinen

/\ VARNING

Styrhjulen kan skadas om du forflyttar maskinen eller Combi-Duo-ugnen med parkeringsbromsen aktiverad

Om styrhjulen @r skadade kan maskinen eller Combi-Duo-ugnen vilta och orsaka allvarliga personskador.

1. Lossa alltid parkeringsbromsen till hjulen innan du transporterar eller férflyttar maskinen eller Combi-Duo-
ugnen.

/\ VARNING

Styrhjulen kan skadas om du férsoker justera hjulens vinkel med parkeringsbromsen aktiverad.

Om styrhjulen ar skadade kan maskinen eller Combi-Duo-ugnen valta och orsaka allvarliga personskador.

1. Om styrhjulen under maskinen eller understativet ar vanda framat och du vill justera vinkeln pa dem, bérja
med att lossa parkeringsbromsen innan du vrider hjulen.

2. Skjutinte maskinen mot hjulriktningen.
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/\ OBSERVERA

Maskinen kan vélta om den kérs 6ver trosklar eller i brant lutning under transport

Om maskinen kors éver trosklar eller i brant lutning kan den vélta och skada dig.

1. Kor forsiktigt maskinen dver trésklar och i brant lutning.

/\ OBSERVERA

Maskiner och Combi-Duo-ugnar pa styrhjul kan vilta under transport eller férflyttning

Om en maskin star pa styrhjul eller en Combi-Duo-ugn pa understativ med styrhjul och du glémmer att lossa
parkeringsbromsen innan du flyttar den kan maskinen eller Combi-Duo-ugnen vilta och skada dig.

1. Lossa alltid parkeringsbromsen till hjulen innan du transporterar eller férflyttar maskinen eller Combi-Duo-
ugnen.

2. Dra sedan at parkeringsbromsen till hjulen igen efter transport.

Du kan forflytta maskiner som star pa kérbara understativ eller styrhjul.
v Anggeneratorn ar témd [» 531.

1. Innan du transporterar maskinen till en annan plats ska den kopplas fran el-, vatten- och avloppsnat pa korrekt
satt.

2. Nar maskinen har transporterats till en ny uppstallningsplats maste du ater ansluta den till el-, vatten- och
avloppsnat pa korrekt satt och dra at parkeringsbromsarna pa det koérbara understativet eller styrhjulen.

3.  Om du vill dra ut maskinen en bit medan du stadar kdket kan du lossa parkeringsbromsarna pa det kérbara
understativet eller styrhjulen.

4. Dra forsiktigt maskinen framat.

Nar du har stadat klart i koket, skjut forsiktigt in maskinen igen och dra at parkeringsbromsarna ordentligt.
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16 Ta maskinen ur drift och atervinna den

16.1 Ta maskinen ur drift

Kontakta din RATIONAL servicepartner ndr du vill ta maskinen ur drift.

16.2 I°-\tervinning

Gamla maskiner innehaller material som kan atervinnas. Ldmna in gamla maskiner till kommunens
atervinningscentral, sa att dess delar kan atervinnas.
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17 Tekniska data

Notera dven de tekniska data som star pa typskylten. Typskylten sitter till vanster, bredvid mandverpanelen.

17.1 Elmodeller

Viérde
Vikt (utan férpackning) Modell 20-1/1 334 kg
Vikt (utan férpackning) Modell 20-2 /1 207 kg
Skyddsklass IPX5
Bullerniva <70 dBA
Omgivningsvillkor 10-40°C
Frekvens och max. sandareffekt WiFi 2,4 GHz/40,7 mW
17.2 Gasmodeller
Viérde
Vikt (utan férpackning) Modell 20-1/1 284 kg
Vikt (utan férpackning) Modell 20-2/1 354 kg
Skyddsklass IPX5
Bullerniva <70dBA
Omgivningsvillkor 10 -40°C
Frekvens och max. sandareffekt WiFi 2,4 GHz/40,7 mW
17.3
17.4 Overensstammelse

17.4.1 Elmodeller

Maskinen uppfyller kraven i féljande EU-direktiv:

= Europaparlamentets och radets direktiv 2014 ,/53 /EU om harmonisering av medlemsstaternas lagstiftning
om tillhandahallande pa marknaden av radioutrustning

= Europaparlamentets och radets direktiv 2006,/42/EG om maskiner

= Europaparlamentets och radets direktiv 2014,/30,/EU om harmonisering av medlemsstaternas lagstiftning
om elektromagnetisk kompatibilitet

= Europaparlamentets och radets direktiv 2011,/65/EU om begransning av anvandning av vissa farliga @mnen i
elektrisk och elektronisk utrustning, inklusive tillagget 2015,/863 /EU

Maskinen uppfyller kraven i féljande europeiska standarder:
= EN 60335-1:2012 + A11:2014 + A13:2017
= EN 60335-2-42:2002 + A1:2008 + A11:2012
= EN 67000-3-2:2014; EN 61000-3-3:2013
= EN 55014-1:2006+A1:2009+A2:2011; EN55014-2:2015
= EN 62233:2008
= EN 1717:2000

17.4.2 Gasmodeller

Maskinen uppfyller kraven i féljande EU-direktiv:

= Europaparlamentets och radets férordning (EU) 2016,/426 om anordningar for férbranning av gasformiga
branslen
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Europaparlamentets och radets direktiv 2014,/53 /EU om harmonisering av medlemsstaternas lagstiftning
om tillhandahallande pa marknaden av radioutrustning

Europaparlamentets och radets direktiv 2006,/42/EG om maskiner

Europaparlamentets och radets direktiv 2014,/30,/EU om harmonisering av medlemsstaternas lagstiftning
om elektromagnetisk kompatibilitet

Europaparlamentets och radets direktiv 2011,/65/EU om begransning av anvandning av vissa farliga @mnen i
elektrisk och elektronisk utrustning, inklusive tilligget 2015,/863 /EU

Maskinen uppfyller kraven i fljande europeiska standarder:

Bruksanvisning

EN 60335-1:2012 + A11:2014 + A13:2017

EN 60335-2-42:2002 + A1:2008 + A11:2012

EN 60335-2-102:2016

EN 61000-3-2:2014; EN 61000-3-3:2013

EN 55014-1:2006+A1:2009+A2:2011; EN55014-2:2015
EN 62233:2008

EN 203-1:2014; EN203-2-2:2006; EN 203-3-:2009

EN 1672-1:2014

EN 1717:2000
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Ordlista

A

Anvédnda maskinen
Centralt installningsvred 12
Gester 12

B

Byta tdtning 52

C

Centralt installningsvred 12

F

Flakthastighet 21

G

Gaslukt 9

H

Handdusch 16
Duschlagen 16

K

Karntemperatur 20

Karntemperaturnal
Bakverk 16
Entrecéte 15
Fiskfilé 16
Gronsaker 16
Hel fisk 16
Hel kyckling 16
i maten 14
Mindre livsmedel 16
Stora kottbitar 16
Ta bort 16

N

Nedkylningsfunktion 21

P

Permanent drift 20

Programmera manuell férvarmning 31

Programmera tillagningssteg 31

Programmeringslage
Lagga till tillagningssteg 33
Radera tillagningssteg 33
Andra tillagningssteg 33

R

Rengoring 45

Rengdra LED-panel 45

Rengoring
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LED-panel 45
Ugnsdorr 45
Ugnsdérrens tétning 46
Rengdéringsprogram
Kraftig 41
Latt 41
Medel 41
Skélja utan tabletter 41
S
Skélja utan tabletter 41
Skétselprodukter
Lampliga rengéringsmedel 44
Olampliga rengéringsmedel 45
Sous vide-tillagning
Anvandningsomraden 26
Cook & Chill 26
Rumsservice 26
Servering av specialkost 26
Starta program 32
Stanga av maskinen 12
Satt pa maskinen 12
T
Tillagningstemperatur 20
Finishing 27
Kombination av anga och varmluft 23
Varmluft 24
Anga 22
Tillagningstid 20
U
Ugnsdorr
Rengdra LED-panel 45
Rengdra tatning 46
Rengdring 45
Ugnsklimat
Finishing 27
Kombination av anga och varmluft 23
Varmluft 24
/3nga 22
Underhall
Byta tdtning 52
Tillbehoér 46
Uppvarmning 20
Utfora underhallsarbeten pa egen hand 52
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